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A Krefft B S

@ Ein starkes Team

Robuste Einheit mit leistungsfahigem Edelstahl-Wolf und kraftigem Antrieb
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Schnell und unkompliziert, der Krefft Kompakt-Wolf R 70 N
verarbeitet zuverlassig groRe Mengen Fleisch und erfullt
hochste hygienische Anspruche.

Zu seinen bekannten Merkmalen gehoren der elektronisch
geregelte Antrieb und der leistungsstarke Edelstahl-Fleischwolf
sowie seine kompakte Bauweise, die dieses Gerat zu einem
idealen Laden-Fleischwolf in Metzgerei- und Fleischerei-

betrieben macht.

Sein umfangreiches Zubehor, wie unterschiedliche Edelstahl-
Lochscheiben und der Wurststopfer, garantieren ein handliches
Arbeiten mit einer Kompakt-Einheit der Profiklasse.

¢R70 N

Der bewahrte Dreifach-Edelstahl-Schneidsatz

des Kompaktwolfes R7ZON

€ Hygiene
Kunststoff-Nachfullstopfer
und Wolf-Verschlusskappe

&S

« Kompaktbauweise

Sie macht den Wolf standfest und
garantiert sicheres Arbeiten

Sicherer Einfullschacht

Wolf nach neuester DIN EN-
Vorschrift. Komplett aus
Edelstahl

Antriebsgehéduse aus ALU-Druckguss

Dreifach-Edelstahl-Schneidsatz
bestehend aus Vorschneider,
Kreuzmesser und Lochscheibe,
sorgt in Verbindung mit der
Edelstahl Transportschnecke fir
Uberdurchschnittlich hohe, gute
und gleichmaRige Schneidleistung
bei Roh- und Kochfleisch

Einfaches Auswechseln
der Schneidwerkzeuge



@ Vieles ist moglich - optional
Das Edelstahl Lochscheiben-Sortiment beinhaltet Scheiben fur alle gebrauch-
lichen Schneidbereiche der Fleischverarbeitung.

e

\ 'WJ_,,_,/

Das Edelstahl Lochscheiben-Sortiment fiir Profis Wurststopfer

Kompakt-Wolf R 70 N

Technische Daten ab Seite 34 @



' IGEﬁt ¥ Antriebseinheiten

(l Leistung die iiberzeugt

Krefft Kichenmaschinen sind seit vielen Jahrzehnten in Kiichen
' weltweit im Einsatz.

Die leistungsstarken und professionellen Kiichenmaschinen-
Antriebseinheiten mit den vielfaltigen Vorsatzteilen wie
Fleischwolf, Gemiiseschneider, Riihr- und Knetwerke, Getreide-
und Flockenmuhle oder Beerenpresse erledigen nahezu alle
Aufgaben in der Speisenvorbereitung.

Fir Schneid-, Reibe-, Knet- und Mischvorgange wahlen Sie
das passende Vorsatzteil mit dem jeweiligen Zubehor zur
Verarbeitung von Gemuse, Fleisch, Teig, Obst, Kase, Nussen,
Mandeln, Schokolade, uvm.

e standfestes ALU- Druckgussgehause
® 2 Arbeitsgeschwindigkeiten

e Impulsstufe

e Antrieb fiir Vorsatzteile vorne

e Leistung: 600 Watt



Antriebseinheiten

e standfestes Hochsockelgehause

¢ stufenlose, elektronische
Drehzahlregelung

e Sicherheitsabschaltung nach
DIN EN-Vorschrift

¢ Antrieb vorne flr Vorsatzteile
¢ Antrieb oben fiir Aufsatzteil KW 2-1
* Leistung: 800 Watt
e standfestes Gehause
e 2 Arbeitsgeschwindigkeiten
e Impulsstufe

e zwei Antriebe flir Vorsatz-
bzw. Aufsatzteile

® Leistung: 600 Watt

Technische Daten ab Seite 34 @



' Iﬁeﬁt W Gemiiseschneider G 24

@ Schneiden Sie doch was Sie wollen!
Der Gemuseschneider G 24 lasst kaum Wuinsche offen

Schneiden, Reiben oder Raspeln. Fir die Speisenvorbereitung
finden Sie in unserem umfangreichen Schneid- und Reib-
scheiben-Sortiment fur nahezu jede Aufgabenstellung eine
Losung.

Fur die Verarbeitung von Gurken, Kohl, Paprika, Karotten,
uvm. erhalten Sie serienmalig schon im Grundmodell

G 24 GR eine 6-fach verstellbare Sichelmesserscheibe

(0-6 mm). Das Modell G 24 K liefern wir serienmalig mit

5 Scheiben, bestehend aus 3 Reibscheiben unterschiedlicher
LochgroRen, der vorgenannten Sichelmesserscheibe und einer
Kronenscheibe.

e Speziell fiir Rettich, Gurken und andere
Langgemdisearten - der Schneidvorsatz
mit Stopfer des Gemiiseschneiders G 24

e Sechsfache
Schnittstarken-
Einstellung der
Messerscheibe - ganz
nach |hrem Bedarf ’

¢ Verwendung mit den Antriebs-
einheiten KU 2-5 E oder PR 21-5(T) J—

@ Einstiegsmodell

Gemdiseschneider AG 3 die kleine Losung fir
geringere Schneidmengen.



€ Schneidscheiben
Sortiment

1 Sichelmesserscheibe
verstellbar

2 Streifenscheibe
verstellbar

3 Reibscheibe
grob

4 Kronenscheibe
fein

5 Streifenscheibe
Feinschnitt

6 Reibscheibe

7 Wirfelgatter

LRI i

®
®

e Fir das Wechseln der Schneid-
und Reibscheiben wird kein
Werkzeug bendétigt

@ optional

Ubersichtliche und fachgerechte
Scheibenlagerung in praktischen Kassetten

oder an

Wandhalterungen

Technische Daten ab Seite 34 @




V [ziid Feischwolfweon

@ Ein starkes Stiick
Leistungsfahiger Edelstahl-Wolf W 60 N

Samtliche Einzelteile des Fleischwolfes W 60 N wie Loch-
scheibe, Kreuzmesser, Wolfgehause, Transportschnecke und
Einfullschale bestehen aus Edelstahl.

Somit werden auch hochste hygienische Anspruche erfullt.
Umfangreiches Zubehor, wie verschiedene Edelstahl-Loch-
scheiben und der Wurststopfer runden das Lieferprogramm
ab.

Der Edelstahl-Fleischwolf W 60 N ist als Vorsatzteil passend
fur die Krefft Antriebseinheiten wie z.B. AL 2-4, A 2-2,
KU 2-5 E sowie der Planeten- Riihr- und Knetmaschine PR 21-S(T).

¢W 60 N
Der bewahrte Dreifach-Edelstahl-Schneidsatz

des Edelstahl-Wolfes W60 N
g\

Edelstahl-Wolf W 60 N nach
neuester DIN EN-Vorschrift

Fleischwolf komplett aus Edelstahl

&

Sicherer Einfiillschacht

Dreifach-Edelstahl-Schneidsatz
bestehend aus Vorschneider,
Kreuzmesser und Lochscheibe,

@ Hyglene sorgt in Verbindung mit der
Kunststoff-Nachfullstopfer Edelstahl Transportschnecke
d Wolf-V hi k fur Gberdurchschnittlich hohe,
un SUIRASRSNLE ] 2 2Ac gute und gleichmiRige

Schneidleistung bei Roh-
und Kochfleisch

. M « Einfaches Auswechseln
a der Schneidwerkzeuge




@ Vieles ist moglich - optional
Das Edelstahl Lochscheiben-Sortiment beinhaltet Scheiben fur alle gebrauch-
lichen Schneidbereiche der Fleischverarbeitung.

Wurststopfer

Fleischwolf W 60 N

Leergehause zur
Aufnahme eines Fleisch-
murber-, Steaker- oder
Streifenschneidereinsatzes.
Einsatze siehe Seite 33

Technische Daten ab Seite 34



ﬂMEﬁt® Ruhr-, Knet- und Schlagwerke

@ Riihren, Kneten, Schlagen oder Mahlen ?

Wabhlen Sie das passende Ruhr-, Schlag- und Knetwerkzeug
aus unserem Lieferprogramm.

Zum Beispiel das Planeten-Ruhr- und Knetwerk R 4 zum Riihren
von Mayonnaise und leichten Teigen, Kneten von Brot-, Hefe-
und Schmalzteigen, Schlagen von Sahne und Eischnee sowie
Vermischen von Fillmengen und Hackmassen. Das Ruhr-und
Schlagwerk R 2 zum Ruhren von Mayonnaise, Crepes- und
anderen Ruhrteigen, Schlagen von Sahne und Eischnee, sowie
der Zubereitung von Puddings und Quarkspeisen.

A Das Rihr- und Knetwerk KW 2-1 zum Rihren und Kneten
‘@‘ von leichten Teigen und Massen.
b

>

¢ Riihr- und Knetwerk KW 2-1

Verwendung mit der Antriebseinheit KU 2-3 E, KU 2-5 E
oder A 2-2. Nicht verwendbar mit Antriebseinheit KU 2-4 E.
10-Liter Ruhrschussel aus Edelstahl, komplett mit Knetrolle,
Ruhrbesen und Teigabstreifer, zum Rihren und Kneten von
leichten Teigen und Massen, Verarbeitungsmenge bis ca.
2,0 kg Fertigmasse.

€ Riihr- und Schlagwerk R 2 C€

Verwendung mit den Antriebseinheiten KU 2-3 E, KU 2-4 E
oder KU 2-5 E.

12-Liter Ruhrschussel aus Edelstahl, inklusiv klarsichtiger
Spritzschutzhaube SR 2 mit verschlieBbarer Nachfulloffnung
und grolRem Rihrbesen. Vorsatzgerat zum Schlagen von
ca. 1,1 Liter Eischnee, 2 Liter Sahne, 5 Liter Mayonnaise,
4 Liter Crepes- und anderen Rihrteigen (z.B. Biskuit- oder
Pfannkuchenteig), sowie zum Zubereiten von Puddings,
Quarkspeisen oder Cremes. Verarbeitungsmenge bis ca.
3,0 kg Fertigmasse.




@ Getreidemiihle GEM 2 @ Reibzylinder-Vorsatz RV6

Gehause und Transportschnecke Gehause aus Kunststoff, Edelstahltrommeln
aus Kunststoff, Stahlkegel-Mahl- zum Schneiden und Raspeln.
werk zum Mabhlen aller Arten von
Getreide, Mais, Olsaaten und Ge-
wiurzen. Einstellung fein bis grob. ¢ ‘ \i t=
» B L :

ll-l-l

U t*‘“
€ Flockenmiihle FM 2 C s

Gehause aus Kunststoff, gehartete Stahl-
Randelwalze zur schonenden Herstellung
von frischen Flocken aus verschiedensten
Getreidesorten, wie Hafer, Weizen, Roggen
usw. oder aus Reis oder Leinsamen fir die (]
Vollwerternahrung. . c E

@ Planeten-Riihr- und Knetwerk R 4

Verwendung mit den Antriebseinheiten
KU 2-3 E, KU 2-4 E oder KU 2-5 E.

8-Liter Riihrschiissel aus Edelstahl, inklusiv
Spritzschutzhaube SR 3 mit verschliel3-
barer Nachfull6ffnung, Rihrbesen, Flach-
rihrer und Knethaken aus Edelstahl, Vor-
satzgerat zum Ruhren, Schlagen und
Mischen von Eischnee, Sahne, Mayonnaise
und leichten Teigen sowie zum Kneten
von Brot-, Hefe- und Schmalzteigen und
zum Vermischen von Fillungen und
Hackmassen.

Technische Daten: ab Seite 34 @




A Krefft B

@l Unsere stirkste Antriebseinheit

Fir Ihre Aufgaben in der Speisenvorbereitung steht Ihnen unsere starke Antriebseinheit
KU 1105 eco2 mit 550 Watt Antriebsleistung mit Boostfunktion zur Verfligung.

Konstante Laufleistung, elektronisch gesteuerte,
stufenlose Drehzahlregelung und entsprechender
Sicherheitseinrichtungen garantieren den sicheren
Umgang mit diesem Gerat.

Alle Vorsatzgerate dieses Systems kdnnen ohne
Werkzeug problemlos gewechselt werden. Diese
‘ Mehrzweckgerate mit allen verwendbaren Verar-
‘ beitungswerkzeugen garantieren eine optimale
Speisenvorbereitung- und Verarbeitung in lhrer
0) f Kiche.

—
-

¢

= __
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Fur die Verarbeitung von Fleisch, Gemiuse, Teig, Obst, Kase, Nisse, Schokolade, uvm. stehen
Ihnen Vorsatzgerate wie Gemuseschneider G 1100, Rihr- und Knetwerk R 1100 und der Fleisch-
wolf W 1100 fur die professionelle Produktvorbereitung zur Verfiigung.

Antriebseinheit KU 1105
eco2 mit Planeten- Ruhr-
und Knetwerk R 1105

€ =

Antriebseinheit KU 1105
eco2 mit Fleischwolf W 1100

(€ =

Antriebseinheit KU 1100 eco2
mit Gemuseschneider G 1100



e Standfestes Hochsockelgehause
e Gehduse komplett aus Edelstahl

e Elektronische Drehzahlregelung,
stufenlos

e Sicherheitsabschaltung nach
DIN EN-Vorschrift

e Antrieb flir Vorsatzteile vorne

e Leistung: 550 Watt

=

3

¢

* Fahrgestell TR-1100 optional lieferbar

Technische Daten: ab Seite 34 @



' IGEﬁt W Gemiiseschneider G 1100

@ Schneiden auf hochstem Niveau!
Der Gemuseschneider G 1100 fur maximale Leistung

Schneiden, Reiben oder Raspeln, fur die Speisen-
vorbereitung finden Sie im umfangreichen Schneid-
und Reibscheiben-Sortiment fir nahezu jede
Aufgabenstellung eine Losung, wie z.B. fur die
Verarbeitung von Gurken, Kohl, Zwiebeln, Chicorée,
Paprika, Karotten, Radieschen, Porree, Kartoffeln,
Rettich, Kase, Apfel, Kartoffeln, Nissen, Mandeln,
uvm.

¢ Die Eigenschaften des G 1100

« Gemiseschneider G 1100 mit Schneidevorsatz speziell fiir Langgemusearten
wie Rettich, Gurken, o.a.

« Sichelmesserscheibe fiir Gemuseschneider G 1100 mit mehrfach verstellbaren
Schnittstarken-Einstellungen

o Fur das Wechseln der Schneid- oder Reibscheiben wird kein Werkzeug benotigt

» Die bewahrte Hohe des Schneidgut-Auswurfes beim Gemuseschneider G 1100 ermoglicht
die Verwendung vorhandener Gastronomiebehalter oder Schusseln

 Verbesserte Sicherheit, das Gerat lauft nicht an, wenn es nicht richtig zusammengesetzt wurde
(z.B. nach dem Reinigen) oder wenn die Andruckplatte das Schneidmesser freigibt, zB. beim
Eingeben von Gemiuse in den Schneidraum des Gemuse-Schneid-Vorsatzes

« umfangreiches Scheibensortiment wie Sichelmesserscheiben, Streifenschneidscheiben, Reibe-
scheiben, Buntschnittscheiben, Raspelscheiben, Kronenscheiben und Wiurfelgatter lieferbar

« Gemuseschneider G 1100 GR wird mit einer verstellbaren Sichelmesserscheibe geliefert

+ Der Lieferumfang des Gemiseschneiders G 1100 K beinhaltet 5 Scheiben als Serienausstattung



€ Schneidscheiben
Sortiment

1 Sichelmesserscheibe
verstellbar

2 Streifenscheibe
verstellbar

3 Reibscheibe
grob

4 Kronenscheibe
fein

5 Streifenscheibe
Feinschnitt

6 Reibscheibe

Scheibentiibersicht siehe Seite 24

@ optional

Ubersichtliche und fachgerechte
Scheibenlagerung in praktischen Kassetten

oder an
Wandhalterungen

Technische Daten: ab Seite 34 @



ﬂ[ﬁgfff@ Fleischwolf W 1100

@ Der Wolf im Edelstahlpelz!
Der Edelstahl-Wolf W 1100 fir hochste Anspriche

) oW _ LN Der Fleischwolf W 1100 verarbeitet zuverlassig sehr
Y« A} 9
). groBe Mengen Fleisch und erfullt hochste
' hygienische Anspriiche.

Samtliche Einzelteile des Fleischwolfes W 1100 wie
Lochscheibe, Kreuzmesser, Wolfgehause, Transport-
schnecke und Einfillschale sind aus Edelstahl
gefertigt.

¢ Die Eigenschaften des W 1100

™~ « 5-fach Edelstahl-Schneidsatz bestehend aus 2 Vor-
o v @ schneider, 2 Kreuzmesser und 1 Lochscheibe, sorgt
Q \a ‘é ‘b ,J in Verbindung mit der Edelstahl-Transportschnecke
( ﬁ & fur Uberdurchschnittlich hohe, gute und gleichmaRige
! bl = Schneidleistung bei Roh- und Kochfleisch

.

o Alternativ mit 3-fach Edelstahlschneidsatz lieferbar

« Wolf nach neuester DIN EN-Vorschrift, komplett aus
Edelstahl rostfrei

« Drallzug: Der Zug im Inneren des Fleischwolfgehauses
ist nicht gerade, sondern weist den bewahrten Drall auf.
Dadurch wird das eingefiillte Schneidgut optimal und
zligig dem Vorschneider zugefuhrt

« VergroRerte Einfillschale fir die unterbrechungsfreie
Beflillung des Fleischwolfes auch groRRerer Fleisch-
mengen

« Sicherer Einfillschacht, einfaches Auswechseln der
Schneidwerkzeuge

« sicheres Arbeiten - bei unsachgemaller Montage des

Wolfgehauses oder des Fleischwolftellers arbeitet die
Antriebseinheit nicht



€ Scheibensortiment - optional

Das Edelstahl Lochscheiben-Sortiment beinhaltet Scheiben fur alle
gebrauchlichen Schneidebereiche der Fleischverarbeitung

Fleischwolf W 1100

Leergehause zur
Aufnahme eines Fleisch-
miurber-, Steaker- oder
Streifenschneidereinsatzes.
Einsatze siehe Seite 33

Technische Daten: ab Seite 34




'IGEﬁt® Rihr-, Knet- und Schlagwerk R 1100

@ Riihren, Kneten und noch mehr!
Planteten- Rihr und Knetwerk R 1100 formvollendet

Das Planeten- Ruhr- und Knetwerk R 1100 zum
Kneten von Brot-, Hefe- und Schmalzteigen, Riihren
von Mayonnaise und leichten Teigen, Schlagen
von Sahne, Eischnee sowie Vermischen von
Fallmengen und Hackmassen.

Planeten- Ruhr- und Knetwerk aus rostfreiem
Edelstahl gefertigt. Abdeckhaube mit
Nachfilloffnung aus transparentem Kunststoff.

¢ Die Eigenschaften des R 1100

« Die Drehbewegung des Werkzeugtragers beim R 1100 ist gegenlaufig zur Drehbewegung
des Werkzeuges. Dadurch wird eine deutlich bessere Vermischung in kirzester Zeit erreicht

 Der Kessel des R 1100 mit einer Fullmenge von 15,5 Litern ist formverandert fur die
Verarbeitung auch geringerer Fillmengen

o Der Knethaken des R 1100 aus Edelstahl in neuer Form fiir ein wesentlich besseres
Knetergebnis

o Rihrbesen und Flachruhrer aus Edelstahl

« Die Abgangsdrehzahl des R 1100 wurde geringfligig erhoht, um kirzerere Misch- und
Knetzeiten zu erreichen

« 15,5 Liter Ruhrschussel aus Edelstahl fur die Verarbeitungsmenge bis zu 6,0 kg Fertigmasse,
Ruhren und Schlagen von ca. 1,9 Liter Eischnee, Schlagen von ca. 3 Liter Sahne, Riuhren
von leichten Teigen, Kneten von Brot- Hefe- und Schmalzteigen, Vermengen von Fullmengen
und Hackmassen




€ Werkzeuge zum Riihren, Schlagen und Kneten

Serienmalig wird das Planeten- Ruhr- und Knetwerk R 1100 mit einem Ruhrbesen, Flachrihrer und
Knethaken aus Edelstahl geliefert.

Technische Daten: ab Seite 34 @



' Iogﬁt ¥ Gemiiseschneider G 11

@ Mit drei Scheiben schnell auf 80!

Der Gemuseschneider G 11 - Synthese aus Ergonomie und Design

Seine perfektionierte Schneidtechnik optimiert die Produkt-
vorbereitung in der Gastronomie- und GV-Kiiche. Je nach
gewahlter Schneidscheibe wird eine Durchsatzleistung von
bis zu 400 kg pro Stunde erreicht.

Mit dem optional lieferbaren Scheibensortiment bestehend aus

Raspel-, Schneid-, Kronen-, Streifen- und Sichelmesser-Scheiben
bewaltigen Sie nahezu alle anfallenden Aufgaben bei der Verarbeit-
ung von Kartoffeln, Zwiebeln, Kohl, Gurken, M6hren, Tomaten,
Pilzen, Paprika, Obst, Nussen, Kase, Schokolade, uvm.

Der Krefft Gemuseschneider G 11, voll praktischer Detail-
I6sungen, erleichtert Ihre taglich anfallende Arbeit bei der
Produktvorbereitung.

¢ Eigenschaften die iiberzeugen

« Unterflache des Andrlickhebels mit Profilierung ver-
hindert das Drehen oder Verrutschen des Schneidgutes

« leichte Reinigung durch glatte Flachen und sanfte
Rundungen als Flaichenibergange

« Grolzligig bemessenes Einfullrohr fur Lang-
gemuse wie z.B. Gurken, Karotten, Rettich o.a.

« Die Labyrinthdichtung zwischen Deckel und
Schneidraum verhindert nahezu jedes seitliche
Austreten von Schneidgut bzw. Flissigkeit

« das Schneidgut wird durch die Auswerferscheibe
sanft aus dem Schneidraum gefordert

« Unabhangig voneinander arbeitende Sicherheits-
abschaltungen fir Deckel und Andrickhebel
gemall DIN EN-Vorschrift

+« Motorbremse fir leichten Scheibenwechsel und
schnellen Motorstopp, gemaly DIN EN-Vorschrift

« Deckel leicht abnehmbar fur einfache Reinigung



€ Mit nur 3 Scheiben

bewaltigen Sie bis zu 80% aller anfallenden Schneidarbeiten. Mit den praxisorientierten Raspel-,
verstellbaren Streifen- und Sichelmesser- Schneidscheiben stehen Ihnen umfangreiche Scheibenfunktionen

zur Verfigung.

R

Gemuseschneider G 11

« Funktionale Bedienelemente.
Beispiel: Deckelschnellverschluss

durch Federautomatik!

» Design im Dienste
der Hygiene: Glatte
Oberflachen und
flieRende Formen
.,0_/ erleichtern die
- Geratepflege.

Koo, _ 6 (€

Technische Daten: ab Seite 34




'Mgﬁt® Scheiben- / Anwendungsbeispiele GemUuseschne

@ Vorsicht scharf!

Sichelmesserscheibe Raspelscheibe
verstellbar

Sichelmesserscheibe Feinschnittscheibe Raspelscheibe
mit gezahntem Messer



2ider G 11 und G 1100

Scheiben- Schneidscheibe

Wirfelgatter * / J

Grobschnittscheibe Raspelscheibe

G 11

,,,,,,,,,
rrrrrrr

e Waurfelgatter *
> G 1100

Wairfelgatter*
G 1100

rrrrrrr

Buntschnittscheibe Kronenscheibe

* nur in Verbindung mit
Scheiben- Schneidscheibe verwendbar

Technische Daten: ab Seite 34

@




'Iﬂgﬁt(@ Planeten- Riuhr- und Knetmaschine PR 21-S una

@l Unser Kraft-Paket, wenn es ums Riihren und Kneten geht!
Die Planeten- Ruhr- und Knetmaschine PR 21-S und PR21-ST - leistungsstarker
Antrieb zum gunstigen Preis.

Die Planeten- Ruhr- und Knetmaschine PR 21-S(T) wird als uni-
verseller Kiichenhelfer zum Ruhren und Kneten von Teigen,
Schlagen von Sahne und Eiweil} sowie Mischen von Quarkspeisen
u.s.w. eingesetzt. Dank des Planetengetriebes ist eine hervor-
ragende Verarbeitungsqualitat in dem grof3en 20-Liter Edelstahl-
kessel gewahrleistet. Fir das sichere Arbeiten sorgt das Schutzgitter
sowie die integrierte Sicherheitsabschaltung.

Selbstverstandlich konnen die Vorsatzteile aus dem Krefft Kiichen-
maschinen-System, wie Gemuseschneider G 24 oder Fleischwolf
W 60 N, am zusatzlichen Antrieb mit der System-Sicherheits-
abschaltung nach DIN EN-Vorschrift der Ruhr- und Knetmaschine
PR 21-S(T) betrieben werden.

Grundausstattung
Je ein Rihrbesen @, Flachrihrer @ und Knethaken ®

€ Sicherheit @ Zubehor

Steht hier im Vordergrund, das Schutzgitter Kesselschaber, Fahrbare Ausfuhrung,
verhindert den versehentlichen Eingriff wahrend Kesselreduktionsset, Edelstahlwerkzeuge

des Geratebetriebes. optional




PR21-ST

¢ Systemerweiterung

z.B.:
Gemiseschneider G 24 (Abb.1)

Edelstahl Fleischwolf W 60 N (Abb.2)

Planeten- Ruhr- und
Knetmaschine PR 21-ST

Tisch fur PR 10 und PR 21

C€

Technische Daten: ab Seite 34 @



'Mgﬁt® Planeten- Ruhr- und Knetmaschine

@ Planeten-Riihr- und Knetmaschine

« Robuste, schwere und leistungsstarke Modelle

« Kraftvolle Spezialmotoren

« Prazise arbeitende Ruhr- und Knetsysteme fur
hervorragende Verarbeitungsqualitaten

« Schnellwechselsysteme fur Kessel und Werkzeuge

» Spritzschutz bzw Schutzgitter mit intergrierter
Sicherheitsabschaltung

« Optional: Knethaken und/oder Blattschaufel in
CNS-Ausfiihrung erhaltlich, Kesselreduktionssets,
Kesselrollwagen

5 Liter Edelstahl-Kessel,
10 Drehzahlen

8-Liter Edelstahl-Kessel,
serienmaflig mit Timer

PR 10-T und PR 10-ST

10-Liter Edelstahl-Kessel,

. i Teigausroller mit einer festen
optional mit Timer

und zwei Wechselwalzen (nur PR 5)




PR 30-T

30-Liter Edelstahl-Kessel
serienmaflig mit Timer

PR 40-T

40-Liter Edelstahl-Kessel
serienmalig mit Timer

PR 60-T

60-Liter Edelstahl-Kessel
serienmalig mit Timer

80-Liter Edelstahl-Kessel
serienmalig mit Timer und
elektrischen Kesselhub

¢ Zubehor

7 — Kesselschaber fir
ass= SN PR 30-T, PR 40-T,
: PR 60-T, PR 80-T

Kesselrollwagen

in unterschiedlichen
GroRen fir PR 30-T,
PR 40-T, PR 60-T |
und PR 80-T

Technische Daten: ab Seite 34




V" [0z i1 & Antriebseinheit KS 22-1

@ Antriebseinheit KS 22-1

Leistungstarker Antrieb, speziell fur die Be- und « Leistungsstarker Motor mit 1.500 Watt
Verarbeitung von Fleischprodukten.

Schweres, stabiles und standfestes Hochsockelge-
hause aus Edelstahl, mit Sicherheitsabschaltung
gemal der DIN EN-Vorschrift Motorschutzschalter,
Anschlusskabel mit Stecker.

« leichte Reinigung durch glatte Flachen
und sanfte Rundungen als Flachenlibergange

Antriebseinheit KS 22-1

J Y

o .
@
= T e
3

Krefft ;

C€
Leergehause zur (.

Aufnahme eines Fleisch-
miurber-, Steaker- oder

Streifenschneidereinsatzes ‘.




¢ Systemerweiterung fiir Antriebseinheit KS 22-1

Tk,
4 : Fleischwolfvorsatz W 110 KN
' (3-fach Edelstahlschneidsatz)
..l" b—" bzw. W 110 N
ce (5-fach Edelstahlschneidsatz)

\ ). / " Fleischmiirbereinsatz
— fiir Gehduse GHKU, GHK
\5 und GHKS, mit

verstellbaren Walzen

Steakereinsatz
fur Gehause GHKU, GHK1
und GHKS

Streifenschneidereinsatz

fir Gehause GHKU, GHK1

und GHKS,

Streifenbreite 4 mm, 7 mm
TOmm, 13 m, 14 mm, 20 mm
und 26 mm

Technische Daten: ab Seite 34 @
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@ Aufschnittmaschinen
Die Aufschnittmaschinen K-LX20, K-LG25G/A, K-L300/AL und K-VA300/B
fur die Gastroniomie, Metzgereien, Catering und Feinkostgeschafte

¥ # -f%\
) y b
. f \

e

C€ K-LG25G/A

-
]
<7
e K-L300/AL
Ce

@ Die Eigenschaften der Aufschnittsmaschinen

o Schnittstarke stufenlos einstellbar bis 14/16 mm

« Gehause, Schlitten und Anschlagplatte aus Aluminium

« Separat zu interstallierender Schleifapparat zum
Nachscharfen des Messers

« Kugelgelagerter Schlitten
« Antriebsmotor mit Lufterkiihlung

« Messerhalterwelle 2-fach kugelgelagert

e Messer hartverchromt

e Zubehor optional: Sdgezahn- oder Teflonscheibe



Universal-Schédlmaschine KPV 15

@ Universal-Schialmaschine KPV 15

Schalen und Waschen auf hochstem Niveau!
Die Universal Schalmaschine KPV 15 fir optimale Leistung

Schalen, Reinigen oder Trocknen fir die
Speisenvorbereitung. Mit unserem

umfangreichen Zubehor konnen Sie z.B. die
meisten Wurzel- und Knollengemuse Schalen

und Reinigen, Muscheln und Gemuise reinigen,
Zwiebeln schdlen und Salat und Petersilie trocknen.

€ Zubehor

e Corund-Schalscheibe

Corund-Schalrahmen'

Scheibe zum Reinigen und Waschen von Muscheln
« Scheibe zum Reinigen von Obst und Gemuse

« Korb zum Zentrifugieren von Salat und Gemiise *



Aufstellflache 210 mm x 340 mm

Bauhohe 240 mm

Gewicht 15,0 kg
Anschlusswert 0,60 KW
Stromart 230V 1~ 50 Hz
Gerat auch in Sonderspannung lieferbar 110-120V 1 ~50-60 Hz
Durchsatzleistung ca. 100 kg / h

Anwendungsbeispiel / Verwendungszweck
Edelstahl-Fleischwolf R 70 N fiir den professionellen
Einsatz in der Fleischverarbeitung

Lochscheiben- und Zubehor fiir Kompakt-Fleischwolf R 70 N
Vorschneider
Kreuzmesser zum Zerkleinern

Lochscheibe R 70 N - 2 LochgréRen 2,0 mm &
Lochscheibe R 70 N - 3 LochgréRen 3,0 mm &
Lochscheibe R 70 N - 4,5 LochgréRen 4,5 mm g
Lochscheibe R 70 N - 6 LochgrolRen 6,0 mm g
Lochscheibe R 70 N - 8 LochgréRen 8,0 mm &

Schutzdeckel zum Abdecken der Antriebswelle
Wurststopfer W 20 (Fihrungsscheibe und Tille)
Fillrohr 20,0 mm Durchmesser
Anwendungsbeispiel / Verwendungszweck
Kreuzmesser zum Zerkleinern

Lochscheiben mit LochgroRen von Hack, Mett, Wurst-
2,0 mm bis 8,0 mm Durchmesser und Gemusefullungen
Wourststopfer Cevapcici
Breite 195 mm

Tiefe 310 mm
Bauhohe 250 mm
Stromart 230V 1 ~50-60Hz
Gerat auch in Sonderspannung lieferbar 110-120V 1 ~50-60Hz
Anschlusswert 0,60 kW
Drehzahlregelung Impuls 1/ 2
Gewicht 8,4 kg

Anwendungsbeispiel / Verwendungszweck
Antriebseinheit mit 2 Arbeitsgeschwindigkeiten und Impulsstufe
Verwendung mit Gemuseschneider, Fleischwolf, Beerenpresse,
Flockenmiihle, Getreidemiihle sowie Riihrwerk

Antriebseinheit AL 2-4

Anwendungsbeispiel / Verwendungszweck
Antriebseinheit mit 2 Arbeitsgeschwindigkeiten und Impulsstufe
Verwendung mit Gemuseschneider, Fleischwolf, Beerenpresse,
Flockenmiihle und Getreidemiihle

Breite 195 mm
Tiefe 310 mm g
Bauhohe 245 mm =
Stromart 230V 1 ~50-60 Hz E
Gerat auch in Sonderspannung lieferbar 110-120V 1 ~50-60Hz S
Anschlusswert 0,60 kW <
Drehzahlregelung Impuls 1/ 2 g’
Gewicht 8,4 kg S
c
<
£
E
ke

l



Technische Daten

Antriebseinheit KU 2-5 E

Breite 260 mm

Tiefe 360 mm
Bauhohe 450 mm
Stromart 230V 1 ~50-60 Hz
Gerat auch in Sonderspannung lieferbar 110-120V 1 ~50-60Hz
Anschlusswert 0,80 kW
Drehzahlregelung Stufenlos
Gewicht 14,5 kg

Anwendungsbeispiel / Verwendungszweck
Leistungsstarke Antriebseinheit auf Hochsockel mit
elektronischer Drehzahlregelung

Sicherheitsabschaltung gemaR DIN EN-Vorschrift
Verwendung mit Gemuseschneider, Fleischwolf, Beerenpresse,
Flockenmiihle, Getreidemiihle sowie Riihr- und Knetwerke

Gemiiseschneider G 24 GR und G 24 K C€
Vorsatz mit Sicherheitsabschaltung gemal DIN EN-Vorschrift

Gemiuseschneider G 24 GR (Grundausstattung) mit 1 Scheibe
Gemiuseschneider G 24 K (Komplettausstattung) mit 5 Scheiben
Verarbeitungsmenge bis 100 kg/h

Anwendungsbeispiel / Verwendungszweck
Schneiden, Reiben und Raspeln von Gemiuse, Kartoffeln, Obst und Nussen

Scheiben- und Zubehor-Sortiment fiir G 24

Sichelmesserscheibe, verstellbar 0-6mm
Reibscheibe RB 15 LochgroRe 1,5 mm &
Reibscheibe RB 23 Lochgrofe 2,3 mm &
Reibscheibe RB 30 Lochgrofe 3,0 mm &
Reibscheibe RB 50 Lochgrofe 5,0 mm &
Kronenscheibe K 6 Locher kronenformig
Sonderreibscheibe fiir die Verarbeitung von rohen Kartoffeln

Reibscheibe RB 70 LochgroRe 7,0 mm &
Reibscheibe RB 90 Lochgrole 9,0 mm &
Reibscheibe RB 120 LochgroRe 12,0 mm &
Streifenscheibe SV Verstellbar 4 x (0-6 mm)

Scheiben-Kassetten-Satz aus Kunststoff zur Aufbewahrung der Scheiben
Edelstahl-Wandleiste als Halterung fiir 4 bzw. 6 Scheiben
Anwendungsbeispiel / Verwendungszweck

Sichelmesserscheibe 0 - 6 mm einstellbar fiir exakten Schnitt, vermeidet
das Aufrauen und Ausbluten des Schneidgutes. Schneiden von Gurken,
Kartoffeln, Paprika, usw.

Reibscheiben mit LochgréRen von 1,5 bis 12,0 mm eignen sich je nach
LochgroRe und eigenen Erfahrungen fir Rohkost, Karotten, Rettich, Hartkase,
Schokolade, Niisse, Mandeln, usw.

Kronenscheibe fir Paniermehl, Hartkdase, Niisse, Mandeln, usw.
Sonderreibscheibe fiir die Zubereitung von KI6Ren und Reibekuchen
aus rohen Kartoffeln

Streifenscheibe verstellbar, besitzt im Abstand von 12 mm senkrechte
und waagerechte, von 0 - 12 mm verstellbare Messerbalken

Technische Anderungen vorbehalten.
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A Krefft S

Fleischwolf W 60 N (Ausfiihrung Edelstahl) €
Durchsatzleistung ca. 100 kg / h
Lochscheibendurchmesser 70 mm

3-fach-Edelstahl-Schneidsatz best. aus Vorschneider,

Kreuzmesser und Lochscheibe

Anwendungsbeispiel / Verwendungszweck

Edelstahl-Fleischwolf fiir den professionellen Einsatz in der Fleischverarbeitung

Lochscheiben- und Zubehor fpr Fleischwolf W 60 N siehe R 70 N auf Seite 34

Gehiuse GHKU fiir Einsidtze auf Seite 43

Gemiiseschneider AG 3 C€
Scheiben-Grundausstattung bestehend aus Messerscheibe Nr. 21,

Reibscheibe Nr. 22 und Reibscheibe Nr. 23

Verarbeitungsmenge ca. 15 kg/h
Anwendungsbeispiel / Verwendungszweck

Schneiden, Reiben und Raspeln von Gemiuse, Kartoffeln, Obst und Nussen

Scheiben-Sortiment fiir Gemiiseschneider AG 3

Reibscheibe Nr. 24 LochgrofRen 1,5 mm &
Reibscheibe Nr. 22 LochgroRen 2,5 mm <&
Reibscheibe Nr. 23 LochgréRen 5,0 mm &
Reibscheibe Nr. 26 LochgroRen 12,0 mm &
Messerscheibe Nr. 24 LochgroRen 1,5 mm &
Messerscheibe Nr. 21 LochgroRen 2,5 mm &

Sonderreibscheibe Nr. 24 fur die Verarbeitung von rohen Kartoffeln
Anwendungsbeispiel / Verwendungszweck

Reibscheiben mit LochgréRen von 1,5 bis 12,0 mm eignen sich je nach
LochgroRe und eigenen Erfahrungen fir Rohkost, Karotten, Rettich, Hartkase,
Schokolade, Nisse, Mandeln, usw.

Messerscheiben 1,5 und 2,5 mm zum Schneiden von Gurken, Paprika, usw.
Sonderreibscheibe fiir die Zubereitung von KI6Ren und Reibekuchen aus
rohen Kartoffeln

Planeten- Riihr- und Knetwerk R 4 Ce

Schusselvolumen 8 Liter
Verarbeitungsmenge, Fertigmasse 3,0 kg
Anwendungsbeispiel / Verwendungszweck

Ruhren und Schlagen von Eischnee ca. 1,2 Liter
Schlagen von Sahne ca. 3,0 Liter
Rihren von Mayonnaise ca. 5,0 Liter

Ruhren von leichten Teigen, Kneten von Brot-,
Hefe- und Schmalzteigen
Vermengen von Fullmengen und Hackmassen

Riihr- und Schlagwerk R 2

Schusselvolumen 12 Liter
Verarbeitungsmenge, Fertigmasse 3,0 kg
Anwendungsbeispiel / Verwendungszweck

Ruhren und Schlagen von Eischnee ca. 1,1 Liter
Schlagen von Sahne ca. 2,0 Liter
Rihren von Mayonnaise ca. 5,0 Liter

Rihren von Crepes- und anderen Rihrteigen
Zubereitung von Puddings, Quarkspeisen oder Cremes

Technische Anderungen vorbehalten.
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Technische Daten

Riithr-, Knetwerk KW 2-1 q-

Schisselvolumen 10 Liter
Verarbeitungsmenge, Fertigmasse 2,0 kg
Anwendungsbeispiel / Verwendungszweck

Rihren und Kneten von leichten Teigen und Massen

Flockenmiihle FM 2 C€

Anwendungsbeispiel / Verwendungszweck
Herstellung von frischen Flocken aus verschiedenen
Getreidesorten wie Hafer, Weizen, Roggen, usw. oder
aus Reis oder Leinsamen zur Vollwerternahrung

Getreidemiihle GEM 2 Cé€

Anwendungsbeispiel / Verwendungszweck
Mahlen aller Getreidearten, sowie Mais, Olsaaten und Gewlirze
Einstellung von fein bis grob

Reibzylindervorsatz RV 6 C€

ausgestattet mit:

Bircher-Trommel BT6

Scheiben-Trommel ST6

Grob-Trommel GT6

Fein-Trommel FT6

Stabchen-Trommel TT6

Plree-Trommel PT6

Anwendungsbeispiel / Verwendungszweck

Zum Schneiden, Reiben, Raspeln und Purieren von Gemuse, Nusse, festes Obst
wie z.B. Apfel, Hartkase, Paniermehl, Schokolade.
Verarbeitungsmenge je nach verwendeter Trommel ca. 15 kg/h

Gemiiseschneider G11

Aufstellflache 240 mm x 610 mm
Breite 240 mm

Tiefe 610 mm
Bauhohe 480 mm
Stromart Einphasenstrom / Motorleistung 230V1~50Hz /0,75 kW
Stromart Drehstrom / Motorleistung 400V 3 ~ 50 Hz / 1,04 kW
Gerat auch in Sonderspannung lieferbar 110-120V 1 ~ 50 - 60 Hz
Drehzahl an der Welle ca. 340 U / min.
Gewicht 23,0 kg
Scheiben-Durchmesser 210 mm

Leistung je nach gewahlter Scheibe ca. 100 bis 400 kg/h
Gerateschutzklasse IP 23D
Arbeitsplatzbezogener Schalldruckpegel gemafl® DIN <70 dB
GS-Prufzeichen und CE

Sicherheitsabschaltung an Geratedeckel und Druckhebel v
Andruckhebel, Deckel und Schneidgehduse aus Aluminiumdruckguss v

Motorverkleidung aus Chrom-Nickel-Stahl

Anwendungsbeispiel / Verwendungszweck

Schneiden von Gemiise wie Kohl, Zwiebeln, Chicorée, Gurken, Radieschen

Porree, Sellerie, Paprika, Rettich, Kartoffeln, usw.

Schonendes Schneiden von Champignons, Tomaten, Zitronen, Apfelsinen, Apfeln, Birnen, etc.
Raspeln von Hartkase, Nussen, Mandeln, Schokolade, Rotkohl, Roter Beete, Karotten, Sellerie

und sonstigem Gemdiise fur z.B. Rohkostsalat oder zum Raspeln von Kartoffeln und Schweizer Rosti.

Technische Anderungen vorbehalten.
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Scheiben- und Zubehor-Sortiment fiir Gemiiseschneider G 11

Sichelmesserscheibe, verstellbar, mit Einstell-Ableseskala 0-10 mm
Sichelmesserscheibe mit gezahntem Messer 5 mm
Scheiben- Schneidscheibe (erforderlich bei Einsatz von Wirfelgatter) 9 mm
Feinschnittscheibe 2x2mm
Feinschnittscheibe 4 mm, verstellbar, mit Einstell-Ableseskala 0-10 mm
Grobschnittscheibe 8 mm, verstellbar, mit Einstell-Ableseskala 0-10 mm
Raspelscheiben mit Lochdurchmesser 2,3/3,0/50/7,0mm
Buntschnittscheibe, verstellbar, mit Einstell-Ableseskala 0-10 mm
Kronenscheiben (Reibscheiben) fein / grob
Wairfelgatter 8/10 8 x8und 10 x 10 mm
Wiirfelgatter 16/20 16 x 16 und 20 x 20 mm
Edelstahl-Wandleiste als Halterung 4 bzw. 6 Scheiben

Anwendungsbeispiel / Verwendungszweck
Sichelmesserscheibe 0 - 10 mm einstellbar flir exakten Schnitt, vermeidet das Aufrauen
und Ausbluten des Schneidgutes. Schneiden von Gurken, Kartoffeln, Paprika, usw.
Scheiben-Schneidscheibe * zum Schneiden von Chicorée, Endiviensalat, Porree, Paprika,
Rhabarber und Scheibenschneiden von Auberginen, Gurken, Sellerie, etc.
* Scheibe erforderlich bei Verwendung der Wiirfelgatter

8/10 und 16/20 mm (Art.-Nr. 541 945 und Art.-Nr. 541 946)
Sichelmesserscheibe mit gezahntem Messer, besonders geeignet zum Schneiden von
empfindlichem Schneidgut wie Champignons, Tomaten, Auberginen, Zitronen, Apfelsinen,
Apfeln und Birnen, aber auch von Kartoffeln,Porree, Lauch, usw.
Streifenschneidscheiben wie Fein- und Grobschnittscheiben zum Schneiden von Streifen
aus rohen Kartoffeln, Sellerie, Gurken, Apfeln, Birnen, Roter Beete, Salate, Rosti, usw.
Raspelscheiben zum Raspeln von Hartkase, Nussen, Mandeln, Schokolade, Rotkohl,
Roter Beete, Karotten, Sellerie und sonstigem Gemuse fur z.B. Rohkostsalat oder zum
Raspeln von Kartoffeln und Schweizer Rosti.
Buntschnittscheibe fir Wellenschnitt bei Karotten, Roter Beete, Gurken, usw.
Kronen-Reibscheibe zum Reiben von rohen Kartoffeln, z.B. fir Reibekuchen
Wiirfelgatter * zum Schneiden von Wiirfeln aus Roter Beete, Gurken, Karotten, Kartoffeln,
Sellerie, Apfeln, Birnen, etc. fur Salate, Suppen oder Kartoffel- bzw. Gemusegerichte.
* Wiirfelgatter nur in Verbindung mit Scheiben- Schneidscheibe 9 mm (Art.-Nr. 541 925) verwendbar.

Antriebseinheit KU 1105 eco2 Bce

Breite 600 mm

Tiefe 330 mm
Bauhohe 540 mm
Stromart 230V 1~ 50-60 Hz
Anschlusswert 550 W
Anzahl einstellbarer Geschwindigkeiten stufenlos mit Boostfunktion
Gewicht 45 kg
Anwendungsbeispiele

Leistungsstarke Antrieseinheit auf Hochsockel v

mit elektronischer Drezahlregelung v
Sicherheitsabschaltung gemall DIN-EN Vorschrift v

Verwendung mit Gemuseschneider, Fleischwolf, Rihr- und Knetwerk Vv

Gemiiseschneider G 1100 GR und 1100 K C€

Vorsatz mit Sicherheitsabschaltung gemall DIN EN- Vorschrift

Gemiseschneider G 1100 GR (Grundausstattung) mit 1 Scheibe
Gemiseschneider G 1100 K (Komplettausstattung) mit 5 Scheiben
Verarbeitungsmenge bis 400 kg/h

Anwendungsbeispiele
Schneiden, Reiben und Raspeln von Gemuse, Kartoffeln, Obst und Nusse

Technische Anderungen vorbehalten.
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Technische Daten

Scheiben- und Zubehor-Sortiment fiir G 1100

Sichelmesserscheibe, verstellbar 0-10 mm
Scheibenschneidscheibe (erforderlich bei Einsatz von Wiirfelgatter) 9 mm
Sichelmesserscheibe mit gezahntem Messer 5,0 mm

Feinschnittscheibe 2 x 2 mm
Feinschnittscheibe FS 10, verstellbar
Grobschnittscheibe GS 10, verstellbar

Raspelscheibe RS 23 LochgroRe 2,3 mm &
Raspelscheibe RS 30 Lochgrofe 3,0 mm &
Raspelscheibe RS 50 Lochgrofe 5,0 mm &
Raspelscheibe RS 70 LochgroRe 7,0 mm &
Buntschnittscheibe BS, verstellbar 0-10 mm
Kronenscheibe KRB (Reibscheibe) Locher kronenformig
Kronenscheibe P (Reibscheibe, fein) Locher kronenformig
Wiirfelgatter WG 8/8 * 8,0 x 8,0 mm
Wiirfelgatter WG 10/10 * 10,0 x 10,0 mm
Wiirfelgatter WG 16/16 * 16,0 x 16,0 mm

* Verwendung mit Scheiben- Schneidscheibe 9 mm

Anwendungsbeispiele/ Verwendungszweck

Sichelmesserscheibe 0-10 einstellbar fiir exakten Schnitt, vermeidet das Aufrauen und
Ausbluten des Schneidgutes. Schneiden von Gurken, Kartoffeln usw.

Raspelscheiben mit LochgrolRen von 2,3 bis 7,0 mm eignen sich je nach Lochgrofe und eigenen
Erfahrungen fur Rohkost, Karotten, Rettich, Hartkase, Schokolade, Nisse, Mandeln usw.
Kronenscheibe fiir Paniermehl, Hartkase, Niisse, Mandeln usw.

Sonderreibscheibe fiir die Zubereitung von Reibekuchen aus rohen Kartoffeln
Streifenscheibe verstellbar und besitzt im Abstand von 4 mm senkrechte und waagerechte,
von 0 - 10 mm verstellbare Messerbalken

Buntschnittscheibe fiir Wellenschnitt bei Karotten, Roter Beete, Gurken, usw.
Wiirfelgatter * zum Schneiden von Wiirfeln aus Roter Beete, Gurken, Karotten, Kartoffeln,
Sellerie, Apfeln, Birnen, etc. fiir Salate, Suppen oder Kartoffel- bzw. Gemiisegerichte.

* Wiirfelgatter nur in Verbindung mit Scheiben- Schneidscheibe 9 mm (Art.-Nr. 541 925) verwendbar.
Sichelmesserscheibe mit gezahntem Messer, besonders geeignet zum Schneiden von
empfindlichem Schneidgut wie Champignons, Tomaten, Auberginen, Zitronen, Apfelsinen,
Apfeln und Birnen, aber auch von Kartoffeln,Porree, Lauch, usw.

Fleischwolf W 1100 (¢S

Durchsatzleistung ca. 400 kg/h
Lochscheibendurchmesser 82 mm
5-fach-Edelstahl-Schneidsatz best. aus 2 Vorschneider, 2 Kreuzmesser, 1 Lochscheibe
Anwendungsbeispiele

Nirosta Fleischwolf fiir den professionellen Einsatz in der Fleischverarbeitung

Lochscheiben- und Zubehor fiir Fleischwolf W 1100

Vorschneider | und Vorschneider Il
Kreuzmesser zum Zerkleinern

Lochscheibe R 82 - 2 LochgroBen 2,0 mm &
Lochscheibe R 82 - 3 LochgréRen 3,0 mm &
Lochscheibe R 82 - 4,5 LochgroRen 4,5 mm &
Lochscheibe R 82 - 6 LochgréRen 6,0 mm &
Lochscheibe R 82 - 8 LochgroBen 8,0 mm &

Anwendungsbeispiele/Verwendungszweck

Kreuzmesser zum Zerkleinern

Lochscheiben mit LochgrofRen von 2,0 mm bis 8,0 mm Durchmesser
zur Herstellung von Hack, Mett, Wurst- und Gemusefullungen usw.

Technische Anderungen vorbehalten.
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Gehiuse GHK1 fiir Einsatze siehe Seite 43

Planeten Riihr- und Knetmaschine R 1100 C€
Schusselvolumen 15,5 Liter
Verarbeitungsmenge, Fertigmasse max. 6,0 kg
Anwendungsbeispiele/Verwendungszweck

Ruhren und Schlagen von Eischnee ca. 1,2 Liter
Schlagen von Sahne ca 3,0 Liter
Rihren von Mayonnaise ca. 5,0 Liter

Ruhren von leichten Teigen, Kneten von Brot-, Hefe- und Schmalzteigen
Vermengen von Fillmengen und Hackmassen

Planeten Riihr- und Knetmaschine PR 5
Sicherheitseinrichtung gemaR DIN EN-Vorschrift

Kesselinhalt 5 Liter
Aufstellflache Tiefe x Breite x Hohe 450 x 450 x 455 mm
Stromart 230V 1 ~50Hz
Anschlusskabel 1,5 m mit Stecker
Anschlusswert 0,75 kW
Anzahl der Geschwindigkeiten 10
Drehzahlen der Arbeitswerkzeuge ca. 60-260 U/min.
Gewicht ca. 15 kg
Anwendungsbeispiele (ca. Angaben)

Kneten von Pizzateig 0,6 kg
Schlagen von Eischnee 1 kg
Ruhren von Kartoffelpiree 1,4 kg
Kneten von Mirbeteig 1,6 kg
Mischen von Fillmengen 2,5 kg
Kneten von Kuchenteigen 2,0 kg
Schlagen von Biskuitmasse 8 Eigelbe

Planeten Riihr- und Knetmaschine PR 8-T

Sicherheitseinrichtung gemaR DIN EN-Vorschrift

Kesselinhalt 8 Liter
Aufstellflache Tiefe x Breite x Hohe 500 x 400 x 580 mm
Stromart 230V 1 ~ 50 Hz
Anschlusskabel 1,5 m mit Stecker
Anschlusswert 0,19 kW

Drehzahlen der Arbeitswerkzeuge
Stufe | = ca. 132 U/min. | Stufe Il = ca. 235 U/min. | Stufe lll = ca. 421 U/min.

Gewicht ca. 25 kg
Anwendungsbeispiele (ca. Angaben)

Kneten von Pizzateig 2,5 kg
Schlagen von Eischnee 1,2 kg
Ruhren von Kartoffelpiree 5,0 kg
Kneten von Miirbeteig 2,9 kg
Mischen von Fillmengen 3,0 kg
Kneten von Kuchenteigen 3,5 kg
Schlagen von Biskuitmasse 11 Eigelbe

Technische Anderungen vorbehalten.

l



Technische Daten

Planeten Riihr- und Knetmaschine PR 10-T/ PR 10-ST

Sicherheitseinrichtung gemafly DIN EN-Vorschrift

Kesselinhalt 10 Liter
Timer fur PRT10-T

Aufstellflache Tiefe x Breite x Hohe 500 x 500 x 760 mm
Stromart 230V 1 ~50Hz
Anschlusskabel 1,5 m mit Stecker
Anschlusswert 0,25 kw

Drehzahlen der Arbeitswerkzeuge
Stufe | = ca. 106 U/min. | Stufe Il = ca. 196 U/min. | Stufe lll = ca. 358 U/min.

Gewicht ca. 65 kg
Anwendungsbeispiele (ca. Angaben)

Kneten von Pizzateig 3,0 kg
Schlagen von Eischnee 1,5 kg
Ruhren von Kartoffelpturee 6,5 kg
Kneten von Miurbeteig 4,2 kg
Mischen von Fullmengen 4,0 kg
Kneten von Kuchenteigen 4,8 kg
Schlagen von Biskuitmasse 12 Eigelbe

Planeten- Riihr- und Knetmaschine PR 21-S/PR 21-ST

Sicherheitseinrichtung gemafl DIN EN-Vorschrift

Anschlusskupplung fur Krefft Vorsatzteile wie G 24 oder W 60 N v
Kesselinhalt 20 Liter
Timer fiir PR21-ST v
Aufstellflache Tiefe x Breite x Hohe 600 x 600 x 870 mm
Stromart 230V 1 ~50Hz
Anschlusskabel 1,5 m mit Stecker
Anschlusswert 0,55 kW

Drehzahlen der Arbeitswerkzeuge
Stufe | = ca. 106 U/min. | Stufe Il = ca. 196 U/min. | Stufe Ill = ca. 358 U/min.

Gewicht ca. 85 kg
Anwendungsbeispiele (ca. Angaben)

Kneten von Pizzateig 5,0 kg
Schlagen von Eischnee 3,0 kg
Ruhren von Kartoffelptiiree 9,5 kg
Kneten von Mirbeteig 7,5 kg
Mischen von Fullmengen 8,0 kg
Kneten von Kuchenteigen 8,2 kg
Schlagen von Biskuitmasse 25 Eigelbe

Planeten Riihr- und Knetmaschine PR 30-T

Sicherheitseinrichtung gemafll DIN EN-Vorschrift

Kesselinhalt 30 Liter

Timer

Aufstellflache Tiefe x Breite x Hohe 800 x 600 x 1.170 mm

Stromart 400 V / 3NPE / 50 Hz

Anschlusskabel 1,8 m

Anschlusswert 1,35 kW g

Drehzahlen der Arbeitswerkzeuge %

Stufe | = ca. 99 U/min. | Stufe Il = ca. 176 U/min. | Stufe lll = ca. 320 U/min. <

Gewicht ca. 180 kg <

Anwendungsbeispiele (ca. Angaben) >

Kneten von Pizzateig 7,5 kg g

Schlagen von Eischnee 5,0 kg <

Rihren von Kartoffelpuree 11,0 kg K

Kneten von Miurbeteig 11,8 kg 2

Mischen von Fillmengen 9,5 kg @

Kneten von Kuchenteigen 13,6 kg 3

Schlagen von Biskuitmasse 37 Eigelbe £
°
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A Krefft S

Planeten Riihr- und Knetmaschine PR 40-T

Sicherheitseinrichtung gemaR DIN EN-Vorschrift

Kesselinhalt 40 Liter

Timer v
Aufstellflache Tiefe x Breite x Hohe 800 x 700 x 1.310 mm
Stromart 400V / 3NPE / 50 Hz
Anschlusskabel 1,8
Anschlusswert 1,55 kW

Drehzahlen der Arbeitswerkzeuge
Stufe | = ca. 99 U/min. | Stufe Il = ca. 176 U/min. | Stufe lll = ca. 320 U/min.

Gewicht ca. 250 kg
Anwendungsbeispiele (ca. Angaben)

Kneten von Pizzateig 13,9 kg Mischen von Fillmengen 16,0 kg
Schlagen von Eischnee 6,0 kg Kneten von Kuchenteigen 15,6 kg
Ruhren von Kartoffelpiiree 14,9 kg Schlagen von Biskuitmasse 50 Eigelbe

Kneten von Miirbeteig 13,8 kg

Planeten Riihr- und Knetmaschine PR 60-T

Sicherheitseinrichtung gemafRl DIN EN-Vorschrift

Kesselinhalt 60 Liter

Timer

Aufstellflache Tiefe x Breite x Hohe 1.200 x 1000 x 1.310 mm
Stromart 400V /3 NPE/ 50 Hz
Anschlusskabel ~1,8m
Anschlusswert 2,30 kW

Drehzahlen der Arbeitswerkzeuge
Stufe | = ca. 99 U/min. | Stufe Il = ca. 176 U/min. | Stufe lll = ca. 320 U/min.

Gewicht (mit Zubehor) ca. 270 kg
Anwendungsbeispiele

Kneten von Pizzateig 23,0 kg
Ruhren von Kartoffelpiree 18,9 kg
Kneten von Mirbeteig 19,0 kg
Kneten von Kuchenteigen 12,0 kg
Sicherheitseinrichtung gemaRl DIN EN-Vorschrift Vv
Kesselinhalt 80 Liter

Timer v
elektrischer Kesselhub v
Aufstellflache Tiefe x Breite x Hohe 1.500 x 1.200 x 1.560 mm
Stromart 400V /3 NPE/ 50 Hz
Anschlusskabel ~1,8m
Anschlusswert 2,30 kW

Drehzahlen der Arbeitswerkzeuge
Stufe | = ca. 69 U/min. | Stufe Il = ca. 121 U/min. | Stufe lll = ca. 204 U/min.
Stufe IV = ca. 356 U/min.

Gewicht (mit Zubehor) ca. 455 kg
Anwendungsbeispiele

Kneten von Pizzateig 39,0 kg
Ruhren von Kartoffelpiree 28,9 kg
Kneten von Mirbeteig 39,0 kg
Kneten von Kuchenteigen 32,0 kg

Technische Anderungen vorbehalten.
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Technische Daten

Antriebseinheit KS 22-1 B CE

Sicherheitseinrichtung gemall EN-Vorschrift Vv

Breite x Tiefe x Hohe 360 x 300 x 390 mm
Stromart 230V 1 ~ 50-60 Hz
Anschlusskabel 1,8 m mit Stecker
Anschlusswert 1,5 kW
Drehzahl an Sechskant ca. 150 U/min.
Gewicht ca. 28 kg

Anwendungsbeispiele/Verwendungszweck
Leistungsstarke Antriebseinheit speziell fir die Be- und Verarbeitung von Fleischprodukten
fur folgende Vorsteckteile...

Fleischwolfvorsatz W 110 N

Ausfiihrung Edelstahl, 3-fach Schneidsatz, Leistung bis 300 kg/h
Fleischwolfvorsatz W 110 KN

Ausfiihrung Edelstahl, 5-fach Schneidsatz, Leistung bis 400 kg/h
Fleischmiirber*

Verstellbare Walzen

Steakereinsatz*

Streifenschneider 4, 7, 10, 13, 14, 20 und 26 mm*

* Zum Einsatz wird das Gehause GHKS, GHK1 bzw. GHKU benétigt

Universal Schilmaschine KPV 15 C€

Sicherheitseinrichtung gemal DIN EN-Vorschrift v

Breite x Tiefe x Hohe 600 x 680 x 1.105 mm
Stromart 400 V 3/N/PE 50 Hz
Anschlusskabel ca.2m
Anschlusswert 0,75 kW

2 Drehzahlen 175/350 U/min.
Gewicht ca. 50 kg
Fullmenge <15 kg
Stundenleistung <350 kg
Zulaufanschluss 3/4"
Abwasseranschluss 80 mm

Kiichenmaschinen Service-Center

Hier stehen lhnen unsere Mitarbeiter fiir alle technischen Fragen rund um
das Krefft Kichenmaschinen-Lieferprogramm mit Rat und Tat zur Seite.

Unser Leistungsumfang besteht aus:

Kiichenmaschinen-Reparaturen

Erstellung von Kostenvoranschliagen
Ersatzteillieferungen

Fachgerechte, technische Beratung
Kompetenter Rat

Tipps und Tricks bei Anwendungsproblemen

Technische Anderungen vorbehalten.

Telefon (07222) 15977-40 « Telefax (07222) 15977-477
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Besuchen Sie uns auch im Internet: www.krefft.de





