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GAM INTERNATIONAL s.r.l.

Maschinen fir die Gastronomie

30 JAHRE QUALITAT ,, MADE IN ITALY”

Qualitat der Komponenten, Kundendienst, Langzeit-Zuverlassigkeit. GAM International wurde vor Gber 30 Jahren ge-
grindet gegrindet, um dem italienischen und internationalen Markt Maschinen fir die Gastronomie anzubieten, die sich
durch diese Merkmale auszeichnen. Diesem Ziel sind wir bis heute treu geblieben, was uns ein kontinuierliches Wachstum

ermdglicht hat.

Gemeinsam mit den Kunden wachsen

Eine andere wichtige Eigenschaft unserer Firma ist mit Sicherheit die langjdhrige Erfahrung Seite an Seite mit den Men-
schen, die unsere Maschinen Tag fir Tag benutzen. Deshalb wissen wir beispielsweise, dass es sehr wichtig ist, allen
Kunden einen schnellen und umfassenden Kundendienst iber die Jahre zu gewdhrleisten. Aber das ist noch nicht alles.
Dank der wertvollen Hinweise von all jenen, die unserer Marke vertrauen, ist unsere Entwicklungsabteilung in der Lage,
die Gerdte nicht nur in Bezug auf Materialien, Verarbeitung und technische Lésungen immer mehr zu optimieren, sondern

auch aufmerksamer auf all die kleinen Details zu achten, die sie bedienerfreundlicher und sicherer machen.

Hochwertige italienische Qualitét

Damit garantiert die Marke GAM International allen unseren Kunden einen weiteren Vorteil: den einzigartigen Wert, der
auf der langjahrigen Erfahrung von italienischen Gastronomen und Pizzabéckern beruht, die auf der ganzen Welt fir ihre
grofBe Leidenschaft und Sorgfalt bei der Zubereitung ihrer ,Kreationen” bekannt sind.

Ein unvergleichliches Know-How, mit dem unsere Firma im taglichen Austausch steht und so zum idealen Partner fir alle

wird, die Spitzenleistungen erzielen wollen.
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GAM International trégt griin und strebt GRUN an.

Die Forschungs- und Entwicklungsabteilung von GAM International achtet stets auf den Schutz der Umwelt und ist
standig auf der Suche nach innovativen Materialien und speziellen technischen Lésungen, die in die Gerate ihrer
eigenen Produktion integriert werden kénnen. Im Hinblick auf eine nachhaltige Entwicklung, bei der die Verringerung
der Umweltbelastung zu den Unternehmenszielen zahlt, bieten wir Gerdte an, die nicht nur in Bezug auf Materialien
und technische Lésungen immer genauer sind, sondern auch die Details bericksichtigen, die unter allen Umstanden
die Praktikabilitét, Gebrauch und Sicherheit verbessern.

Wir sind der festen Uberzeugung, dass jede noch so kleine Verbesserung in groBem MaBstab die einzige Waffe ist,
die das Ziel der Nachhaltigkeit verfolgt, um eine positive Auswirkung auf die Umwelt zu erzielen. Aus diesem Grund
sind wir bestrebt, Maschinen mit hdchstmdglicher Effizienz zu produzieren.

Die Aufmerksamkeit des GAM-Teams beschrankt sich nicht nur auf das Studieren von Gerdten mit hoher Lei-
stungsfahigkeit. Wir versuchen auch, anspruchsvolle Ziele zu erreichen, die wir uns setzen, indem wir zum Beispiel
méglichst viele erneuerbare Energiequellen nutzen um Energieverschwendung zu vermeiden.

Wir glauben, dass diese unsere Bemihungen uns die Mdglichkeit geben werden, eine bessere Zukunft zu genieBen
- denn - verantwortungsbewusste Entscheidungen von heute werden die Lebensqualitat von morgen verbessern.

Fir diesen Katalog wurden pflanzliche Druckfarben ohne Erdélbestandteile genutzt.
Das verwendete Papier ist FSC-zertifiziert fir einen verantwortungsvolleren Umgang mit unseren Waldern.
Ein kleiner Schritt, um unserem Planeten zu helfen.

“Wir brauchen ein neues Umweltbewusstsein auf globaler Basis.
Dazu miissen wir die Menschen erziehen.”
MICHAIL SERGEJEWITSCH GORBATSCHOW

“Ich denke, Land zu besitzen und es nicht zu zerstoren, ist die schonste Kunst, die man sich wiinschen kann.”
ANDY WARHOL
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ELEKTROPIZZAOFEN

Die Elektropizzaéfen aus unserer Produktion sind das Ergebnis von iber 30 Jahren Erfah-
rung. Unsere Backkammern werden so optimiert, dass die Temperatur und Backzeit fir
Pizza, Focaccia und Ghnliche Produkte beste Resultate bieten.

Dank der wertvollen Hinweise von all jenen, die unserer Marke seit Jahren vertrauen, hat unsere Entwicklungsab-
teilung immer bessere Pizzadfen geschaffen, insbesondere was die Materialien, Verarbeitung und technischen
Lésungen sowie die aufmerksame Beachtung all der kleinen Details betrifft, die sie bedienerfreundlicher und
sicherer machen.

Die diversen Funktions- und Leistungsmerkmale, welche die verschiedenen von uns hergestellten Ofenlinien
unterscheiden, ermdglichen es jedem, das Produkt zu finden, das seinen Bedirfnissen entspricht. Wir haben
besonders auf die verwendeten Materialien geachtet und deshalb werden alle verwendeten Komponenten nach
strengen Leistungs- und Qualitatstest und nach Feststellung der Eignung durch unsere Konstrukteure ausgewdahlt.

Die meisten der Ofen aus unserer Herstellung kénnen auch in der TOP-Version hergestellt
werden. Die TOP-Version unterscheidet sich darin, dass die gesamte Backkammer (oben,
unten, Seiten und Riickseite) mit Schamottsteinen ausgekleidet ist. Durch die Speicherfa-
higkeit der Schamottsteine kann die Temperatur in der Backkammer gehalten werden und
ermdglicht ein gleichméBigeres Backergebnis. Alle von uns fir die Backflache verwende-
ten Schamottsteine werden durch Aufrauen der Oberflidche vorbehandelt.

Diese Vorbehandlung garantiert nicht nur die Anpassung der Schamottsteine, sondern er-
hoht auch die Oberflachenrauheit und erméglicht ein gleichméBigeres Backen.



Pizzadfen




Elektrobackofen
mit drehbarer Kochplatte

ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

PRINCE:
Pizzabacken leicht gemacht

PRINCE ist ein Pizzaofen mit rotierender Backflache,
der die Arbeit des Pizzabdckers leichter machen
soll. Durch die Drehbewegung des Schamottsteins
ist es nicht nétig, die Pizza zu drehen, um ein
gleichmaBiges Backergebnis zu erhalten. AuBBerdem
ist der Ofen mit dem innovativen ,Pizza Recall
System” (P.R.S.) ausgestattet, das die Pizza zur
Entnahme nach vorne zum Pizzabdcker befordert.
Wie funktioniert das? Uber einen Touchscreen
am Ofen, auf dem die 8 Bereiche im Innern der
Backkammer abgebildet sind, kann durch Berihren
des gewiinschten Bereichs die Drehbewegung des
Ofens beschleunigt werden, damit die gewinschte
Pizza auf diesem Bereich direkt zur Entnahme vor
die Ofendffnung kommt.

Woas sind die Vorteile fir den
Pizzabdcker?

Der Pizzabdcker muss die Pizza nicht drehen

und braucht daher zum Arbeiten nur eine kurze
Pizzaschaufel.

Hauptmerkmale

LEICHT

® Pizza-Rickholsystem P.R.S (Pizza Recall System)

e kontinuierliche Drehun

® Touchscreen-Bedienfel

* Kippsystem des Ofenkérpers um 90°, das einen
Durchgang durch eine 80 cm breite Tur ermaglicht.

INTELLIGENT
e Speichermdglichkeit von bis zu 9 Backprogrammen
e Elektronisches System zur Anzeige und Erkennung

von Stérungen ROTAHL':;E OO\'/\'EL,I‘( Pizza
e Auto-Mode zum Programmieren der Uhrzeit IN THE WORLD WITH I 'r Recall
der automatischen Einschaltung TOUCH SCREE N System

AND INNOVATIVE
LEISTUNGSSTARK
® Backen bei offener Tur ist mdglich
® Temperaturanzeige
e Ober- und Unterhitzekontrollanzeige
® Dichtung fir hohe Temperaturen zum optimalen
Isolieren der Ofentir

ELEGANT UND LANGLEBIG
e Komplett aus Edelstahl

® Ein Schmuckstick fir jedes Lokal

10 @ lagerware © Kurzfristig lieferbar @ ca. 10 Tage Lieferzeit



Elektrobackofen >
mit drehbarer Kochplatte @
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PRINFE Anzahl Pizzen @ @

: 400 Volt AC 3/N/PE 60-420°C preis ohne
% @@@ 16 kW Abzugshaube
B ‘ il € 13.916,00
., P %gg InnenmafBe der Backkammer BxTxH @
oy 5
8 /\é\b% @ @ 1300 mm 600 kg

(H=2130 mm mit Abzugshaube)

Abzugshaube @ @

230 Volt AC 1/N/PE 705 mc/h
0T 187 € 2.009,00

Geratemafe BxTxH @

1500 x 1370 x 500 mm
70 kg

Garzelle

@ @ € 1.496,00

230 Volt AC 1/N/PE 20-60°C
1,2 kW

Die Gdrzelle wird in das Untergestell eingefiigt.
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100% made in ltaly



Elekiropizzaofen

ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elekironische Steuerplatine)

THE ONLY OVEN - ’
IN THE WORLD IWOS WJ':C'I‘
THAT BAKES WITH
FErnowme DYOTEM ?vbent _
ubstitute

KING:
Innovatives Backsystem

Der KING-Ofen ist der einzige auf der Welt, der mit dem
innovativen IWOS™ System (ltalian Wood Oven Substitute)
backt, das mechanisch die Luftzirkulation in einem Holzofen
rekonstruiert.

Wie funktioniert das?

Die Luft unter den Schamottsteinen wird durch Heizkérper
erhitzt und steigt durch einen Hohlraum nach oben. Von dort
wird sie durch entsprechende Offnungen in die Backkammer
direkt auf die Pizzen geleitet. Die Pizza wird also mit einer
Mischung aus Wérme von den Heizelementen und einem
sehr heiflen Luftstrom gebacken, genauso wie im Holzofen.
Was sind die Vorteile fir den Pizzabécker?

Die bessere Luftzirkulation als in einem klassischen statischen
Ofen sorgt dafir, dass die Pizza einer im Holzofen
gebackenen so Ghnlich wie maglich ist. KING ist also der
ideale Ofen fir alle Pizzabdacker, die Gberzeugt sind, dass
eine im Holzofen gebackene Pizza besser schmeckt, aber
die aus welchem Grund auch immer keinen Holzofen
benutzen kénnen.

Hauptmerkmale

INNOVATIV

e Revolutiondres Backsystem |.W.O.S
(Italian Wood Oven Substitute)

PRAKTISCH UND ROBUST

* Modular (es kénnen bis zu 3 Backkammern iibereinander
angeordnet werden)

e Komplett aus Edelstahl

LEISTUNGSSTARK

e Temperaturanzeige

e Ober- und Unterhitzekontrollanzeige

e Dichtung fir hohe Temperaturen zum optimalen Isolieren
der Ofentiir

¢ Vollkommen glatte Schamottstein-Backflache zum leichten
Reinigen, ohne Zwischenrdume, in die Mehl und Kase
eindringen und verbrennen kdnnen.

12 @® lagerware

INTELLIGENT

¢ Speichermdglichkeit von bis zu 9 Backprogrammen
e Elektronisches System zur Anzeige und Erkennung

von Stérungen

¢ Auto Mode zum Programmieren der Uhrzeit
der automatischen Einschaltung

¢ Economy-Knopf zum Energiesparen, wenn keine
Pizzen zum Backen im Ofen sind.

LANGLEBIG
e Komplett aus Edelstahl
¢ Lange Garantie (2 Jahre)

Kurzfristig lieferbar

@ ca. 10 Tage Lieferzeit



Elektropizzaofen

Anzahl Pizzen @

400 Volt AC 3/N/PE
230 Volt AC 1/N/PE

15,6 kW

o OO0
000

InnenmafBe der Backkammer BxTxH

@ 34 cm € 3.799,00
400 Volt AC 3/N/PE 60 - 500 °C
230 Volt AC 1/N/PE
¢ @ @ 5,6 kW TOP
@ Ausfishrung
@@ Innenmafe der Backkammer BxTxH €4.033.00
MafBe mit Griff und Kabel 700 x 700 x 155 mm 167 kg ’ d
1135 x 1140 x 425 mm TOP 182 kg
~G 6G Anzahl Pizzen @ @
A 34 e o €4.278,00
£ 400 Volt AC 3/N/PE 60 -500 °C
Q 230 Volt AC 1/N/PE
T 000 10,4 kW @ HP
@ Ausfi
¢ € @ @ @ InnenmafBe der Backkammer BxTxH €L: ;82]8%
MaBe mit Griff und Kabel 1050 x 700 x 155 mm 192 kg R
1485 x 1140 x 425 mm TOP 217 kg
Anzahl Pizzen < z> < : >
@34 cm €5.080,00

60 -500 °C

©

@ TOP
Ausfishrung

Nicht verfigbar fir Untergestell H 565

1135x1035x80 mm 1485x1035x80 mm

Neutrale Haube [

€ 303,00 € 381,00
Abzugshaube . MaBe BxTxH MaBe BxTxH
705 mc/h @ 2 \l @® 1135x1300x352 mm-40kg 1485x1300x352 mm - 62 kg
0,11 kW \ £€1.209,00 € 1.469,00
230 Volt AC 1/N/PE
Garzelle MaBe BxTxH Mafe BxTxH
T 720x820x610 mm 720x820x610 mm
AC 1/N/PE 800 W - 36 kg 800 W - 36 kg
20-60 °C @ € 1.496,00 € 1.496,00

Nicht verfigbar fir Untergestell H 565

o 265 kg € 5.484,00
i\]/\:tugg Tl{fégffzcégcﬁ)neql @@@ 1050 x 1050 x 155 mm TOP 296 kg
KING 4 KING 6G KING 9
Mafe BxTxH Mafe BxTxH Maf3e BxTxH
Untergestelle 1120x920x1165 mm (x 1 Module)-Kg 82 1470x920x1165 mm [x 1 Module)-Kg 98 1470x12701165 mm (x 1 Mode)-Kg 118
Edelstahl €1151,00 €1.261,00 €1.523,00
@  1120x920x965 mm (x 2 Module) -Kg 72 1470x920x965 mm (x 2 Module) -Kg 88 1470x1270x965 mm (x 2 Modulg)-Kg 108
€1.122,00 € 1.231,00 € 1.493,00
1120x920x565 mm (x 3 Module) -Kg 62 1470x920x565 mm (x 3 Module)-Kg 78 1470x1270x565 mm [x 3 Module) -Kg 98
€ 1093,00 € 1.202,00 € 1.464,00
Optionaler fir 12 Backbleche fir 12 Backbleche fir 12 Backbleche
Backblechstéinder-Kit @
Nicht verfigbar fir Untergestell H 565 A DL e
Ausziehtisch
fir Untergestell L € 293,00 € 322,00 € 381,00

1485x1385x80 mm
€ 479,00

Mafe BxTxH
1485x1650x352 mm - 77 kg
€ 1.612,00

Mafe BxTxH
720x820x610 mm

800 W - 36 kg
€ 1.496,00

Die Garzelle wird in das Untergestell eingefigt.

A1 = -

100% made in ltaly
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AZZURRO BAKERY

Elektrischer Backofen

ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

Azzurro Bakery und Azzurro Tray
Ubereinander gestellt

Die Backkammer des Ofen , Azzurro Bakery”

hat eine Nutzhdhe von 25 cm. Dieser Ofen ist
serienmafBig mit einem Diffusionssystem ausgestattet,
welches Wasserdampf gleichmafBig durch einen
Ventilator in der Backkammer verteilt. Der Ofen
verfugt weiterhin Uber ein digitales Bedienelement,
uber welches die Dauer der Diffusion des
Wasserdampfes in wenigen Sekunden eingestellt
werden kann.

+Azzurro Bakery” ist ideal fir Backereien oder
Gastronomien, welche ihr eigenes Brot, Croissants,
Kekse und vieles mehr herstellen mochten. Dieser
vielseitige Ofen ermdglicht es, eine Vielzahl an
Produkten herzustellen, fir welche bis vor kurzer
Zeit noch viele verschiedene Gerdte bendtigt
wurden.

Der ,Azzurro Bakery” wurde speziell
energiesparend entwickelt. Durch seine starke
Isolierung und in der Version mit drei Blechen ist er
mit 2 Turen ausgestattet. Dieses ermoglicht es somit,
hier mit einem absolut minimalem Warmeverlust zu
arbeiten.

Der Ofen ,Azzurro Bakery” ist modulierbar, d.h. es
konnen hier mehrere Backkammern Gbereinander
kombiniert werden. Des Weiteren ist er mit dem
Ofen ,Azzurro Tray” kompatibel.

14 @® lagerware

ENERGIESPAREND

e 8 cm Isolierung, welche den Warmeverlust
auf ein Minimum reduziert

® Doppelverglasung der Tiren fir optimale
Hitzespeicherung

e Starke Rahmendichtungen, um hohe Temperaturen
zu isolieren

® Economy-Funktion zur Energieeinsparung bei
Nicht-Benutzung des Ofens

INTELLIGENT

e Diffusionssystem von Wasserdampf im Preis
inbegriffen

e Ausziehtisch im Untergestell mit eingebaut

® Boden in Edelstahl oder feuerfest auf Anfrage

e Speicherung von bis zu 9 Backprogrammen
moglich

e Auto-Modus zum Programmieren der Einschaltzeit

AUSSTATTUNG

® Nutzhdhe Backkammer 25 cm

e digitale Anzeige zur Einstellung der Dauer
des Wasserdampfes

* komfortabler und breiter ergonomischer Drehgriff
der Ofentir zur Unterstitzung des Handgelenks

e digitale Temperaturanzeige

e kontrollierbare Ober- und Unterhitze

e doppelte Beleuchtung in jeder Backkammer

@ co. 10 Tage lieferzeit

Kurzfristig lieferbar



AZZURRO BAKERY

°
Elekirischer Backofen GA

AZZURRO BAKERY 2 @ @
£ n. 2 Backbleche 400 Volt AC 3/N/PE 60 - 460 °C
5 60 x 40 cm 230 Volt AC 1/N/PE
> o 6,0 kW @ € 5.080,00

o Innenmaf3e der Backkammer BxTxH 175 kg
590 %1160 ~ 430 835 x 615 x h=250 mm
AZZURRO BAKERY 3 @ @
‘ n. 3 Backbleche 400 Volt AC 3/N/PE 60 - 460 °C

9,0 kW

MaBe mit Griff und Kabel
1700 x 1100 x 430 mm

g InnenmafBe der Backkammer BxTxH 215 kg

1250 x 615 x h=250 mm

AZZURRO BAKERY 2

MaBe BxTxH
1280x920x1165 mm (x 1 Module) - Kg 98
€ 1.261,00
@ 1280x920x965 mm (x 2 Module) - Kg 88
€ 1231,00
1280x920x565 mm (x 3 Module) - Kg 78
€ 1.202,00

Untergestelle
Edelstahl

Optionaler .
BackblechstdanderKit @ UL oiedlns
€ 495,00
Nicht verfigbar fir Untergestell H 565
Optionaler
Backblechsténder-Kit © € 329,00
1290x1030x80 mm
Neutrale Haube () e
Abzugshaube
Y Maf3e BxTxH
705 me/h @ Z5 [ 1290 x 1290 x h=350 mm - 69 Kg
QU Lo \‘ € 1.469,00
230 Volt AC 1/N/PE
Garzelle MafBe BxTxH
230 Volt 720x820x610 mm
AC 1/N/PE D ® 800 W -36 K g
2060°C € 1.496,00

Nicht verfigbar fir Untergestell H 565

AZZURRO BAKERY 3

MafBe BxTxH
1690x920x1165 mm (x 1 Module) - Kg 98
€ 1.522,00
1690x920x965 mm (x 2 Module) - Kg 88
€ 1.493,00
1690x920x565 mm (x 3 Module) - Kg 78
€ 1.464,00

fir 12 Backbleche
€ 495,00

€ 389,00

1700x1030x80 mm
€ 499,00

Maf3e BxTxH
1700 x 1290 x h=350 mm - 77 Kg
€ 1.612,00

Mafe BxTxH
720x820x610 mm

800 W - 36 Kg
€ 1.496,00

Die Gérzelle wird in das Untergestell eingefiigt.

A1 = -

100% made in ltaly
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AZZURRO TRAY

%‘eﬁ-y Elektrischer Ofen fir Behdlterpizza

ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

"‘“‘ o
/././., z %/

Ubereinander gestellt

Azzurro Bakery und Azzurro Tray Il
. e
@)

Der Ofen ,Azzurro Tray” wurde speziell fir die ENERGIESPAREND

Produktion in Blechen von 60x40 cm entwickelt * 8 cm Isolierung, welche den Warmeverlust
und ist daher pradestiniert fir die Herstellung von auf ein Minimum reduziert

Pizzen, Blech-Focaccia und vielem mehr. * Doppelverglasung der Tiren fir optimale
Der ,Azzurro Tray” wurde speziell energiesparend Hitzespeicherung

entwickelt. Durch seine starke Isolierung und e Starke Rahmendichtungen, um hohe Temperaturen
in der Version mit drei Blechen ist er mit zwei zu isolieren

Turen ausgestattet, welche nur einen minimalen ® Economy-Funktion zur Energieeinsparung bei
Warmeverlust zulassen. Nicht-Benutzung des Ofens

Der Ofen ,,Azzurro Tray” ist modulierbar, d.h. es

kénnen hier auf Wunsch problemlos mehrere INTELLIGENT

Backkammern Ubereinander kombiniert werden. e Ausziehtisch im Untergestell mit eingebaut

® Boden in Edelstahl oder feuerfest auf Anfrage

e Speicherung von bis zu 9 Backprogrammen
moglich

e Elektronisches System zur Anzeige und Erkennung
von Stérungen

® Auto-Modus zum Programmieren Einschaltzeit

AUSSTATTUNG

e Komfortabler und breiter ergonomischer Drehgriff
zur Unterstitzung des Handgelenks

® Temperaturanzeige

e Kontrollierbare Ober- und Unterhitze

® Doppelte Beleuchtung in jeder Backkammer

16 @ lagerware Kurzfristig lieferbar @ ca. 10 Tage Lieferzeit



AZZURRO TRAY

Elekirischer Ofen fir Behdlterpizza @

AZZURRO TRAY 2 @

n. 2 Backbleche

n. 3 Backbleche

60 x 40 cm
® 9,0 kW

MaBe mit Griff und Kabel
1700 x 1100 x 430 mm

£ 400 Volt AC 3/N/PE
= 60 x 40 cm 230 Volt AC 1/N/PE
T @ 6,0 kW ®
g Innenmafe der Backkammer BxTxH 165 kg
MaBe mit Griff und Kabel
1290 1100 % 430 835 x 615 x h=250 mm
AZZURRO TRAY 3 @ @

400 Volt AC 3/N/PE
230 Volt AC 1/N/PE

g Innenmafe der Backkammer BxTxH 205 kg
1250 x 615 x h=250 mm

®

60 - 460 °C

€4.116,00

60 - 460 °C

@ € 4.654,00

AZZURRO TRAY 2

Untergestelle MaBe BxTxH

Edelstahl

€1.261,00

@® 1280x920x965 mm (x 2 Module) - Kg 88
€ 1231,00

1280x920x565 mm (x 3 Module) - Kg 78
€ 1.202,00

Optionaler

BackblechstdnderKit @ ULARALES Geelie

€ 495,00
Nicht verfigbar fir Untergestell H 565
Optionaler
Backblechsténder-Kit © =22
1290x1030x80 mm
Neutrale Haube ® € 382,00
Abzugshaube
Mafe BxTxH
708 el @ 1290 x 1290 x h=350 mm - 69 Kg
0,11 kW
€ 1.469,00
230 Volt AC 1/N/PE
Gdrzelle Maf3e BxTxH
iféo \;olt/ 720x820x610 mm
1/N/PE
800 W-36K g
2060 °C
@ € 1.496,00

Nicht verfigbar fir Untergestell H 565

1280x920x1165 mm (x 1 Module) - Kg 98  1690x920x1165 mm (x 1 Module) - Kg 98

AZZURRO TRAY 3
Maf3e BxTxH

€ 1.522,00
1690x920x965 mm (x 2 Module) - Kg 88
€ 1.493,00
1690x920x565 mm (x 3 Module) - Kg 78
€ 1.464,00

fir 12 Backbleche
€ 495,00

€ 395,00

1700x1030x80 mm
€ 499,00

Mafe BxTxH
1700 x 1290 x h=350 mm - 77 Kg
€ 1.612,00

Maf3e BxTxH
720x820x610 mm

800 W - 36 Kg
€ 1.496,00

Die Gérzelle wird in das Untergestell eingefiigt.

A1 = -

100% made in ltaly
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AZZURRO

Elekiropizzaofen

ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

AZZURRO:
der groBBe Ofen
fur kleine Raume

Der AZZURRO ist der perfekte Pizzaofen fir Pizzabécker,
die nur sehr wenig Platz im Lokal zur Verfigung haben.
Durch die Offnung der Tir nach oben (auf Wunsch)

ist es mdglich, auch mit kurzen Schaufeln zu arbeiten.
Das Untergestell des Ofens verfigt iiber einen stabilen
herausziehbaren Tisch, der als zusdtzliche Arbeitsfléche
genutzt werden kann. Dariber hinaus verfigt der Ofen
uber eine 8 cm dicke Isolierung, durch die keine Hitze
verschwendet und Energie eingespart wird.

Was sind die Vorteile fir den Pizzabécker?
Ideal fir alle, die wenig Platz haben und viel arbeiten.

Hauptmerkmale

ENERGIESPAREND

® 8 cm dicke Isolierschicht, die den Warmeverlust auf
ein Minimum reduziert

 Doppelverglasung, die die Hitze in der Kammer halt

® Spezialdichtung fir hohe Temperaturen zum Abdichten der Tur

® Backkammer mit geringer Hohe zum schnellen Aufheizen
und Verringern der Energieverschwendung bei gedffneter Tur

® Economy-Knopf zum Energiesparen, wenn keine Pizzen
zum Backen im Ofen sind.

INTELLIGENT

* Auf Wunsch mit Offnung nach oben lieferbar (praktisch
fir Raume mit wenig Platz) oder mit Offnung nach unten
(traditionell)

® Mit Ausziehtisch im Untergestell lieferbar

¢ Doppelter Text

® Vollkommen glatte Schamottstein-Backflache zum leichten
Reinigen, ohne Zwischenraume, in die Mehl und Kase
eindringen und verbrennen kénnen.

e Speichermdglichkeit von bis zu @ Backprogrammen

e Elektronisches System zur Anzeige und Erkennung von
Stérungen

¢ Auto-Mode zum Programmieren der Uhrzeit
der automatischen Einschaltung

18

® Modular (es kdnnen bis zu 3 Backkammern ibereinander
angeordnet werden)

LEISTUNGSSTARK

e Schnelles Erreichen der Arbeitstemperatur - erreicht 300 °C
in weniger als 30 Minuten und 460 °C in weniger als 50
Minuten

¢ Bequeme und ergonomische Drehgriffkonstruktion, die die
Bewegung des Handgelenks unterstitzt

¢ Temperaturanzeige

e Ober- und Unterhitzekontrollanzeige

¢ Doppelbeleuchtung in jeder Backkammer

LANGLEBIG
e Komplett aus Edelstahl
® Lange Garantie (2 Jahre)



AZZURRO

Elekiropizzaofen G4

Pizzaofen

AZZURRO 4
A Anzahl Pizzen @ @
@ 34 cm ] € 3.085,00
£ 400 Vo:t AC 3§N§PE 60 - 460 °C
E 230 Volt AC 1/N/PE
@ (51 2l O) TOP
@ @ Ausfihrung
MaBo mil G FF 4 Kabel InnenmafBe der Backkammer BxTxH 167 kg € 3.319,00
abpe mi rir un ape!
1135 x 1090 x 425 mm 700 x 700 x 155 mm TOP 182 kg
AZZRRO 6 Anzahl Pizzen @ @
7 @ 34 cm €3.577,00
400 Vo:t AC 3§N§PE 60 - 460 °C
230 Volt AC 1/N/PE
° ©00 10,4 kW ©O) ToP
@ @ @ Ausfihrung
s InnenmafBe der Backkammer BxTxH 192 kg € 3.885,00
e e 1050 x 700 x 155 mm TOP 217 kg
Anzahl Pizzen ( i ) ( : )
34 cm €4.219,00

400 Volt AC 3/N/PE 60 - 460 °C

%
° @@@ 230 V?Its l/gcli v]v /N/PE @ -
@@@ Ausfihrung

MaB 't‘FF d Kabel Innenmafie der Backkammer BxTxH 265 kg €4.623,00
Vv @O® " e N ok
AZZURRO 4 AZZURRO 6 AZZURRO 9
U Il MafBe BxTxH MafBe BxTxH MafBe BxTxH
ntergestelle 1120x920x1165 mm (fir 1 Modul) ~ 1470x920x1165 mm (fiir 1 Modul) ~ 1470x1270x1165 mm (fiir 1 Modul]
Edelstahl 82 kg -98 kg 118 kg
€ 1151,00 € 1.261,00 € 1.523,00
P 1120x920x965 mm (fir 2 Module) ~~ 1470x920x965 mm (fir 2 Module) ~ 1470x1270x965 mm (fiir 2 Module)
72 kg 88 kg 108 kg
€1.122,00 € 1.231,00 € 1.493,00
1120x920x565 mm (fir 3 Module) ~ 1470x920x565 mm (fir 3 Module) ~ 1470x1270x565 mm (fiir 3 Module)
62 kg 78 kg 98 kg
€ 1.093,00 € 1.202,00 € 1.464,00
Ausziehtisch
for Untergestell [ € 293,00 € 322,00 € 381,00
Nicht verfigbar fir Untergestell H 565
Optionaler fir 12 Backbleche fir 12 Backbleche fir 12 Backbleche
o i € 495,00 € 495,00 € 495,00
Nicht verfigbar fir Untergestell H 565
1135x1035x80 mm 1485x1035x80 mm 1485x1385x80 mm
Neutrale Haube ¢ € 303,00 € 381,00 € 479,00
Abzugshaube 1135x1300x352 mm 1485x1300x352 mm 1485x1650x352 mm
230 Volt ~
400 Volt AC 1/N/PE 1 @ 40 kg 62 kg 77 kg
0,11 kW
Oa @ €1.209,00 € 1.469,00 €1.612,00
Gdrzelle MaBe BxTxH MafBe BxTxH MaBe BxTxH
230 Volt 720x820x610 mm 720x820x610 mm 720x820x610 mm
400 Volt AC 1/N/PE .
2060 1 800 W - 36 kg 800 W - 36 kg 800 W - 36 kg
€ 1.496,00 € 1.496,00 € 1.496,00

g
Nicht verfiigbar fir Untergestell H 565
Die Garzelle wird in das Untergestell eingefigt.

a1 — — 19

100% made in ltaly




Elekiropizzaofen

ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

Regulierbarer Dampfabzug

ME: der klassische elektronische

Qualitats-Pizzaofen

Der Pizzaofen der Serie ME ist ein GuBerst leistungsstarker,
preisginstiger, bedienerfreundlicher, energiesparender und sicherer digitaler
Ofen. Dank seiner kompletten Edelstahlausfihrung und perfekten Isolierung ist

er sicher, einfach zu benutzen und zu reinigen.

Hauptmerkmale
e Elektronisch
e Komplett aus Edelstahl

® Modular (es kdnnen bis zu 3 Backkammern ibereinander angeordnet werden)
e Speichermdglichkeit von bis zu 9 Backprogrammen

e Abnehmbare Tir zur leichteren Reinigung

e Dichtung fiir hohe Temperaturen zum optimalen Isolieren

der Ofentir
* Glasfaserisolierung

® Economy-Knopf zum Energiesparen, wenn keine Pizzen zum Backen im Ofen sind.
® Doppelverglaste Tiren zum Vermeiden von Verbrennungen

e Ober- und Unterhitzekontrollanzeige
® Timer mit akustischem Signal

® Temperaturanzeige

® Geschliffene Schamottsteine

® Regulierbarer Rauchabzug

e Auto-Mode zum Programmieren der Uhrzeit der automatischen Einschaltung

20

@® Llagerware

Kurzfristig lieferbar

—
=
=
—
=

Bedienfeld

TOP Ausfihrung
(komplette Auskleidung mit Schamottstein)

@ ca. 10 Tage Lieferzeit




Elekiropizzaofen

ME4 ME4 TOP

Anzahl Pizzen

®

®

° € 2.334,00
_ @ 34 cm 400 Vo:t AC 3/N/PE 60 - 420 °C
£ 230 Volt AC 1/N/PE
: o OO LS TOP
@ @ Innenmafe / BxTxH @ Ausfihrung
700 x 700 x 145 mm € 2.590,00
MaBe mit Griff und Kabel TOP Ausfﬁhrung / BxTxH 73 kg
1000 x990 x 350 mm 670 x 685 x 145 mm TOP 91 kg
ME6 ME6 TOP @ @
2N Anzahl Pizzen
\ @ 34 cm 400 Volt AC 3/N/PE 60 - 420 °C €2.676,00
\\\\\\\\\\\\\\\\\\ | E 230 Volt AC 1/N/PE
i . @® 7o
& @ @ Innenmafe / BxTxH @ Ausfihrung
700 x 1050 x 145 mm £€2.978 00
& 978,
MaBe mit Griff und Kabel @ @ TOP AUSFUhI’UI‘Ig / BxTxH 102 kg
1000 x 1340 x 350 mm 670 x 1035 x 145 mm TOP 127 kg
ME6G ME6G TOP
- Anzahl Pizzen @ @ oo
@ 34 cm 400 Volt AC 3/N/PE 60-420°C €2.85288
E 230 Volt AC 1/N/PE
£
§ ® @ @ @ 8,8 kW TOP
@ @ @ InnenmafBe / BxTxH @ Ausfishrung
4 1050 x 700 x 145 mm € 3.207,00
MafBe mit Griff und Kabel TOP Ausﬂjhrung / BxTxH 110 kg
1350 x990 x 350 mm 1020 x 685 x 145 mm TOP 134 kg
ME9 ME9 TOP @ @
< Anzahl Pizzen VTR
\ @ 34 cm 400 Volt AC 3/N/PE 60 -420°C S
- 230 Volt AC 1/N/PE
e @@ | aw
\II @ @ @ Innenmafe / BxTxH @ Ausfihrung
oy .a, 1050 x 1050 x 145 mm € 4.020,00
MaBe mit Griff und Kabel @ @ @ TOP Ausﬂjhrung / BxTxH ] 36 kg
1350 x 1340 x 350 mm 1020 x 1035 x 145 mm TOP 172 kg
ME4 ME4ATOP ME6 ME6TOP ME6G ME6G TOP ME9 ME9 TOP
Neutrale Haube
S MafBe BxTxH Mafe BxTxH MaBe BxTxH MaBe BxTxH
@® 1000x976x70mm 1000x 1326 x70mm 1350 x 976 x 70 mm 1350 x 1326 x 70 mm
€ 240,00 € 292,00 € 303,00 € 429,00
Abzugshaube
230 vgh MafBe BxTxH MaBe BxTxH MaBe BxTxH MaBe BxTxH
ey > @ 1000x1108x270mm 10001458 x270mm 1350x 1108 x270mm 1350 x 1458 x 270 mm
oost i & 29 kg 31 kg 32 kg 36 kg
' @ € 853,00 € 915,00 € 946,00 €977,00
218 mc/h

100% made in ltaly

Pizzaofen




Elekiropizzaofen

ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

Regelbarer Dampfabzug

M: elekiromechanischer
Qualitats-Pizzaofen

Bei unserer Ofenserie ,M" handelt es sich um einen
hochleistungsfahigen, bedienerfreundlichen, energiesparenden
und sicheren elektromechanischen Pizzaofen. Dank seiner
kompletten Edelstahlausfilhrung und perfekten Isolierung ist er
sicher, einfach zu benutzen und zu reinigen.

Hauptmerkmale

® Mechanisch

e Komplett aus Edelstahl

® Backkammer aus Edelstahl

® Modular (es kénnen bis zu 3 Backkammern iibereinander
angeordnet werden)

e Abnehmbare Tir zur leichteren Reinigung

® Dichtung fir hohe Temperaturen zum optimalen Isolieren
der Ofentiir

® Glasfaserisolierung

* Doppelverglaste Tir zum Vermeiden von Verbrennungen

® Geschliffene Schamottsteine

® Regelbarer Dampfabzug

® Hauptschalter zum Einschalten
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Auch mit Abzugshaube lieferbar

TOP Ausfihrung
(komplette Auskleidung mit Schamottstein)



Elekiropizzaofen

M4 M4 TOP

Anzahl Pizzen

®

®

° € 1.743,00
_ @ 34 cm 400 Vo:t AC 3/N/PE 60 - 450 °C
£ 230 Volt AC 1/N/PE
Y e
@ @ Innenmafe / BxTxH @ Ausfihrung
700 x 700 x 145 mm € 1.999,00
MaBe mit Griff und Kabel TOP Ausfﬁhrung / BXTxH 73 kg
1000 x 990 x 350 mm 670 x 685 x 145 mm TOP 91 kg
M6 M6 TOP
p Anzahl Pizzen @ @
£ @ 34 cm 400 Volt AC 3/N/PE 60-450°C €2.048,00
s 230 Volt AC 1/N/PE
s
e OO0 7.2 kW Top
@ @ Innenmafe / BxTxH @ Ausfihrung
700 x 1050 x 145 mm € 2.350,00
MaBe mit Griff und Kabel @ @ TOP AUSfUhI’Uhg / BxTxH 102 kg
1000 x 1340 x 350 mm 670 x 1035 x 145 mm TOP 127 kg
M6G M6G TOP
Anzahl Pizzen @ @ N
@ 34 cm 400 Volt AC 3/N/PE 60-450 °C €2 22288
£ 230 Volt AC 1/N/PE
£
§ ® @ @ @ 8,8 kw TOP
@ @ @ InnenmafBe / BxTxH @ Ausfishrung
1050 x 700 x 145 mm € 2.548,00
o TOP Ausfishrung / BxTxH 110 kg
Mobe mil Grif und Kabel 1020 x 685 x 145 mm TOP 134 kg
M9 M9 TOP @ @
< Anzahl Pizzen T
@ 34 cm 400 Volt AC 3/N/PE 60-450°C €78
- 230 Volt AC 1/N/PE
s o
s o DO 13,2 kW op
@ @ @ Innenmafe / BxTxH @ Ausfihrung
) 1050 x 1050 x 145 mm € 3.402,00
MaBe mit Griff und Kabel @ @ @ TOP AUSfUhrung / BxTxH 136 kg
1350 x 1340 x 350 mm 1020 x 1035 x 145 mm TOP 172 kg
M4 M4 TOP M6 M6 TOP M6G M6G TOP M9 M9 TOP
Mafe BxTxH MaBe BxTxH MaBe BxTxH MaBe BxTxH
@® 1000x976x70mm 1000x1326x70mm 1350 x 976 x 70 mm 1350 x 1326 x 70 mm
€ 240,00 € 282,00 € 303,00 € 429,00
g?:?gShdUbe > Maf3e BxTxH Mafe BxTxH Mafe BxTxH Mafe BxTxH
400 Volt AC 1/N/PE_ /’/ ® 1000 x 121((?)?(3 270 mm 1000 x 13115?(;( 270 mm 1350 x 131;)?(; 270mm 1350 x ];tgf?(; 270 mm
0,05Tkw @ ; € 853,00 €915,00 € 946,00 €977,00
218 mc/h i

100% made in ltaly

Pizzaofen




Elekiropizzaofen

ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

Regelbarer Dampfabzug

MD: elektromechanischer
Qualitats-Pizzaofen

Bei unserer Ofenserie ,MD” handelt es sich um

einen hochleistungsféhigen, bedienerfreundlichen,
energiesparenden und sicheren elekiromechanischen
Pizzaofen. Dank seiner kompletten Edelstahlausfihrung der
Backkammer und perfekten Isolierung ist er sicher, ein?och
zu benutzen und zu reinigen. Das Gehduse (Seiten, Ober-
und Rickseite) ist aus lackiertem Stahlblech. Nur in den
Monoblock-Ausfihrungen mit einer oder zwei Backkammern
lieferbar.

Hauptmerkmale

e Elektromechanisch

¢ Das Gehduse (Seiten, Ober- und Rickseite) ist
aus lackiertem Stahlblech.

¢ Backkammer aus Edelstahl

® Nur in der Monoblock-Ausfiihrung lieferbar

¢ Abnehmbare Tir zur leichteren Reinigung

e Dichtung fir hohe Temperaturen zum optimalen Isolieren
der Ofentir

¢ Glasfaserisolierung

¢ Doppelverglaste Tir mit Edelstahlblende

e Geschliffene Schamottsteine .

¢ Mechanischer Dampfabzug zum Offnen und Schlief3en

¢ Hauptschalter zum Einschalten

Regelbarer Dampfabzug TOP Ausfishrung

e A0t O o 0 ot o 11 1) 101

Alle Ofen der ,MD"-Serie sind auch in der

(komplette Auskleidung mit Schamottstein) ~ Ausfihrung TOP erhaltlich bei der
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die Backkammer komplett mit Schamottstein
ausgekleidet ist.



Elektropizzaofen
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100% made in ltaly

MD4 MD4 TOP
Anzahl Pizzen @ @
_ @ 34 cm 400 Vo:r AC 3/N/PE 60 - 450 °C € 167788
£ 230 Volt AC 1/N/PE
: o O 4,8 kW
< ! TOP
@ @ Innenmafe / BxTxH @ Ausfihrung
700 x 700 x 145 mm € 1.933,00
. TOP Ausfihrung / BxTxH 80 kg
MaBe mit Griff und Kabel
1000 x 990 x 420 670 x 685 x 145 mm TOP 98 kg
MD6 MD6 TOP
o Anzahl Pizzen @ @
£ @ 34 cm 400 Volt AC 3/N/PE 60-450°C €1.976,00
) @@ 230 Volt AC 1/N/PE
S @ 7.2 kW
! TOP
Innenmafe / BxTxH @ Ausfihrung
gg 700 x 1050 x 145 mm € 2.278,00
o TOP Ausfishrung / BxTxH 102 kg
MaBe mit Griff und Kabel 9
1000 x 1340 x 420 m 670 x 1035 x 145 mm TOP 127 kg
MD44 MD44 TOP
& Anzahl Pizzen @ @
@ 34 cm 400 Volt AC 3/N/PE 60-450°C €2.9248
£ 230 Volt AC 1/N/PE
. c @00 i .
Innenmafe / BxTxH ( : ) Ausfihrung
@ @ @@ 700 x 700 x 145 mm € 3.436,00
o TOP Ausfishrung / BxTxH 142 kg
000 950 760 670x685x 145mm  TOP178kg
MD66 MD66 TOP
=4 Anzahl Pizzen @ @
. @ 34 cm 400 Volt AC 3/N/PE 60 - 450 °C €3.336,00
£ 230 Volt AC 1/N/PE
[ e 00O0 uw
N + TOP
Innenmafe / BxTxH @ Ausfihrung
gg gg 700 x 1050 x 145 mm € 3.940,00
o TOP Ausfishrung / BxTxH 193 kg
MaBe mit Griff und Kabel
1000 x 1340 x 760 mr 670 x 1035 x 145 mm TOP 243 kg




Elekiropizzaofen

ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

SB44 / SB44 TOP

SB:
elektromechanischer Pizzaofen

Die SB-Serie ist eine robuste Pizzaofen-Linie mit einem guten
Preis-Leistungsverhdltnis. Sie ist leicht unterhalb der Ofenserie
.M” und ,MD" angesiedelt. Ideal fir alle, die einen guten
Ofen zu einem optimalen Preis wollen.

Hauptmerkmale

e Elektromechanisch

¢ Das Gehduse (Seiten, Ober- und Riickseite) ist aus
lackiertem Stahlblech.

¢ Backkammer aus Edelstahl

® Nur in der Monoblock-Ausfihrung lieferbar

e Abnehmbare Tir zur leichteren Reinigung

¢ Glasfaserisolierung

e Tir aus Edelstahl

¢ Geschliffene Schamottsteine

e Mechanischer Dampfabzug zum Offnen und SchlieBen

HIIH - i - " .-
1 e

SB66G / SB66G TOP

Die SB-Serie ist auch in der Ausfiihrung

TOP lieferbar.

AufBer der Backfléche sind bei dieser Ausfihrung auch

alle anderen Flachen der Backkammer mit Schamottstein
ausgekleidet. Dank der Schamottauskleidung wird das
Backergebnis verbessert, da die Backtemperatur besser
gehalten und der Verbrauch deutlich reduziert werden kann.

Widerstandsféhige Scharniere
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TOP Ausfishrung
(komplette Auskleidung mit Schamottstein)

Temperaturregelung bis 450 °C



Elektropizzaofen

SB4- SB4 TOP
Anzahl Pizzen @ (D
@ 34 cm 400 Volt AC 3/N/PE 60-450°C  €1.479,00
= 230 Volt AC 1/N/PE
{ o 00 Lol
InnenmafBe der Backkammer BxTxH @ Ausfish
@@ 700 x 700 x 145 mm SR
TOP Ausfihrung / BxTxH 80 kg €1.735,00
Mafe mit Griff und Kabel 670 x 685 x 145 mm TOP 98 kg
1000 x 1100 x 430 mm
SB6- SB6 TOP @ (D
@ Anzahl Pizzen
= @ 34 cm 400 Volt AC 3/N/PE 60 - 450 °C € 1.822,00
£ 230 Volt AC 1/N/PE
S @ @ @ 7,2 kW o
Innenmafe der Backkammer BxTxH @ Ausfih
@@ 700 x 1050 x 145 mm S
@ @ TOP Ausfihrung / BxTxH 97 kg €2.124,00
Mafe mit Griff und Kabel 670 x 1035 x 145 mm TOP 122 kg
1000 x 1450 x 430 mm
SB6G- SB6G TOP
S Anzahl Pizzen @ @
@ 34 cm 400 Volt AC 3/N/PE 60-450°C  €1.966,00
£ 230 Volt AC 1/N/PE
8,8 kW
: o OO0 ToP
Innenmaf3e der Backkammer BxTxH @ Ausfish
@@@ 1050 x 700 x 145 mm ERUnG)
TOP Ausfishrung / BxTxH 115 kg €2.291,00
MaBe mit Griff und Kabel 1020 x 685 x 145 mm TOP 139 kg
1350 x 1100 x 430 mm
SBD44- SBD44 TOP @ @
@ Anzahl Pizzen
@ 30 cm 400 Volt AC 3/N/PE 60-450°C  €2.316,00
£ 230 Volt AC 1/N/PE
3 ® 8,8 kW
N
@@+@ @ Innenmaf3e der Backkammer BxTxH @ IOhP
S O 620 x 620 x 145 mm Ausfihrung
TOP Ausfihrung / BxTxH 134 kg €2.828,00
MaBe mit Griff und Kabel 600 x 605 x 145 mm TOP 160 kg
900 x 880 x 760 mm
SB44- SB44 TOP
= Anzahl Pizzen @ @
@ 34 cm 400 Volt AC 3/N/PE 60-450°C  €2.378,00
= 230 Volt AC 1/N/PE
5 9,6 kW
: e OO OO -
+ InnenmafBe der Backkammer BxTxH @ Ausfih
@@ @@ 700 x 700 x 145 mm ustunrung
TOP Ausfihrung / BxTxH 160 kg €2.890,00
MaBe mit Griff und Kabel 670 x 685 x 145 mm TOP 186 kg
1000 x 1100 x 760 mm

100% made in ltaly

Pizzaofen




Elekiropizzaofen

SB66- SB66 TOP

760 mm

MaBe mit Griff und Kabel
1000 x 1450 x 760 mm

SB66G - SB66G TOP

&

MaBe mit Griff und Kabel
1350 x 1100 x 430 mm

SB9- SB9 TOP

430 mm

MaBe mit Griff und Kabel
1350 x 1450 x 430 mm

SB99- SB99 TOP

760 mm

N>
\\"I 2 o
/;707 Y [ ¢ \,5[)

MaBe mit Griff und Kabel
1350 x 1450 x 760 mm

Anzahl Pizzen
@ 34 cm

° Q0 O
00 00

Anzahl Pizzen
@ 34 cm

OO0

OO0
000

Anzahl Pizzen

@ 34 cm

e BOO
000

® ®

400 Volt AC 3/N/PE 60-450°C  €2.975,00
230 Volt AC 1/N/PE
14,4 kW op
InnenmafBe der Backkammer BxTxH >
@ @ @@ 700 x 1050 x 145 mm @ Ausfihrung
TOP Ausfihrung / BxTxH 196 kg € 3.579,00
670 x 1035 x 145 mm TOP 294 kg
400 Volt AC 3/N/PE 60 - 450 °C € 3.150,00
230 Volt AC 1/N/PE
o 17,6 kW
@ @ @ Innenmafe der Backkammer BxTxH @ " Iohp
1050 x 700 x 145 mm ustuhrung
TOP Ausfithrung / BxTxH 210 kg € 3.800,00
9
1020 x 685 x 145 mm TOP 256 kg
400 Volt AC 3/N/PE 60-450°C  €2.635,00
230 Volt AC 1/N/PE
13,2 kW o
InnenmafBe der Backkammer BxTxH >
1050 x 1050 x 145 mm @ Ausfihrung
TOP Ausfihrung / BxTxH 121 kg € 3.052,00
1020 x 1035 x 145 mm TOP 156 kg

000

Anzahl Pizzen

® O© @

@ 34 cm 400 Volt AC 3/N/PE 60 - 450 °C 309 kg € 4.407,00

26,4 kW TOP 375 kg

® @ @ @_'_@ @ @ Innenmafe der Backkammer BxTxH Aus-;i(i?\tung

1050 x 1050 x 145 mm

el g |
X X mm
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Elekiropizzaofen

ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

Der neueste im Hause GAM entwickelte Pizzaofen ,Fox” ist perfekt fir alle diejenigen,
die auf der Suche nach einem kompakten, aber kostenginstigen Ofen sind.

,Fox” verfigt Gber ein analoges Bedienelement, einer Edelstahlfront, einer Backkammer
aus Aluminium sowie einer feuerfesten Backflache. Dieser Ofen erreicht eine Temperatur
von bis zu 450 ° C.

Der Pizzaofen ,Fox” ist der ideale Ofen fur Einsteiger, die wirtschaftlich aber ohne
Kompromisse einen gewissen Standard anbieten mdchten.

HAUPTMERKMALE

* analoges Bedienelement

® Backkammer aus Aluminium
e Einzelblock

e feuerfeste Backfldche

h_

4
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Elekiropizzaofen

790 mm

MaBe mit Griff und Kabel
1000 x 1140 x 790 mm

790 mm

MafBe mit Griff und Kabel

1000 x 1490 x 790 mm

FOX 66G

MafBe mit Griff und Kabel
1350x1140x790 mm

Anzahl Pizzen
@ 34 cm

0000
00 00

Anzahl Pizzen

@ 34 cm

* 0000
0 O
00 00

Anzahl Pizzen

@ 34 cm

000
° 000
000
000

®

400 Volt AC 3/N/PE
230 Volt AC 1/N/PE

9,6 kW

InnenmafBe BxTxH
700 x 700 x 145 mm

®

400 Volt AC 3/N/PE
230 Volt AC 1/N/PE

14,4 kW

Innenmafle BxTxH
700 x 1050 x 145 mm

®

400 Volt AC 3/N/PE
230 Volt AC 1/N/PE
17,6 kW

InnenmafBe BxTxH
1050 x 700 x 145 mm

®

60 - 450 °C

O,

142 kg

@

60 - 450 °C

O,

193 kg

®

60 - 450 °C

O,

210 kg

€ 1.727,00

€ 2.213,00

€ 2.398,00

A1 = -

100% made in ltaly
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GLUTENFREI
Dank der wertvollen Hinweise all jener, die unserer Marke seit Jahren vertrauen, versucht un-
sere Firma durch die Erforschung von neuen Materialien und technischen Lésungen den Bediirf-
nissen unserer Kunden immer besser gerecht zu werden.

Fir die Lokale, die zwar nicht viel Platz haben aber ihren Kunden einen umfassenden Service
bieten wollen, hat GAM die ,Glutenfrei-Linie geschaffen, die aus einem Arbeitstisch aus Edel-
stahl und kleinen aber sehr leistungsstarken professionellen Ofen besteht.

Leitfaden fiir PIZZERIEN

Im Lager: Glutenfreie Rohstoffe getrennt in eigens dafir vorbehaltenen und als solche gekenn-
zeichneten Regalen oder Schranken aufbewahren.

Zutaten und Beldge: Zur Vermeidung von Kontamination mit traditionellem Mehl dirfen die
Zutaten zum Belegen der glutenfreien Pizzen ausschlieBlich fir diese verwendet werden und
der fir ihre Zubereitung vorgesehene Bereich muss geschitzt sein. Die Zutaten durfen nicht
einfach vom Arbeitstisch fir die Herstellung der traditionellen Pizza geholt werden. Zur weite-
ren Reduzierung der Kontaminationsgefahr wird die Verwendung von glutenfreiem Mehl zum
Einstauben der Arbeitsflache fir alle Pizzen (auch die traditionellen) empfohlen.

Arbeitstisch:

Es darf nicht derselbe Arbeitstisch wie der fir die Zubereitung der traditionellen Pizza benutzt
werden. GAM hat zu diesem Zweck einen transportablen Pizzatisch geschaffen, der vollstan-
dig aus Edelstahl AISI 304 und fir die Verwendung mit Lebensmitteln geeignet ist. Er ist 1000
x 700 mm groB und verfiigt Gber eine um 341 mm von der Arbeitsplatte erhhte Ablagefla-
che mit den Abmessungen 1000 x 226 mm zum Abstellen der Behdlter mit den Zutaten zum
Belegen.

Ofen: Wir empfehlen einen eigenen Ofen, der ausschlieBlich fir das Backen von glutenfreien
Pizzen benutzt wird. Unsere Ofenserien MD1, MD11, Dolomiti B1, B11 und B1E, sind fiir das
Backen von glutenfreien Pizzen perfekt geeignet. Dank ihres geringen Platzbedarfs (585x540
mm) l&sst sich so auch in Lokalen mit wenig Platz ein Extra-Bereich fir die Zubereitung und das
Backen von glutenfreien Pizzen schaffen.

av




Elekiropizzaofen

ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

e EMPFOHLENES MODELL
FUR ,GLUTENFREIE” ZUBEREITUNG

DOLOMITI

Der DOLOMITI ist ein kleiner mechanischer Ofen - sicher und
energiesparend -, der leicht zu bedienen ist und mit grofler
Leistung berzeugt. Dank seiner kompletten Edelstahlausfiihrung
und perfekten Isolierung ist er sicher, einfach zu benutzen und zu
reinigen. Durch die Glastir und Innenbeleuchtung ist er ideal fir
alle, die die Speisen beim Backvorgang beobachten wollen.

Die Kammerhdhe von 12 cm ist bietet sich an fir ein schnelles
Zubereiten oder Erwdrmen verschiedener Speisen, ohne viel Platz
zu beanspruchen und viel Strom zu verbrauchen. Der DOLOMITI
ist ein vielseitiges Gerdt, das fir jede Kiiche geeignet ist.

Hauptmerkmale

® Hohe Backkammer

® Mechanisch

® Tir mit Doppelverglasung zum Vermeiden von
Verbrennungen und Beobachten der Speisen
beim Backvorgang

* Innenbeleuchtung

¢ Komplett aus Edelstahl

® Nur 1,6 kW ® niedriger Verbrauch

® Erreicht 350 °C ® vielseitig

® Erreicht 300 °C in weniger als 20 Minuten ® schnell

® Doppelthermostat macht Ober- und Unterhitze
unabhéngig W genau

¢ Abnehmbare Tir zur leichteren Reinigung

* Glasfaserisolierung

® Geschliffene Schamottsteine

DOLOMITI

Anzahl Pizzen
@ 35cm

« ©

oder Anzahl Bleche
35x40 cm

—

303 mm

MaBe mit Griff und Kabel
585 x 580 x 303 mm

InnenmafBe der Backkammer BxTxH @

® O

230 Volt AC 1/N/PE 50-350°C
200 €761,00

360 x 410 x 125 mm 32 kg

A1 = -

100% made in ltaly
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Elekiropizzaofen

ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

e EMPFOHLENES MODELL
FUR DIE ,GLUTENFREIE” ZUBEREITUNG

MD1/MD1+1:
elektromechanische Pizzaofen

Bei der Ofenserie MD1 und MD1+1 handelt es sich um kleine
elekiromechanische Pizzadfen mit hoher Leistungsféhigkeit

und einem optimalen Preis-Leistungsverhdltnis. Wegen ihrer
kompletten Edelstahlausfiihrung und perfekten Isolierung sind sie
sicher, einfach zu benutzen und zu reinigen. Durch die Glastir
und Innenbeleuchtung sind sie ideal fir alle, die die Speisen
beim Backvorgang beobachten wollen.

Das Modell MD1 ist ideal fir Bars, Pubs, Restaurants und kleine
Pizzerien, die eine Pizza in wenigen Minuten backen missen,
aber auch fir Pizzerien, die bereits mit einem Ofen ausgestattet
sind, jedoch fir gelegentliche Bestellungen von glutenfreien
Pizzen ausgeristet sein wollen.

MD 1+1

Hauptmerkmale

e Elektromechanisch

* Tir mit Doppelverglasung zum Vermeiden von Verbrennungen
zum Beobachten der Speisen beim Backvorgang

¢ Innenbeleuchtung

¢ Das Gehduse (Seiten, Ober- und Riickseite) sowie
die Backkammer sind aus Edelstahl.

® Nur 1,6 kW ® niedriger Verbrauch

e Erreicht 350 °C ® vielseitig

® Erreicht 300 °C in weniger als 20 Minuten ® schnell

¢ Doppelthermostat macht Ober- und Unterhitze
unabhéngig ® genau

¢ Abnehmbare Tir zur leichteren Reinigung

® Glasfaserisolierung

¢ Geschliffene Schamottsteine

® Mit einer oder zwei Backkammern lieferbar.

Anzahl Pizzen
@ 35 cm

« O

oder Anzahl Bleche
35x40 cm

> ——

Anzahl Pizzen
@35 cm

Q6

oder Anzahl Bleche
35x40 cm

==

MaBe mit Griff und Kabel
585 x 580 x 258 mm

MD 1+1

MaBe mit Griff und Kabel
585 x 580 x 450 mm

®

©

230 Volt AC 1/N/PE 50-350°C
e € 699,00
InnenmafBe der Backkammer BxTxH @
360 x 410 x 80 mm 29 kg
230 Volt AC 1/N/PE 50-350°C
3,2 kW
€ 1235,00
InnenmafBe der Backkammer BxTxH
360 x 410 x 80 mm 51 kg
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Elekiropizzaofen

ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

e EMPFOHLENES MODELL
FUR DIE ,GLUTENFREIE” ZUBEREITUNG

@

T el

A

BI1 B 1+1

B1: mechanischer Pizzaofen

Der B1 ist ein kleiner leistungsstarker Pizzaofen, der preis-
giinstig, bedienerfreundlich, energiesparend und sicher ist.
Dank seiner kompletten Edelstahlausfiihrung und perfekten

Isolierung ist er sicher, einfach zu benutzen und zu reinigen.

I_!.l.._._.|II_III-I‘I|I

__@_ 2

W e |
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B1 electronic

Hauptmerkmale

® Mechanisch

® Backkammer aus Edelstahl

® Nur 1,6 kW ® niedriger Verbrauch

® Erreicht 350 °C ® vielseitig

® Erreicht 300 °C in weniger als 20 Minuten ® schnell
* Glasfaserisolierung

® Geschliffene Schamottsteine

® Mit einer oder zwei Backkammern lieferbar
e Auch als elektronisches Modell erhdltlich

e Tiir aus Edelstahl

Anzahl Pizzen

@ 34 cm

e

245 mm

Anzahl Pizzen
@ 34 cm

0

420 mm

Anzahl Pizzen

® O

230 Volt AC 1/N/PE 50-350°C
Fel ] @ € 544,00
InnenmafBe der Backkammer BxTxH
410 x 360 x 80 mm 23 kg

® O

230 Volt AC 1/N/PE 50-350 °C
3,2 kW
€ 869,00
Innenmafle der Backkammer BxTxH @
410 x 360 x 80 mm 37 kg

® ®

@ 34 cm 230 Volt AC 1/N/PE 50-350°C
E ® 1,6 kW € 689,00
N @ InnenmafBe der Backkammer BxTxH
410 x 360 x 80 mm 23 kg

100% made in ltaly
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Mobiler Pizzatisch 100 cm

e EMPFOHLENES MODELL
FUR DIE ,GLUTENFREIE” ZUBEREITUNG

Der transportable Pizzatisch Modell

TPM100 mit den Abmessungen 1000 x 700 mm
besteht vollstandig aus Edelstahl 304 und ist fir

die Verwendung mit Lebensmitteln geeignet. Er
verfigt Uber eine erhdhte Ablagefléche mit den
Abmessungen 1000 x 226 mm zum Abstellen der
Behalter mit den Zutaten zum Belegen.

Mithilfe von 4 Griffen kann die erhdhte Ablageflache
zum einfacheren Transportieren abmontiert und/oder
heruntergeklappt werden.

Wichtigste Merkmale:

® Tragbar

e Hygienisch (Edelstahl AISI 304)

* Robust

e Zerlegbar

e Geeignet fir ,glutenfreie” Zubereitungen

Modell MaBe BxTxH

TPM 100 [ ] 1000 x 700 x 341 mm

MaBe der Ablagefléche BxTxH Preis

1000 x 226 mm 764,00 €

36 [






Untergestelle

Modell Geeignet fur Mafe (mm) Gewicht (kg) Preis
AFO B1/B1E/ B11
PIEDB1 @ MD11/B11 565 x 460 x 900 12 325,00 €
Edelstahl DOLOMITI
AFO
PIED4S © SBD44 880 x 700 x 210 23 406,00 €
Edelstahl
AFO ME4 / M4
PIED4* @ MD4 / MD44 1010 x 850 x 910 24 417,00 €
AFO ME6 / M6
PIED6* © MD6 / MDé6 1010 x 1200 x 9210 25 438,00 €
Edelstahl B/ SB66 / FOX66
AFO MéG / SB6G 1360 x 850 x 910
e Toghngmaschine S
Edelstahl inkl. Backblechstander 793 x 765 x 850
1340 x 1200 x 210
AFO . SB9 / SB99 .
PIED9* © . MaBe Fach fir 31 498,00 €
Edelstahl inkl. Backblechstander Teigknetmaschine
723 x 800 x 850
AFO MESG / M6G 1360 x 850 x 210
PIED6GV © SB6G / SB66G TMOI(Be Fach Pf‘iir 32 679,00 €
0 .. eigknetmaschine
Edelstahl inkl. Backblechstander 793 x 765 x 850
AFO MES / M9 1340 x 1200 x 910
PIED9V @ SB9 / SB99 TM?(Bethch Pf]i,ir 35 774,00 €
. . eigknetmaschine
Edelstahl inkl. Backblechstander 793 x 800 x 850
KIT 4 Rollen fir Untergestelle 126,00 €
KIT 6 Rollen fir Untergestelle (nur fir AFOPIED&GY und AFOPIEDYV) 226,00 €
* verfigbar mit dem optionalen BackblechsténderKit (fir 12 Backbleche) g g 293,00 €
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Abzugshaube
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Die Abzugshauben aus unserer Produktion sind aus rostfreien Edelstahl und spezifisch passend fir jede Art
von unseren Ofen. Das Sortiment umfasst die Modelle CAP4, CAP6, CAP6G und CAP9.
Fir die Anwendung mit Pizzadfen sind keine zusatzlichen Filter erforderlich, da nur der beim Pizzabacken

entstehende Wasserdampf angesaugt und iber den Rauchabzug abgefihrt wird.
Mit einstellbarer Geschwindigkeit.

£
S ® ® ® € 832,00
& 230 V/AC1/N/PE Entliftungsleistung 29 kg
0,051 kW 218 mc/h
® @ ®
230 V/AC1/N/PE Entliftungsleistung 31 kg
0,051 kW 218 mc/h
230 V/AC1/N/PE Entliftungsleistung 32 kg
0,051 kW 218 mc/h
® ® ®
230 V/AC1/N/PE Entliftungsleistung 36 kg
0,051 kW 218 mc/h

100% made in ltaly

Pizzaofen




Garzelle

Die Garzelle wird von Backereien, Konditoreien und Pizzerien genutzt, um das Aufgehen des Teiges zu beschleunigen.
Die Garzelle kann je nach Bedarf von 20°C bis 60°C eingestellt werden.

Die GAM-Modelle fir alle von uns produzierten Ofen — ab der Backkammer fir 4 Pizzen — sind als Zubehor
kombinierbar mit unseren professionellen Ofen und werden in das Fach des Untergestells eingesetzt.

Garzelle

o @ @ @ € 1.496,00

230 Volt 20-60 °C 71 kg
AC 1/N/PE

Nicht verfigbar fir Untergestell H 565

40 @ lagerware © Kurzfristig lieferbar @ ca. 10 Tage Lieferzeit
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Pizzeriazubehor

Modell
APZ 12/4
APZ 16/4
APZ 140
APZ 90/20
APZ 98/33
APZ 151
APZ 152/1
APZ 183/4
APZ 186
APZ 110
APZ 257/2

APZ 141

APZ 149

Bezeichnung
@® Wandhalterung aus Edelstahl mit 4 Haken
@ Wandhalterung aus Edelstahl fir 4 Schaufeln
@ SchaufelHolzgestell
@ Pizzaschaufel aus Metalllegierung @ 33 cm x 170 cm
@ Pizzaschaufel aus Metalllegierung 2 33 cm x 170 cm
@ Pizzawender Edelstahl 9 x 12 cm

@ Pizzawender Edelstahl 9x25 cm

® Schaufel, rund ,Venezia” @ 26 cm aus Metalllegierung
H 135cm

°® Kurze Pizzaschaufel aus Aluminiumlegierung 33 x 35 cm
H 70 cm

@ Ofenbesen aus Naturfasern 22 x 7 cm, H 170 cm
@ Messingbirste ,Venezia” mit Kratzeisen H 135 cm

@ Flexibler Abstecher aus Edelstahl 12 cm

APZ 162/10 @ Spachtel aus Edelstahl 10 cm

@ Pizzateiler

APZ 150/1 @ Pizzaschneiderad, Profi-Qualitét, Edelstahl, gebogen & 10 cm
APZ 150/3 @ Pizzaschneiderad, Anti-Haft-Beschichtung, Edelstahl g 11 cm
APZ 190/25 @ Greifer fiir Backblech, Edelstahl 25 cm

APZ 129/75 @ Haken fiir Pizzablasen, Edelstahl H 75 cm

Preis

42,00 €

41,00 €

62,50 €

91,00 €

96,00 €

19,00 €

32,50 €

52,00 €

45,00 €

75,50 €

52,00 €

15,00 €

13,00 €

38,00 €

64,50 €

49,50 €

34,50 €

38,00 €
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APZ 150/1
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APZ 90/20 APZ 98/33
o3 o
‘ APZ 186
o
I APZ 257/2
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APZ 149 APZ 190/25
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APZ 150/3



Pizzeriazubehor

Pizzaofen

100% made in ltaly

Modell Bezeichnung Preis
APZ 133 /
APZ 133 @ Dosierungslsffel 90 g (Standardpizza) 27,00 €
o
APZ 582/40 @ Backblech ,Giotto” gelocht, Edelstahl 40 x 60 cm, H 2 cm 84,50 €
AV 4937
APZ 4937 @ Backblech Blurex 60 x 40 x H2 cm 24,00 € -
APZ 4938 @ Pizzateigbehdlter 60 x 40 x H7 cm 15,50 € {
APZ 4967 @ Pizzateigbehdlter 60 x 40 x H10 cm 19,50 € AV 4938
APZ 4939 @ Behdlterdeckel AV 60 x 40 cm 12,50 € % >
Komplett-Set fiir Elek fen, beinhal AV 4939
omplett-Set tir Elekiropizzaoten, beinhaltet:
APZKIT @ ,5750/20+98/33+110 2l
BEHALTER GN AUS EDELSTAHL FUR AUFSATZ, H 150 mm  Preis - 9
Behélter GN 1/1 O 59,00 € V
Behdlter GN 1/2 [ 35,00 €
Behélter GN 1/3 o 29,00 € | |
Behdlter GN 1/4 o g . 22,50 € |
Behdalter GN 1/6 [ S N ] 22,50 €
Behdlter GN 2/3 [ R 43,50 €
Deckel GN 1/1 O 22,50 € |
Deckel GN 1/2 o ~ 14,50 € |
Deckel GN 1/3 [ “:\\d\‘ 12,50 € l -
Deckel GN 1/4 ® = 10,50 € 1
Deckel GN 2/3 o 20,00 €
BEHKLTER GN AUS KUNSTSTOFF (POLYCARBONAT) Prais
FUR AUFSATZ, H 150 mm
Behélter GN 1/1 30,00€
Behdlter GN 1/2 17,50 €
Behdlter GN 1/3 13,50 €
Behdlter GN 1/4 - 11,50 €
Behdlter GN 1/6 9,50 €
Deckel GN 1/1 14.50 €
Deckel GN 1/2 950 €
Deckel GN 1/3 750 €
Deckel GN 1/4 _ ™ 520 c
Deckel GN 1/6 5:50 =



SPIRALTEIGKNETMASCHINEN

44

GAM International bietet 2 Linien von Teigmaschinen an, die Linie HEAVY DUTY und die
Linie NORMAL DUTY. Bei beiden Linien haben Sie die Wahl zwischen Teigmaschinen mit
festem Rihrwerk, mit aufklappbarem Rihrwerk und mit abnehmbarem Kessel.

Die Linie HEAVY DUTY besteht aus Teigknetmaschinen, die fir die hohe Langzeit-Belastung konzipiert wurden.

Sie sind eine gute Wahl fir Backerein oder Pizzerien, die taglich grole Mengen Teig verarbeiten.

Die Modelle der Linie HEAVY DUTY sind:

e SX, TSX, TSVX
e |KARO

Die Linie NORMAL DUTY ist ideal fir Pizzerien, die ein normales Arbeitspensum zu bewdltigen haben. Beide

Linien sind auf die Bedirfnisse des jeweiligen Kunden-Typs abgestimmt, zeichnen sich durch hochwertige Bau-
teile und gute Mechanik aus und garantieren einen italienischen Pizza-Teig in weniger als 20 Minuten!!!

Dank unserer Gber 30-jghrigen kontinuierlichen Forschung und Weiterentwicklung konnte das beste Verhdltnis
zwischen Knethaken- und Kesseldrehung erzielt werden. Diese Optimierung erméglicht es, einen homogeneren
Teig herzustellen, der keiner Gberhchten Temperatur ausgesetzt ist, wie bei anderen traditionellen Spiralteigknet-
maschinen, die auf dem Markt zu finden sind.

Die Modelle der Linie NORMAL DUTY sind:
e S, TS, TSV

(7 M



Teigmaschinen

EINSTELLBARE GESCHWINDIGKEIT DANK INVERTER
Unsere Teigknetmaschinen-sind ab jetzt auch mit Inverter (Wechselrichter) liefer-
bar. Diese Hochleistungs-Profimaschinen besitzen technische Eigenschaften und
Konstruktionsmerkmale, die sie einzigartig auf ihrem Gebiet machen. Sie wer-
den in vielen Backereifachschulen und Pizza-Schulen benutzt, da sie das Ergeb-
nis der Weiterentwicklung von Erfolgsmodellen und Guf3erst leistungsstark sind.
Sie besitzen 10 Geschwindigkeitsstufen der Drehgeschwindigkeit des Motors in
einem Bereich von 1000 bis 3600 Umdrehungen pro Minute. Durch die Mog-
lichkeit zur Steuerung der verschiedenen Drehgeschwindigkeiten des Motors mit
dem richtigen.Knéthaken-Kessel-Verhalinis konnen alle Arten von Pizza-Teig her-
gestellt werden (vom traditionellen bis zum Pizza-Teig mit hoher Hydration).




@ Spiralteigknetmaschine

ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

Die neue Teigknetmaschine GRETA aus dem
Hause GAM ist mit einem 2-Geschwindigkeiten-
Regler ausgestattet. Es kann durch den Nutzer
zu jedem Zeitpunkt die Geschwindigkeit
geandert werden - mit der Mglichkeit, bei
Bedarf von mindestens 71 Umdrehungen pro
Minute auf eine Maximalgeschwindigkeit von
257 Umdrehungen pro Minute zu wechseln.

Es kann somit hier - im Gegensatz zu einer
herkdmmlichen Teigknetmaschine - eine 30%
hohere Geschwindigkeit in der ersten Stufe &t
und eine 25% hohere Geschwindigkeit in der : é
zweiten Stufe erreicht werden.

Dank der hohen Geschwindigkeiten kann .

die Teigknetmaschine GRETA ihr Ergebnis ‘

sowohl fir sehr feuchte als auch fir sehr i
saverstoffhaltige Teigmischungen optimieren -

und so einen perfekten Teig fir den Backer als
auch fir den Pizzabdcker erzielen.

Neu! Der in der Teigknetmaschine GRETA verwendete
2-Geschwindigkeiten-Regler wurde speziell fiir die Leistung
der Motoren unserer hauseigenen Teigknetmaschinen
entwickelt. Labortests haben erwiesen, dass dieses je nach
Modell somit zu einer Energieeinsparungen von 25 bis 30% im
Vergleich zu einer herkémmlichen Teigknetmaschine fiGhrt.

]}
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digitales Bedienelement :'

GRETATS 40
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Spiralteigknetmaschine

GRETA 16

®

regulierbare
Geschwindigkeit
1000/3600 rpm
1,1 kW

®

regulierbare
Geschwindigkeit

1000/3600 rpm
1,1 kW

®

regulierbare

@® Geschwindigkeit

1000/3600 rpm
2,2 kW

®

regulierbare

@ Ceschwindigkeit

1000/3600 rpm
2,2 kW

®

-

Fassungsvermdgen
und Kesselmafe
16 1t-13 kg
320 x 210 mm

-

Fassungsvermdgen
und Kesselmafle
21 1t-17 kg
360 x 210 mm

-

Fassungsvermdgen
und Kesselmafe

321t-25kg
400 x 260 mm

-

Fassungsvermdgen
und Kesselmaf3e

41 It-35 kg
450 x 260 mm

-

O,

56 kg

60 kg

92 kg

102 kg

Regulierbare Geschwindigkeit
Dreiphasen-Motor und Timer

(Netzspannung 230 V, einphasig)
€ 1.954,00

Regulierbare Geschwindigkeit
Dreiphasen-Motor und Timer

(Netzspannung 230 V, einphasig)
€ 2.022,00

Regulierbare Geschwindigkeit
Dreiphasen-Motor und Timer

(Netzspannung 230 V, einphasig)
€ 2.351,00

Regulierbare Geschwindigkeit
Dreiphasen-Motor und Timer

(Netzspannung 230 V, einphasig)
€ 2.659,00

Regulierbare Geschwindigkeit

regulierbare  Fassungsvermdgen 107 kg . !
Geschwindigkeit  und KesselmaBe NDrelphqsen-M;;c(;r\L/mc! Tlrlr:er.
1000/3600 rpm 48 1- 42 kg (Netzspannung , einphasig)
2,2 kW 450 x 300 mm €2.714,00
Zubehor S16 $20 S$30 $40 S50
Rollen-Kit 54,00 € 54,00 € 54,00 € 54,00 € 54,00 €

&AM
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Spiralteigknetmaschine

GRETA TS 30

®

O,

regulierbare 99 kg Regulierbare Geschwindigkeit
Geschwindigkeit Dreiphasen-Motor und Timer
@® 1000/3600 rpm 8 (Netzspannung 230 V, einphasig)
2,2 kW Kesselmafe € 3.022,00
30 1t-25 kg
regulierbare 108 kg Regulierbare Geschwindigkeit
Geschwindigkeit Dreiphasen-Motor und Timer
1000/3600 rpm 8 (Netzspannung 230 V, einphasig)
2,2 kW Kesselmafle € 3.231,00
40 It - 35 kg
regulierbare 115 kg Regulierbare Geschwindigkeit
Geschwindigkeit Dreiphasen-Motor und Timer
1000/3600 rpm @ (Netzspannung 230 V, einphasig)
2,2 kW KesselmaBe € 3.468,00
48 1t - 42 kg
regulierbare 99 kg Regulierbare Geschwindigkeit
Geschwindigkeit Dreiphasen-Motor und Timer
1000/3600 rpm 8 (Netzspannung 230 V, einphasig)
2,2 kW Kesselmafle € 3.163,00
30 It- 25 kg
regulierbare 108 kg Regulierbare Geschwindigkeit
Geschwindigkeit Dreiphasen-Motor und Timer
@ 1000/3600 rpm @ (Netzspannung 230 V, einphasig)
2,2 kW KesselmaBe €3.371,00
40 It - 35 kg
regulierbare 115 kg Regulierbare Geschwindigkeit
Geschwindigkeit Dreiphasen-Motor und Timer
® 1000/3600 rpm 8 (Netzspannung 230 V, einphasig)
2,2kwW Kesselmaf3e € 3.608,00
481t~ 42 kg
P hbehor GRETA GRETA GRETA GRETA GRETA GRETA
TS 30 @ TS 40 © TS50 ® TSV30 ® TSV40 @ TSV50 ©
Rollen-Kit 54,00 € 54,00 € 54,00 € 54,00 € 54,00 € 54,00 €
48 @ lagerware Kurzfristig lieferbar @ co. 10 Tage lieferzeit







SX « TSX « TSVX HEAVY DUTY

Spiralteigknetmaschine mit festem
und aufklappbarem Rihrwerk

ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

HEAVY DUTY Modell SX mit festem Rihrwerk . . ,

@
Unsere Spiralteigknetmaschinen o~ it
sind speziell fir den Gebrauch in der X
Pizzaherstellung entwickelt worden und
sind das Ergebnis jahrelanger Forschung
und Spezialisierung im Bereich des
professionellen Gastronomiesektors.
Diese Modelle sind aus einer vollstandig
weiB lackierten Stahlstruktur gefertigt.
Die personalisierten und aktuellen Linien
machen diese Knetmaschinen einzigartig.

Das Aufklappen des Rihrwerks wird dank mehrerer
Hydraulikventile und speziell dafir realisierter
Kalibrierung erleichtert. Nach Aufklappen des
Ruhrwerks kann bei den Modellen TSV und TSVX der
Kessel abgenommen werden. .
Spirale, Kessel und Teigbrecher sind aus Edelstahl o~
(AISI 304). Die Spiralform und die Breite der Winden .
ermoglichen die Herstellung eines homogenen und &
hochwertigen Teiges. -
Die Teigmaschine verfigt Gber alle aktiven und U3

passiven Sicherheitsvorrichtungen gemaf3 den

hierfir geltenden Normen. Der Kesseldeckel ist aus

Edelstahldraht (AISI 304) hergestellt und ermdglicht i~

das Beobachten des Teiges wahrend der Herstellung 9% ==

sowie das Hinzufigen von Zutaten, ohne diesen ﬁg S

abnehmen zu missen. & Modell TSX

Die Stromversorgung ist entweder einphasig/ S mit aufklappbarem

dreiphasig 230/400 Volt oder dreiphasig 400 Volt r" : Rihrwerk
mit 2 Geschwindigkeitsstufen (Gerdate mit anderen I
Netzspannungen/Voltzahlen sind auf Anfrage

| r—

lieferbar). Die Steuerung hat eine Niederspannung
von 24 Volt. ~

Model TSVX mit aufklappbarem

Mitnehmernabe Rihrwerk
und abnehmbarem Kessel

50



HEAVY DUTY SX « TSX « TSVX

Spiraltei
und auflﬂ

knetmaschine mit festem
appbarem Rihrwerk

930 mm

930 mm

®

400 Volt - 50 Hz
2,5 kW

2 Geschwindigkeiten
400 Volt - 50 Hz
2,6-3,3kW

®

400 Volt - 50 Hz
2,5 kW

2 Geschwindigkeiten
400 Volt - 50 Hz
2,6-3,3 kW

®

400 Volt - 50 Hz
2,5 kW

2 Geschwindigkeiten
400 Volt - 50 Hz
2,6-3,3 kW

®

-

Kesselmafle und
Fassungsvermdgen
@ 500 x 300 mm

531-45kg

-

KesselmaBe und
Fassungsvermégen
@ 600 x 300 mm

761-64 kg

-

Kesselmaf3e und
Fassungsvermdgen
@ 500 x 300 mm

531-45kg

-

207
kg

213

217

®

Dreiphasen-Motor
€ 3.526,00

2 Geschwindigkeiten
Dreiphasen-Motor
und Timer

(nur 400V)
€ 3.791,00

Dreiphasen-Motor
€ 3.798,00

2 Geschwindigkeiten
Dreiphasen-Motor
und Timer
(nur 400V)

€ 4.063,00

Dreiphasen-Motor

TSX 50 € 4.099,00
TSVX 50 € 4.530,00

2 Geschwindigkeiten
Dreiphasen-Motor
und Timer
(nur 400V)

TSX 50 € 4.364,00
TSVX 50 € 4.795,00

Dreiphasen-Motor

TSX 60 € 4.531,00
TSVX 60 € 4.761,00

2 Geschwindigkeiten

400 Volt - 50 Hz Kesselmafe und 223 Dreiphggl_gn-Motor
2,5 kW Fassungsvermdgen k und limer
> Goschwindiaket @ 600 x 300 mm 9 (nur 400V)
o o ;‘”e" 76 |- 64 kg TSX 60 € 4.796,00
elire Z TSVX 60 € 5.026,
2.6-3,3 kW SVX 60 € 5.026,00
TSX 50 © TSX 60 ©
y 4 ho X o X [
ubehdr SX 30 T TSVX50 ®  TSVX 60 ®
Rollen-Kit 93,00 € 93,00 € 93,00 € 93,00 €

100% made in ltaly
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IKARO HEAVY DUTY

Spiralteigknetmaschine

ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

HEAVY DUTY

IKARO ist weltweit die erste Teigmaschine mit
aufklappbarem Rihrwerk, die Gber ein Fligel-
Verankerungssystem verfiigt, welches entweder
gesenkt oder angehoben werden kann, um das
Rihrwerk am Korpus der Maschine zu verankern
oder davon zu l&sen.

Im Gegensatz zu den traditionellen Maschinen hat IKARO
keine Kurbel, die jedes Mal, wenn das Rihrwerk aufgeklappt
wird, verschraubt oder geldst werden muss; auBBerdem kann
die Maschine nicht in Betrieb genommen werden, bevor sie
nicht ganz geschlossen ist (verhindert somit versehentliches
Einschalten der Maschine, was den internen Mechanismus
beschadigen kannte). Ein weiterer Vorteil ist, dass die Vibration
und der mechanische Schock bis auf ein Minimum reduziert
wird und das Produkt langlebiger macht.

IKARO bedeutet fir den Kunden:

1) Zeitersparnis beim Auf- und Zuklappen des Rihrwerks

2) Gewissheit, dass die Teigmaschine wirklich geschlossen ist
3) Deutlich langere Lebensdauer des Produkts und der internen
Komponenten.

TS - mit aufklappbarem Rihrwerk
TSV - mit aufklappbarem Rihrwerk
und abnehmbarem Kessel

Die Modelle 30, 40 und 50 der Gruppe
TS und TSV sind in der neuen, innovativen
Version IKARO verfigbar. Die Kessel

und die Teigbrecher sind aus 18/10
Edelstahl gefertigt, der Knethaken aus
handgeschmiedetem Edelstahl.

Die Teigmaschinen erfillen selbstverstandlich 2 Bedienfelder verfigbar
alle CE-Vorschriften und verfigen

Uber alle aktiven und passiven
Sicherheitsvorrichtungen gemaf den hierfir
geltenden Normen.

| _.\ » |

Das IKARO-System Aufklappbares Rihrwerk und ab-

nehmbarer Kessel

52 @ lagerware Kurzfristig lieferbar @ co. 10 Tage lieferzeit



HEAVY DUTY IKARO

Spiralteigknetmaschine

IKARO TS 30 @ @ L
g . 3 Geschwindigkeiten
1,1 kW 99 kg Dreiphassholo Ity Dreiphasen-lv\otorgund Timer
€ 2.352,00 (1400/2100/2800 rpm)
[ ) z 8 Einphasen-Motor mit Timer (Neizsgitr:‘r';rli‘:r;?g)Z 30V,
3 Geschwin-  Kesselvolumen € 2.407,00
digkeiten 30 It- 25 kg €2.701,00
2,2 kW
@ @ . T 3 Geschwindigkeiten
1,5 kW 108 kg Dreiphasen-Motor mit Timer Dreiphosen-Motorgund Timer
€ 2.585,00 (1400/2100/2800 rpm)
® @ @ . . (Netzspannung 230V,
Einphasen-Motor mit Timer einphasig)
3 Qeschwin- Kesselvolumen €2.614,00
digkeiten 40 It - 35 kg € 2.934,00
2,2 kW
@ @ ' o 3 Geschwindigkeiten
1,5 kW 115 kg Dreiphasen-Motor mit Timer Dreiphasen-lv\otorgund Timer
° € 2.816,00 (1400/2100/2800 rpm)
@ 6 Einphasen-Motor mit Timer (Neizsgitr:‘r‘;ﬂ:r;%f 30V,
3 Qeschwin- Kesselvolumen € 2.845,00
digkeiten 48 It - 42 kg € 3.165,00
2,2 kW
@ @ . T 3 Geschwindigkeiten
1,1 kW 99 kg Pl beseiiabio or i Tii=r Dreiphosen-lv\otorgund Timer
° € 2.452,00 (1400/2100/2800 rpm)
® O oprosenMoormitmer Netispomung 230
3 Qeschwin- Kesselvolumen € 2.507,00
digkeiten 30 It- 25 kg € 2.801,00
2.2 kW
@ @ ' T 3 Geschwindigkeiten
1,5 kW 108 kg Dreiphasen-Motor mit Timer Dreiphosen-lv\otorgund Timer
€ 2.695,00 (1400/2100/2800 rpm)
[ ) @ 6 Einphasen-Motor mit Timer (Neizsgi?‘r‘;il‘zr;%f 30V,
3 Qeschwin- Kesselvolumen €2.742,00
digkeiten 40 It- 35 kg € 3.044,00
2,2 kW
@ @ . T 3 Geschwindigkeiten
1,5 kW 115 kg Drenphose;—l\;\oto(rxr)mt =y Dreiphosen-lv\otorgund Timer
€2.915, (1400/2100/2800 rpm)
® @ 8 . . (Netzspannung 230V,
Einphasen-Motor mit Timer einphasig)
3 Geschwin-  Kesselvolumen £ 2.944.00 pRasig
digkeiten 48 It - 42 kg T € 3.264,00
2,2 kW
IKARO IKARO IKARO IKARO IKARO IKARO
TS30 © TS40 © TS50 © TSV30 @ TSV40 @ TSV50 ©
RollenKit 54,00 € 54,00 € 54,00 € 54,00 € 54,00 € 54,00 €
Die elekiromechanische Ausfilhrung mit zwei Geschwindigkeiten ist auf Anfrage zum gleichen Preis erhéltlich.

100% made in ltaly
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S NORMAL DUTY

Spiralteigknetmaschine

ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

NORMAL DUTY

Unsere Spiralteigknetmaschinen sind speziell fiir
den Gebrauch in der Pizzaherstellung entwickelt
worden und sind das Ergebnis jahrelanger
Forschung und Spezialisierung im Bereich

des professionellen Gastronomiesektors. Die
Modelle der Serie ,S” sind aus einer vollsténdig
weiB lackierten Stahlstruktur gefertigt. Die
personalisierten und aktuellen Linien machen
diese Knetmaschinen einzigartig.

Spirale, Kessel und Teigbrecher sind aus Edelstahl (AISI 304).
Die Spiralform und die Breite der Winden ermdglichen die
Herstellung eines homogenen und hochwertigen Teiges.

Die Teigmaschine verfigt Gber alle aktiven und passiven
Sicherheitsvorrichtungen gemaf3 den hierfir geltenden
Normen. Der Kesseldeckel ist aus Edelstahldraht (AlSI

304) hergestellt und erméglicht das Beobachten des Teiges
wdahrend der Herstellung sowie das Hinzufigen von Zutaten,
ohne diesen abnehmen zu mussen.

Gerate mit anderen Netzspannungen/Voltzahlen sind

auf Anfrage lieferbar.

Bedienfeld

Teigspirale aus Edelstahl

Deckel aus Stahldraht

54



NORMAL DUTY S

Spiralteigknetmaschine

®

-

Einphasen.
0,55 kW Kesselvolumen 35 kg Motor -
101t-7 kg €1.113,00
260 x 200 mm
@ @ @ Drei gtg?en- 3 Geschwindigkeiten
0,75 kW Kesselvolumen 56 kg Dreiphasen-Motor und Timer
16 1t- 13 kg € 1.296,00 (1400/2100/2800 rpm)
@ 320 x 210 mm Einphasen- (Nelzsgﬁnrﬂ:rsllg )230 Vv,
3 Geschwin- Motor phasig
digkeiten £€1.321,00 € 1.588,00
1,1 kW
@ @ @ Drei gtgien- 3 Geschwindigkeiten
0,75 kW Kesselvolumen 60 kg Dreiphasen-Motor und Timer
21 1t-17 kg € 1.347,00 (1400/2100/2800 rpm)
@ 360 x 210 mm Einphasen- (Neizsgzgrﬂ:rsl%)no \"A
3 Geschwin- Motor
digkeiten £€1.372,00 €1.617,00
1,1 kW
@ 8 @ by ohtqo?en- 5 3 Eesch}\vj«\indigke{iﬂtqrn
reiphasen-Motor und Timer
b K;?ﬁl_v;lﬁ;" 72k €1.787,00  (1400/2100/2800 rpm)
@ 400 x 260 mm Einphasen- me”’&‘,’,’;ﬂ‘;’;% )230 Vv,
3 Geschwin- Motor
digkeiten € 1.842,00 €2.211,00
2,2 kW
@ 8 @ Drei gtg?en- 5 3 P(feschf\v/«\indigkeélte_l_n
reiphasen-Motor und Timer
LSkW ke ?sﬁl_vc;l;"ll:" 102k £9012,00 (1400/2100/2800 rpm)
@ 450 x 260 mm Einphasen- (Nehsgzgﬂzg% )230 V,
3 Geschwin- Motor
digkeiten € 2.041,00 € 2.236,00
2,2 kW
@ @ @ 2lic] ohtcgien- 5 3 hGesch,\v/v\indigke(i:ltql_n
reiphasen-Motor und Timer
15 W Kj;sﬁl_viﬂgn 107k8  £223600  (1400/2100/2800 rpm)
@ 450 x 300 mm Einphasen- (Neizsgiﬁgﬂzg% )230 \Z
3 Geschwin- Motor
digkeiten € 2.265,00 € 2.437,00
2,2 kW
S10 S16 S20 S30 S40 S50
RollenKit 54,00 € 54,00 € 54,00 € 54,00 € 54,00 € 56,00 €

Die elektromechanische Ausfilhrung mit zwei Geschwindigkeiten ist auf Anfrage zum gleichen Preis erhdltlich.
Ausfishrung mit zwei Geschwindigkeiten nicht verfiigbar fiir das Model S10.

A1 = -

100% made in ltaly
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CLOUD NORMAL DUTY

Spiralteigknetmaschine

Unsere Teigknetmaschinen mit Spirale speziell
for Pizzerien sind das Ergebnis jahrelanger
Studien und Spezialisierung auf dem Gebiet
der Ausstattung fiir die professionelle
Gastronomie. Die Serie “Cloud” besteht

aus einer vollstéandigen Stahlstruktur,

blau lackiert. Die kundenspezifischen und
aktuellen Linien lassen diese Maschine
einzigartig in ihrer Art erscheinen.

Spirale, Kessel und Nudelbrecher sind aus Edelstahl
(AISI 304) gefertigt. Die Form der Spirale und die Breite
der Knethaken ermdglichen es, einen homogenen und
qualitativ hochwertigen Teig herzustellen.

Die Maschinen sind mit allen aktiven und passiven
Sicherheitseinrichtungen gemaf3 den geltenden
Vorschriften ausgestattet.

Die Abdeckung des Kessels ist aus Edelstahldraht AISI
304 gefertigt, welches es so ermdglicht, den Teig
wahrend der Verarbeitung zu kontrollieren und eventuell
weitere Zutaten zuzufigen ohne diesen anheben zu
mussen.

Die Steuerung erfolgt auf Niederspannung 24 Volt.

Bedienfeld

Teigspirale aus Edelstahl

Deckel aus Stahldraht

56 @ lagerware © Kurzfristig lieferbar @ ca. 10 Tage Lieferzeit



NORMAL DUTY CLOUD

Spiralteigknetmaschine

100% made in ltaly

CLOUD 16 @ 8 @ Drei htosen-
. O] 2 Geschwindigkeiten
UZB IS4 K]e25r|vc;|;rT(en 56 kg €1.210,00  Dreiphasen-Motor und Timer
U5 9 ) (nur 400 V)
320 x 210 mm Einphasen-
2 Geschwin- Motor € 1.460,00
digkeiten € 1.210,00
1,1/0,8 kW
@ 8 @ Dreiphasen-
otor 2 Geschwindigkeiten
0,75 kW Kzeislelvoll;rrllen 60 kg €1.225,00 Dreiphasen-Motor und Timer
t-17 kg , (nur 400 V))
360 x 210 mm Einphasen-
2 Geschwin- Motor € 1.475,00
digkeiten € 1.225,00
1,1/0,8 kW
@ 8 @ Dreiphasen-
ey 2 Geschwindigkeiten
LGUILEAY Ksezs?lvzlgrrll(en 92 kg €1.500,00 Dreiphasen-Motor und Timer
t- 29 kg . (nur 400 V)
400 x 260 mm Einphasen-
2 Geschwin- Motor €1.750,00
digkeiten € 1.500,00
1,7/1,3 kW
@ @ @ Dreiphasen-
otor 2 Geschwindigkeiten
;9 L7 Kj;sleth_/osl;n;(:n 12l € 1.650,00 Dreiphasen-Motor und Timer
@ 450 x 260 mm Einphosen_ (nur 400 V)
2 Geschwin- Motor € 1.900,00
digkeifen € 1.650,00
2,2/1,5 kW
@ 8 @ Dreiphasen-
otor 2 Geschwindigkeiten
1.5 kW Kessie|vi|urrllen 7le €1.748,00 Dreiphasen-Motor und Timer
48 1t- 42 kg ' (nur 400 V)
450 x 300 mm Einphasen-
2 Geschwin- Motor €1.998,00
digkeiten € 1.748,00
2,2/1,5 kW
Zubehor CLOUD 16 CLOUD 20 CLOUD 30 CLOUD 40 CLOUD 50
RollenKit 54,00 € 54,00 € 54,00 € 54,00 € 54,00 €
a1 — — 57
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TS » TSV NORMAL DUTY

Spiralteigknetmaschine

ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

Der stabile und patentierte
Mechanismus garantiert eine
lange Lebensdauer bei minimaler
Wartung.

Die Kessel und die Teigbrecher
sind aus 18/10 Edelstahl
gefertigt, der Knethaken aus
handgeschmiedetem Edelstahl.

TS - mit aufklappbarem
Rihrwerk

TSV - mit aufklappbarem
Rihrwerk

und abnehmbarem Kessel

TSV mit Rollen
Bei den Modellen TS und
TSV ist der Teig sehr einfach
herausnehmbar.

s, |

TSV mit aufklappbarem Rihrwerk und Antriebsgelenk
abnehmbarem Kessel

Die Teigmaschinen erfillen
selbstverstandlich alle CE-
Vorschriften und verfigen

Uber alle aktiven und passiven
Sicherheitsvorrichtungen gemaf3 den
hierfir geltenden Normen. Teigspirale aus Edelstahl

58 @ lagerware Kurzfristig lieferbar @ ca. 10 Tage Lieferzeit



NORMAL DUTY

mit autklappbarem Rihrwerk
und festem Kessel

@ 6 @ Dreiphasen-
otor 3 Geschwindigkeiten

0,75 kW Kesselvol 61k 1. Dreiphasen-Motor und Timer
1e zsﬁ ﬁ grlzn ? ST (1400/2100/2800 rpm)
® @ (Netzspannung 230V,
. Einphasen- einphasig)
’ ﬁ;ﬁ;ﬂ:ﬁ“ Motor €1.907,00
€ 1.622,
11 kW A
@ @ @ Dreiphasen-
otor 5 3 }?esch'\v/«\indigkege_rn
0,75 kW Ki Ivol 63 ki . reiphasen-Motor und Timer
QeSSﬁ VC; ;n;(“;n ° 2L (1400/2100/2800 rpm)
o @ (Netzspannung 230 V,
Einphasen- einphasig)
3 Geschwin- Motor €1.964,00
digkeiten €1.679.00
1,1 kW !
@ 6 @ Dreiphasen-
ofor 3 Geschwindigkeiten
1,1 kW Kesselvolumen 99 kg £2.083,00 Dreiphasen-Motor und Timer
30 It- 25 kg (1400/2100/2800 rpm)
® @ (Netzspannung 230 V,
i Einphasen- einphasig)
e e €2.386,00
22 kW €2.138,00

@ 8 @ Dreiphasen-
otor 3 Geschwindigkeiten

1,5 kW Kesselvolumen 108 kg £2.304,00 Dreiphasen-Motor und Timer

401t - 35 kg (1400,/2100/2800 rpm)
® @ (Netzspannung 230V,
. Einphasen- einphasig)
3 j?g;;f;ewn'" Motor €2.607,00
22 kW € 2.333,00
@ 8 @ Dreiphasen-
otor 3 Geschwindigkeiten
1,5 kW Kesselvolumen 115 kg £9252400 Dreiphasen-Motor und Timer
48 It - 42 kg ! (1400/2100/2800 rpm)
® @ (Netzspannung 230 V,
. Einphasen- einphasig)
3 fgﬁ;ﬂ;ﬁ“ Motor € 2.827,00
22 kW € 2.553,00
Zubehor TS 16 © TS20 © TS30 © TS40 © TS 50 ©
Rollen-Kit 54,00 € 54,00 € 54,00 € 54,00 € 54,00 €

Die elekiromechanische Ausfilhrung mit zwei Geschwindigkeiten ist auf Anfrage zum gleichen Preis erhéltlich.

A1 = = 59
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NORMAL DUTY

mit autklappbarem Rihrwerk
und abnehmbarem Kessel

Dreiphasen-
otor 5 3 EeschAvxindigkegeTn
1.714, reiphasen-Motor und Timer
£ 0,75 kW K]egsiil\_/cilgnlgn 61 kg € 1.714,00 (7400,/2100//2800 rpm)
§ ® @ (Netzspannung 230 V,
3 Geschwin Eir}\ahosen- einphasig)
: f
digkeiten o ;3:00 € 2.024,00
1,1 kW 97
@ B @ Dreiphasen-
otor 5 3 EeschmndigkeciiteTn
75k Kesselvol k 769, reiphasen-Motor und Timer
0,75 kW esse \_/o umen 63 kg € 1.769,00 (1400/2100,/2800 rpm)
° 20 1t- 17 kg p
@ (Netzspannung 230 V,
3 Geschwin Einphasen- einphasig)
digkeiten Motor €2.079,00
1,1 kW € 1.794,00
@ @ @ Dreiphasen-
otor 5 3 }?esch'\vxindigkegeTr)
2.184, reiphasen-Motor und Timer
1,1 kW K:3e(:s)si|\-/o2|;nl1(<;n 99 kg €2.184,00 (1400,/2100/2800 rpm)
~ @ (Netzspannung 230 V,
3 Geschwin- Eir}\ahosen— einphasig)
digkeiten , 2";‘;00 €2.487,00
2,2 kW €2.239,

@ 8 @ Dreiphasen-
otor 3 Geschwindigkeiten

1,5 kW Kesselvolumen 108 kg € 2.404,00 Dreiphasen-Motor und Timer

° @ 40 It-35 kg (](ilOO/Z]OO/ZSOO rpm)
etzspannung 230 V,
3 Geschwin- Einphasen- einphasig)
digkeiten Motor €2.707,00
2,2 kW € 2.433,00

@ @ @ Dreiphasen-
otor 3 Geschwindigkeiten

1,5 kW Kesselvolumen 115 kg €2.624,00 Dreiphasen-Motor und Timer

o @ < (Netzspannung 230 V,
3 Geschwin- Einphasen- einphasig)
g Motor €2.927,00
gkeiten
2.2 kW € 2.653,00
Zubehor TSV 16 © TSV 20 @ TSV30 @ TSV 40 @ TSV 50 @
Rollen-Kit 54,00 € 54,00 € 54,00 € 54,00 € 54,00 €

Die elektromechanische Ausfiihrung mit zwei Geschwindigkeiten ist auf Anfrage zum gleichen Preis erhdltlich.
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Gabelteigmaschine

Die Gabelteigmaschine F ist fir Pizzabé&cker
oder Backer geeignet, die ein Gerdat
brauchen, das in der Lage ist, intensiv und
lange zu arbeiten um einen lockeren und
luftigen Teig zu produzieren.

Hauptmerkmale ¢ Die Gabelteigmaschine rihrt den
Teig waagrecht und langsam, als wirde er von lhren
Handen geknetet. LUFTIGERER, LOCKERER TEIG,
DER NICHT ERWARMT WIRD e Die mechanische
Konstruktion sorgt dafir, dass sie auch fir sehr harte
Teige geeignet ist. Ideal auch fir Teige, die Eier
enthalten (z.B. frischer Pastateig) VIELSEITIGKEIT

e Kessel, Gabel und Deckel aus rostfreiem Edelstahl
ROSTFREIHEIT e Kessel mit 2,5 mm Wanddicke
ROBUST e Antrieb mit Untersetzungsgetriebe

im Olbad e Verfugbar mit Einphasen- oder
Dreiphasen-Motor ® Verfigbar mit 1 oder 2
Geschwindigkeitsstufen ® Verfigbar auch Wagen und
Untergestelle mit Rollen PRAKTISCH e CE-konforme
aktive und passive Sicherheitsvorrichtungen

e CE-konforme elekirische Anlage.

F30
Dreiphasen-
otor
£ @ @ € 4.438,00 2 Geschwindigkeiten -
5 230 Volt- 0,75 kW 140 kg Dreiphasen-Motor
o 400 Volt - 0,75 kW Einphasen- € 4.731,00
o 2 Geschwindigkeiten Motor
D o 400 Volt- 0,75/ 1,1 kW €4.438,00
Zubehor F30
Woagen H 10 cm mit Rollen 199,00 €
Timer 95,00 €

62 @ lagerware Kurzfristig lieferbar @ ca. 10 Tage Lieferzeit



Kichenmaschine
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Profi-Kichenmaschine Kenwood mit 1700 Watt-Motor. Niederspannungsschalter und abnehmbares
Schutzgitter aus Edelstahl. Gehause aus Druckgussmetall und Oberflachenausfihrung aus gebirstetem Stahl.
Ruhrschissel aus Edelstahl mit 6,7 | Fassungsvermdgen und Griffen. 3 Rihr- und Knetelemente aus Edelstahl:
Ballonschneebesen, K-Haken und Teighaken.

Elektronischer Geschwindigkeitsregler. Pulse-Funktion. Profi-Kichenmaschine Kenwood mit 1700 Watt-Motor.
Niederspannungsschalter und abnehmbares Schutzgitter aus Edelstahl. Gehause aus Druckgussmetall und
Oberflachenausfihrung aus gebirstetem Stahl.

Ruhrschissel aus Edelstahl mit 6,7 | Fassungsvermdgen und Griffen.

Allgemeine Daten

e Leistung max. (W): 1.700

® Fassungsvermogen der Schussel (I): 6,7
e Geschwindigkeitswahlschalter: Elektronisch
® Pulse-Taste: Ja

e Anzahl der Rihrbesen: 2

® Anzahl der Knethaken: 1

e Teigknetfunktion: Ja

® Material des Behdlters: Edelstahl

¢ Kabelraum: Ja

® Rutschfeste Fi3chen: Ja

® Rezeptheft: Ja

e Spachtel: Ja

e Herstellergarantie in Monaten: 24

KL9000S
: ® @
OE [ ) 230 V-50Hz 9,8 kg € 1.003,00
& max. 1700 W
QO‘(\«\
240 mm
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CUTTER

64

Wir freuen uns, lhnen unsere Cutter-Serie 100% Made in Italy vorstellen zu dirfen, die konzipiert wurde, um
den immer hdheren Anforderungen des professionellen Benutzers gerecht zu werden. Sie zeichnen sich durch
maximale Bedienerfreundlichkeit aus und sind in der Lage, alle notwendigen Arbeiten in der Kiche auszufihren:
Homogenisieren, Kneten, Hacken, Schneiden und Zerkleinern.

Die TOP-Ausfihrung dieser Serie ist das Modell MAGNUM, das speziell auf die Bedirfnisse von

groBBen Restaurants, Kantinen und groBen Hotels abgestimmt ist, um jederzeit und schnell
die Bearbeitung von groBBen und kleinen Mengen zu erméglichen.

(7 M






Cutter

ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

EINFACH UND SICHER

Unsere Cutter der Linie PRATIC sind konzipiert,
um den steigenden Anforderungen des
professionellen Anwenders gerecht zu

werden. Sie zeichnen sich durch maximale
Bedienerfreundlichkeit aus und sind in der
Lage, alle notwendigen Arbeiten in der Kiche
auszufihren: Homogenisieren, Kneten, Hacken,
Schneiden und Zerkleinern.

Die Einhaltung der strengsten
Sicherheitsbestimmungen wird gewdhrleistet
durch: Niederspannungsschalter (24 Voli),
mechanische Bremse mit Bremsbelag betatigt
durch den Entriegelungshebel des Kesseldeckels,
Sicherheitsmikroschalter auf dem Deckel.

In Ubereinstimmung mit den allgemeinen
Hygienevorschriften der Nahrungsmittelindustrie
wird fir die Herstellung unseres Cutters
ausschlieBlich Edelstahl fir den Kessel, die
Arbeitselemente und den Maschinenkdrper
verwendet. Die Kesselabdeckung ist aus
lebensmittelechtem Polycarbonat.

Dank Ausstattung mit einem speziellen
Hochleistungsmotor erméglicht die
Steuerungselektronik eine Regulierung der
Drehgeschwindigkeit in 9 Stufen von 900 bis
2200 Umdrehungen pro Minute. So kann je
nach gewunschter Verarbeitung und Art des
Produkts die optimale Geschwindigkeit gewdahlt
werden. Der Kessel des Cutters PRATIC liegt
nicht auf dem Gehause und folglich auch nicht
auf dem Motor auf, um eine Erwdrmung der
Lebensmittel durch den Motor zu verhindern und
sie bei der Verarbeitung auf Zimmertemperatur
zu halten.

66
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Cutter

&AM

| |
100% made in ltaly

Pratic 3 @ @
230 Volt AC 1/N/PE 10 kg
480 W Einphasen-
. 2,2 A Motor
£
= & - € 946,00
Motorumdrehungen pro Minute Kesselmafle
900 - 2200 @ =180 mm H=105mm
230 Volt AC 1/N/PE 18 kg
960 W Einphasen-
£ 4,4 A Motor
S
« @ 8 € 1.223,00
Motorumdrehungen pro Minute KesselmaBe
900 - 2200 @ =240 mm H= 120 mm
230 Volt AC 1/N/PE 19 kg
960 W Einphasen-
£ 4,4 A Motor
o
S @ @ €1.347,00
Motorumdrehungen pro Minute KesselmaBe
900 - 2200 & =240 mm H =180 mm
Zubehér Pratic 3 Pratic 5 Pratic 8
Messerset mit Nabe, glatten,
gezahnten oder 79,00 119,00 119,00
gelochten Messern
Deckel 35,00 44,00 44,00
STANDARDAUSSTATTUNG:
Messerset mit Nabe [ ° °
und glatten Messern
67
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Cutter

ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

EINFACH UND SICHER.

Unsere Cutter der Linie ROBOT sind konzipiert, um
den steigenden Anforderungen des professionellen
Anwenders gerecht zu werden. Sie zeichnen sich
durch maximale Bedienerfreundlichkeit aus und

sind in der Lage, alle notwendigen Arbeiten in

der Kiche auszufihren: Homogenisieren, Kneten,
Hacken, Schneiden und Zerkleinern. Die Einhaltung
der strengsten Sicherheitsbestimmungen wird
gewdhrleistet durch: Niederspannungsschalter

(24 Volt), mechanische Bremse mit Bremsbelag
betatigt durch den Entriegelungshebel des
Kesseldeckels, Sicherheitsmikroschalter auf dem
Deckel. In Ubereinstimmung mit den allgemeinen
Hygienevorschriften der Nahrungsmittelindustrie wird
fir die Herstellung unseres Cutters ausschlieBlich
Edelstahl fir den Kessel, die Arbeitselemente und den
Maschinenkdrper verwendet. Der Kesselabdeckung ist
aus lebensmittelechtem Polycarbonat. Stromversorgung
einphasig 230 Volt, dreiphasig 230/400

Volt oder dreiphasig 230/400 Volt mit zwei
Geschwindigkeiten.

Bedienfeld
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ROBOT

Cutter

Dreiphasen-
COMPACT L3 ® @ o
230 Volt- 550 W - 3,5 A 13,5 kg € 889,00
400 Volt- 550 W-1,7 A
: @ )
S O O Finph
Motorumdrehungen Kesselmafle ";\ao?;ren
pro Minute @ =180mm H=105mm
1400 €901,00
2 GeschwmdlgAelten
@ @ D hasen- Dreiphasen-Motor
e i (nur 400 V) 700/1400
230 Volt- 1100 W - 6,7 A 20 kg Umdrehungen/min.
. 400 Volt- 1100 W - 4,3 A €1.191,00 €1.344,00
£
: & B Einphasen- 2 B Ricler
S Motorumdrehungen KesselmafBe Motor (nur 400 V) 1400/2800
pro Minute @ =240 mm H=120mm € 1.202,00 Undrehungen,/min.
1400 € 1.520,00
2 Geschwindigkeit
PROFESSIONAL L8 ® @ . Brephasanfotor.
- ey (nurAOO V) 700/1400
230 Volt- TTOOW - 6,7 A 21 kg Umdrehungen/Min,
. 400 Volt- 1100 W - 4,3 A €1.289,00 €1.461,00
£
: © B einphasen- * BShasma Bt
3 Motorumdrehungen Kesselmafle Mo (nur 400 V) 1400/2800
pro Minute @=240mm H=180mm € 1.301,00 Undrehungen/Min.
1400 € 1.636,00
Zubehor COMPACT L3 IDEAL L5 PROFESSIONAL L8
Messerset mit Nabe, glatten,
gezahnten oder gelochten € 78,00 95,00 95,00
Messern
Messerset mit Nabe, glatten,
gezahnten oder
gelochten Messern fir € - 166,00 166,00
ROBOT 5/8 2800
Umdrehungen/min.
Deckel € 35,00 44,00 44,00
STANDARDAUSSTATTUNG: Messerset mit Nabe und glatten Messern
OPTIONAL
Die Modelle L5 und L8 sind auch auf Edelstahl-Stander lieferbar. € 173,00
Das ist besonders praktisch zum Ausfiihren von Produkiverarbeitungen mit geneigtem Kessel.

A1 = -

100% made in ltaly
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Cutter MAGNUM L16 / 120

ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

Speziell auf die Bedirfnisse von
groBen Restaurants, Kantinen
und groBBen Hotels abgestimmt,
um jederzeit und schnell die
Bearbeitung von groB3en und
kleinen Mengen zu erméglichen.
Die Maschine wurde zum Aufstellen auf
dem Arbeitstisch entwickelt. Aufgrund
ihres ergonomischen Designs |asst sie
sich leicht reinigen und anwenden.
Deckel, Kessel und Messernabe

lassen sich einfach und schnell
abnehmen. Der Cutter MAGNUM

ist mit Kesseln von 16 und 20 Litern
Fassungsvermdgen erhaltlich. Beide
sind kippbar und erméglichen ein
leichtes Entnehmen des Schneidguts
und problemloses Reinigen des
Behalters. Das Gehduse der

Maschine ist aus Edelstahl. Die
Maschine kann mit individuell

vom Bediener einstellbaren Arbeitszyklen
verwendet werden. Man kann wdhlen, wie lange die Maschine

laufen soll, bevor sie fiir eine Pause von ca. 2 Sekunden anhadlt.

Dies ermdglicht auch das Verarbeiten von kleinen Mengen, die wahrend der 2 Sekundenpause vom
Schneidwerk zurick auf den Kesselboden fallen und so vollstandig verarbeitet werden kdnnen.

AuBerdem kann die automatische Abschaltung eingestellt werden, wenn im Innenraum des Kessels
Temperaturen erreicht werden, die die zu verarbeitenden Produkte negativ beeinflussen kénnen.

In der Maschine ist ein Zweigeschwindigkeitsmotor eingebaut. Die erste Geschwindigkeitsstufe arbeitet mit
1400 Umdrehungen pro Minute, die zweite mit 2800 Umdrehungen pro Minute. Auf der Maschine gibt es
auch eine Impulstaste, die das Erzielen des gewiinschten Ergebnisses erméglicht. Solange die Taste gedrickt
wird, arbeitet der Cutter. Sobald die Taste losgelassen wird, hért die Maschine sofort zu arbeiten auf.

Die Offnung mit Verschluss auf dem Deckel ermdglicht das Zugeben von Flussigkeiten wéhrend des
Gebrauchs. Das ist insbesondere bei der Zubereitung von Cremes und Sof3en sehr nitzlich. Auf dem
Display der Maschine gibt es zahlreiche
sensorgesteuerte Anzeigen, die

eine standige Uberwachung des
Verarbeitungsprozesses oder ggf.

eine erste Selbstdiagnose im Falle
einer Betriebsstérung aufgrund von
Bedienungsfehlern ermdglichen.

Bedienfeld Messer
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. ______MAGNUM_
Cutter MAGNUM L16 / L20

:g
® O, 51
o :g
400 Volt AC 3/N/PE 100 kg Zwei §
3,5-4,5kw Geschwin-
8,4-6,58 A digkeiten
o Tr 400 Volt
E © -
o
o Motorumdrehungen pro Minute KesselmaBe €4.651,00
1400 & 2800 @ =320mm H=180mm
400 Volt AC 3/N/PE 105 kg Zwei
3,5-4,5 kW Geschwin-
8,4-6,58 A digkeiten
[
Tr 400 Volt
s ® 5
o
o Motorumdrehungen pro Minute Kesselmafe €4.789,00
1400 & 2800 @ =320 mm H=255mm
Zubehor L16 L 20

Messerset mit Nabe, glatten,
gezahnten € 446,00 446,00
oder gelochten Messern

OPTIONAL: Messerset mit zwei
glatten, gezahnten € 151,00 151,00
oder gelochten Messern

Untergestell aus Edelstahl
800x600xH=850 mm < 501,00 501,00

Rollen-Kit € 126,00 126,00
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Cutter-Verarbeitungsfunktionen

Passierte Gemise-

Passierte Tomaten 60 Sek. Cremesuppe: 5 Sek.

Mozzarella fir Pizza: 10 Sek. Schokolade 60 Sek.

Mayonnaise: 130 Sek.
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Cutter-Verarbeitungsfunktionen
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Petersilie, Knoblauch, Zwiebeln,

LI R CUSE S Chillischote, gehackt: 15 Sek.

Hackfleisch, z. B. fir Bolognese-

Sauce: 10 Sek Weicher Kuchenteig: 60 Sek.

Trockenfriichte, gehackt: 20 Sek.

A1 = = 73
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GEMUSESCHNEIDER

74

Wir freuen uns, lhnen unsere GEMUSESCHNEIDER der Serie 100% Made in Italy vorstellen zu dirfen, die
konzipiert wurde, um den immer héheren Anforderungen des professionellen Benutzers gerecht zu werden. Sie
zeichnen sich durch maximale Bedienerfreundlichkeit aus und sind in der Lage, alle notwendigen Arbeiten in
der Kiche auszufihren: Schneiden, Raspeln, Wirfeln, Julienneschnitt, Schnitzeln oder Reiben
einer groBBen Vielfalt an Produkten wie Gemiise, Obst, Brot, Kédse, Schokolade, Trocken-
friichte etc.

Unsere Gemiseschneider sind aus Edelstahl und Speziallegierung gefertigt und mit allen Schutzvorrichtungen
gemaf geltender gesetzlichen Bestimmungen ausgestattet. Sehr praktisch, deutliche Reduzierung der Verarbei-

tungszeit. Fir alle, die besondere Verarbeitungen bendtigen, gibt es jetzt auch die Version mit 2 Geschwindigkeiten.
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Gemuseschneider

ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

Gemuseschneider mit kreisférmigem
Einfillschacht

Colosseo ist ein leistungsstarker und vielseitiger
Gemuseschneider mit kreisférmigem Einfillschacht,
der hervorragende Materialien und Design mit einem
optimalen Preis-Leistungsverhéltnis kombiniert. Dieser
Gemuseschneider ist ideal, um grof’e Mengen an
Produkten in kirzester Zeit zu verarbeiten.

76 @® Llagerware

Einfillschacht

HAUPTMERKMALE
1. Extra groBBer runder Einfillschacht, bis zu 400 kg
Produkt pro Stunde ® ZEITSPAREND

2. Vollstandig aus rostfreiem Edelstahl # ROBUST,
HYGIENISCH, EINFACH ZU REINIGEN

3. Motor 0,55KW/0,75 HP s POTENT

4. Grofde Auswahl an Schneidescheiben fir
verschiedene Prozesse # VIELSEITIG

5. Exklusive X1-8 einstellbare Scheibe, die den
Schnitt von 1 bis 8 mm mit nur einer Scheibe
ermég“chf o INTELLIGENT

6. Doppelgriff # EINFACH ZU BEDIENEN, auch fir
kleinere Menschen

7. Breiterer Produktausgang ® PRAKTISCH

8. Deckel einfach entfernbar ®
EINFACH ZU REINIGEN, AUCH IN DER
GESCHIRRSPULMASCHINE

9. Kein kritischer Punkt bei der Reinigung
» HYGIENISCH

10. Elektronische Steuereinheit in einem
Kasten eingeschlossen ® GERINGES
BESCHADIGUNGSRISIKO

11. Zugriff auf die Scheiben blockiert, wenn die
Maschine eingeschaltet ist # SICHER

12. Verfugbare Modelle: einphasig, dreiphasig und
dreiphasig mit zwei Geschwindigkeiten

13. CE-konforme aktive und passive
Sicherheitsvorrichtungen und elekirische Anlage

@ ca. 10 Tage Lieferzeit

Kurzfristig lieferbar



Gemuseschneider

COLOSSEO-TR
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o @ @ € 1.650,00

400 Volt 25,5 kg
0,55 kW

o @ @ € 1.795,00

230 Volt 27,5 kg
0,75 kW

Die Gemiuseschneider erfillen alle Hygiene- und CE-Vorschriften.
Deshalb sind die Gemiiseschneider praktisch fiir alle Arten von Gemisevorbereitung geeignet. Alle lieferbaren Scheiben sind auf Seite
82 bis 86 aufgefihrt.

Achtung: Die Scheiben der Serie ,,B” sind fiir dieses Modell nicht verfigbar.
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Gemuseschneider

ACHTUNG: 5 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

Der Alleskonner in jeder Kiche
fur das Schneiden, Raspeln,
Woiirfeln, Julienne-Schneiden,
Schnitzeln oder Reiben einer
groBen Vielfalt an Produkten
wie Gemise, Obst, Brot, Kése,
Schokolade, Trockenfriichte etc.
Unsere Gemuseschneider sind aus
Edelstahl und Speziallegierung gefertigt
und mit allen Schutzvorrichtungen
gemaf3 geltendem Recht ausgestattet.
Sehr praktisch, deutliche Reduzierung
der Verarbeitungszeit. Fir alle, die
besondere Verarbeitungen bendtigen,
gibt es jetzt auch die Version mit 2
Geschwindigkeiten.

Die Gemuseschneider erfillen alle Hygiene- und CE-Vorschriften.
Deshalb sind die Gemuseschneider praktisch fir alle Arten

von Gemisevorbereitung geeignet.

Alle lieferbaren Scheiben sind auf Seite 82 bis 86 aufgefihrt.
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Gemuseschneider

E
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3
CUOCOJET Einphasen- 3 .
@ I\E\otor o =
230 Volt € 939,00 L
0,55 kW (:)
® Dreiphasen-
£ @ 20 kg otor
3 € 959,00
0 400 Volt !
0,55 kW
CUOCOJET ®
Mit Edelstahl-Einfillschacht 230 Volt Eir;\;/)\hasen-
otor
UL @ € 984,00
o
@ 2l Dreiphasen-
400 Volt otor
0,55 kW € 1.004,00
Dreiphasen-
® ®
[ ) 2 Geschwin-
£ 400 Volt 22 kg digkeiten
3 0,6/ 0,26 kW €1.196,00
e
CUOCOJET 2V
Mit Edelstahl-Einfillschacht
Dreiphasen-
® @ o
o 2 Geschwin-
c 400 Volt 22 kg digkeiten
S 0,6/ 0,26 kW €1.241,00
O
550 ™"
STANDARDAUSSTATTUNG: Kunststoff-Auswurfscheibe

100% made in ltaly



COMEBINATA

Kombigerdt
Cutter+ Gemiiseschneider

ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

Gemiseschneider-Teil: Der Alleskdnner in jeder Kiche fir das Schneiden, Raspeln, Wiirfeln, Julienne-
Schneiden, Schnitzeln oder Reiben einer groBen Vielfalt an Produkten wie Gemise, Obst, Brot, Kase,
Schokolade, Trockenfriichte etc.

Cutter-Teil: Zeichnet sich durch maximale Bedienerfreundlichkeit aus und ist in der Lage, alle notwendigen
Arbeiten in der Kiche auszufihren: Homogenisieren, Kneten, Hacken, Schneiden und Zerkleinern. Die
Einhaltung der strengsten Sicherheitsbestimmungen wird gewdahrleistet durch: Niederspannungsschalter

(24 Volt), mechanische Bremse mit Bremsbelag betatigt durch den Entriegelungshebel des Kesseldeckels,
Sicherheitsmikroschalter auf dem Deckel. Fir Verarbeitungsfunktionen siehe Datenblatter des
Gemuseschneiders CUOCQOJET und des Cutters ROBOT.

KOMBIGERAT ® @

Einphasen-
230 Volt 44 kg Motor
CUTTER L5 = 1,1 kW
' €2.113,00
£ CUOCOJET = 0,55 kW
E o
S @ Dreiphasen-
530 o 400 Volt 2 ]O:;(;roo
= CUTTER L5 = 1,1 kW €2.138,

CUOCOJET = 0,55 kW

STANDARDAUSSTATTUNG: Kunststoff-Auswurfscheibe und Standard-Messerset mit Nabe und glatten Messern
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Scheiben fur Gemiseschneider
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EG1 Schneidescheibe

Schneidestarke Geeignet fir C ;__1> Preis
1 mm Gurken, Karotten, Zwiebelringe, Pommes, Weif3kraut efc. 65,00 €

EG2 Schneidescheibe

Schneidestdarke Geeignet fir Q,:___:) Preis
2 mm Gurken, Karotten, Zwiebelringe, Pommes, Wei3kraut etc. 65,00 €

EG3 Schneidescheibe

Schneidestarke Geeignet fir L ) Preis
3 mm Gurken, Karotten, Zwiebelringe, Pommes, Weif3kraut efc. 65,00 €

E1l / E21/ E3l Schneidescheiben

Schneidestdrke Geeignet fir

1 mm, 2 mm, 3
mm

Gurken, Karotten, Zwiebelringe, Pommes, Wei3kraut etc.

Preis pro Stiick

69,00 €

E4l/ E51 Schneidescheiben

Schneidestarke Geeignet fir %; /Q Preis pro Stick
Ay Tomaten, Zitrusfrichte, Bongnen, Apfe.|, Zwiebelringe, 69,00 €
Kartoffeln, Pilze, Sellerie
E6 Schneidescheibe
Schneidestdrke Geeignet fir Preis
6 mm Tomaten, Zitrusfriichte, Bongnen, Apfgl, Zwiebelringe, 65,00 €
Kartoffeln, Pilze, Sellerie
E8 Schneidescheibe
S Crsfgent C__E P
chneidestdrke eeignet fir S ; reis
8 mm Zum Schneiden von Scheiben oder Stiften (kombiniert mit 65,00 €

Pommesscheiben B) oder Wiirfeln (mit Wirfelgitter D)




Scheiben fur Gemiseschneider

Schneidescheibe E10 /\

/
Schneidestdrke Geeignet fiir | j Preis ()
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Zum Schneiden von Scheiben oder Stiften (komllzl;ilni_ert.

Uy mit Pommesscheiben B) oder Wiirfeln (mit Wiirfelgitter D) LU
Schneidescheibe E14 N\
Schneidestdrke Geeignet fir e J Preis [
\-u-._-;_-,___ -
Zum Schneiden von Scheiben oder Wiirfeln
Ll (mit Wiirfelgitter D) CLE
Schneidescheibe S1

Schneidestarke Geeignet fir C:) Preis ®

1 mm Feinschnitt fir sehr weiche Produkte 70,00 €

Schneidescheibe S2

Schneidestdrke Geeignet fir Q_D Preis ®

2 mm Feinschnitt fir sehr weiche Produkte 70,00 €

Schneidescheibe E5
Schneidestarke Geeignet fir C\g ;:1 Preis ®

5 mm Feinschnitt fir sehr weiche Produkte 70,00 €

Pommesscheibe (nur fiir Gemiiseschneider CUOCOJET) B6

<
o

Schneidestarke Geeignet fir Ll Preis ®

=

6 mm Verwendbar nur mit einer Schneidescheibe E8 und E10 90,00 €

Pommesscheibe (nur fiir Gemiiseschneider CUOCOJET) B8
pd

Schneidestarke Geeignet fir P > Preis ®

L B
8 mm Verwendbar nur mit einer Schneidescheibe E8 und E10 90,00 €

Pommesscheibe (nur fir Gemiiseschneider CUOCOJET) B10

Schneidestarke Geeignet fir < il Preis ®

//

10 mm Verwendbar nur mit einer Schneidescheibe E8 und E10 90,00 €
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Scheiben fur Gemiseschneider

D8x8 Woirfelgitter (nur fir Gemiseschneider CUOCOJET)

@ | Wirfelstarke Geeignet fir J Preis
8 mm Verwendbar nur mit einer Schneidescheibe E8 und E10 113,00 €
Paees D10x10 Wirfelgitter (nur fir Gemiseschneider CUOCOJET)
CIEa
L @ | Wirfelstarke Geeignet fiir ' Preis
_______ 10 mm Verwendbar nur mit einer Schneidescheibe E8 und E10 112,00 €

D12x12 Wiirfelgitter (nur fir Gemiiseschneider CUOCOJET)

T

® | Wirfelstarke Geeignet fur Preis

¥

12 mm Verwendbar nur mit einer Schneidescheibe E10 und E14 103,00 €

D20x20 Wiirfelgitter (nur fir Gemiiseschneider CUOCOJET)

=8 @ | Schneidestdrke Geeignet fiir ; J Preis
20 mm Verwendbar nur mit einer Schneidescheibe E10 und E14 101,00 €
H2,5 Stabchenscheibe
o, =Y Qi‘“‘-r-“! @ | Schneidestarke Geeignet fiir :/ }:;"’./ Preis
2,5 mm Zum Gemiseschneiden in gebogene Stifte 101,00 €
H4 Stdbchenscheibe
prvsereetl @ e "“ﬁ @ | Schneidestarke Geeignet fiir /,/' Preis
g f
4 mm Zum Gemiseschneiden in gebogene Stifte 101,00 €
H6 Stdbchenscheibe
el @ q"““m"‘ @ | Schneidestdrke Geeignet fir f’f/ Preis
6 mm Zum Gemiseschneiden in gebogene Stifte 101,00 €
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Scheiben fur Gemiseschneider

Stdbchenscheibe H4
Schneidestdrke Geeignet fir f}f Preis o &= ﬁ:)“ -.
8 mm Zum Gemiiseschneiden in gebogene Stifte 101,00 € ' /
Stibchenscheibe H10
Schneidestdrke Geeignet fir :{,) Preis o _ ; *i:)“ -.
10 mm Zum Gemiseschneiden in gebogene Stifte 101,00 € ' /
Reibescheibe Z2
Reibestdrke Geeignet fir '_/_./-;"/'";’/{\) Preis (]
2 mm Karotten, Brot, Nisse etc. 64,00 € .. 1&__‘ / |
Reibescheibe Z3
Reibestarke Geeignet fir . ;’,,'.'-,-,.,_. Preis () | 3
3 mm Sellerie, quorte;éhliiilfgquig_e’ Kase, NU;e, 64,00 € - _;5 ; ’;
Reibescheibe Z4
Reibestdrke Geeignet fir {'_,-J';',.‘:-:".’.} Preis o A
& > =7
4 mm Sellerie, Korottesnc,hlicl)(tll(gcsitesoelzt'e, Kase, Nisse, 64,00 € e ::; y % 4
Raspelscheibe Z7
N .
Raspelstarke Geeignet fir ’/ Preis o 2L \? ;.- 3
7 mm Schweizer Rést, Rohkostsalate, Kése etc. 64,00 € : . _h_:: :.
Reibescheibe V .
Reibestarke Geeignet fir Preis [ ‘
<1 mm Semmelbrosel, Parmesankdse, Nisse etc. 64,00 € .
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Scheiben fur Gemiseschneider

& fir for
- Cuocojet
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PZ7 Spezial Mozzarella Reibescheibe

Reibestdrke Geeignet fir Preis
7 mm Mozarellasticks 70,00 €

DT9 Spezial Mozzarella Reibescheibe

Reibestdrke Geeignet fir Preis
9 mm Mozarellasticks 75,00 €

X1-8 Einstellbare Schneidescheibe Vario, einstellbar von 1 bis 8 mm.
Vollsténdig aus Edelstahl

Schneidestdrke Geeignet fir == Preis
1-8mm Nicht in Kombination mit anderen Scheiben ver\h»-/.en-dioor 161,00 €
Auswurfscheibe
Geeignet zum Preis
Auswerfen von Lebensmitteln 20,00 €
Scheibenstander
Preis
Fir die Aufnahme von bis zu 20 Scheiben 36,00 €
Nur fur COLOSSEO
DG 8x8 Wiirfelgitter
Schneidestdarke Geeignet fir | Preis
8Cr?1}71 Verwendbar nur mit einer Schneidescheibe E 189,00 €
DG 10x10 Wiirfelgitter
Schneidestdrke Geeignet fir N | Preis
—
i Verwendbar nur mit einer Schneidescheibe E 179,00 €
10 mm
DG 12x12 Wirfelgitter
Schneidestarke Geeignet fir “ g Preis
_®
i Verwendbar nur mit einer Schneidescheibe E 159,00 €
12 mm
DG 20x20 Waurfelgitter
Schneidestdrke Geeignet fir - Preis
2 . Verwendbar nur mit einer Schneidescheibe E 149,00 €
0 mm
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Teigausroller

Teigausroller sind die idealen Helfer zum Ausrollen von
Teig fur Pizza, Brot, Fladenbrot (Piada), Focacce, Quiche
etc. Die Maschine dient zur Kaltbearbeitung des Teigs und verandert
daher seine Eigenschaften nicht. Die Teigstdarke kann beliebig einge-
stellt werden. Der Durchmesser des Teiges hangt von der Lange der
Walzen ab. Die Serie ,R” und ,RE” sind beide mit Doppelwalzen
ausgestattet. Zur Standardausstattung der Serie ,R” gehort auBBer-
dem ein elekirisches Fu3pedal fir die Betati-
gung. Das Modell RM verfigt nur Gber eine
Doppelwalze. Stromversorgung einphasig

230 Volt.

RM30 /

Schalteinheit

Teigstarkeneinstellung und Aluminiumblécke

Optionales FuBBpedal (nicht verfigbar fir RM30 / RM40)
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Teigausroller

Modell RM30 © RM40 © R30E © R40E © R40PE ©
\% 230 230 230 230 230 .
Netzspannung Hz 50 50 50 50 50 = .£
W 370 370 370 370 370 5y
£
>
s 3
Mafe BxTxH mm 420 x 420 x 370 520 x 420 x 370 420 x 420 x 700 520 x 520 x 800 520 x 520 x 690 =z
Teiggewicht g 100 - 250 100 - 400 100 - 250 100 - 400 100 - 700
Gewicht kg 22 25 34 44 44
Pizza-Durchmesser mm 300 400 300 400 400 x 700
Einstellbare Teigstarke mm 0,5-5,5 0,5-5,5 0,5-5,5 0,5-5,5 0,5-5,5
Preis € 986,00 1146,00 1.244,00 1.440,00 1.572,00
Modell
mit FuBpedal R30 © R40 © R40P ©
. wie wie wie
Technische Daten R3OE RAOE RAOPE
Preis € 1.319,00 1.517,00 1.658,00

A1 = = 89
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Teigausrollmaschine SP

Stand-Teigausrollmaschine SP30-40 und SPT30-40,
hochprézise, ausgestattet mit gerillten Edelstahlwalzen
von 300/400 mm Breite fur jeden Teigtyp. Dank dieser
Rollen bekommt der Teig eine leicht raue Oberfléache,
an der die SoBen besser haften.

- Regulierhebel zur Offnung/SchlieBung der Walzen mit Spezialprofil

zur einfachen Verschiebung.

- Halbmond-Hebel mit Schnell-Walzensperre zur Speicherung der

Zeilenumbruch des zuletzt ausgerollten Teigblatts.

. - Loswalze aus Edelstahl zum Ausrollen von sehr diinnen Teigblattern.
\E ENTSPRICHT ALLEN WELTWEIT GELTENDEN HYGIENE- UND
SICHERHEITSBESTIMMUNGEN.
s h .
: il | 1"
‘ . Zubehdr zum Teigabschneiden
SPT30-40
Modell SP30 © SPT30 SP40 © SPT40
Net Hp 0,5 Hp 0,5 Hp 0,5 Hp 0,5
elzspannung 230V - 50 Hz 230V - 50 Hz 230V - 50 Hz 230V - 50 Hz

Mafe BxTxH mm 420 x 420 x 370 420 x 420 x 370 520 x 520 x 800 520 x 520 x 800
Teiggewicht g 50/ 700 50/ 700 50/ 1000 50/ 1000
Gewicht kg 23 23 45 45
Preis € 1.621,00 2.047,00 1.766,00 2.193,00
Zubehor
Breite des Schnitts
1501 15 mm € 363,00 363,00
Breite des Schnitts
15 02 2 mm € 363,00 363,00
Breite des Schnitts
15 03 4 mm € 363,00 363,00
Breite des Schnitts
TS 04 65wty € 363,00 363,00
Breite des Schnitts
15 05 12 mm € 363,00 363,00
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Nudelmaschinen

Maschine zum Kneten von
Teig (auch mit Eiern) und
Herstellen von Pasta in
verschiedenen Formaten. Das
Gehduse ist mit kratzfestem
Lack beschichtet, Kessel und
Knethaken aus Edelstahl,

die Gewindeschnecke aus

Teigausroller
Nudelmaschinen

100% made in ltaly

Messing-Bronze-Legierung. £

Auf dem Kesseldeckel ist ein y
Mikroschalter angebracht. Die

Versionen MPF4 und MPF8 sind

standardmaBig mit Kihlung im Auspressbereich ausgestattet.

Optionals: Elektronische Abschneidevorrichtung fir MPF 2,5 (ist bei

MPF4 und MPF8 bei der Standardausstattung dabei) und Sténder

(Standardausstattung fir MPF8).

Zubehor: Einsatze aus Messing-Bronze-Legierung fur verschiedene

Pasta-Formate.
Modell MPF 1,5 MPF 2,5 MPF 4 MPF 8
Netzspannung V/W 230V / 300W 230V / 370W 400V / 750W 400V / 1000W
MaBe BxTxH mm 250 x 480 x 290 260 x 600 x 380 350 x 760 x 450 450 x 720 x 750
Kesselvolumen Kg 1,5 2,5 4,0 8,0
Gewicht Kg 20 30 45 80
Stundenleistung Kg 5 8 13 25
Preis € 1.488,00 2.157,00 4.381,00 6.607,00
Einstze for e 70,00 87,00 87,00 147,00
verschiedene Formate
Einsatz fir Blatterteig € 87,00 101,00 101,00 183,00
Elektronische Abschneidevorrichtung fiir / MPF 2,5 € 720,00
Stander fir / MPF 1,5 - MPF 2,5 - MPF 4 (bei MPF8 serienmdfig inbegriffen) € 287,00




Einsatze fur Nudelmaschinen

CASERECCE FUSILLI PAPPARDELLE BUCATINI

&Y €= & €3
{=)

BIGOLI CAPELLI D'ANGELO SPAGHETTI SPAGHETTI ALLA CHITARRA TAGLIOLINI

LINGUINE 3x1,6 LINGUINE 4x1,6 FETTUCCINE PASTA SFOGLIA CANNELLONE

— == =

565D (o O (=
GRAMIGNA GNOCCHI STELLINE RISO SENZA FORI
non di patate S 9% % 2 0§ %&an
@ @ not suitable for potatoes @ {Zzﬁi\:‘gﬁ 273;5% 001 ~ 00%0 0 505
doe B % 4 0% T
82 = D) o
NED N/ N / @

MACCHERONI @4,8 MACCHERONI @ 8,5 MACCHERONI @15 CANESTRINI

=

= E
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Kartoffelschaler

Der Kartoffelschaler P.S.P. 700 ist
sdulenférmig und komplett aus
hochwertigem Edelstahl hergestellt. Der
Innenbereich ist mit einem dauerhaften,
widerstandsfahigen Schleifmaterial
beschichtet, das eine einfache Wartung
und ein gutes Schéalergebnis erméglicht.

Das Aluminiumguss-Laufrad wird durch einen
Motor mit Antriebsriemen angetrieben und lagert
auf Kugellagern auf. Durch die zweckmaBige
Abschirmung wird das Eindringen von Wasser
verhindert.

Die Maschine verfigt Gber viele technische
Neuerungen und entspricht den EG-
Sicherheitsrichtlinien.

PSP700-10

PSP700-15

Gewicht 32 kg
Stundenleistung 250 kg
Max. Fassungsvermégen 10 kg
Preis 230 Volt 1.839,00 €
Preis 400 Volt 1.839,00 €
Schublade mit Filter 219,00 €

Modell PSP700-10 @
Leistung 0,55 kW
MaBe BxTxH 360 x 480 x 800 mm

PSP700-15 ®

1,1 kW

440 x 560 x 850 mm

42 kg

500 kg

15 kg

2.059,00 €

2.059,00 €

249,00 €

A1 = -

100% made in ltaly
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Miesmuschelreiniger

Filter

PC3 PC3T pPC8

Automatikmaschine zum Waschen und Reinigen von Miesmuscheln. Zur Entfernung von Algen und
Verkrustungen, mit hervorragenden Reinigungsergebnissen, deutlicher Personalkostensenkung und minimalen
Ausschussanteilen. Scheibe und Korb aus Edelstahl, herausnehmbar zur einfacheren Reinigung. Fir
Fischgeschafte, Catering, Restaurants, Institute, Supermarkte und Einkaufszentren etc.

e Gehause aus Edelstahl AISI 304 e Elekirische Teile im Schutzgehause

® Mechanischer Timer mit Schutzgrad IP56

® Motor mit Riemenantrieb e Steuerung mit Niederspannungs-N.V.R. (24 V)

® Gelochter Korb und Drehscheibe, ® Maschine entspricht den geltenden Hygiene- und
einfach herausnehmbar fir einfache Reinigung Sicherheitsvorschriften

® Entladung auf der Vorderseite geschitzt durch
Sicherheitsvorrichtung, die die gereinigten AUF ANFRAGE:
Muscheln nach unten leitet e Fernbedienung an der Wand

* Durchsichtiger Plexiglasdeckel zur Beobachtung aller  © Magnetventil am Wassereinlauf
Reinigungsphasen e Filter

e Kontrollsensor der Deckeloffnung ¢ Sonderspannungen, 60 Hz

e Wassereinlaufanschluss 3/4"; Wasserablauf & 50 mm

94 ® logerware © Kurzfristig lieferbar @ ca. 10 Tage Lieferzeit



Miesmuschelreiniger

Modell PC3 PC3T PC8
Ladefahigkeit kg 3 3 8
Leistung * kg/h 60 60 150
MaBe BxTxH mm 402 x 609 x 561 402 x 609 x 800 442 x 686 x 945

* Der Reinigungszyklus und die Leistung sind Schatzwerte und héngen von der Arbeitsmethodik ab.

&AM

| |
100% made in ltaly
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Reinigungszyklus * min 2-3 2-3 2-3 :E _é
3 ]
kW 0,27 0,27 0,75 £ £
400 Volt AC 3/N/PE 5 E
HP (0,35) (0,35) (1,00) S l‘%
kW 0,42 0,42 0,75
230 Volt AC 1/N/PE
HP (0,56) (0,56) (1,00)
20 34 45
Nettogewicht TF (MF) kg
(30) (35) (46)
TR 400 Volt TR 400 Volt TR 400 Volt
. . 2.008,00 2.379,00 2.472,00
I
o MN 230 Volt MN 230 Volt MN 230 Volt
2.208,00 2.579,00 2.672,00
Schublade mit Filter € 433,00 433,00




Aufschnittmaschinen
Profi-Vertikalschneider

Diese Serie von Profi-Vertikalschneidern wird unter
Einhaltung der geltenden Vorschriften aus eloxierter
Aluminiumlegierung hergestellt.

Der Antrieb erfolgt mit Poly-V-Riemen. Eine
Schleifvorrichtung ist integriert. Die maximale
Schnittstarke betragt 15 mm. Die Steuerung erfolgt
Uber eine NVR-Vorrichtung.

Das Modell ASE 370 ist speziell fir Schinken, Salami
und Wourst geeignet.

Modell Messer AuBBenmafle BxTxH Gewicht Watt Netz- Preis
spannung

ASE 370 AFF () 370 230 Volt 2.734,00 €

ASE370 AFFTR @ >/0mm  690x560x485mm —4lks 4575 400 vol 2.734,00 €

Diese Serie von Profi-Vertikalschneidern wird unter
Einhaltung der geltenden Vorschriften aus eloxierter
Aluminiumlegierung hergestellt.

Der Antrieb erfolgt mit Poly-V-Riemen. Eine
Schleifvorrichtung ist integriert. Die Steuerung erfolgt
Uber eine NVR-Vorrichtung.

Die Modelle ACE sind speziell fir Fleisch geeignet.

Modell Messer AuBenmafde BxTxH Gewicht Watt Netz- Preis
spannung
ACE 350 CAR [ 370 230 Volt 2.533,00 €
4 r
ACE 350 CARTR o 0™ 690 x 560 x 465 mm 4Tkg 320 400 Vol 2.533,00 €
ACE 370 CAR () 370 230 Volt 2.626,00 €
ACE 370 CARTR ® 370 mm 690 x 560 x 485 mm 42 kg 370 Pt S
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Aufschnittmaschinen
Profi-Vertikalschneider

Die professionellen Vertikalschneider der Serie MAV und

TS werden aus eloxierter Aluminiumlegierung hergestellt.
Abnehmbarer Segelhalterdeckel und Schnittguthalter aus
Edelstahl mit Bajonett-Schnellverschluss. Der Schnittgut-
Andrickarm mit genietetem Edelstahlbigel kann zum
einfacheren Reinigen entfernt werden. Die Schleifvorrichtung mit
unterer Schutzschale gehort zur Standardausstattung. Dasselbe
gilt fir den Schneideblattabnehmer. Die maximale Schnittstarke
betragt 30 mm.

Kartoffelschaler
Aufschnittmaschinen

Modell Messer AuBenmale BxTxH Gewicht  Watt spzl:r:ﬁ_ng Preis
TS 300 ® 300mm 650 x 460 x 470 mm 23 kg 260 230 Volt 1.545,00 €
TS 300 TR ® 300mm 650 x 460 x 470 mm 23 kg 260 400 Volt 1.545,00 €
MAYV 350 AFF ® 350mm 660 x 600 x 530 mm 43 kg 275 230 Volt 2.342,00 €
MAV 350 AFFTR ® 350mm 660 x 600 x 530 mm 43 kg 275 400 Volt 2.342,00 €
MIV 300 AFF ® 300mm 585 x 540 x 460 mm 27 kg 210 230 Volt 1.533,00 €
MIV 300 AFFTR ® 300mm 585 x 540 x 460 mm 27 kg 210 400 Volt 1.533,00 €
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Aufschnittmaschinen
Profi-Schwerkraftschneider

Profi-Aufschnittmaschine aus eloxierter Aluminiumlegierung mit
integrierter Schleifvorrichtung und Riemenantrieb. Der Schlitten

ist auf einem doppelten geschliffenem Stabstahl montiert, um das
Schieben zu erleichtern. Geeignete Maschine fir Einrichtungen der
Gemeinschaftsverpflegung. Entspricht den geltenden EU-Normen.

Modell & Messer AuBenmaBe BxTxH Gewicht  Waitt Netzspannung Preis
GLE 370 ® o 370 x 440 x 480 mm 35kg 340 230 Volt 2.425,00 €
GLE 370 TR [ 370 x 440 x 480 mm 35 kg 340 400 Volt 2.425,00 €

Die Serie PA ist die perfekte Profi-Aufschnittmaschine, die mit gro3er Liebe
firs Detail als abgerundete Linie, ohne Ecken und sichtbare Schrauben
entwickelt wurde. Der Gleitbolzen ist verchromt und geschliffen und

die Gleitbuchsen aus Gusseisen sind gelappt. Der StoBschutz ist aus
vulkanisiertem Gummi gefertigt. Der Segelhalterdeckel ist abnehmbar und
der Schnittguthalter aus Edelstahl verfigt Gber einen Bajonettverschluss
zum schnellen Offnen und Schlieflen. Alle Kleinteile sind aus Edelstahl. Die
Maschine besitzt ein Dichtsystem auf Riemenscheibe. Die elektronische
Karte ist zwischen 110-220-380 V Einphasenstrom und Drehstrom
umschaltbar. Die Schleifvorrichtung mit unterer Schutzschale gehért zur
Standardausstattung. Dasselbe gilt fir den Schneideblattabnehmer.

Modell Messer Auflenmafie BxTxH Gewicht  Watt Netzspannung Preis
PAG 330 ® 330mm 645 x 570 x 535 mm 36 kg 275 230 Volt 1.954,00 €
PAG 330 ® 330mm 645 x 570 x 535 mm 36 kg 275 400 Volt 1.954,00 €
PAG 350 ® 350mm 660 x 575 x 535 mm 36 kg 275 230 Volt 1.969,00 €
PAG 350 @ 350mm  660x575x535mm  36kg 275 400 Volt 1.969,00 €

Die Maschinen sind durch zwei internationale Patente geschitzt und
gemaB den geltenden EU-Richtlinien gebaut. Die Aufschnittmaschine TOP
wurde mit einer sehr groBen Auflagefléche und einem Messerhaltekopf
mit ausgehohlter Form konzipiert. Das Schnittgut fallt, ohne zu zerbrechen,
direkt auf die Schale oder auf den Servierteller, d.h. die Vorbereitung

der Teller ist einfacher und schneller. Die Aufschnittmaschinen der

Linie TOP besitzen einen feststehenden Ring um das Messer und eine
Entriegelungsvorrichtung des Schlittens, die die Fléche zur Regulierung
der Scheibendicke auf ,0” blockiert und nur in dieser Position eine
Entnahme des Schlittens erméglicht. Im Lieferumfang ist eine Spezialbirste
inbegriffen, die eine sichere Reinigung auch an den schwierigsten Punkten
zulasst. Der patentierte Schlitten lauft auf einem Lager aus rostfreiem Stahl
und ist komplett abnehmbar. Mit diesem Laufsystem entfallt das Schmieren
der Schiebeteile; der Motor hat eine Getriebetbertragung und es ist kein
Nachspannen des Riemens mehr nétig.

Direktantrieb

Modell Messer AuBenmafe BxTxH Gewicht  Watt Netzspannung Preis
TOP 220 @ 220mm  370x450x355mm  11,8kg 140 230 Volt 649.00 €
TOP 250 ® 250mm 410x 510 x 365 mm 13,2 kg 155 230 Volt 820,00 €
TOP 275 ® 275mm 410 x 530 x 410 mm 14,3 kg 200 230 Volt 895,00 €
TOP 300 @ 300mm  480x580x510mm  20,8kg 200 230 Volt 1.375,00 €
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Aufschnittmaschinen

Profi-Schwerkraftschneider

Die Schragschneider der Serie Ml sind

aus einer eloxierten Aluminiumlegierung
hergestellt, mit viel Platz zwischen dem Motor
und dem Messer fir bequemes Reinigen. Der
Motor ist beliftet, das Messer geschmiedet
und gehartet.

Die Standardausstattung umfasst eine

robuste Segelhalterung und eine eingebaute
Schleifvorrichtung mit doppelter Schleifflache.
Nur in der professionellen CE-Version mit
Entriegelung auf dem Wagen verfigbar.

GLT 300

Kartoffelschaler
Aufschnittmaschinen

Modell Messer AuBlenmafle BxTxH Gewicht  Wait Netzspannung Preis
MI 250 @ 250mm 570 x 560 x 370 mm l6kg 147 230 Volt 785,00 €
GLT 300 ® 300mm 610 x 490 x 430 mm 20 kg 180 230 Volt 1.129,00 €
Sie sind aus Aluminiumdruckguf3 gefertigt und fir die Eignung
zum Kontakt mit Lebensmitteln gemaf3 geltenden EU-Richtlinien ’
beschichtet. Das Gehduse der Maschine ist streng konform mit
der EU-Norm EN 1974 fir professionelle Aufschnittmaschinen.
Die Maschine ist mit einem Not-Aus-Schalter vorgesehen. :
Das Modell GA 300 FAP ist mit einem feststehenden Ring —
ausgestattet, der die scharfe Schneidekante des Messers ﬁ 2 i
auch bei Fehlen der zentralen Messerabdeckung und der = "
Schleifvorrichtung wéahrend der Reinigung und Wartung “f
der Maschine schitzt. Die Maschinen verfigen Gber einen et
41
Doppelschalter mit einem Relais, der ein willentliches ". o
Einschalten (Neustarten) des Gerdats bei Stromausfall e
erforderlich macht. Der Schlitten ist fest und kann zum Reinigen %
nur mit einem Werkzeug entfernt werden. Edelstahl-Messer mit Riemenantrieb
Antihaft-Beschichtung.
Modell Messer AuBenmafle BxTxH Gewicht  Waitt Netzspannung Preis
GA250GPE ® 250mm 410 x 520 x 380 mm 14,5 kg 147 230 Volt 572,00 €
GA 300FAP @ 300mm 470 x 580 x 430 mm 23 kg 220 230 Volt 1.007,00 €

100% made in ltaly



Fleischwolf

i\

Kleiner, kompakter, leistungsstarker Fleischwolf. Dieses Modell ist hauptséchlich
fir den Hausgebrauch oder die kleine Gastronomie gedacht und kann jede Form
von Hackfleisch erzeugen. Die rostfreie Edelstahl-Haschiergruppe ist auch fur

die Spulmaschine geeignet. Durch Austausch der Einsatze mit unterschiedlichen
Lochgréf3en kdnnen verschiedene Typen von Hackfleisch fir Bolognese-Sauce,
Hackballchen, Wurst und Hacksteaks erzeugt werden. Als Zubehor ist auch ein
Aufsatzset zum Wourstfillen erhaltlich. Eine mit Profi-Technik erzeugte Maschine fir
eine echte Revolution in der Kiche zu Hause.

Modell

Fleischwolf 8G

AuBenmafe BxTxH Gewicht Netzspannung Preis

o 270 x 260 x 360 mm 9,0 kg 230 Volt/ 380 W 484,00 €

Mod. 128

- Gehduse und Trichter aus Edelstahl AISI 304

- Abnehmbares Schneckengehduse aus Edelstahl AISI 304
- Fleisch-Einfillschacht Fleisch @ 52 mm

Mod. 12TS

- Das Modell verfigt Gber ein komplett abnehmbares Schneckengehduse,

welches im Kihlschrank aufbewahrt werden kann. Die komplette Reinigung von
Hackfleischresten nach jedem Gebrauch gemaf3 dem HACCP-Hygienestandard
bis zum nachsten Gebrauch ist somit nicht erforderlich. Das Gehause und der
Trichter sind aus Edelstahl AISI 304 gefertigt. Der Fleisch-Einfillschacht hat einen
Durchmesser von & 52 mm

- Die Fleischwalfe sind mit 1 Messer und 1 Lochscheibe von 6 mm ausgestattet

- Die Fleischwalfe Unger sind mit jeweils 2 Messern und 3 Lochscheiben von O, 4,5
und 8 mm ausgestattet

Modell AuBenmaBe BxTxH w?:P-ﬁ Netzspannung Herausnehmbarer Preis
Fleischwolf 12§ @ 400x250x500mm 21kg  230Volt/750W : 898,00 €
Fleischwolf 12S/TR ® 400x250x500mm 21kg  400Volt/750W - 865,00 €
Fleischwolf 12TS @® 400x290x510mm 20kg  230Volt/1100W . 1.016,00 €
Fleischwolf 12TS/TR ® 400x290x510mm 20kg  400Voli/1100W . 983,00 €
Magliche Nachristung fir Model Unger Edelstahlsystem (nur Model TS): 162,00 €
Aufristung fir Rickwartstaste 134,00 €

- Das Modell verfigt Gber ein komplett abnehmbares Schneckengehause,
welches im Kihlschrank aufbewahrt werden kann. Die komplette Reinigung von
Hackfleischresten nach jedem Gebrauch gemaf3 dem HACCP-Hygienestandard
bis zum nachsten Gebrauch ist somit nicht erforderlich. Das Gehause und der
Trichter sind aus Edelstahl AISI 304 gefertigt. Der Fleisch-Einfillschacht hat einen
Durchmesser von & 52 mm

- Die Fleischwalfe sind mit 1 Messer und 1 Scheibe von 6 mm ausgestattet

- Die Fleischwolfe Unger sind mit 2 Messern und 3 Lochscheiben
von O, 4,5 und 8 mm ausgestattet

Modell AuBenmafe BxTxH Gewicht Netzspannung Unger Preis
Fleischwolf 22E ® 450x290x520mm  25Kg  230Volt/1100W : 1.139,00 €
Fleischwolf 22E/TR ® 450x290x520mm  25Kg  400Volt/1100W : 1.095,00 €
Fleischwolf 22EU ® 480x290x520mm  28Kg 230Volt/1100W . 1.374,00 €
Fleischwolf 22EU/TR ® 480x290x520mm 28 Kg 400Volt/1100W . 1.329,00 €
Aufrisstung fir Rickwartstaste 134,00 €

100



Fleischwolf

Gehduse aus Gusslegierung, die vollstandig mit rostfreiem Edelstahl AISI 304
verkleidet ist. Selbstbeliiftete Motoren mit Intervallbetrieb mit 4 Getriebeeinheiten
aus gehdrtetem Stahl, die in einem dichten Gehause mit Olbad enthalten sind.
Einﬁﬁlschocht und Fleisch-Auffangbehalter aus Edelstahl. Das Optional des
Sicherheitsschalters auf dem Einfillschacht (auf Anfrage) sieht einen grof3eren
Einfillhals von @ 76 und einen Einfillschacht mit Sicherheitsschalter und Handschutz
gemaf3 EU-Norm vor. Die Stundenleistung lasst sich damit um 35 % erhdhen. Mit einer
einzigen Hebeldrehung lasst sich die Haschiergruppe aus Edelstahl AISI 304 komplett
herausnehmen.
Optional: Unger-System fir sehr feines Haschieren des Hackfleisches (z.B. Wurstbrat).
32TC

Modell AufBenmafde BxTxH Gewicht Netzspannung Unger Preis
Fleischwolf 22TC ® 450x300x360mm  40kg  230Volt/1100W i 1.625,00 €
Fleischwolf 22TC/ TR ® 450x300x360mm 40k 400Volt/1100 W - 1.582,00 €
g
Fleischwolf 32TC ® 470x300x450mm  44kg  230Volt/1850W : 2.117,00 €
Fleischwolf 32TC/ TR @® 470x300x450mm  44kg  400Volt/1850W - 2.073,00 €
Fleischwolf 22TCU ® 490x300x360mm  42kg  230Voli/1100W e 1.942,00 €
Fleischwolf 22TCU/ TR ® 490x300x360mm  42kg  400Vol/1100 W . 1.888,00 €
Fleischwolf 32TCU @® 510x300x450 mm 46 kg 230Volt/1850W ° 2.434,00 €
eischwo 510 x 300 x 450 mm Volt/185 . .391,00 €
Fleischwolf 32TCU/ TR o 0 x 300 x 450 46 kg 400Volt/1850W 2.391,00
Aufristung fir Trichter mit & grosser als 76 mm 210,00 €
UNGER-System

Haschiergruppe

Mod. 12 - 2 Unger

1. Mahlsatz

2. Schnecke

3. Erste Lochscheibe
4. Schneidemesser

5. Zweite Lochscheibe
6. Ring

7. Blockierscheibe

Haschiergruppe

Mod. 22-32
Komplettes Unger-System
1. Mahlsatz

2. Schnecke

3. Erste Lochscheibe

4. Erstes Schneidemesser
5. Zweite Lochscheibe

6. Iweites Schneidemesser
7. Dritte Lochscheibe

8. Ring

9. Blockierscheibe
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Fleischwolf fiur GroBbetriebe

'1;‘“’*:- ’1 ® Fir fleischverarbeitende Betriebe, Super- und GroBmarkte sowie

.- Gemeinschaftsverpflegungs-Einrichtungen

: f - e Edelstahlkonstruktion AISI 304 mit selbstbremsenden Réadern.

® Schneckengehdause 32/98 fir gro3e Produktion aus Edelstahl AISI 304:

[
J . e Enterprise: 1 Lochscheibe und 1 selbstscharfendes Messer aus Edelstahl
A er Unger S5: & 98, 3 Lochscheiben, 2 selbstscharfende Messer aus Edelstahl
° und 2 Ringe

e Fir eine einfache und schnelle Reinigung komplett abmontierbare
Haschiergruppe und Trichter

® Motor mit Rickwdartsgang (reverse)

e Standardarausstattung: Anschluss fir Hamburgermaschine und FuBBpedal

m ;/ =i (nicht im Lieferumfang inbegriffen)

Modell GerdtemaBe BxTxH ~ Gewicht Gehduse Stu;(jﬁgei- ﬁ/(\)cgo\r/ év\so(;o\r/ Unger Preis
750 kg 3 kW 2,2 kW
645 x 510 x 987 74 k 32/98 5.669,00 €
C/E 660 F * * m e / 12,5 kg/min 4 hp 3 hp
750 k 3 kW 2,2 kW
C/E 660 FU 645 x 510 x 987 mm 74 kg 32/98 g‘ o 6.791,00 €
12,5 kg/min 4 hp 3 hp

e Stark und kompakt. Hochleistung. Leichte Reinigung.
Fir professionelle Benutzer.

e Gehduse und ausziehbarer Trichter aus Edelstahl AISI 304

e Externes Schneckengehduse aus Edelstahl AISI 304:
Enterprise: 1 Lochscheibe und 1 selbstscharfendes Messer aus Edelstahl
Unger S5: & 98, 3 Lochscheiben, 2 selbstscharfende Messer aus Edelstahl
und 2 Ringe

e GroBerer Einfillschacht, gréBBere Zufihrung fur mehr Volumen:
Leistungssteigerung von 50 - 80 % gegenuber traditionellen Fleischwdlfen

e Ausgezeichnete Haschierung dank der besonderen Formgebung und den
sehr geringen Toleranzen zwischen Schnecke und Schneckengehduse

e Schnelle und widerstandsfahige Befestigung des Schneckengehduses

e Sichere und einfache Reinigung der Maschine: Schneckengehduse, Trichter,
Haschiergruppe und Einfillschacht kénnen herausgenommen und grindlich
gereinigt werden, ohne Gefahr einer Beschadigung der Maschine

e Vorwdrts-, Stopp- und Rickwartstaste mit Niederspannungs-N.V.R. (24 V).
Elektrische Teile in dichtem Gehause, Schutzklasse IP 56.

e Auf Anfrage: Edelstahltisch mit Radern, Sonderspannungen, 60 Hz.

Modell GerdtemafBle BxTxH ~ Gewicht  Gehduse Stu;ﬁj;lei- thv(\)cgo\r/ é\/ggo\r/ Unger Preis
58 kg (TF) 750kg  3kW  3kW

498 x 504 x 569 32/98 . 429200€
C/E G680 N x504x369mm omy S8 1oskgmin  4hp 400V
58 kg (TF) 750kg  3kW 3 kW

498 x 504 x 569 32/98 e  570400€
C/E 630 NU x504x369mm - omy S8 askg/min 4hp 400V
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Theken-Fleischwolf, gekuihlt, Edelstahl

e Gehause und Einfillschacht aus Edelstahl AISI 304

e Schneckengehduse aus Edelstahl AISI 304.
Einfach abnehmbar und zu reinigen

e Enterprise-Ausfihrung: 1 Lochscheibe und
1 selbstschneidendes Messer aus Edelstahl

e Unger-Ausfihrung: 3-teilig bei der Serie 22 (& 82)
und 5+eilig bei der Serie 32 (& 98)

e Belifteter Motor fir den Dauereinsatz Vorwadrts-,
Stopp- und Rickwartstaste.

& AR

A/E32R

Modell Gerdtemafe BXTxH ~ Gewicht Gehduse Stu:t(jﬁglei- Motor Netzspannung lgjgr Preis

250 kg 1,1 kW  230Volt/1100W 3.528,00 €
443 x 326 x 488 40 k 22/82 -

A/E22R X S0 X AR I E /82 okg/min  15hp  400Volt/1100W 3.205,00 €
450 k 2,2 kW

A/E32R 545 x 340 x 555 mm 52 kg 32/98 g’ 400Volt/1100W - 4.234,00 €

7,5 kg/min 3hp
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Kdasereiben

Kleine platzsparende Maschine zum Kasereiben, ideal fir den
Hausgebrauch sowie fir den semi-professionellen Einsatz. Klein
aber fein - denn diese Reibe ist in der Lage auf3ergewdhnlich
grof3e Produktmengen zu verarbeiten. In Ubereinstimmung mit allen
geltenden Normen besitzt sie einen Motor mit Warmeschutz, ein
Blockiersystem am Dricker der Reibe, das bei Uberschreitung der
Sicherheitsschwelle interveniert, sowie eine Reibe aus rostfreiem
Edelstahl, um das Erreichen der Bewegungsorgane zu vermeiden.
Standardausstattung: Edelstahl-Reibewalze. Ein wahres kleines

8G Meisterwerk der Mechanik und des Designs. Unsere Reibe
~Mignon”, die sich im Hausgebrauch bereits erfolgreich bewahrt
_ hat, eignet sich auch bestens fur Hotels, Pensionen und kleine

= Gemeinschaftsverpflegungseinrichtungen.

12GF
Modell Gerdtemafe BxTxH Gewicht  Stundenleistung Netzspannung Preis
Késereibe 8G ® 280x170x310mm 8 kg 30 kg 230 Volt/ 380 W 364,00 €
Késereibe 12GF ® 380x220x380 mm 18 kg 70 kg 230 Volt / 750 W 735,00 €
Késereibe 12GF/TR ® 380 x 220 x 380 mm 16 kg 70 kg 400 Volt / 750 W 701,00 €

e Zum Reiben von Parmesan, Hartkdse, Brot, Mandeln, Schokolade etc.

® Fir Restaurants, Mensen, Kantinen, Gemeinschaftseinrichtungen,
Gasthduser, Pizzerien, Fast Food, lebensmittelverarbeitende
Betriebe und Supermarkte

e Bedienerfreundlich und leicht zu reinigen

® Modell C/E GF - Ausziehbarer Einfillschacht aus eloxiertem
Aluminium, geeignet fir kleine und mittlere Betriebe

e Gehause aus Edelstahl AISI 304

¢ lochwalze aus Edelstahl

¢ Auffangwanne mit Sensor und Schutz

® Motor mit elekirischer Bremse
e C/E GFX mit ausziehbarem Edelstahl-Einfillschacht

Stundenlei-
Modell Geratemafe BxTxH Gewicht stung Netzspannung Preis
kg/h (kg/min)
230 Volt / 1100 W 1.688,00 €

Kdasereibe C/E GFE ~ ® 500 x 295 x 650 mm 26 Kg 13027) 400 Vol /1100 W 1.588.00 €

230 Volt / 1100 W 2.040,00 €

Kasereibe C/E GFX 500 x 295 x 650 mm 26 Kg 130 (2,7) 400 Volt / 1100 W 1.940,00 €
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Fleischwolf - Kasereibe

AuBergewdhnliches semi-professionelles Gerat fir den Haushalt und
kleine Gemeinschaftseinrichtungen. Trotz seiner kleinen, kompakten
Form eben ein Super-Elekirohaushaltsgerat.

Modell Gerdtemafe BxTxH Gewicht Stundenleistung Netzspannung Preis

8G/ABB ® 380 x 260 x 360 mm 10 kg 30/ 30kg 230 Volt/ 380 W 592,00 €

Mod. 12T Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
herausnehmbare Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfihroéffnung
@ 52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System
mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahlmesser.

Mod. 12AT Maschine mit Zerkleinerungseinheit, die vollstandig
abnehmbar ist und daher die Aufbewahrung im Kihlschrank gestattet
ohne vorher nach jeder Verwendung in Ubereinstimmung mit den
HACCP Hygienevorschriften von den Hackfleisch-Rickstanden gereinigt
zu werden. In Alternative ist auch eine grindliche Reinigung in der
Geschirrspilmaschine méglich (nur die Ausfihrung in Edelstahl). Gehause
aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe

aus Edelstahl komplett herausnehmbar - FleischeinfGhroffnung

@ 52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System
mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahlmesser. Der Reibe-Teil besteht aus folgenden

Teilen: Offnung aus poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl - unterer
Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fur sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fur Wirstchen)
(nur for Modell 12) - Drehrichtungsumkehr.

Zubehor: Gelochte Platten und Messer - Einfiller fir Wurstwaren

@ 15mm / 20mm - Tomatenpresse fur Gemisepuree.

Die Fleischwolfe Enterprise sind mit einem Messer und einer 6 mm-
Lochscheibe ausgestattet, die Fleischwdlfe Unger verfigen Uber 2
Messer und 3 Lochscheiben zu O, 4,5 und 8 mm Lochung.

Stundenleistung
mgg:’" AuBenmafBBe BXTxH  Gewicht Netzspannung Preis

Fleischwolf  Reibeisen

12/T ABB/Combi ® 590x300x510mm 23,0kg 160kg/h  40kg/h 230 Volt /750 W  1.117,00 €
12/T ABB/CombiTR ® 590x300x510mm 23,0kg 160kg/h  40kg/h 400 Volt /750 W 1.084,00 €

12/AT ABB/Combi 580 x 350 x520 mm 26,0kg 160 kg/h  40kg/h 230 Volt / 750 W  1.218,00 €
12/AT ABB/Combi TR 580 x 350 x 520 mm 26,0 kg 160 kg/h 40 kg/h 400 Volt / 750 W 1.185,00 €
Aufpreis fir Unger-System (nur fir mod. AT) 162,00 €
Aufpreis fir Inversion der Drehrichtung 134,00 €
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Fleischwolf - Kasereibe

Haschiergruppe komplett herausziehbar. Gehduse aus polier-

tem Aluminium mit Einfillschacht aus Edelstahl. Fleisch-Einfillschacht @ 56
mm - Untersetzungsgetriebe im Olbad - Standardausstattung inkl. System
Enterprise mit Ede?stohl-Lochscheibe (Lochung @ 6 mm) und selbstscharfen-
dem Messer aus Edelstahl. Der Kasereibenteil besteht aus: Einfillschacht aus
poliertem Aluminium - Edelstahlwalze - unteres Schutzgitter - Mikroschalter
am Drickerhebel.

Optional: Unger-System fur sehr feines Haschieren des Hackfleisches (z.B.
Wourstbrat) - mit Richtungswechsel. Zubehér: Lochscheiben und Messer -
Wourstfilltrichter  10mm / 20mm / 30mm.

Modell GerdtemaBe BxTxH Gewicht  Stundenleistung Netzspannung Preis
22AE/ABB ® 630 x350x520 mm 26kg  300/40kg 230 Volt/ 1100 W  1.351,00 €
22AE/TR/ABB ® 630 x350x520 mm 26kg  300/40kg 400 Volt/ 1100 W  1.307,00 €
22AEU/ABB @ 660x350x520mm  39kg  300/40kg 230 Voli/ 1T00W  1.587,00 €
22AEU/TR/ABB ® 660 x 350 x 520 mm 39 kg 300 /40kg 400 Volt/ 1100 W 1.542,00 €
Aufpreis fir Inversion der Drehrichtung 134,00 €
Zubehor Mod. 8 (2 + 16) Mod. 12 (2 + 18) Mod. 22 (2 + 20) Mod. 32 (2 + 20)
Mod. Enterprise [ [ [ o
Lochscheiben

@ 2 mm 35¢ 49 € 62€ 90 €
@3-3,5mm 29 € 35¢ 45€ 60 €

@ 4,5 - 20 mm* 27 € 33 39¢€ 49 €

Messer Enterprise 12€ 17 € 21 € 25 €
Zubehér Mod. 12 @ Mod. 22 ® Mod. 32 ®
Mod. Unger

Lochscheiben

@2-2,5mm 40€ 46 € 60 €

@ 3-3,5-4mm 32¢ 33 46 €

@ 4,5-10 mm* 28 € 29 € 36€

@12 -20 mm* 28 € 28 € 3¢
Vorschneider 39¢ 39¢ 42¢€

Messer Unger 26 € 32 € 40 €

* ACHTUNG: Lochscheiben mit Léchern > 8 mm entsprechen nicht den neuen EU-Normen
(nur for Nicht-EU-Lénder geeignet)

“

Trichter '
35,00 €

Tomatenpurierer

Mod. 12 184,00 €

Tomatenpurierer

Mod. 22 292,00 €
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Fleischmischer

Deckel aus Edelstahl. Serienméafiger Kipphebel zum Kippen der Wanne. Rédersatz (davon 2 mit

CAR 50M

CAR 115B

Bremse) gehort zur Standardausstattung (auBBer beim Stand-Modell 30). Struktur aus kugelgestrahltem
Edelstahl. Herausnehmbarer Mischarm. Kippwanne. Drehrichtungsumkehr. Niederspannungsschalter.
Mikrosicherheitschalter am Deckel.

Verpackungsabmessungen | Neftoge- | [255Ungs
Modell Gerdtemafle BxTxH P E’?xTxH 9 wicF?t vzr;t')- Leistung Preis
0,75 kW
CAR30-M @ 700 x 420 x 1020 mm 760 x 520 x 1160 mm 49 kg 25/30 | H 3.877,00 €
P
0,75 kW
CAR50-M  ® 800x520x1020mm  860x670x1070mm  80kg  40/501 ) 4.480,00 €
P
1,5 kW
CAR50-B @ 800 x 570 x 1040 mm 870 x 670 x 1060 mm 100 kg 40/50 | o H 5.237,00 €
P
1,5 kW
CAR95-B ® 116x570x 1040 mm 1220 x 680 x 1070 mm 110 kg 85/95 | o H 5.623,00 €
P
1,8 kW
CARIISB © '100x639x1080 1590, 680x 1120mm  120kg  105/115] e 6.315,00 €
¢ TR
1,8 kW
CARI50-B © '260x639x1080 1590, 680x 1160mm  135kg  140/150] Sen 7.199,00 €
~ Mp
M = nit einem Mischarm
B = mit zwei Mischarmen
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Hydraulischer Vertikal-Wurstfiller

aus Edelstahl

&mﬂ _ \iﬁ

S

Fleischwolfe

e Edelstahlgehduse und -deckel Auf Anfrage:
e Edelstahlkolben e Steuerung mit Ful3pedal
e Abnehmbarer Zylinder aus poliertem Edelstahl (alternativ zur Steuerung mit Knieschalter)

* Regulierbare Auslassgeschwindigkeit
e Automatischer Start und Stopp mit Knieschalter
e Ausstattung mit drei Edelstahltrichtern:
@ 14, 22 und 30 mm
® Fir Metzgereien, fleischverarbeitende Betriebe,
Wourstabriken und Supermarkte.

Modell Gerdatemafde BxTxH Gewicht Fassungsvermdgen Netzspannung Preis
22 | 230 Volt/1100 W 6.065,00 €
VINS/22 @ 518x568x1188 mm 119 kg 19 kg 400 Volt/1100 W 5.562,00 €
321 230 Volt/1100 W 6.559,00 €
88 125 k
VINS/32 | @/ 518x568x1188 mm S 27 kg 400 Volt/1100 W 6.056,00 €
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Knochenbandsdge aus Edelstahl

%P I

SEG300FC

i mit Untergestell

Diese Knochenséige ist komplett aus Edelstahl hergestellt und fir den Einsatz in
Metzgereien, Restaurants, Kantinen, Mensen und das Zerségen von gefrorenem Fisch
etc. konzipiert.

In Ubereinstimmung mit den EU-Hygiene- und Produkistandards besitzt sie eine solide Arbeitsoberflache aus
Edelstahl, einen einstellbaren Blattspanner und einen eingebauten Schneidportionierer.

Das Modell SEG 300FC wird inkl. 4-beinigem Stander und Schublade (fir die Sagereste) aus Edelstahl AlSI
304 geliefert.

Modell Bandlénge / Schnitthdhe / Schnittbreite AuBenmafe BxTxH v%ce};t Netzspannung Preis
SEG300F © 1900 mm / 310 mm / 205 mm 605 x 585 x 960 mm 60,5 kg ‘1(,)? l:/\;’\'; 3.728,00 €
SEG300FC ® 1900 mm / 310 mm / 205 mm 720x680x 1560 70 5 g ‘1;(,)? I:/\;’J’ 4.037,00 €
Ersatzklinge aus Edelstahl fir 300F/300FC 26,00 €
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Knochenbandsdge aus eloxiertem Aluminium

SEG 1650 %1 :@‘

. [

S

SEG 1830

Eine komplette Reihe von Knochensédgen, bestehend aus 2 Modellen (kleines Mod. 1650,
groBBes Mod. 1830) entwickelt und in Ubereinstimmung mit den internationalen Hygiene-
und Produktstandards hergestellt, fir Metzger, Fischhandler, Restaurants, Mensen,
Kantinen, Fleischindustrie und das Zerségen von gefrorenem Fisch.

Der Maschinenkérper ist aus eloxiertem Aluminium, die Arbeitsflache aus Edelstahl. Inkl. einstellbarem
Blattspanner und einem Schneidportionierer.
Mit selbstbremsender Niederspannungssteuerung (24 V) (N.V.R. Norm).

Nutz- . . . Netto- .

Band- ) Schnitt-  Arbeits- Elektrische GerdtemaBe .

Modell lénge sch.mh‘- breite flache Motor Anlage ge (mm) Preis
hohe wicht

SEG kW 0,90

1650 410x . 520x480 1.730,00 €
1650 ® - 250mm 190mm 44 230V/50Hz . 33kg 2840 mm 1.730,00 €
(EV) kW 1,1 400V/50Hz 24V

Nieder-

SEG kW 0,75 spannungs-
1830 P 1830 230 mm 200 410x 230V/50Hz platine 38 k 530x420 2.030,00 €

mm mm 410 mm kW 0,75 9 x210 mm 1.977,00 €
(EV) 400V/50Hz
e kW 0,90
I:ISOh ® 99 a50mm 190 810 930v/50H 33kg 20480 :':;;’gg 2
I(EUI)C k KW 1,1 400V/50Hz i
SEG kW 0,75
1830 PY 1830 230 mm 200 410x 230V/50Hz 38 k 530x420 1.772,00 €
(Nicht- mm mm 410 mm kW 0,75 9 x910mm  1.723,00 €
EU) 400V/50Hz
Stander aus Edelstahl fir Mod. 1830 328,00 €
Stander aus Edelstahl fir Mod. 1650 362,00 €
Ersatzklinge aus Edelstahl fir Mod. 1650 19,00 €
Ersatzklinge aus Edelstahl fir Mod. 1830 26,00 €
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Manuelle Hamburgerpresse

Die Hamburgerpressen mit Durchmesser 100 und 130 mm sind fir die schnelle und
kostenginstige Herstellung von Hamburgern (Hacksteaks) aus Hackfleisch ausgelegt.

Dank ihrer robusten und eleganten Ausfihrung sind sie bedienerfreundlich und jeder Teil kann zum schnellen

Reinigen einfach entfernt werden.

Modell Auflenmafle BxTxH
H100 [ ) 220 x 310 x 270 mm
H130 [ ) 220 x 310 x 250 mm

VH100 500 g-Packung - Folien fir H100
VH130 500 g-Packung - Folien fir H130

Hamburger &

100 mm

130 mm

Nettogewicht Preis
6,5 kg 391,00 €
6,5 kg 430,00 €

36,00 €
36,00 €
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Manueller Wurstfuller

Extrem robust, einfach zu bedienen und zu
verwenden. Dieser manuelle Wurstfiller (verfigbar
in vier Horizontalmodellen von 7 bis 14 Liter,
inklusive 3 Trichter) ist einfach der Beste fir die
Herstellung von Wirsten aller Art. Der Zylinder
aus rostfreiem Edelstahl AISO 304 18/8, der
nahrungsmittelechte Aluminiumkolben mit
Spezialdichtung, die solide Metall-Laufschiene,
die Prazisionszahnrader und die sorgfdaltige
Verarbeitung aller mechanischen Teile sorgen fir
einen einwandfreien Betrieb, maximale Leistung
und eine lange Lebensdauer. Die Wurstfiller sind
mit 2 Geschwindigkeiten ausgestattet und werden
mit 3 austauschbaren Trichtern fir verschiedene
Arten von Wirsten geliefert.

2
o :
Modell AuBenmaBe Gewicht Fassungsvermdgen GesE windig- Preis 2
eiten -2
w
7 |
LT 7 600 x 235 x 192 mm 19 kg 6 k 2 951,00 €
9
141
LT 14 770 x 272 x 220 mm 27 kg 13 k 2 1.012,00 €
g
Bei diesem extrem robusten Wurstfiller mit -
kompakter Edelstahltragkonstruktion sorgen der
prazise Mechanismus, das Untersetzungsgetriebe
und die Vervielfachung des Metallkolbenhubs fir ein
leichtes Abfillen der Fleischmasse und Herausziehen
des Kolbens. Zylinder aus rostfreiem Edelstahl AISI
304, lebensmittelgeeignet, Edelstahllaufschiene,
Kolbenhalterung aus Nylon, Deckel und
Kolbendichtung aus lebensmittelechtem
Kunststoff.
Serienmaflige Lieferung mit 4 Trichtern in
verschiedenen GrofBen, ideal fir die Herstellung von
allen Arten von Wurst.
. . Geschwindig- .
Modell AuBenmalle Gewicht Fassungsvermdgen kit Preis
LT 3 220 x 370 x 200 mm 8 kg 31 1 352,00 €
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Handverpackungsmaschinen

Handverpackungsmaschinen
aus Edelstahl AlSI 304

e Fir Supermdérkte, Gastronomie, Metzgereien,

Lebensmittelgeschafte

e Fir die Verpackung aller Arten von Lebensmittel

mit Folie (nicht serienm&Big mitgeliefert)

e Leichte Reinigung des Gerdts und der Folientrennleiste
e Teflonbeschichtete Anti-Rauchentwicklungs-Schneidleiste

¢ Temperaturregelung der Folienschweif3flache

o Gerdt mit Folienbremse

Modell Gerdtemalle Leistung Schweifflache ~ SchweiBlleiste  Rollenabmessungen Preis
605 x 714 230V 1/50 Hz 210 @ max
300 x 150 525
DSP5 @ L 225mm 600 W e e x 500 | max se1.00 €
605 x 305 230V 1/50 Hz 210 & max
300 x 150 525
DSP 15 © <517 mm 500 W X mm mm 500 | max 881,00 €
114 ® logerware © Kurzfristig lieferbar @ ca. 10 Tage Lieferzeit




Vakuumierer

Vakuumierer mit frontaler Absaugung
héchster Qualitat

Gehduse: Edelstahl AISI 304, satiniert. Manuelle
Verpackung mit GSV33 und manuelle und
automatische Verpackung mit GSV45 und 53.
Automatisches Aufklappen des Deckels.
Vakuumanzeige: analoger Vakuummeter mit
schwingungsgedampftem Zeiger O / -1 bar.
Magnetventil, gesteuerte Absaugung in der : T e
Dekompressionskammer. Doppelte Dichtung fir . - | s | GSV-33
Dekompression (oben und unten). Filter gegen e
Verunreinigungen bei Innenabsaugung. Elektronische
Steuerkarte mit Mikroprozessor, austauschbar mit
abnehmbarem Steckverbinder zum manuellen Dricken.
Luftabzug fir Vakuum in Behaltern. Haltefthrung fir
Positionierung des Vakuumbeutels. Vakuumpumpe:
selbstschmierend mit Trockenschmierung und
Thermostatschutz. Schalldampfer.

Modell Gerdtemafe SchweiBleiste Gewicht Pumpenleistung Preis é _Fg
GSV33 ® 355x265x160 mm 340 mm 7.5 kg 82 kPa / 67 Waitt 548,00 € xi %
GSva5s o 470 x 280 x 190 mm 430 mm 10,5 kg 82 kPa / 67 Waitt 842,00 € >5
GSV53 [ ] 565 x 285 x 200 mm 530 mm 14,6 kg 0,8 bar / 90 Watt 1.175,00 €
Vakuumbeutel MaBe Stiick Preis

15x30 o 150 x 300 mm 100 25,00 €

20x30 o 200 x 300 mm 100 26,00 €

20x40 o 200 x 400 mm 100 37,00 €

25x35 o 250 x 350 mm 100 39,00 €

25x45 o 250 x 450 mm 100 42,00 €

30x40 o 300 x 400 mm 100 53,00 €

30x50 o 300 x 500 mm 100 63,00 €

40x60 o 400 x 600 mm 100 95,00 €
Konfektionen glatter Vakuumbeutel fir niedrige Temperaturen

Glatte Vakuumbeutel MaRe Stiick Preis

15x30 o 150 x 300 mm 100 10,50 €

20x30 o 200 x 300 mm 100 14,00 €

25x35 o 250 x 350 mm 100 21,00 €

30x40 o 300 x 400 mm 100 28,00 €

40x60 o 400 x 600 mm 100 55,00 €
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Vakuumverpackungsmaschinen

Diese Vakuumverpackungsmaschinen sind sehr zuverlassig,
da sie mit Sorgfalt und der Aufmerksamkeit fir die Details
hergestellt werden, die den Unterschied in der Qualitat
ausmachen. Unsere aktuellen Maschinen sind das
DERBY 460 Ergebnis der Weiterentwicklung des Produkts, das von den
anspruchsvollsten Kunden ausgiebig getestet wurde. Dank
der innovativen Technologie garantieren sie ein Hochstmaf3
an Effizienz und Zuverlassigkeit.
An der Standard-Schweif3leiste kénnen optional weitere
SchweiBleisten hinzufigt werden. AuBerdem kann ein Kit
zur Injektion von Inertgas zur Erhéhung der Haltbarkeit
eingebaut und eine DoppelschweiBung vorgesehen
werden. Doch vor allem in der ausgekligelten digitalen
Steuerung kommt die Profi-Technik zum Ausdruck: 10
speicherbare Programme, eine perfekte Kontrolle der
Verschweif3- und Abkihlzeiten sowie ein prazises Ablesen
der Vakuumwerte.

DERBY 520

Modell Auflenmafie Gewicht SchweiBleiste Wanne Pumpenleistung Preis
6 m3/h
DERBY 270 355x445xH=420 35 kg 270 mm X?%"g’ffo) 0,25 kW 1.952,00 €
0,35 HP
12 m3/h
DERBY 310 @  395x465xH=450 47 kg 310 mm 320x350 0,45 kW 2.346,00 €
x H {115+60)
0,60 HP
12 m3/h
DERBY 350 435x520xH=450 55 kg 950 i Bl 0,45 kW 2.443,00 €
x H (115+60)
0,60 HP
20 m3/h
DERBY 410 ®  510x570xH=525 80 kg 410 mm 435x455 0,75 kW 3.028,00 €
< H (115+60)
1,00 HP
20 m3/h
DERBY 460 545x655xH=540 90 kg 460 WA 0,75 kW 3.387,00 €
x H [115+95)
1,00 HP
20 m3/h
DERBY 520 605x655xH=525 98 kg 520 mm 530x530 0,75 kW 3.528,00 €
xH (115495 Q72 kR

e Edelstahlgehduse und - wanne

® Inklusive Satz Abfilltabletts (Standardausstattung)

e Glockenférmiger durchsichtiger Deckel aus Methacrylat, sehr robust, mit Deckelverschluss

e SchweiBleiste auf zu Reinigungszwecken leicht abmontierbaren Kolben, ohne sichtbare elekirische Kabel
e Bedienschalter mit Niederspannungssteuerung

* Analoge Vakuumanzeige

® Bis zu 10 speicherbare Programme
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Vakuumverpackungsmaschinen

Zubehor

AuBeres Vakuum

Zuschlag fiir DoppelschweiBbalken

Set Gasinjektion (1 Dise) fir DERBY 270/310/350
Set Gasinjektion (2 Disen) fir DERBY 410/460/520

zusétzliche Schweif3balken fir DERBY 410/460/520 (Konfiguration anhand unseres Katalogs angeben). Preis pro Stiick

Preis
150,00 €
411,00 €
540,00 €
360,00 €
150,00 €

_

520 mm (DERBY 520)
520 mm (DERBY 460)
410 mm (DERBY 410)

410 mm (DERBY 520)
410 mm (DERBY 460)

350 mm (DERBY 410}

410 mm (DERBY 410
460 mm (DERBY 460)

520 mm (DERBY 520)

410 mm (DERBY 410
460 mm (DERBY 460)
520 mm (DERBY 520)

Zubehér
'0‘
qundqrddussl‘qﬂung Soft air B  Deckelverschluss | q| 10 Programme
, Gaseinbla- ! \
Opflondls aseinbla Externes Vakuum \ IsDciefeei}iung

sungs-Kit*

* ANMERKUNG ZUR VERWENDUNG DES GASEINBLASUNGSKITS: Aufgrund der Explosionsgefahr ist es nicht méglich, Mischungen mit
einem Saverstoffanteil Gber dem normalerweise in der Luft vorhandenen Prozentsatz (21 %) zu verwenden. Unsere Firma ibernimmt keine
Haftung fir eine nicht mit den o.a. und in der Bedienungsanleitung angegebenen Empfehlungen und Anweisungen iibereinstimmenden

Verwendung.

&AM

| |
100% made in ltaly
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Kochlinie firs Vakuumgaren

Vakuumgaren (auch ,Sous-vide-Garen” genannt) ist eine heutzutage
immer beliebtere Kochtechnik, die sich dank ihrer innovativen Vorteile
immer weiter verbreitet. Die Methode wurde Anfang der 70Oer-Jahre
wiederentdeckt, in der Folge verbessert und im industriellen Sektor
angewandt. Heute ist das Vakuumgaren praktisch zu einer echten
Offenbarung und einem viel versprechenden Trend geworden: Neben
der gesunden und leichten Zubereitung der Speisen werden dabei
die Aromen und Geschmacksstoffe sowie die Nahrstoffe besser
erhalten, die bei den traditionellen Kochverfahren bei héheren
Temperaturen teilweise verloren gehen. Ein weiterer offensichtlicher
Vorteil gegeniber den anderen Kochverfahren ist die Prazision

und die Temperaturkontrolle, die beim Vakuumgaren maglich sind.
Temperaturschwankungen oder -variationen werden so auf ein
Minimum reduziert und erméglichen eine prazises, ausgewogenes und
konstantes Kochergebnis.

Das Garen des Garguts in einem Beutel, wodurch es nicht in Kontakt
mit Wasser kommt, hat weitere Vorteile:

¢ Das Produkt erleidet einen geringeren Gewichtsverlust als bei den
klassischen Kochmethoden und bleibt weich, da keine
Verdampfung stattfindet.

® Die Substanzen und Néhrstoffe der Nahrungsmittel bleiben
unverandert erhalten, ebenso wie ihre geschmacklichen und
organoleptischen Eigenschaften.

Aber auch die hygienischen Aspekte sind nicht zu unterschatzen.
Der Beutel, in dem das Gargut gekocht wird, schitzt es vor
Schadstoffeinwirkungen von auBen.

Aus all diesen Grinden ist das Vakuumgaren eine Technik, die es mit
all ihren Facetten noch zu entdecken gilt.

Eine moderne und gesunde Art zu kochen, die perfekt zur heutigen
Zeit passt.
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Kochlinie firs Vakuumgaren

 Temperaturgeregeltes Hochprézisions-Heizgerat.

e Temperatur- und Betriebszeitanzeiger.

® 5 speicherbare Programme

e Edelstahlstruktur mit Schutzgrad IP X3.

* Klemme fir die Montage auf Kessel mit max.
Arbeitstiefe 16,5 cm.

¢ Automatische Schutzvorrichtung im Falle
von Trockenbetrieb.

e Zirkulationsventilator zur Begiinstigung einer
optimalen Produktmischung.

e Vorrichtung zum Anhalten des Motors bei
Uberspannung oder Uberhitzung.

Modell AuBenmaBle  Gewicht Leistung Netzspannung Temperatur 5::;%’;?; Preis
SC Y09 130x105x380h  5Kg  2000W  230V/50Hz-1ph 24+ 99 °C : 989,00 €
Vasca 565x360x230h 8 Kg : : : 27 (22) I 295,00 €
Container

GERAT ZUM NIEDERTEMPERATURGAREN MIT STATISCHER WASSERERWARMUNG.

e Edelstahlstruktur, Gastronorm-Kocheinsatz aus Edelstahl. —

e Praktische Transportgriffe am Behdlter. o - .

e Starke gepanzerte Heizwidersténde am Behdalterboden. S SCS52/3GN

® Elekironische Temperaturkontrolle mit Anzeige der Temperatur \‘"/

und der Betriebszeit. \ -

® Dasselbe Kontrollsystem des Softcooker mit T von 0,2°C.
e 5 speicherbare Programme. \
e Temperatureinstellung in°C und °F. -
e Serienmdafig mit Behdlterdeckel.

® Version R mit Hahn fir den Wasserauslauf. N\

SCS1/1GN

Fassungs-
vermogen

SCS2/3GN 390x360x300h  115Kg 1150 W 230V/50Hz-1ph 24 =99°C 16,5 (14) It 583,00 €
SCS1/1GN 565x360x300h 15 Kg 1700 W 230V/50Hz-1ph 24 :99°C 26,5 (22) It 695,00 €

Modell AuBBenmafe Gewicht Leistung Netzspannung Temperatur Preis

a1 — — 119

100% made in ltaly

Vakuumierer

Verschliessmaschinen



Kombigerdt Schneebesen
+ Stabmixer

Ein unerlassliches Gerat fur die Anforderungen
einer immer anspruchsvolleren Kiche, die reich an
traditionellen Gerichten ist, aber auch jede Menge
raffinierte moderne Menis in Szene setzt. Handliche,
bedienerfreundliche Gerate mit modernem, farbigem
Design und unzdhligen Funktionen. Mit dem Mixstab-
Zubehorteil konnen direkt im Topf Suppen und Sof3en
zubereitet oder Obst zerkleinert werden. Mit dem
Schneebesen-Zubehorteil konnen lockere Pirees,

¢ : ? Cremes, flUssiger Teig, Mayonnaise, Mandelmasse,
MIX250VV  MIX250VF  MIXER 20 cm  MIXER 25 cm Kasecreme und vieles mehr zubereitet werden, was die

COMSBI COMSBI beste Kiiche zu bieten hat.
Modell Drehzahl U/min. Mafe Gewicht Watt Preis
MIX250VV Motor ® 2.500-15.000 75 % 285 1,00 kg 250 219,00 €
X mm
MIX250VF Motor o 15.000 1,00 kg 250 181,00 €
MIXER 20 cm bis ~ 15 Liter 200 mm 0,40 kg . 77,00 €
MIXER 25 cm : bis ~ 20 Liter 250 mm 0,45 kg - 93,00 €
Schneebesen 0,50 kg 173,00 €
MIX250VF Combi © Set FM250 VF Motor + MIXER 25 cm 266,00 €
MIX250VV Combi @ Set FM250 VV Motor + MIXER 25 cm 309,00 €
MIXMXM40ovV ME4030MESC  ME4040MESC ME4050MESC SCHNEEBESEN

Drehzahl U/ . Maximale .
Modell i, MafBe Gewicht Watt Eintauchfiefe Preis
MXMA40VV Motor @® 2500-11.000 155x120x390hmm 2,10 kg 400 - 201,00 €
MXMA4OSVF Motor @®  11.000  155x120x39%0hmm 2,10kg 400 - 156,00 €
ME40O30MESC [ 300 mm 1,20 kg - 190 mm 133,00 €
ME4040MESC o 400 mm 1,40 kg - 290 mm 132,00 €
ME4050MESC @) 500 mm 1,60 kg : 390 mm 144,00 €
ME4060MESC o 600 mm 1,80 kg - 490 mm 167,00 €
MX42SVF SET [ Set MXM40OVF Motor + ME4040 283,00 €
MX42VV SET o Set MXM40VV Motor + ME4040 341,00 €
MX42F SET o Set MXM40VV Motor + Schneebesen 345,00 €
M40VV COMBI o Set MXM40VV Motor + ME4040 + Schneebesen 461,00 €
Schneebesen ® 250-1500 350 mm 1,00 kg - 200 mm 151,00 €
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Kombigerdt Schneebesen
+ Stabmixer

MIX350 MIX450 MIX650 MIXER 30 cm  MIXER 40 cm MIXER 50 cm MIXER 60 cm SCHNEEBESEN
Modell Drehzahl U/min. Mafe Gewicht Watt Preis
MIX350VV Motor @® 2.000-15.000 350 291,00 €

130 x 360 mm 2,60 kg
MIX350VF Motor ® 15.000 350 254,00 €
MIX450VV Motor @® 2.000-17.000 450 350,00 €
130 x 360 mm 3,20 kg
MIX450VF Motor o 17.000 450 328,00 €
MIX650VV Motor ® 2.500-13.000 650 473,00 €
130 x 360 mm 3,60 kg
MIX650VF Motor o 13.000 650 438,00 €
Stabmixer / Mixers
MIXER 30 cm ® -~ 15-80 Liter 300 mm 1,20 kg 121,00 €
MIXER 40 cm @® -~ 80-120 Liter 400 mm 1,45 kg 134,00 €
MIXER 50 cm @® - 150-230 Liter 500 mm 1,65 kg 151,00 €
MIXER 60 cm ® -~ 250-330 Liter 600 mm 1,90 kg 164,00 €
Schneebesen
Schneebesen o 330 x 120 mm 0,80 kg 169,00 €
Mixer-Sets Preis
MIX350 SET @ Set MIX350 VF Motor + Mixer 400 T 395,00 €
MIX450 SET @ Set MIX450 VF Motor + Mixer 400 469,00 €
MIX650 SET @ Set MIX650 VF Motor + Mixer 400 587,00 €
MIX350 COMBI @ Set MIX350 VV Motor + Mixer 400 + Schneebesen 594,00 €
MIX450 COMBI @ Set MIX450 VV Motor + Mixer 400 + Schneebesen 654,00 €
MIX650 COMBI @ Set MIX650 WV Motor + Mixer 400 + Schneebesen 791,00 €
Zubehor
MIXPS ® Wandhalterung fiir Motor 31,00 €
MIXPC ® Wandhalterung fir COMBI 35,00 €
A1 = = 121
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Wash line

Wir bieten lhnen gewerbliche Spulsysteme,

die konzipiert und ausgelegt sind, um ausgezeichnete Reinigungs-, Hygiene- und Glanzergebnisse zu erzielen.

Hochwertige Qualitatsprodukte, die bei geringstem Wasser- und Spilmittelverbrauch energieparend sind.

100% Made in ltaly

ZUVERLASSIGKEIT

HOHE LEISTUNGEN
GARANTIERTER KUNDENDIENST
KONTINUIERLICHE INNOVATION
RoHS-KONFORME MATERIALIEN
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Technische Daten

WAS UNS EINZIGARTIG MACHT:
HAUPTMERKMALE UNSERER SPULMASCHINEN

e Einstellbare Geschwindigkeit der Nachspilrotation
e Einfache Wartung im Frontbereich

e Doppelter Spil- und Glanzmitteldosierer
serienmdBig in allen Modellen

UNTERSCHIEDLICHE EINSTELLUNGEN DER SPUL- UND GLANZMITTELMENGE
) FUR JEDEN WASCHZYKLUS,
FUR DIE PERFEKTE DOSIERUNG UND HOHERE EINSPARUNG

¢ Hygienische, gestanzte und geneigte
Woaschwanne fir einen besseren Wasserablauf

® RobusteSpul- und Nachspilarme komplett
aus Edelstahl; Verlasslich und korrosionsbestandig

® Rickschlagventil als Standardausstattung
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Technische Daten

WAS UNS EINZIGARTIG MACHT:
HAUPTMERKMALE UNSERER SPULMASCHINEN

* Hygienische Korbhalterungen, die eine optimale
Reinigung in jedem Winkel des Korbes erméglichen,
sowohl fir eckige als auch fir runde Kérbe geeignet

® Robuste Tirhalterungen in 20/10

e Automatischer Ablauf zwischen Spil-
und Nachspilgang und teilweise Erneuerung
sauberen Spilwassers bei jedem Zyklus
(bei eingebauter Ablaufpumpe)

® Tir mit Doppelwand ermdglicht
thermoakustische Isolierung

® Doppelter Ansaugfilter; im Spil- und
Nachspilgang werden auch kleinste
Unreinheiten zurickgehalten
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Technische Daten

WAS UNS EINZIGARTIG MACHT:
HAUPTMERKMALE UNSERER SPULMASCHINEN

o Zusatzliche Edelstahl-Filter in Waschwanne
als Standardausfihrung

* Selbstdiagnose mit Textnachricht Gber mégliche
Stérungen mit Ldsungsvorschlagen

e Hygienische, gestanzte und abgerundete
Waschwanne

e Leicht herausziehbare Korbhalterung

Wash line

PUSHTO g
START

|_ - . ¥
e Starten des Waschzyklus ,PUSH TO START”, d-lj M

der niedrigen Verbrauch garantiert

® Neuer Spilarm @ 32 mm bei allen Modellen mit Haube
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Technische Daten

WAS UNS EINZIGARTIG MACHT:
HAUPTMERKMALE UNSERER SPULMASCHINEN

e SerienmaBiger Selbstreinigungszyklus: schaltet sich in allen elekironischen Gespirrspilmaschinen
am Ende des Spilvorgang automatisch ein und beseitigt alle Schaum- und Abfallreste
vom Boden der Spilmaschine. So ist stets ein Maximum an Hygiene garantiert.

® Schnellzugriff dank QR code.

L]

DOWNLOAD
INSTRUCTIONS MANUAL

B

* Schneller, einfacher Zugang
zur Bedienungs- und Wartungsanleitung
unserer Produkte durch Scannen

des QR-Codes, der auf jedem
Waschsystem angebracht ist.

126 @ lagerware Kurzfristig lieferbar @ ca. 10 Tage Lieferzeit



Unsere neuesten Innovationen

e Ablassschlauch fir Boiler.  Temperatursensoren im Frontbereich
mit abnehmbarem Terminal.

H 750 mm H 815 mm
[e==]]
e
= = = =
* Selbsttragende Ablaufpumpe * Neues Korbmodell 500x500.

im Frontbereich ohne
Befestigungsschrauben.

® Druckregler 35/12 mit never Luftfalle. e Hauben-Offnungs- und -SchlieBsystem.

A1 =
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Technische Daten

UMKEHROSMOSE-SYSTEM
DIE LOSUNG FUR UNSCHLAGBAR SAUBERE UND TROCKENE GLASER

e Garantiert glanzende und trockene Glaser ohne Handtrocknen
* Weniger Glaserbruch, weniger indirekte Kosten

* Reduzierung der Unfélle am Arbeitsplatz

® Mehr Zeit, die der Bediener seinen Kunden widmen kann

* Garantiert vollkommene Hygiene
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Technische Daten

UMKEHROSMOSE-SYSTEM
DIE LOSUNG FUR UNSCHLAGBAR SAUBERE UND TROCKENE GLASER

* Display zur Kontrolle und Regulierung aller Betriebsphasen

e Filterpatrone vorne fir leichteres Auswechseln durch den Bediener
® Weniger Spil- und Glanzmittelverbrauch

e Leichtes Offnen fir die Wartung

e Entfernung aller Wasserverunreingungen

AUCH WAAGRECHT EINBAUBAR

12 GLASERSCHUTZGITTER
INKL. DRUCKREDUZIERVENTIL UND FILTER

Wash line

Technische Daten

Modell SO3000K
*AuBenmafle 107 x 450 x 540 mm
Leistung 300 Watt
Einlaufwassertemperatur Max. 30 °C
Auslaufwasserdruck ~ 0,5 bar
Durchlaufgeschwindigkeit 180 I/h bei 25 °C
Einlaufwasserhérte max. 30 °F
Einlaufwasserdruck Min-Max 1,5-5 bar

*ohne rickwartige Anschlisse
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Technische Daten

UMKEHROSMOSE-SYSTEM
Modell Mafe Beschreibung Technische Daten Preis
SO3000K

- | 107 x 450 x 540 Umkehrosmose-System Durchlaufaeschwin

= mm Ersatzpatrone SO3001 ure gu Eeic win
= B-TH Magnetventil 103370 gkt 2.912,00 €

12 Glaserschutzgitter GR1000 . o
b Aea.- 9 7.5kg Druckreduzierventil 103367 180 I/h bei 25 °C
- Einlauffilter 103366
KIT BY-PASS
inklusive
ERSATZTEILE

Artikel MaBe Code Beschreibung Technische Daten Preis

80x200 Vorfilterpatrone fir Lebensdauer
SO3001 73,50 €

oH SO3000K 18.99
g .. Tages
3 St‘ggjfoo 501300 ErsatzteilKit 2 Membranen fir kapazitat 628,00 €
SO3000K 180 GPD
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Technische Daten

ACQUATECH SYSTEM

BREAK TANK Nachspilpumpe

J
. 83 °C | 251
A 4 i A 4
2,5bar
: Konstanter

Konstante Temperatur A 4 Wasserdurchfluss

J

Konstanter Druck

HACCP

A

Hygienespilung

02
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Technische Daten

Der Break-Tank im rickwartigen
Bereich erlaubt ein Auffillen
des Boilers in kleinen Mengen
und erméglicht ein schnelleres
Aufheizen.

Der Break-Tank wird nur am Ende
des Nachspilgangs aufgefillt.

Wash line

Spulkreislauf

‘ Nachspilung mit Pumpe (0,5 Hp)

‘ Break-Tank Fillung
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Glaserspiler

Spildauver: 75 -90- 110 - 130 sec.

GAMA2E
- B
Glaserspiiler
o)) = a5 .
E g e® z oz = < 2 s | = 3
Modell . § 52 3 3 & 8, ¢ E 3% 2
N Z 28| B | £ X8 2FE T ® 2 &
GAMA40E 400 230v/ 470x535  670x570
EL4OE x400 soHz 26 26 019 e igeo 240 265 - 242200 €
GAMA42E 400 230V/ 470x535  670x570
ELA2E x400 50Hz  2© 26 026 oo Tuge0 S 25 - 2.446,00 €
Standardausstattung

2 Glaserkorbe, 1 Besteckhalter, 1 Untertassenhalter
=_ Optionals

Umkehrosmose-System € 2.912,00
Aktivkohle-Filterpatrone € 73,50
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Geschirrspuler

Spildauer: L m
90-110- 120 - 300 sec. N

GAMS50E GAMB84PSEL

Geschirrspiler ohne Ablaufpumpe

> R 5 y
S Z 2 @ @ € 9
£ E >, 2 z 2 2 E 8 B E
1S e g x> = = U 6 C [0} =
Modell s & E£E2 35 3 &x 3f% ¢ E 2 2
o (3] 2 e = S 5.6 g o
v z 28 K3 = <o > 3 Se Q Pa) a
GAMSOES xssoc?o 25300F\|’Z/ 26 25 052 5%(5;‘560‘0 63106‘880 255 310 - 2.709,00 €
GAMSIES xssogo ‘.‘;}ggﬁt‘ 26 54 052 5%(57"5650 63106‘880 255 310 - 2.895,00 €
GAMS50E 500 230V/ 585x680 680x800
EL50E x500  50Hz 2,6 2,5 0,52 <815 <1000 320 350 - 2.827,00 €
GAMSIE 500  400V3N 585x680 680x800
ELSIE x500 T/50Hz 26 34 052 Tigys qoo0 320 30 - 30120
GAMS51E* * 500  400V3N 585x680 680800
ELSS1E x500 T/50Hz 26 34 092 Tigys 000 320 30 - 3.283,00 €
GAMSAE* 500  400V3N 585x715 680x840 CGN1/1
ELS5E x600 T/50Hz 26 34 112 Tiges xioao 340 30 qn4g  385300€
Geschirrspiler mit Ablaufpumpe
gz = 5 ¢ o
£ = T o = 3 g =2 g 8 2 _§
£ g 22 x o = = 0 &b C I5) S
Modell s §F £z 25 3 &% 8% ¢ E 2 -
N Z 32 J= 5 = L83 T Q 3 i
GAMS50SELS 500  230V/ 585x610  680x800
ELSOES+DP45 x500 || 50Hz | 20 %3 092 oso | xigoo || 220 810 : 2.854,00
GAMS51SELS 500  400V3N 585x610  680x800
EL51ES+DPA45 x500 T/50Hz 20 94 052 o5 o005 310 - 3.042,00 €
GAMS50PSEL 500 230V/ 585x680 680x800
EL50E+DPAS x50 50Hz 26 25 052 Tigis o0 320 30 - 2.972,00 €
GAMS51PSEL 500  400V3N 585x680 680x800
ELS1E+DP45 x500 T/50Hz 26 34 052 Tigys 000 320 30 - 315900
GAMS51SEL* * 500  400V3N 585x680 680x800
ELS51E+DPAS x500 T/soHz 2© 34 092 Tigis a0 320 30 - 343100 €
GAMBSASEL* 500  400V3N 585x715 680x840 GN1/1
ELSSE+DP65 x600 T/soHz 2© 34 112 Tiges xioao 340 370 gn4g  4005.00€

Standardausstattung: 1 Glaserkorb, 1 Geschirrkorb, 2 Besteckhalter
* Standardausstattung: 1 Gléserkorb, 1 Korb fir 22 Teller, 1 Korb fir 10-12 Tablette/Bleche, 2 Besteckhalter

** mit integriertem Wasserenthdrter

= Optionals
Umkehrosmose-System € 2.912,00

Aktivkohle-Filterpatrone € 73,50
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Haubenspilmaschine

Spildauer: 60 - 90 - 120 - 300 sec.

RN RN
r S i
L) A=
XN
GAMO60OE GAM60TH

Haubenspilmaschine, Korb 500x500, ohne Ablaufpumpe

2 2| _| o 5 5 _
£ g 2 z = S 2 ° 2
N z =238 3 5 <4 LEE T ©® A &
GAMG6OE 500  400V3N 620:770  710x960
EL6OE o | e | 9 | 92| 1 e | s | BP0 | 418 [CRL] SRS
GAMG60OTH 500  400V3N 6205770 710x960
EL6OTH x500 T/50Hz 45 54 134 oams xis20 390 415 ONI/T - 5.61400€

Haubenspilmaschine, Korb 500x500, mit Ablaufpumpe

g) g = [0) 8) 0:.) [

£ [o] o D g — S 3 6 o
Modell ¢ & 52 3 3§ &% gE. ¢ B 3 2

2 z =238 3B 5 & 28E I N® R &
GAMG60PSEL 500  400V3N 620x770  710x960
EL6OE+DP110 £500 T/50Hz A5 54 V34 qmsno0  xis20 390 415 GNI/T - 5.227,00€
GAMG60OPSTH 500  400V3N 620x770  710x960
EL6OTH+DP1 10 K500 T/50Hz A0 54 134 eomms xis20 390 415 GNIJT 576200€
Standardausstattung

1 Glaserkorb, 2 Tellerkorbe, 1 Besteckhalter mit 8 Fachern

Optional HP45 (Boiler 4,5kW), HP9O (Boiler 9,0 kW)
= Optionals

' Umkehrosmose-System € 2.912,00

Aktivkohle-Filterpatrone € 73,50
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Haubenspilmaschine

Spildauer: 60 - 90 - 120 - 300 sec.

GAM70E

Haubenspilmaschine, Korb 500x600, ohne Ablaufpumpe

<€
)] b= 0 s E .
£ c -~ = g M) 3 [} 9
£ o] o = = IS 5 e 0] = 0
N v4 =8 3 = <& g g = Q & &
GAM70E 500 400V3N 720x770  800x980 GN1/1
EL70E e | same | 0 | 20 | I Lasmes | asae | 90 | A | e | S
Haubenspilmaschine, Korb 500x600, mit Ablaufpumpe
<€
> 2 9 2 E 5
= ‘3 =4 ()
c : 2 3 § s 585 5 = %
£ g 22 = = c T S s [ e 2
Modell 2 I E2 &» = @ &X e 2 £ £ 3 2
N z 28 3 5 235 Qg - 8 = £
GAM70PSEL 500 400V3N 720x770  800x980 GNI1/1
EL7OE+DP50 x600 T/50Hz 40 34 134 ms;oo  x1520 970 400 g 40 6-288.00€

Standardausstattung GAM70E - GAMZ7O0PSEL: 1 Glaserkorb, 1 Korb fiir 22 Teller, 1 Korb fiir 10-12 Tablette/Bleche,

1 Besteckhalter mit 8 Fachern
Optionals HP45 (Boiler 4,5 kW), HPQO (Boiler 9,0 kW)

= Optionals
- Umkehrosmose-System € 2.912,00
Aktivkohle-Filterpatrone € 73,50
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Geratespulmaschine

Spildauer: 120 - 150 - 240 - 540 sec.

GAMOSTEL

o

GAM98IEL

=3

GAM98SEL

GAM9QIEL

Haubenspilmaschine, Korb 600x670 - Korb 850x725, ohne Ablaufpumpe

Modell

GAM9S5I1EL
EL951E

GAM9SI1EL
EL981E

GAM985EL
EL985E

GAM991EL
EL991E

Korb mm

600
x 670

600
x 670

850
x 725

2x600
x 670

Netzspannung

400V3N
T/50Hz

400V3N
T/50Hz

400V3N
T/50Hz

400V3N
T/50Hz

Wanne kW

Leistung

9

Boiler kW Leistung

9

9

Pumpe kW Leistung

2,0+2,0

2,0+2,0

AuBBenmalle
mm BxTxH

775x810
x1360

775x810
x1900

1000x850
x1805

1445x860
x1980

Verpackungsab-
messungen mm

850x940
x1420

850x940
x1920

1000x1000
x1900

1600x1000
x1990

H mm max. Topf

445

840

680

840

@ mm Teller

430

630

680

630

Backblech

GNI1/1
60x40

GNI1/1-

60x40

GN2/ 1-

60x80

GNI1/ 1-

60x40

GN2/ 1-

60x80

GNI1/1-

60x40

GN2/ 1-

60x80

Preis

5.655,00 €

7.925,00 €

11.495,00 €

12.411,00 €

Die Gerétespilmaschinen haben als Serienausstattung einen doppelwandigen Korpus fir eine bessere Isolierung und einen optimalen

Warmewirkungsgrad.

Standardausstattung
fur GAM951EL, GAM981EL: 1 Edelstahlkorb, 1 Korb fiir 5 Backbleche, 1 Besteckhalter mit 8 Fachern
fur GAM985EL: 1 Edelstahlkorb, 1 Korb fiir 5 Backbleche, 1 Korb fiir 8 Backbleche, 1 Besteckhalter mit 8 Fachern
fir GAM991EL: 2 Edelstahlkérbe, 2 Kérbe fiir 5 Backbleche, 2 Besteckhalter mit 8 Einteilungen

= Optionals

Umkehrosmose-System € 2.912,00
Aktivkohle-Filterpatrone € 73,500
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Gerdatespulmaschine

Spildauer: 120 - 150 - 240 - 540 sec.

P i - I —
U L | L | L il |
GAM9S 1PSEL GAM981PSEL GAM985PSEL GAM991PSEL

Haubenspilmaschine, Korb 600x670 - Korb 850x725, mit Ablaufpumpe

< E
g 3 g e & 5 & &
s . 2 2 gx 2% 3§ ® 3
1S Q £ = = c X OIS ==
Modell s & E3 I 3 &2 g3 ¢ £ 2 2
2 zZ 23 3 5 I 22 I ® 3 &
GAM951PSEL . 600 400V3N 775x810  850x940 GN1/1
EL95TE+DP110 x670 T/50Hz 40 04 20 TLi3e0  xia20 440 430 g4 O89200€
GN1/1-
GAM9SIPSEL 5 600 400V3N 775x810  850x940 60x40
EL9BTE+DP1 10 x670 T/50Hz A° 54 20 TLio00  xi920 840 630 oy 807400€
60x80
GN1/1-
GAM9S5PSEL . 850 400V3N 1000x850 1000x1000 60x40
EL985E+DP99T x725 T/soHz 7 220 “iqgos  xie00 680 680 ooy 1182000€
60x80
GN1/1-
GAM991PSEL o 2600 400V3N 1445x860  1600x1000 60x40
EL991E+ DP991 X670 T/50Hz  ° 9 220 1980 x990 840 630 npy  12:55100€
60x80

Die Gerdtespilmaschinen haben als Serienausstattung einen doppelwandigen Korpus fiir eine bessere Isolierung und einen optimalen
Waérmewirkungsgrad.

Standardausstattung

fir GAM951PSEL, GAM981PSEL: 1 Edelstahlkorb, 1 Korb fiir 5 Backbleche, 1 Besteckhalter mit 8 Féichern

fir GAM985PSEL: 1 Edelstahlkorb, 1 Korb fiir 5 Backbleche, 1 Korb fiir 8 Backbleche, 1 Besteckhalter mit 8 Einteilungen
fir GAM991PSEL: 2 Edelstahlkérbe, 2 Karbe fir 5 Backbleche, 2 Besteckhalter mit 8 Einteilungen

@ Ortionals
Umkehrosmose-System € 2.912,00

Aktivkohle-Filterpatrone € 73,50

a1 — — 139

100% made in ltaly

Wash line




Technische Daten

é y
O -| Eingebauter automatischer
Wasserenthérter
L P— J
é y
O 2 KEIN Kalk
\ J

é Y

Automatische Einstellung

KEIN Pausieren .
der Regenerierung

é Y
\ S \ S
Automatische Regenierung
der Harze
\ S
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Technische Daten

wasioidre  Regenerafionszeit  AVIOROTS
50°F- 28,09°d 1 70
49° - 27,53°d 2 140
48°-26,97°d 3 210
47° - 26,40°d 4 280
46°F - 25,84° 5 350
45%-25,28°d 6 420
44°% - 24,72° 7 490
43°%-24,16° 8 560
42°F - 23,60°d 9 630
41° - 23,03°d 10 700
Spiilen 40° - 22,47°d 1 770
39°-21,91°d 12 840
. Immersion Harz/Salz 38°-21,35° 13 910
37° - 20,79°d 14 980
. Ausspilung der Harze 36°f-20,22°d 15 1050
35°-20,00°d 16 1120
‘ Auffillung der Salzlake 34°%-19,10%d 17 1190
33°-18,54° 18 1260
‘ Nachspilung 32°F-17,98°d 19 1330
31°-17,42°d 20 1400
30°F- 16,85° 21 1470
Fassungsvermdgen des Salztanks 1 kg 29°-16,29°d 22 1540
28°-15,73° 23 1610
Durchschnitilicher Salzverbrauch  , ;. 27°f-15,17°d 24 1680
pro Spulzyklus 9 26°F-14,61°d 25 1750
25% - 14°d 26 26 1820 2
Regenerationszyklus 25 sec. 24°%-13,48°d 27 1890 =
23°-12,92°d 28 1960 3
. o
Reduzierung der Wasserharte (]]2(2):%‘5102) 224-12,3¢d 29 2030
s2% 21°-11,80°d 30 2100
— 05atm 25 Sek. Nachricht Keine St
‘ Regenerierung wéhrend  auf dem Display elge I—T '9ung
@ des Spilgangs bei Salzmangel ermarze
. Sattigung der Harze,
-latm 30 Min. Regenerierung Kein Wi wenn sie nicht
im Stand-by ein Warnsystem regelmaBig
o regeneriert werden
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Glaserspuler - Geschirrspuler

Spildauver: 75 -90- 110 - 130 sec.

GAMA410E
b .l
Glaserspiler, Korb 400x400, ohne Ablaufpumpe
(2] & c
S 2z 2 2 & 58 5
g E o = 2§ 22 B 2 3
SRR =
Modell e §F 32 % 3 & &f. ¢ £ 32 2
2 z 238 3B 5 28 28 = ® R &
GAM410/26E 400 230V 470x595 670x570
S208E o <400 50Hz 26 25 0,19 <660 <890 240 265 - 2.124,00 €
GAM410E 400 230V 470x595 670x570
5209 x400 50Hz 26 20 026 Tp07 Tigeo 270 295 - 216300€
Glaserspiiler, Korb 400x400, mit Ablaufpumpe
[=2] S c
Sz 2z g & > 5 5
c = ~ 3 Z 2> 3 ) 8
IS [o} o @ = = IS 46 2 0] = o
Modell e & E2 3 3 &% g8f_ ¢ E 2 2
2 zZ |28 3| £ I8 28E T ® < &
GAMA410/26PSE 400 230V 470x595 670x570
S208E+DP45 x400 50Hz 2© 20 019 Tee0 won | 2020 - 2.257,00 €
GAM410PSE 400 230V 470x595 670x570
S209E+DP45 x400 50Hz 2© 20 026 07 Tiggo 270 295 - 2.30800€
Standardausstattung

2 Glaserkorbe, 1 Besteckhalter, 1 Untertassenhalter
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Glaserspiler - Geschirrspuler

Spildauer: 90 - 110 - 120 - 300 sec.

GAMS50E GAMS570E

Geschirrspiler, Korb 500x500, ohne Ablaufpumpe

2 g ® & -
S 2 2 £ o 2o 2 <
£ E o = 5 £ 22 | & & 3
g B O =0
Modell . 0§ 52 3 3 &% gf_ ¢ E 3% 2
N z 228 2B 5 & 238 =z w 2 &
GAMS550E 500 230V 585x655 680x800
S540E ® 500 soHz 26 25 052 TgsT Tligoo 320 350 GNI/T - 2.526,00€
GAMS570E 500 400V3N 585x655 680x800
S560E X500 T/50Hz 2© 54 052 Tlgys Tpop 320 350 ONI/I - 263500€

Geschirrspiler, Korb 500x500, mit Ablaufpumpe

£ g % ;.%w ‘g é; gjgf 5 % S [}

g 2 =8 § E 2& 28 =z w & & $
SIS o 0 B 20 25 om R Dm0 w0 v 2unone
GAMSTOPSE o U0 KODN 1o 54 o SUSS SOSN mp as0 o) a7
Standardausstattung

1 Glaserkorb, 1 Geschirrkorb, 2 Besteckhalter
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Haubenspilmaschine

Spildauer: 60 - 90 - 120 - 300 sec.

A
——

GAMIT1I10E

Haubenspilmaschine, Korb 500x500, ohne Ablaufpumpe

S €
o = o 3 € -

1S c = 3 -2 2 3 [} [%}

£ g e¢2 x £ £ T2 © ‘¢ 2
odell . § 52 3 3 &2 8% & £ % 2

2 z =8 3 S I8 =€ T Q a &
GAM1110E 500 400V3N 620770 710x960
$1100 ® 500 1sonz| 45| 34| 1134 Lgson | xis20 | 700 415 ONI/T [ 463100 €

Haubenspilmaschine, Korb 500x500, mit Ablaufpumpe

<€
2 £l 2| & 5 5

£ = 23 § % 5% s =

£ g 22 x = Bz cs ©°o ¢ 3
Modell o R s2 5 &% g2 £ c % 2

N z 22 3 5 <& L E - Q 2 &
GAM1110PSE 500  400V3N 6205770  710x960
$1100E+DP45 £500 T/50Hz A5 54 134 Gmsie0  xis20 390 415 GNI/T 477600 €
Standardausstattung

1 Glaserkorb, 2 Geschirrkérbe, 1 Besteckhalter mit 8 Fachern
Optionals HP45 (Boiler 4,5kW), HP9O (Boiler 9,0 kW)
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Wash line




STANDARD line

Technische Daten

146

ELEKTRONISCHES KONTROLLSYSTEM

e Bedienfeld mit LCD Touch-Display aus gehartetem Glas

* Automatische Einstellung aller Parameter wahrend der Erstinstallation
® Genave Einstellung der Temperatur und der Dosierung

® Energie- und Spilmitteleinsparung

* FEinfache Bedienung

* Hohe Lebensdauer

e Doppelter Spil- und Glanzmitteldosierer serienmaBig in allen Modellen eingebaut
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STANDARD line

Technische Daten

_ STANDARD LINIE:
ABLAUFPUMPE FUR DIE TEILWEISE ERNEUERUNG DES WASSERS

PHASEN DES SPULZYKLUS
Spilung

. Auffillung der Salzlake

. Nachspilung

4 voreingestellte und
regulierbare Spilzyklen

Wash line

Ablauf ausschlieBlich von
schmutzigem Wasser

Nachspilzyklus und
Wiederherstellung des
Warmwasserpegels
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STANDARD line

Glaserspiler

Spuldauer: 75 -90- 110 - 130 sec.

GAMS350-27E GAMA400E

Gléaserspiler, Korb 350x350 - Korb 400x400, ohne Ablaufpumpe

Q€
o) =34 3 IS .
s 2 2| E| < 2 3 |
1S c - 2 = 2 38 [0] O
£ g o2 =z 2 E - 5 2 0 ' | B
Modell o R c2 = &% g 2 £ £ 2
N z =38 3 = & = - Q 2 &
GAM350/27E 350 230V 420x485 670x570
K205E ® 350 sonz 26 25 019 Tle0 x40 240 - - 1.65200€
GAMA400E/26E 400 230V 470x535 670x570
ooV @ 0 b 26 25 019 VX9 6700 940 265 . 1849,00€
GAMA400E 400 230V 470x535 670x570
GAN @ 0 hr 26 25 026 Vo9 6700 975 295 . 186400€
Glaserspiiler, Korb 350x350 - Korb 400x400, mit Ablaufpumpe
4
o = ° g g =
1S c -~ o] g =) v © 3]
E g g2 =z = - €2 o o 2
Modell o & c2| % | = Q% g 2 £ £ 2
S 2 = 3 E 2 g2 I g & £
GAM350/27PSE 350 230V 670x570  670x570
K205E+DP45 ® 350 5s0Hz 26 25 019 g xsa0 20 - - 1.77400€
GAMAOOE/26EPSE 400 230V 470x535  670x570
K208E+DPA5 ® 400 s0Hz 26 25 019 Tlc0  xgo0 240 265 - 1.98300€
GAMA400PSE 400 230V 470x550 670x570
K209E+DP45 ® a0 som, 26 25 026 Mgi07 Tigeo S 25 - 1987.00€
Standardausstattung

2 Glaserkorbe, 1 Besteckhalter, 1 Untertassenhalter
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STANDARD line

Geschirrspuler

Spildauver: 90 - 110 - 120 - 300 sec.

GAMS540PSE GAMB840PSE

Geschirrspiler, Korb 500x600, ohne Ablaufpumpe

2 x £ 2 & 58 - R
E &8 2 : : E. §3 & 7§ 3
Modell s & £§3 3 3 &% 8f. & E % -
N z 2= 3 5 I & 28 T W R &
GAMS540ES 500 230V 585x610 680x800
K540ES x500 50Hz 26 2% 092 Tigso oo 24 310 - 212400€
GAM560ES 500  400V3N 585x610  680x800
K560ES ® o0 Trsom 26 54 052 Tt Pliooo 255 810 - 2.249,00 €
GAMS540E 500 230V 585x680 680x800
K540E | see | 29| 29 |92 @i | e | 20| Y| - 2.356,00 €
GAM560E 500  400V3N 585x680 680x800
K560 x500 T/50Hz 26 34 052 Tigis o qoo0 (320 30 - 263500€
GAMBS40E* 500  400V3N 585x715 680x860 GNI1/1
K840 x600 T/soHz 2© 34 112 Tiges T xioao 340 370 gn49  320200€
2
Geschirrspiler, Korb 500x600, mit Ablaufpumpe <
(2]
[e)) (o> Py c ;
= (0] =
5 2 2 2 & 25 o) .
E £ So 2z 32 2 2; & = 3
Modell s § 53 3 3 & gf. ¢ E 32 2
2 Z =8 3 s <& 25 E T ) a &
GAMB540PSES . 500 230V 585x610 680x800
K540ES+DP45 x500 S0Hz 26 2° 052 Ti7s0° ooo 220 310 - AL
GAMS560PSES o 500  400V3N 585x610  680x800
K560ES+DP45 ® 500 1/50H; 26 54 052 Tos, xlooo0 = 29 310 : 2.375,00 €
GAMS540PSE 500 230V 585x680 680x800
K540E+DPAS s | s | 29| 28 |92 e | e | 2 0] - 2482001
GAM560PSE 500  400V3N 585x680 680x800
K560E+DP45 x500 T/50Hz 26 34 052 Tigis xooo 320 30 - 2757.00€
GAMB84OPSE* 500  400V3N 585x715 680x860 GN1/1
K8AOE+DPA5 x600 T/50Hz 2 >4 112 Tiges xioso 340 370 n40 322400€
Standardausstattun

1 Glaserkorb, 1 Geschirrkorb, 2 Besteckhalter

* Standurdaussiuﬂung
1 Glaserkorb, 1 Korb fir 22 Teller, 1 Korb fiir 10-12 Tablette/Bleche, 2 Besteckhalter
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STANDARD line

Haubenspilmaschine

Spildauer: 60 - 90 - 120 - 300 sec.

—

GAMITT100E
— - : il
| |

Haubenspilmaschine, Korb 500x500, ohne Ablaufpumpe

> | | o 55 N
. 2 3 3 2 % s s o <
£ o] o = = IS % 2 > = K]
i z 2% 3 15 <& L8 € T Q a o
GAM1100E 500  400V3N 6205770 710x960
K1100E ® 500 T/s0mz A5 54 134 isio k1520 390 415 GNI/1 4.402,00 €

Haubenspilmaschine, Korb 500x500, mit Ablaufpumpe

o2 2 o o g =
e £ Yo 2 E 2 3z & ® 3
Modell o g £2 % = &z 8E. E £ 2 2
N Z <8 3 = I & L5 E T Q 2 &
GAM1100PSE 500  400V3N 6205770 710x960
K1100E4DP110 <500 T/50Hz A5 54 184 issno0 x1520 390 415 ONI/I - 4.52800€
Standardausstattun

1 Glaserkorb, 2 Geschirrkdrbe, 1 Besteckhalter mit 8 Féchern
Optionals HP45 (Boiler 4,5kW), HP9O (Boiler 9,0 kW)
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STANDARD line

Haubenspilmaschine

Spildauer: 60 - 90 - 120 - 300 sec.

GAM1500E
U L

Haubenspilmaschine, Korb 500x600 - ohne Ablaufpumpe

2z £ g & BB x
£ E Lo = 3 & 23 g e 8
= c O »n —
Modell Q g g 2 % " E g 2 . £ £ = i
< z 328 3 5 28 28 © ® R &
GAMI1500E 500 400V3N 720x770 800x980 GN1/1
K1500E x600 T/50Hz 42 34 134 Limsnoe x1520 o970 400 nqp  O33800€
Standardausstattung
GAM1500E* 1 Glaserkorb, 1 Korb fiir 22 Teller, 1 Korb fir 10-12 Tablette/Bleche, 1 Besteckhalter mit 8 Fachern
Optionals: HP45 (Boiler 4,5 kW), HP9O (Boiler 9,0 kW)
Haubenspilmaschine, Korb 500x600 - mit Ablaufpumpe
o & c
£z 3 g & > 5
£ E X = & 23 & | 8
E g 22 z £ ¢z o B
Modell 2 g £2 ¥ = &% 8. & & 2 2
N Z =8 3 = <& L5 E Se Q a &
GAM1500PSE 500  400V3N 720x770  800x980 GNI1/1
K1500E+DP110 X600 | T/50Hz || 42 | 34 184 Liesnogs | x1520 | o270 400 Lendp  >08300€
Standardausstattung

fir GAM1500PSE: 1 Glaserkorb, 1 Korb fir 22 Teller, 1 Korb fir 10-12 Tablette/Bleche, 1 Besteckhalter mit 8 Einteilungen
Optionals HP45 (Boiler 4,5 kW), HP9O (Boiler 9,0 kW)
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STANDARD line

Geratespulmaschine

Spildauer: 120 - 150 - 240 - 540 sec.

GAMOSITE GAM98I1E
| | 1

Gerdtespilmaschine, Korb 600x670, ohne Ablaufpumpe

BE
o =2 a ° .
§ g 2 g ég 2 S '(—% 2 <
£ = v < = 2 5 % o [}
IS (o] o O = — € % & [o] = K]
Modell . & £2 3 3 &% 83 ¢ £ 2 3
N 2" 2® i S 2 & 2 GE> T Q poa) o
GAMO951E 600  400V3N 775x810  850x940 GNI1/1
KOSTE ® 70 TsoHz A5 54 20 Tlisgg x40 445 430 o4 4985.00€
GAMO9S1E 600 400V3N 775x810  850x940 GNI1/1
K9B1E ® 670 T/s0Hz 45 54 20 Tlioon  xigp0 850 630 4g  7-24600€
Geratespiilmaschine, Korb 600x670, mit Ablaufpumpe
oy
o)) 2 ) 3 E el .
£ 3z 2 g & . & 3
£ c =4 = i 2 o % [} [
£ o} o O = — £ % & o = K
Modell s & £2 ¥ 3 &% 33 £ E % 2
N z =2 3 5 23 Qg - O 2 &
GAM951PSE 600  400V3N 775x810  850x940 GNI1/1
Kos1EDPI10 @ x670 T/50Hz 4° 54 20 "li3e0  xia0 445 430 o4g  310800€
GAM981PSE 600  400V3N 775x810 850x940 GN1/1
KoB1E+DP110 @ x670 T/50Hz 45 54 20 Tljonn  xiopo 890 630 o iy 7-368,00€

Die Geratespilmaschinen haben als Serienausstattung einen doppelwandigen Korpus fir eine bessere Isolierung und einen optimalen
Waérmewirkungsgrad.

Standardausstattung
1 Edelstahlkorb, 1 Korb fiir 5 Backbleche, 1 Besteckhalter mit 8 Féchern
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STANDARD line

Neues Design, neue Technologie

* Kontrollsystem mit elektronischer Steuerkarte mit einfachem und extrem effizienten Dip-Switch
e Einstellung und Kontrolle der Spil- und Nachspiltemperaturen

e Einstellung und Kontrolle des , Termostop” beim Spilen und Nachspilen fir optimale Spilresultate
® Display mit Anzeige der Temperatur und des gewdhlten Spilzyklus

* Intelligenter ,Start-Knopf”, der je nach Zustand der Spilmaschine die Farbe andert

e Selbstdiagnose-System

e Erinnerung an die planmafige Wartung

® 4 Spilzyklen

* 1 automatischer Ablaufzyklus (mit installierter Ablaufpumpe)

* Einstellbare Ablauf- und Nachspilzeit

® Spil- und Nachspilarme aus Edelstahl

® Doppelter Spil- und Glanzmitteldosierer serienmafig eingebaut
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BASIC line

Technische Daten

ELEKTRONISCHES KONTROLLSYSTEM

e Display mit Anzeige der Temperatur und des gewdhlten Spilzyklus
* Einfache Bedienung

* Spil- und Nachspilarme aus Edelstahl

e Selbstdiagnose-System

e Intelligenter Startknopf

e Doppelter Spil- und Glanzmitteldosierer serienmafBig in allen Modellen eingebaut

ZUVERLASSIGKEIT UND EINFACHE BEDIENUNG: DIE STARKE DER BASIC LINE

NEUE ABMESSUNGEN = 585 x 610 x 750H mm
Korb = 500 x 500 mm

@ fo)mmnl |
— ——— o
0| i} c
H. max =255 mm | =
g
H 750 mm H815 mm
@ max =310 mm
e e
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BASIC line

Glaserspiler

Spildauer: 90 - 120 - 150 - 180 sec.

S—— - —

GAMA400,/26D ! ' I GAM400D

Glaserspiler, Korb 350x350 - Korb 400x400, ohne Ablaufpumpe

(o)) =2 b 5
s =2 2 2 & ° 5 5
E| E |eo| = | 2 g 23 L
IR O Q£
Modell s & £2 % = &% st e E 2 2
N z 3= 3 s <& 23 E r 8 A& &
GAM350/27D 350 230V 420x485  670x570
C327+DGT35 x350 S0Hz 2© 25 019 Tiee0 o xgao 240 - - 154300€
GAMA400/26D 400 230V 470x535 670570
C426+DGTAO x400 soHz 26 25 019 e xgo0 240 265 - 176100€
GAMA400D 400 230V 470x535  670x570
C432+DGTAQ x400 S0H %6 25 026 gy igoo P 295 - 181200€
Glaserspiiler, Korb 350x350 - Korb 400x400, mit Ablaufpumpe
o h c
g 3 £ e Q& 25 s
E| £ |2 = | 2 g 23 LN
o 3 O Q£
g s 5§33 3 2F if. ¢ E 3 3
N z 3= 3 S <& 25 E r 8 A& £
GAM350/27PSD 350 230V 420x485 670570
C327/DGT35+ DP45  x350 50Hz 20 22 019 k60 7 e I R
GAM400/26PSD 400 230V 470535 670x570
C426/ DGTA0+ DP45 © x400 50Hz 20 22 019 660 X890 240 265 - 1.89400€
GAMA400PSD 400 230V 470x535 670570
C432/ DGTA0+ DP45  x400 50Hz 2 22 026 oo dem | 0P | e

Standardausstattung
2 Glaserkorbe, 1 Besteckhalter, 1 Untertassenhalter
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BASIC line

Geschirrspuler

Spildauver: 90 - 120 - 150 - 180 sec.
CEXEDTD

GAMS560D GAMS540D

Geschirrspiler, Korb 500x500, ohne Ablaufpumpe

g z E e 2 8 5
e § Yo = 2 B 2z & ®° 3§
Modell o § £2 3= 3 &% 3g¢_ ¢ & 2 2
N z 2 3 S <& LEE T Q = i
GAM540DS 500 230V 585x610  680x800
C5375+DGT50 x500 50Hz 20 25 052 " o5 000 290 310 - 2.077,00 €
GAM560DS 500  400V3N 585x610  680x800
C537T9+DGT5] x500 T/50Hz 20 34 052 TS5 Tioo0 2 310 - 2.187,00 €
GAM540D 500 230V 585x680 680x800
C537+DGT50 x500 50Hz 20 |23 052 “lg15 000 920 30 - - 2.196,00 €
GAM560D 500  400V3N 585x680 680x800
C537T4DGT51 X500 T/50Hz 2© 34 052 Tlays Tijooo 320 350 - 2.305,00 €
GAM640D* 500  400V3N 585x715  680x860 GN1/1
C640+DGT5 1 caow | msre | 20 | 24 | W2 [ as | e | 40| Y| ppen | EANE
Geschirrspiler, Korb 500x500, mit Ablaufpumpe
(4]
(o)) & (= .E
Sz £ 2 & 5 5 | K %
€ = ~ 3 z 25 8 © & 8
£ s 2 x 2 = S 2 o | = =
Modell s & £2 3 3 &% g&_. = & 2 2
N Z =8 3 S <& L3 E T Q a £
GAM540PSDS
500 230V 585x610  680x800
€575/ 0G50+ AR TRl RN 2.210,00 €
GAM560PSDS
500  400V3N 585x610  680x800
C33715/ 0TS o0 Toms 26 54 052 S97OI0 ORI a55 310 2.320,00 €
GAM540PSD 500 230V 585x680 680x800
C537/DGT50+DP45  x500 50Hz 20 23 052 “igye 000 320 350 - 2.329,00 €
GAM560PSD 500  400V3N 585x680 680x800
C537T/DGT51+ DPA5S  x 500 T/50Hz 20 94 052 TigveT Tlqop0 320 350 - 2.438,00 €
GAM640PSD * 500  400V3N 585x715  680x860 GN1/1
Cod0/ DG5S+ DP45 @ x600 T/50Hz 20 >4 112 Tigis  xioao 340 370 p 40 329200€
Standardausstattun

1 Glaserkorb, 1 Geschirrkorb, 2 Besteckhalter

* Standardaussiattung
1 Glaserkorb, 1 Korb fisr 22 Teller, 1 Korb fiir 10-12 Tablette/Bleche, 2 Besteckhalter
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BASIC line

Haubenspilmaschine

Spildauer: 60 - 90 - 120 - 240 sec.

B

GAMT100D

ll; o

Haubenspilmaschine, Korb 500x500, ohne Ablaufpumpe

Q€
2 g — @ & E 5
= > = < =
e ¢ 2% § % 58 s = 3
Modell 2 g £2 = 3 &x 8 2 E £ %3 2
2 = e 3 = <A 9 g T Q 3 &
GAM1100D 500  400V3N 620x770  710x960
CH110+DGT110 $500 T/50Hz A5 54 V34 Ggsno0  xis20 390 415 GNI/T 432600 €
Haubenspilmaschine, Korb 500x500, mit Ablaufpumpe
A
2] =2 . 3 E .
s 2 &2 E < 2 3
£ c == = i 2 o <] (5} 9
£ [o] o D = = £ <4 2 5 = K]
Modell s & E2 3T 3 &% 83 = & 2 2
N 20 2Q 3 S <(3 a 2 qé T Q 2 a
GAM1100PSD 500  400V3N 620x770  710x960
Sgug/ DGT110 x500  T/50Hz 45 54 13 \1435/1900  x1520 390 415 GNI/1 4.474,00 €
Standardausstattung

1 Glaserkorb, 2 Geschirrkérbe, 1 Besteckhalter mit 8 Féchern
Optionals HP45 (Boiler 4,5kW), HP9O (Boiler 9,0 kW)
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BASIC line

Haubenspilmaschine

Spildauer: 60 - 90 - 120 - 240 sec.

S
—

[ 5 ozzea ]
GAM 1500D
Geschirrspiler, Korb 500x600, ohne Ablaufpumpe
o & C
Sz 2z g & 25 s .
£ IS - = e = B 3 [} 9
£ g 2 =z 2 & S SO =R
Modell ¢ § 53 3 3 2% 8f. ¢ E 2 2
N Z =38 3 S <& L5 € T ) 2 &
500 400V3N 720x770 800x980 GN]/]
GAM1500D o600 TS0k A5 54 134 lion xispo 395 400 . 537200€
Geschirrspiler, Korb 500x600, mit Ablaufpumpe
2z £ 2 & 5, -
E g8 2z 2 . 33 & 5§ 3
Modell s & £E2 3 3 &% 8. ¢ E 2 2 £
N z 3= 3 S <& L5 I Q a & 5
=
500  400V3N 720x770  800x980 CGN1/1
GAM1500PSD 600 T/sob A5 54 134T0 xispo 395 400 L, 552000€

Standardausstattung
fur GAM1500D/GAM1500PSD: 1 Glaserkorb, 1 Korb fir 22 Teller, 1 Korb fiir 10-12 Tablette/Bleche, 1 Besteckhalter mit 8 Fachern

Optionals HP45 (Boiler 4,5kW), HP9O (Boiler 9,0 kW)
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Universaltisch

REVERSIBLE TISCHE FUR HAUBENSPULMASCHINEN

= i

EDELSTAHL-UNTERSCHRANK
FUR SPULMASCHINE SP140

e Modular

® Wenig Verpackung

Einfache Montage

Zwei Einschiibe fir Kérbe

Héhere Einsparung
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Zubehor

SPULMITTEL UND GLANZMITTEL - FUR SIE ENTWICKELT

® Doppelt konzentriert — weniger Verbrauch
e Umweltfreundliche Zusammensetzung
* Fettlésende Tenside beseitigen auch den hartnackigsten Schmutz

* Antibakteriell mit kalklésenden und schaumverhitenden Mitteln: Reinigen auch die

zerbrechlichsten Glaser sorgfaltig und schonen dabei die Spilmaschine.

Wash line

CD6x2L FLUSSIGER INTENSIVREINIGER MIT ZITRONENDUFT
k Auch fiir sehr hartes Wasser geeignet. 53,00 €
(DET UM 12 9) Biologisch abbaubar zu 90 %. Verpackung 2x6 kg.

KLARSPULER - NACHSPULMITTEL
CB5x2L PY Auch fir sehr hartes Wasser (16-50°f) geeignet - Biologisch 5300 €

(BRILL LIM 10 kg) abbaubar zu 90 %.
Verpackung 2x5 kg

a1 — — 161

100% made in ltaly




Zubehor

162

ZULAUF- UND AUSLAUFTISCH RECHTS UND LINKS

Code

MT8

MT16

ML55

ML65

PL65

PL75

PL120

PLV120

PLVM150

PLVF120

PLVF150

AL65L
(PL65)

AL75L
(PL75)

AL120L

(PL120)

GAMG60OE/ GAM62E- GAM70E
GAMI1110E- GAM1210E

GAMI1100E/PSE - GAM1200E/PSE- GAM1500E/PSE
GAM1100TR- GAM1200TR

Beschreibung

Eckkonsole

Ausgangskonsole
(Korb 500x500mm)

Ausgangstisch,
unteres Brett

Eingangstisch
mit Ausgussbecken

Eingangstisch mit Ausguss-

becken
und offenem Unterbau

Eingangstisch mit
Ausgussbecken u. Loch

Hintere Aufkantung

Mafe BxTxH

630 x 80 x 200H

630 x 160 x 200H

550 x 610 x 220H

650 x 610 x 220H

650 x 610 x 850H

750 x 610 x 850H

1200 x 610 x 850H

1200 x 770 x 850H

1500 x 770 x 850H

1200 x 770 x 850H

1500 x 770 x 850H

650 x 215 x 150H

750 x 215 x 150H

1200 x 215 x 150H

Preis

166,00 €

188,50 €

540,00 €

555,00 €

571,00 €

628,50 €

766,50 €

1.140,00 €

1.811,00 €

1.777,00 €

1.916,00 €

220,00 €

241,00 €

301,00 €

Lagerware

Kurzfristig lieferbar
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Zubehor

ZULAUF- UND AUSLAUFTISCH RECHTS UND LINKS

Code Beschreibung Mafe BxTxH Preis
7ZMT10 Eckkonsole 725 x 100 x 200H 171,00 €
7PL80 Ausgangstisch, 800 x 700 x 850H 687,00 €

unteres Brett

Ausgangstisch,
7PL120 e [ 1200 x 700 x 850H 853,00 €

TR |

Eingangstisch

q
LY

9PLV120 . 1200 x 870 x 850H 1.688,00 €
mit Ausgussbecken
£
9PLVF150 . Eingangsfisch 1500 x 870 x 850H 2.136,00 € 5
mit Ausgussbecken u. Loch 3
A1 = 163
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Zubehor

AUSGANGSTISCH NACH VORNE

GAM70E

GAM1500E/PSE

Code Beschreibung Mafe BxTxH Preis
7PL80 800 x 700 x 850H 667,00 €

Ausgangstisch,
unteres Brett
7PL120 1200 x 700 x 850H 828,00 €
OPTIONALS
Code Beschreibung Mafe BxTxH Preis
DOC100 Dusche 446,00 €
DOC200 @® Dusche + Wasserhahn 509,00 €
Milleimer mit Pedal @ 470 x 670H

P7248 ond Deckel 90| 662,00 €
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Unterschranke aus Edelstahl

Code Beschreibung Mafe BxTxH Preis

GAMS540
GAMS60TR
GAMS540E/PSE
GAMS560E/PSE
GAMS580E/PSE

GAM50E-GAM5 1E
Unterschrank aus Edelstahl
GAMS53E
SPI40 @® MaBe 580 x 565 x 450H 433,00 €
+ StellfiBe H120-190 mm GAMS50E
GAM570E

GAMS580E
GAMS60SW
GAM560SWE
GAMB40E/PSE
GAMBA4E

Tir aus Edelstahl fir

PB40 SPI140

259,00 €

GAMS540
GAMS60TR
GAM540E/PSE
GAMS560E/PSE
GAMS580E/PSE

GAMS50E-GAM51E
Offener Unterschrank
GAM53E
SPI41 @ fir Geschirrspiilmaschine 339,00 €
583 x 524 x 566 mm GAMSSOE
GAM570E

GAMS80E
GAM560SW
GAMS60SWE
GAMB40E/PSE
GAMBA4E

Wash line
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Kérbe fur Geschirrspiler

166

Code Beschreibung Mafle BxTxH mm mm Preis
1153 @  Unfertassenhalter 295 x 90 x 80 21,00 €
mit 12 Fachern
1154 ® Besteckhalter 490 x 230 x 140 62,50 €
mit 8 Fachern
1155 ([ ) Besteckhalter 110x 110 x 130 9,50 €
207035 @® Runder Korb aus Plastik @ 350 x 160 64,50 €
207054 P Qucdroﬁsche.r Korb 350 x 350 x 150 59,50 €
aus Plastik
208035 @® Runder Korb aus Plastik & 390 x 160 66,50 €
208052 ° Ge;ﬁgﬂf; r:;jfafc”}:e\::e'"' 400 x 400 x 180 72,50 €
208054 @  Quadtischer Korb 400 x 400 x 150 64,50 €
aus Plastik
Korb aus Plastik
208055 o 50 9 Tollor 400 x 400 x 120 66,50 €
@ lagerware Kurzfristig lieferbar @ ca. 10 Tage Lieferzeit




Kérbe fir Geschirrspiler

Code Beschreibung Mafe BxTxH mm mm Preis
640200 S| el e s 500 x 500 x 200 140,50 €
mit 4 Fachern
Korb fiir 10-12 Backbleche
GAMBAOE/PSE - GAM1 500E/PSE iy
640202 o GAMB2E. GAMS3E 500 x 600 x 100 113,50 € B g 5 5
GAMB84E- GAM70E
Glaserkorb _
GAMBAOE/PSE A
640205 ® G AMIS00E/PSE - GAMEZE 500 x 600 x 100 113,50 € I
GAMB3E - GAMB84E - GAM70E
Korb fiir 22 Teller _ %
GAMBAOE/PSE - GAM 500E /PSE N e b
640222 ® et Camoat. aavese 500X 600 x 100 n350e| N
GAM70E
800052 @ Censigter Korb fir Wein- 500 x 500 x 180 160,00 € W=
glaser mit 4 Féchern i
800057 @  Ceneigter Korb fur 500 x 500 x 100 160,00 € 2
Weingléser mit 4 Féchern =
[7]
S
=
800200 ® Korb fir 4 Backbleche 500 x 500 x 100 81,50 €
A1 = = 167
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Kérbe fur Geschirrspiler

Code Beschreibung Mafle BxTxH mm mm Preis
Quadratischer Korb
800201 o aus Plastik 500 x 500 x 100 64,50 €
- engmaschig

Quadratischer Korb

800202 [ aus Plastik 500 x 500 x 100 64,50 €
- weitmaschig

Korb aus Plastik
800211 o fir 18 Teller 500 x 500 x 100 64,50 €

Edelstahlkorb GAM1600E/
PSE - GAM951E/PSE
950201 o GAM981E/PS - GAM8OE 600 x 670 x 100 308,00 €
GAMOSTEL - GAM9STEL
GAM991EL- GAM991PSEL

PEHD-Eckenschutz
fur 7orb von /
GAMT600E,/PSE - GAMOS 1
950204 ® e GAMOSIE/PS . GAMSOE 155 x 155 x7 46,00 €
GAMOS 1EL - GAMOS 1EL
GAMO9TEL- GAM991PSEL

Korb fir 8 Backbleche
951200 ®  CAM985E - GAMOBSPSEL 465 x 300 x 200 308,00 €

Edelstahlkorb
985201 o EAOREE - CAMEEERSEL 850 x 725 x 100 601,00 €

Korb fiir Backbleche
mit 5 Féchern
GAM1600E/PSE - GAM951E/PSE
1159 ® " GAMISIE/PS - GAMSOE
GAMO5TEL - GAM9BTEL
GAMO991EL - GAM991PSEL

600 x 670 x 250 321,50 €

Einsatz fiir 13 Teller fir Edelstahlkorb
GAM1600E/PSE - GAM951E/PSE
1160 ( GAM981E/PS -GAMSOE 655 x 240 x 130 91,50 €
GAM951EL - GAM981EL
GAM991EL - GAM991PSEL
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Profikichen - 700 Linie

170

Die Serie 700 wurde konzipiert, um Kiichenprofis die tagliche Arbeit zu erleichtern.

Eine robuste Produktlinie mit 2 mm starken Arbeitsplatten fir intensive Belastungen und maximale Lei-
stung. Ergonomisch, sicher und einfach zu warten bei Erfillung héchster Anforderungen an Sicherheit,
Zuverlassigkeit und Vertrauenswiirdigkeit, wie es von Kichenprofis verlangt wird. Das Ergebnis: Kochge-

rate, bei denen Langlebigkeit und ein sauberes und durchdachtes Design sichergestellt sind.

&AM
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700 Serie

Gasherde

G CG7-20 LPG G CG/-60 PG

LEISTUNG

Die leistungsstarksten Brenner am Markt. Ein einzigartiges, firmeneigenes Design, das fir eine einheitliche
Verteilung und verbesserte Weitergabe der Warme an Tépfe und Pfannen sorgt. Die hohe Leistung und
Effizienz fihren zu einem optimalen Ergebnis.

ROBUSTE UND EINGELASSENE ARBEITSPLATTEN
Die eingelassenen Arbeitsplatten, abgerundeten Ecken und Kanten der gesamten Produktlinie verhindern
die Ansammlung von Schmutz und erleichtern die Reinigung. Arbeitsplatte aus einem Stick mit 2 mm Starke

Edelstahl AISI-304.

REGLER
Ein robustes und ergonomisches Design, das dem Gebrauch und den Bewegungen seitens des Kichenprofis
entgegenkommt, da die Steuertafel sicherer und gut erreichbar an der Oberseite positioniert ist.

Modell Gas Code S Gesamigas- AuBenmafde BxTxH Preis

5,25 kW 8,00 kW leistung
G CG7-20 LPG ® (PG 19073073

G CG7-20 NG GN 19073074 2 - 10,50 kW 400 x 730 x 290 mm  1.007,00 €
G CG7-40 LPG ©® [|rG 19073075

G CG7-40 NG GN 19073078 3 1 23,75kW  400x730x290 mm  1.710,00 €
G CG7-60LPG ® 1pG 19073073 4 2 37,00kW 1200 x 730 x 290 mm  2.448,00 €

G CG7-60 NG GN 19073074
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700 Serie

Gasherde mit Backofen

Arbeitsplatten aus 2 mm starkem Edelstahl
AISI-304. Brenner mit Doppelkranz-
Flammenaufteiler aus vernickeltem
Gusseisen zur Gewdhrleistung einer
einheitlichen Verbreitung der Hitze der
Flamme sogar unter grof3formatigen
Topfen. Benutzerfreundlicher, statischer
Gas-Backofen in der Grofie GN 2/1

6kW mit Reglern am oberen Bedienfeld,
Thermostat-Steuerung (130 - 350 °C), oder
GN 2/1 Elekiro-Backofen 6 kW.
Thermostat-Steuerung (130 - 350 °C).
Elektrische Versorgung benétigt: 400 V - 3
+N+T

Schienen auf drei Ebenen fir verschiedene
Verwendungsméglichkeiten.

OPTIONALES ZUBEHOR (siehe Seite zu
Zubehdr am Ende des Kapitels)
5,25-kW-Bratplatte zur Anbringung tber
den Brennern.

G CG7-61 PG

G CGE7-41 PG

GasOfen
Brenner ElektroOfen  Neutral- Gas Auflenmafle ;
Modell Gas Code 5,25kW 8,0kW E\’s 6,0kW  elemente  Leistung BxTxH Preis
G CG7-41 LPG ©® (PG 19073091 400 x 730
G CG7-41 NG © GN 15073092 ° ' ! - - 3235kwW Tgentl 3.11600€
G CG7-61 LPG ® (PG 19073093 1200 x
4 2 1 1 1 45,60 kW 730 4.168,00 € c
G CG7-61 NG GN 19073094 % 850 mm _g
o
G CGE741 LPG* PG 19073095 800 x 730 2
G CGE741 NG* GN 19073096 3 1 1 1 - 29,75 kW < 850 mm 3.485,00 €
*Gaskocher mit elektrischem Ofen
AN = = 173
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700 Series

Elekiroherde

G CE7-40 Q

GCE741 Q

REINIGUNG

Das Design der eingefassten Arbeitsplatte ohne Rillen und mit abgerundeten Ecken erleichtert die Reinigung
des Arbeitsbereichs. Der Backofen, die Tir und der Tiranschlag bestehen aus Edelstahl, um die Reinigung
des Ofens zu erleichtern. Die Schienen lassen sich zur Vereinfachung dieser Arbeiten entnehmen.

LEISTUNGSSTARK UND EFFIZIENT
Die Steuerung der Kochplatten hat sieben verschiedene Leistungsstufen und lasst sich daher an den
jeweiligen Bedarf anpassen. Die Temperatur des Ofens wird mittels Thermostat auf bis zu 310 °C reguliert.

FLEXIBILITAT
Die Modelle mit Glihplatte erlauben dank des Thermostats, welches die Erhitzung der vier Quadrate der
Platte stevert, die Einstellung verschiedener Temperaturen an der Oberflache.

Modell Code ';"gm B‘(’sct?Nfe” Leistung AuBenmaBe BxTxH Preis
G CE7-20 19073097 2 - 5,20 kW 400 x 730 x 290 mm 1.101,00 €
G CE7-40 @ 19073098 4 . 10,40 kW 800 x 730 x 290 mm 1.647,00 €
G CE7-41 19073099 4 1 16,40 kW 800 x 730 x 850 mm 2.828,00 €
G CE7-60 19073100 6 - 15,60 kW 1200 x 730 x 290 mm 2.226,00 €
G CE7-61 19073101 6 1 21,60 kW 1200 x 730 x 850 mm 3.664,00 €
G CE7-20 Q 19073102 2 - 5,20 kW 400 x 730 x 290 mm 1.101,00 €
G CE7-40 Q 19073103 4 - 10,40 kW 800 x 730 x 290 mm 1.647,00 €
G CE7-41 Q 19073104 4 1 16,40 kW 800 x 730 x 850 mm 3.721,00 €

Q Mit quadratischen Platten
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700 Serie

Induktionsherde

SAUBERKEIT, HYGIENE UND KOMFORT

Die Glaskeramikplatte ist mit dem Edelstahl-Arbeitsfeld versiegelt, um maximale Sauberkeit zu gewdhrleisten. Das
Induktionsfeld bildet keinen Hitzefokus an der Unterseite (wie es bei traditionellen Glaskeramikkochfeldern der Fall
ist), sodass keine Speisereste anbrennen, wodurch sich die Reinigung stark vereinfacht.

EFFIZIENZ UND LEISTUNGSFAHIGKEIT

Das Induktionsfeld aktiviert sich nur, wenn ein Topf oder Pfanne daraufgestellt wird. Die Warmeabstrahlung
nach auBen wird minimiert und konzentriert sich an der Unterseite des Kochgeschirrs. Die Effizienz und
Energieeinsparung durch die Verwendung dieser Technologie sind bedeutende Faktoren bei der Auswahl dieses
Produktes.
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700 Serie

Induktionsherde

* 6 mm starke Ceranflache, hermetisch abgedichtet an der Arbeitsplatte aus 2 mm starkem Edelstahl AISI-304.

® Durch runde Markierungen mit 280 mm Durchmesser abgegrenzte Kochfelder mit jeweils 5 kW Leistung

® Perfekte Kontrolle der Garung dank des 10-stufigen Energiereglers, der ein Arbeiten bei niedriger Leistung fir
empfindliche Gerichte und bei maximaler Leistung fir schnellen Service gestattet.

* Energiezufuhr ausschlieBlich im Kontaktbereich des Kochgeschirrs. Die restliche Ceranflache bleibt kalt.

e Aktivierung, sobald ein Kochbehdltnis aufgesetzt wird. Deaktivierung, sobald das Behaltnis entfernt wird.

® Dadurch wird viel Energie eingespart (der Energieverbrauch sinkt um ca. 50 % im Vergleich zu Gasbrennern).

e Sicherheit gegen Uberhitzung. Fehlerdiagnose (blinkende Leuchten).

e Gerdt mit Schutzgrad IPX5 gegen Wasser.

* Spannung: 400 Volt dreiphasig

Modell Code 50 kv\F;loﬂen & mm Gesamtleistung AuBBenmafe BxTxH Preis
C-1725 19073105 2 300 10,00 kW 400 x 730 x 850 mm 5.726,00 €
C-1745 19073106 4 300 20,00 kW 800 x 730 x 850 mm 9.675,00 €
W-1705* 19073132 1 300 5,00 kW 400 x 730 x 850 mm 6.221,00 €
* W = Wok 'g
<2
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700 Serie

Gas-Griddle-Platten

G FTG7-10 CR LPG G FTG7-10R LPG

NUTZEN / VIELSEITIGKEIT

Bratplatten aus unlegiertem Edelstahl, die sich aufgrund der schnellen Garung und der Einheitlichkeit der Hitzeverteilung
besonders fir Fleisch und Gemise eignen - Die Bratplatten mit Rillen geben den Lebensmitteln eine ,Grill-Markierung.
Diﬁ Gerate Imif Thermostatsteuerung ermdglichen die Anpassung der Temperatur fir die Garung verschiedener
Lebensmittel.

REINIGUNG
Neigung der Platte nach vorne, um das Ablaufen von Fetten und Flussigkeiten zu beginstigen - Chromplatten fir eine
einfache und schnelle Reinigung.

LEISTUNG
Steuerung der Erwérmung je nach Version: - Mittels Thermostatventil MAX-MIN - Mittels Thermostat (100 + 310 °C).

Gasbetriebene Modelle mit Thermostatsteuerung (100 - 310°C)

Modell Gas  Code Plc’ﬂf;p' Bre””erHZ'égoig Gasleistung A”Ei??ﬁﬁe Preis
g:}g;ﬁg t hpg . Elg 138?2:33 : ‘ 750 kW 10209’513['? 1.470,00 €
g:;g;gs;nkﬁg . Slg 13852123 R 1 7,50 kW 10209’5?33 1.657,00 €
G FIG710LNG & no oot 2 sk (O 205300€
GHOTIORNG ® No 1oz F 2 s SRAT0 zasoe
ggg;‘lgli.:ilr:g o gg ]gg;g}g; LR 2 15,00 kW ?(0209’57“3,2 2.277,00 €
Gasbetriebene Modelle mit Thermostatsteuerung (100 - 310°C) und Chromplatte

Modell Gas  Code  PloMlon-Bremer750KY  Gosteisung  AVpeImoRe Preis
SO e | e 1 s 40RO qaaoe
GFGZ10CLNG © no 1oorslis  VC 2 IS00kW (oo 2849.00€
CmoroscRNG © Ne Bosm  we 1 zswe IR 2xmwe
CRCHIOCLRUS o G7 o001t Lyc 2 isomw S0 ameoe

Platten L: Glatte Bratplatte. / R: Gerillte Bratplatte. / L+R: Halb glatte / Halb gerillte Bratplatte.
C: Chrombeschichtung, Schichtdicke 50 Mikrometer
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700 Serie

Elektro-Griddle-Platten

NUTZEN / VIELSEITIGKEIT

Bratplatten aus unlegiertem Edelstahl, die sich aufgrund der schnellen Garung
und der Einheitlichkeit der Hitzeverteilung besonders fir Fleisch und Gemise
eignen - Die Bratplatten mit Rillen geben den Lebensmitteln eine ,Grill -
Markierung - Die Gerdate mit Thermostatsteuerung erméglichen die Anpassung
der Temperatur fir die Garung verschiedener Lebensmittel.

REINIGUNG
Neigung der Platte nach vorne, um das Ablaufen von Fetten und Flissigkeiten
zu beginstigen - Chromplatten fir eine einfache und schnelle Reinigung.

LEISTUNG

Steuerung der Erwérmung je nach Version: - Mittels Thermostatventil MAX-
MIN - Mittels Thermostat (100 + 310 °C).

Die elektrischen Modelle verfigen Gber eine dreiphasige 400-Volt
Stromversorgung.

G FTG7-05 L
+ G MB7-05
G FTEZ-05 L G FTEZ-10 R
Gasbetriebene Modelle mit Thermostatsteuerung (100 - 310°C)

Modell Code Typ Pla”eT-Ieizzonen Leistung AuBenmafe BxTxH Preis
G FTE7-05 L ® 19073136 L 1 5,00 kW 400 x 730 x 290 mm 1.451,00 €
G FTEZ-O5 R 19073141 R 1 5,00 kW 400 x 730 x 290 mm 1.653,00 €
G FTEZ-10 L ® 19073109 L 2 10,00 kW 800 x 730 x 290 mm 2.205,00 €
G FTEZ-10 R 19073142 R 2 10,00 kW 800 x 730 x 290 mm 2.576,00 €
G FTEZ-10L+R @® 19073145 L+R 2 10,00 kW 800 x 730 x 290 mm 2.431,00 €

Gasbetriebene Modelle mit Thermostatsteuerung (100 - 310°C) und Chromplatte

Modell Code T P'°**9Leizzonen Leistung AuBenmaBe BxTxH Preis
G FTE7-05 C L 19073162 L/C 1 500kW 400 x730x290 mm  2.026,00 €
G FTEZ-10C L 19073164 L/C 2 10,00kW 800 x730x290 mm  2.989,00 €
G FTE7-05 CR 19073163 R/C 1 500kW  400x730x290 mm  2.265,00 €
G FTIEZ-10CL+R 19073165  L+R/C 2 10,00kW  800x730x290 mm  3.329,00 €

Platten L: Glatte Bratplatte. / R: Gerillte Bratplatte. / L+R: Halb glatte / Halb gerillte Bratplatte.
C: Chrombeschichtung, Schichtdicke 50 Mikrometer.
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700 Serie

Gas-Lavastein-Grill

G BG7-05 LPG

TEMPERATURVERTEILUNG
Sehr gute und gleichmaBige Temperaturverteilung.

UMKEHRBARE ROSTE

Roste in zwei Varianten:

® Aus Gusseisen (Standard)
e Aus Edelstahl (Optional)

Die gusseisernen Roste sind umkehrbar:
* Abgeschragte Seite mit Rillen in V-Form fir Fleisch.

* Helfen dabei, Fett zu den Offnungen zu leiten, welche zum Fettauffangfach fihren.
® Flache Seite fir Fisch und Gemise.

LEISTUNG

Hochleistungsfahige Heizkdrper und Gasbrenner

® BE9051: 7,5 kW.
® BG9051: 11 kW.

G BG7-10 LPG

Modell Gas Code Typ PlG"enHeizzonen Gas-leistung  AuBenmafle BxTxH Preis

G BG7-05 LPG GLP 19073167 .

G BG7-05 NG GN 19073168 Gusseisen 1 8,00 kW 400 x 730 x 850 mm 1.595,00 €

G BG7-10 LPG GLP 19073114 .

G BG7-10 NG GN 19073115 Gusseisen 2 16,200 kW 800 x 730 x 850 mm 2.505,00 €
Zubehor fir GAS-Lavastein-Grill

Modell Code Typ RosreHeizzonen AuBBenmafie BxTxH Preis

Edelstahl-Grillrost 19036339  rostfreier Stahl 17 340 x 540 mm 301,00 €
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Nudelkocher

G CP-G7126 LPG G CPE7226

NUTZEN / VIELSEITIGKEIT
Maschinen, die in erster Linie in A-la-carte-Restaurants zum Einsatz kommen und die Méglichkeit bieten, in
verschiedenen Kérben unterschiedliche Lebensmittel, Nudeln verschiedener Grof3en usw. zu kochen.

REINIGUNG

* Das Behdltnis hat abgerundete Kanten und ist leicht zu reinigen.
e Leicht zu reinigende Edelstahlkérbe. Spilmaschinentauglich.

e Entnehmbare und spilmaschinentaugliche Korbhalterung.

e Schutz der Regler gegen das Eindringen von Wasser. IPX5.

UNGEFAHRE PRODUKTION
Maschinen, die speziell zum Kochen von Nudeln konzipiert sind aber auch fir Gemuse, Reis oder Eier verwendet
werden kdnnen.

Die elektrischen Modelle verfiigen iiber eine dreiphasige 400-Volt-Stromversorgung

Modell Gas Code Vo|umenEE|.e)CkenK6rbe(]/2) Gasleistung  AuBenmafle BxTxH Preis

G CP-G7126LPG ® GIP 19073116

G CP-G7126 NG SN 19073117 26 1 10,00 kW 400 x 730 x 850 mm 2.503,00 €

G CP-G7140LPG ® GIP 19073169

G CP-G7140 NG EN 19073170 40 1 16,00 kW 400 x 730 x 850 mm 2.991,00 € _§
3

G CP-G7226LPG ® GIP 19073118 ~

G CP-G7226 NG SN 19073119 52 2 20,00 kW 800 x 730 x 850 mm 4.493,00 €

G CP-G7240LPG ©® GIP 19073171

G CP.G7240 NG oN 19073172 80 2 32,00kW 800 x 730 x 850 mm 4.786,00 €

Modell Code Volumen ?SCkenKérbe(]/Q) Leistung AuBenmafle BxTxH Preis

G CP-E7126 ©® 19073120 26 1 9,00 kW 400 x 730 x 850 mm 2.579,00 €

G CP-E7140 ©® 19073173 40 1 12,00 kW 400 x 730 x 850 mm 2.986,00 €

G CP-E7226 ©® 19073121 52 2 18,00 kW 800 x 730 x 850 mm 4.148,00 €

G CP-E7240 ©® 19073174 80 2 24,00 kW 800 x 730 x 850 mm 4.778,00 €
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700 Serie

Friteusen

G F-E7108 G F-E7208

VERSCHWEISSTE UND DURCH ROBOTER POLIERTE BECKEN
Automatisierter Schweif3vorgang zur Vermeidung von Leckagen. In den neu gestalteten Becken sind Warmetauscher

integriert.

LEISTUNG UND EFFIZIENZ
e Gasbeheiztes Gerat mit hohem Leistungs-/Volumen-Verhdltnis (1 kW / Liter).

® Hocheffizient (Warmeabgabe an Lebensmittel ggi. erzeugter Warme).

e Elekirisch beheizte Gerate mit gutem Leistungs-/Volumen-Verhalinis (0,86 kW / Liter).

* Hochleistungsfahige Heizkérper und Gasbrenner.

e Thermostatsteuerung zwischen 60 und 200 °C und Sicherheitsthermostat in allen Modellen.

REINIGUNG

* Die Konstruktion des in die 2 mm starke Arbeitsplatte integrierten Beckens erlaubt eine perfekte und schnelle Reinigung.

® Das System klappbarer Heizkérper erlaubt bei den elekirischen Modellen die Drehung der Heizkérper
um mehr als 90°, sodass sich das Innere bequem reinigen lasst.

e Schutz der Regler gegen das Eindringen von Wasser. IPX5.

Die elekirischen Modelle verfiigen iber eine dreiphasige 400-Volt-Stromversorgung.

Gas-Fritteusen
Becken Gas-Leistung .

Modell Code Anzahl ~ Volumen  Kérbe kcal/h kW AuBenmafie BxTxH Preis
G F-G7115 LPG ® 19073175

G F-G7115 NG 10073176 1 15 1 13.000 15,00 400x730x850 mm 2.064,00 €
G F-G7215 LPG o 19073177

G F-G7215 NG 19073178 2 2x15 2 26.000 30,00 800x730x850 mm 4.035,00 €
Elektro-Fritteusen

Modell Code Anzahl B\Zijl:ne; Kérbe Leistung kW Auflenmafie BxTxH Preis
G F-E7108 ® 19073122 1 8 1G 6,00 400 x 730 x 850 mm 1.509,00 €
G F-E7115 19073124 1 15 2P 12,00 400 x 730 x 850 mm 2.193,00 €
G F-E7208 ® 19073123 2 2x8 2G 12,00 800 x 730 x 850 mm 2.635,00 €
G F-E7215 19073125 2 2x15 4P 24,00 800 x 730 x 850 mm 3.988,00 €
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700 Serie

Pommes-Wdrmer - Arbeitsflache

NUTZEN / VIELSEITIGKEIT

Gerdte zum Warmhalten frittierter Lebensmittel.
Der auf einem GN-Behaltnis aufgelegte Boden mit
Lochern gestattet die Ableitung Uberschissigen
Fettes in die Wanne, sodass das Produkt bei

der Entnahme bereits abgetropft ist.

REINIGUNG
® Das Behalinis hat abgerundete Kanten
und ist leicht zu reinigen.
* Entnehmbarer, spUlmaschinentouglicher Lochfilter.

e Schutz der Regler gegen das Eindringen
von Wasser. [PX5.

G MF-EZ705
Leistung ;
Modell Code Becken oben - gesamt Auflenmafie BxTxH Preis
G MF-E705 ® 19073126 GN-1/1 1,00 - 1,00 400 x 730 x 850 mm 1.311,00 €

ARBEITSFLACHE
Die Arbeitsplatte ist fir die Reinigung abnehmbar.

c

<

G FEZ108 g
Modell Code Schubladen AuBBenmafde BxTxH Preis
G EN705 19073127 - 400 x 730 x 290 mm 499,50 €
G EN710 19073128 - 800 x 730 x 290 mm 653,00 €
G EN705 C 19073129 1 400 x 730 x 290 mm 700,00 €
G EN710C 19073179 1 800 x 730 x 290 mm 914,00 €

AN = = 183

100% made in ltaly




700 Serie

Unterbauten

Y

G MB7-05

GMB7-10

GMB7-15

Auf die Unterbauten kdnnen die vielseitig einsetzbaren Gerate der Serie 700 aufgesetzt werden, um so eine
kompakte Baugruppe zu bilden. Tiren konnen auf Wunsch eingebaut werden.

Modell Code

G MB7-05 © 19073130
G MB7-10 © 19073131
G MB7-15 © 19073180

Optionen Tirbeschlage
(nicht enthalten)

1 Tire rechts
1 Tire rechts + 1 Tire links

2 Tiiren rechts + 1 Tire links

Beschreibung
Tire rechts - Scharniere rechts

Tire links - Scharniere links

Code
19057791

19057792

AuBenmafe BxTxH Preis
400 x 730 x 560 mm 369,50 €
800 x 730 x 560 mm 507,00 €
120 x 730 x 560 mm 663,00 €

AuBenmaBe BxTxH Preis

350 x 560 mm 179,00 €
350 x 560 mm 179,00 €
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Zubehor

KORBE FUR FRITTEUSEN

Beschreibung Code Auflenmafe BxTxH Preis
Kit 2 kleine Korbe ® 19057794 105 x 160 x 230 mm 131,00 €

ZUBEHOR FUR NUDELKOCHER

/41 11/4D Beschreibung Code Auflenmafie BxTxH Preis

varlvan Kit 4 Kérbe 1/4 ® 19057793 250 x 135 x 120 mm 475,00 €

ZUBEHOR FUR GAS-LAVASTEIN-GRILL

. Grill AuBenmafie .
Beschreibung Code Typ dm? BTl Preis
Grill aus Gusseisen 19036338 Gusseisen 17 340 x 540 mm 209,00 €
Grill aus Edelstahl 19058008 Edelstahl 17 340 x 540 mm 297,50 €

Kochen
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Profikichen - 900 Linie

186

Die Serie 900 wurde konzipiert, um Kiichenprofis die tagliche Arbeit zu erleichtern.

Eine robuste Produktlinie mit 2 mm starken Arbeitsplatten fir intensive Belastungen und maximale Lei-
stung. Ergonomisch, sicher und einfach zu warten bei Erfillung héchster Anforderungen an Sicherheit,
Zuverlassigkeit und Vertrauenswiirdigkeit, wie es von Kichenprofis verlangt wird. Das Ergebnis: Kochge-

rate, bei denen Langlebigkeit und ein sauberes und durchdachtes Design sichergestellt sind.



c
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900 Serie

Gasherde mit Backofen

LEISTUNG

Die leistungsstarksten Brenner am Markt. Ein einzigartiges, firmeneigenes Design, das fir eine einheitliche
Verteilung und verbesserte Weitergabe der Warme an Tépfe und Pfannen sorgt. Die hohe Leistung und Effizienz
fihren zu einem optimalen Ergebnis.

ROBUSTE UND EINGELASSENE ARBEITSPLATTEN
Die eingelassenen Arbeitsplatten, abgerundeten Ecken und Kanten der gesamten Produkilinie verhindern die
Ansammlung von Schmutz und erleichtern die Reinigung. Arbeitsplatte aus einem Stiick mit 2 mm Starke.

REGLER

Ein robustes und ergonomisches Design, das dem Gebrauch und den Bewegungen seitens des Kiichenprofis
entgegenkommt, da die Steuertafel sicherer und gut erreichbar an der Oberseite positioniert ist.
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900 Serie

Gasherde mit Backofen

G CG941 PG

G CG961 PG

Arbeitsplatten aus 2 mm starkem Edelstahl AISI-304. Brenner mit Doppelkranz-Flammenaufteiler aus vernickeltem
Gusseisen zur Gewahrleistung einer einheitlichen Verbreitung der Hitze der Flamme sogar unter grof3formatigen

Topfen.

Benutzerfreundlicher, statischer Backofen in der GréBe GN 2/1 bzw. mit den Abmessungen 1000 x 700 x 290
mm (Herde der Version OP) mit Reglern am oberen Bedienfeld.

Schienen auf drei Ebenen fir verschiedene Verwendungsméglichkeiten. Temperatursteuerung mittels

Thermostatventil (125 - 310 °C).
OPTIONALES ZUBEHOR (siehe Seite zu Zubehdr am Ende des Kapitels)

5,25-kW-Bratplatte zur Anbringung tber den Brennern.

Wassersdule.

Brenner Backofen Gesamt-  AuBenmafle .
Modell Gas  Code Rost 525kW  8kW 10,2kW  GraBe leisng  leistung BxTxH Preis
397 x
G CG941 LPG GLP 19057339 800x 930 3.637,00 €
GCG941GN © GN 19057340 0 2 ] 1 ON21 860 3730MW  esomm  3.637.00 €
(=]
397 x @
G CG961 LPG GLP 19057861 1200x930 4.896,00 € 5
GCG961 NG ® oN 1905782 X 3 2 T | ON2/T| 860 | S035KW  asnmm 4,896,000 S
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900 Serie

Gasherde - Tischgerat

LEISTUNG

Die leistungsstarksten Brenner am Markt. Ein einzigartiges, firmeneigenes Design, das fir eine einheitliche
Verteilung und verbesserte Weitergabe der Wéarme an Tépfe und Pfannen sorgt. Die hohe Leistung und Effizienz
fihren zu einem optimalen Ergebnis.

ROBUSTE UND EINGELASSENE ARBEITSPLATTEN
Die eingelassenen Arbeitsplatten, abgerundeten Ecken und Kanten der gesamten Produktlinie verhindern die
Ansammlung von Schmutz und erleichtern die Reinigung. Arbeitsplatte aus einem Stiick mit 2 mm Starke.

REGLER

Ein robustes und ergonomisches Design, das dem Gebrauch und den Bewegungen seitens des Kiichenprofis
entgegenkommt, da die Steuertafel sicherer und gut erreichbar an der Oberseite positioniert ist.
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900 Serie

Gasherde - Tischgerat

G C-G960 LPG G C-G920 PG

Arbeitsplatten aus 2 mm starkem Edelstahl AISI-304.

Brenner mit Doppelkranz-Flammenaufteiler aus vernickeltem Gusseisen zur Gewdhrleistung einer einheitlichen
Verbreitung der Hitze der Flamme sogar unter groBBformatigen Tépfen.

Benutzerfreundlicher, statischer Backofen in der GréBe GN 2/1 bzw. mit den Abmessungen 1000 x 700 x 290
mm (Herde der Version OP) mit Reglern am oberen Bedienfeld.

Schienen auf drei Ebenen fir verschiedene Verwendungsmaglichkeiten. Temperatursteuerung mittels
Thermostatventil (125 - 310 °C).

OPTIONALES ZUBEHOR (siche Seite zu Zubehdr am Ende des Kapitels)
5,25-kW-Bratplatte zur Anbringung Gber den Brennern.

Wassersdule.

. Brenner Gesamt- Abmessungen .
Modell Gas  Code  Grils 555  69kwW 102kW Gosleistung ~ BxTxH Rl
G C-G920 LPG GLP 19057309 397 x : : 1325k 400x930  1.415,00 €
G C-G920 NG GN 19057334 350 mm ’ ’ x290mm  1.415,00 €
G C-G940 LPG ® GIP 19057335 397 x ) : : 870K  800x930 228400 €
G C-G940 NG GN 19057336 350 mm ' x290 mm  2.284,00 €

G C-G960 LPG ® GIP 19057337 397 x . 5 : 4195k 1200x930  3.221,00 €
G C-G960 NG GN 19057338 350 mm ' x290 mm  3.221,00 €

Kochen
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900 Serie

Elekiroherde

REINIGUNG

Das Design der eingefassten Arbeitsplatte ohne Rillen und mit abgerundeten Ecken erleichtert die Reinigung des
Arbeitsbereichs.

Der Backofen, die Tir und der Tiranschlag bestehen aus Edelstahl, um die Reinigung des Ofens zu erleichtern.
Die Schienen lassen sich zur Vereinfachung dieser Arbeiten entnehmen.

LEISTUNGSSTARK UND EFFIZIENT
Die Steuerung der Kochplatten hat sieben verschiedene Leistungsstufen und lasst sich daher an den jeweiligen
Bedarf anpassen. Die Temperatur des Ofens wird mittels Thermostat bis zu 310 °C reguliert.

FLEXIBILITAT
Die Modelle mit Glihplatte erlauben dank des Thermostats, welches die Erhitzung der vier Quadrate der Platte
stevert, die Einstellung verschiedener Temperaturen an der Oberflache.
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Elektroherde

G C-E941 380-415V 3N

G CE940 380-415V 3N

Arbeitsplatten aus 2 mm starkem Edelstahl AISI-304.

Gusseiserne Kochplatten (300 x 300 mm) mit 4 kW Leistung und hermetischer Befestigung an der eingelassenen
Arbeitsplatte.

Regulierung der Leistung Uber Schalter mit 7 Positionen.

Sicherheitsthermostat fir jede Platte.

Ventilator im Inneren, um die Temperatur der Komponenten zu verringern.

Eingelassene Arbeitsplatte mit abgerundeten Kanten fir eine leichte Reinigung.

Abzugsschutz aus hitzebestandigem, emailliertem Gusseisen.

Leichter Anschluss und Konformitat mit den Hygienerichtlinien.

Gerdt mit Schutzgrad IPX5 gegen Wasser.

MODELL C-E941

Benutzerfreundlicher, statischer Backofen in der GroBe GN 2/1 mit Reglern am oberen Bedienfeld fir bessere
Ergonomie.

Schienen auf drei Ebenen fir verschiedene Verwendungsmaglichkeiten.

Temperatursteuerung durch Thermostat (125 - 310 °C).

Modell Code e oW Gt gl o AuBenmaBe BTxH Preis

-
gsg'zzs?’ - 19057355 200X : : 8,00 kW  400x930x290mm  2.003,00 € '§
28%591?\)1 aN 19057363 ngomxm 4 i i 16,00 kW  800x930x290 mm  3.248,00 €
38?4%451\1 aN 19057369 000X 4 GN2/1 600 2200kW 800x930x290mm  4.843,00 €
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900 Serie

Induktionsherde

SAUBERKEIT, HYGIENE UND KOMFORT

Die Glaskeramikplatte ist mit dem Edelstahl-Arbeitsfeld versiegelt, um maximale Sauberkeit zu gewdhrleisten.

Das Induktionsfeld bildet keinen Hitzefokus an der Unterseite (wie es bei traditionellen Glaskeramikkochfeldern der
Fall ist), sodass keine Speisereste anbrennen, wodurch sich die Reinigung stark vereinfacht.

EFFIZIENZ UND LEISTUNGSFAHIGKEIT
Das Design der eingefassten Arbeitsplatte ohne Rillen und mit abgerundeten Ecken erleichtert die Reinigung des
Arbeitsbereichs.

REINIGUNG

Das Induktionsfeld aktiviert sich nur, wenn ein Topf oder eine Pfanne daraufgestellt wird. Die Warmeabstrahlung
nach auBen wird minimiert und konzentriert sich an der Unterseite des Kochgeschirrs. Die Effizienz und
Energieeinsparung durch die Verwendung dieser Technologie sind bedeutende Faktoren bei der Auswahl dieses
Produktes.
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900 Serie

Induktionsherde

C1945

6 mm starke Ceranflache, hermetisch abgedichtet an der Arbeitsplatte aus 2 mm starkem Edelstahl AISI-304.
Durch runde Markierungen mit 280 mm Durchmesser abgegrenzte Kochfelder mit jeweils 5 kW Leistung

Perfekte Kontrolle der Garung dank des 10-stufigen Energiereglers, der ein Arbeiten bei niedriger Leistung fir
empfindliche Gerichte und bei maximaler Leistung fir schnellen Service gestattet.

Energiezufuhr ausschlieBlich im Kontaktbereich des Kochgeschirrs. Die restliche Ceranfléche bleibt kalt.
Aktivierung, sobald ein Kochbehaltnis aufgesetzt wird. Deaktivierung, sobald das Behaltnis entfernt wird.
Dadurch wird viel Energie eingespart (der Energieverbrauch sinkt um ca. 50 % im Vergleich zu Gasbrennern).

Die Umgebung und das Ambiente beim Arbeiten sind angenehmer, da die Energie auf das zu erhitzende
Behdltnis konzentriert ist, sodass Warmeabstrahlung und -verluste vermieden und Gartemperaturen schnell erreicht
werden.

Sicherheit gegen Uberhitzung. Fehlerdiagnose (blinkende Leuchten).
Gerat mit Schutzgrad IPX5 gegen Wasser.

Modell Code 50 kv\l;lotten 3 mm Gesamtleistung AuBenmafBe BxTxH Preis
C-1925 19034112 2 300 10,00 kW 400 x 930 x 290 mm 6.179,00 €
C-1945 19032512 4 300 20,00 kW 800 x 930 x 290 mm 10.439,00 €
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900 Serie

Griddleplatien

GRIDDLEPLATTEN

SPEZIELL FUR BESTIMMTE ARTEN VON LEBENSMITTELN

Wir verfigen tber Bratplatten aus unlegiertem Edelstahl, die sich aufgrund der schnellen Garung und der
Einheitlichkeit der Hitzeverteilung besonders fir Fleisch und Gemise eignen.

Die Bratplattenmodelle mit Chrombeschichtung wurden insbesondere zum Braten von Fisch, Meeresfrichten und
Eiern entwickelt, kénnen jedoch fir jede Art von Lebensmitteln verwendet werden.

Die verchromte Oberflache vermeidet die Geschmacksibertragung beim Wechsel von einem Lebensmittel zum
ndchsten.

HYGIENE UND REINIGUNG

Die Neigung der Bratplatte nach vorne und die Auslasséffnung erleichtern die Ableitung von

Fetten und Flussigkeiten in das entnehmbare Schubfach zum Auffangen von Fetten.

Wir bieten die Mdglichkeit, Spritzschutz-Aufkantungen zu installieren, welche leicht abnehmbar und abwaschbar
sind, da sie sich in drei Teile demontieren lassen.

196 @ lagerware © Kurzfristig lieferbar @ ca. 10 Tage Lieferzeit



Griddleplatten

G FT-G?10R LPG G FT-E?10 [+R

Eingelassene Arbeitsplatten aus 2 mm starkem Edelstahl AISI-304.
Modelle mit glatten, geriffelten und gemischten (2/3 glatt + 1/3 geriffelt) Bratplatten.
Versionen mit Oberflachen aus 50 Mikrometer starkem Chrom fir alle drei Arten von Bratplatten.

Modelle mit elekirischer Beheizung durch mit Edelstahl abgeschirmte Heizelemente; Temperatursteuerung mittels
Thermostat von 100 bis 300 °C.

Modelle mit Gas-Beheizung mit der Temperatursteuerung per Thermostat (100 bis 300 °C).
Sicherheits-Thermostat.
Die Platten sind in die eingelassene Arbeitsplatte integriert.

Ausgestattet mit Offnungen, um das Bratenfett ablaufen zu lassen, und einem Schubfach zur Aufnahme mit je nach
Modell bis zu 2 Litern Fassungsvermégen.

Optionale und leicht demontierbare seitliche Aufkantungen und Spritzschutz an der Rickseite.
Zugriff auf die Komponenten von der Vorderseite.

Gerdt mit Schutzgrad IPX5 gegen Wasser.

OPTIONALES ZUBEHOR (siehe Seite Zubehdr am Ende des Kapitels)

Schaber.

Spritzschutz-Aufkantung (aus drei Teilen zur einfacheren Reinigung).

400 V 3 + N - Andere Spannungen auf Anfrage.

Kochen
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900 Serie

Gas-Griddle-Platten

Gasbetriebene Modelle mit Thermostatsteuerung (100-300°C)

GAS-GRIDDLE-PLATTEN

Platte Gesamt- Abmessungen .
Modell Lo Shse Typ* Heizzonen ~ mm dm? leistung BxTxH Preis
G FT-G905 L LPG GLP 19057852 400x930  1.691,00 €
G FT-G905 L NG GN 19057855 - 1 335640 2150 925kW - Lon ' 1.691.00€
G FT-G905 R LPG GLP 19057866 400x930  1.919,00 €
G FT-G905 R NG GN 19057867 R 1 335640 2150 925kW - ooh i 191900 €
G FT-G910 L LPG GLP 19057868 800x 930  2.517,00 €
G FI-G910 L NG GN 19057869 - 2 735x640 4700 1850kW o 2517.00€
G FT-G910 R LPG GLP 19057882 800x 930  3.023,00 €
G FI-G910 R NG GN 19057885 R 2 735x640 4700 1850kW - on U 302300
G FT-G910 L+R LPG GLP 19057437 800 x 930  2.720,00 €
G FI-G910 L+R NG ® OGN 19057438 R 2 735x640 4700 18,50kW — oon = 2720,00 €
Gasbetriebene Modelle mit Thermostatsteuerung (100 - 300°C) und Chromplatte

Platte Gesamt- Abmessungen .
Modell S Typ* Heizzonen ~ mm dm? leistung BxTxH Preis
G FT-G905 CLLPG @ GIP 19057413 400x930  2.313,00 €
G FT-G905 C L NG GN 19057414 YC 1 33640 2150 925kW  oon ' 231300 €
G FT-G905 C R LPG GLP 19057416 400x 930  2.594,00 €
G FI-G905 C R NG GN 19057417 R/C 1 335640 2150 9.25kW - Lon U 250400 €
G FT-G910 C L LPG GLP 19057431 800x 930  3.473,00 €
G FT-G910 C L NG GN 19057432 Y€ 2 735x640 47,00 1830kW  ooq ' 347300 €
G FT-G910 CR LPG GLP 19057439 800 x 930  4.289,00 €
G FT-G910 C R NG GN 19057440 R/C 2 735x640 4700 1850kW - Lon U 428900 €
G FT-G910 C L+R LPG GLP 19057875 800x930  3.755,00 €
G FT-G910 C L+R NG GN 19057881 WR/C 2 735x640 47,00 1850kW  Lon " 375500 €

*Platten L: Glatte Bratplatte. / R: Gerillte Bratplatte. / L+R: Halb glatte / Halb gerillte Bratplatte.
C: Chrombeschichtung, Schichtdicke 50 Mikrometer.
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Elektro-Griddle-Platten

ELEKTRO-GRIDDLE-PLATTEN

Gasbetriebene Modelle mit Thermostatsteuerung (100-300°C)

Platte Gesamt- Abmessungen i

Modell Cott Typ* Heizzonen ~ mm dm? leistung BxTxH Pl

400 x 930
G FT-E905 L 380-415V 3N 19057449 L 1 335x640 21,50 7,50 kW « 290 mm 1.613,00 €

400 x 930
G FT-E905 R 380-415V 3N 19057450 R 1 335x640 21,50 7,50 kW <200 mm  1-890,00 €

800 x 9230
G FT-E910 L 380-415V 3N 19057454 L 2 735x640 47,00 15,00 kW « 290 mm 2.523,00 €

800 x 930
G FT-E910 R 380-415V 3N 19057456 R 2 735x640 47,00 15,00 kW « 290 mm 3.029,00 €

800 x 930
G FT-E910 L+R 380415V 3N 19057455 L+R 2 735x640 47,00 1500kW o7 " 2.944,00 €
Gasbetriebene Modelle mit Thermostatsteuerung (100 - 300°C) und Chromplatte

Platte Gesamt- Abmessungen i

Modell Coct Typ* Heizzonen ~ mm dm? leistung BxTxH Pres

400 x 930
G FT-E905 CL 380415V 3N 19057447 L/C 1 335x640 21,50 7,50 kW 290 mm 2.219,00 €

400 x 930
G FT-E905 CR 380415V 3N 19057448 R/C 1 335x640 21,50 7,50 kW « 290 mm 2.517,00 €

800 x 930
G FT-E910 CL 380415V 3N 19057451 L/C 2 735x640 47,00 15,00 kW <200 mm  3-381,00€

800 x 930
G FT-E910 CR 380415V 3N 19057453 R/C 2 735x640 47,00 15,00 kW « 290 mm 4.263,00 €

800 x 930 c
G FT-E910 C L+R 380415V 3N 19057452 1+R/C 2 735x640 47,00 15,00 kW 200 o 3-807,00 € k:

3
4

*Platten L: Glatte Bratplatte. / R: Gerillte Bratplatte. / L+R: Halb glatte / Halb gerillte Bratplatte.
C: Chrombeschichtung, Schichtdicke 50 Mikrometer.
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900 Serie

Roste

FLEXIBILITAT UND EFFIZIENZ

Unsere Eisen-Bratroste sind umdrehbar und bieten die Maglichkeit, Produkte auf verschiedene Weise zu braten:

- Die geneigte Seite mit Rillen zum Braten von Fleisch.

- Die glatte und horizontale Seite zum Braten von Fisch und Gemise.

Die Garung und der Bratvorgang erfolgen sowohl durch den Kontakt als auch durch die Wérmeabstrahlung der
unteren Heizelemente bzw. Brenner, sodass eine hohere Effizienz erreicht wird.

AuBBerdem kann Wasser in das Fettauffangfach an der Unterseite gefillt werden. Durch die Warmeabstrahlung der
Gasbrenner bzw. elekirischen Heizelemente entsteht leichter Dampf, welcher die Garung bestimmter Produkte in
einer dampfhaltigen Atmosphare ermdglicht.

REINIGUNG

Die Eisenroste sind auf der Seite mit den Rillen betrachtlich nach vorne geneigt, um Fette und Flissigkeiten durch
die Auslasséffnungen in das Fettauffangfach zu leiten. Diese Eisen-Roste in einer Ausfihrung mit geringer Porositat
lassen sich in 170 mm breiten Abschnitten ohne Werkzeuge demontieren, um die Reinigung zu erleichtern. Bei
den Modellen mit Edelstahlrost werden selbige aus Stahllamellen hergestellt und lassen sich sehr einfach reinigen.
Alle Modelle sind mit Spritzschutz-Aufkantung ausgestattet, welche sich zur einfacheren Reinigung in drei Teile
demontieren l@sst.
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900 Serie

Roste

ol

G B-G905 LPG G B-G?1011LPG

Arbeitsplatten aus 2 mm starkem Edelstahl AISI-304.

Werkzeuglos entnehmbare Roste aus Gusseisen in 170 mm breiten Elementen.

Die Bratenroste aus Eisen kdnnen umgedreht werden und haben unterschiedliche Ausfihrungen auf jeder Seite:
Geneigt und mit Rillen fir Fleisch.

Horizontal und glatt fir Fisch und Gemise.

Bei den Modellen mit Edelstahl-Rost werden Lamellen aus AISI-304 in V-Form verwendet,

um die Reinigung zu erleichtern.

Die Auffangschubfacher bieten die Maglichkeit, mit Wasser gefillt zu werden, sodass durch die

der Warmeabstrahlung der Gasbrenner bzw. elekirischen Heizelemente leichter Dampf entsteht und die Garung in
einer dampfhaltigen Atmosphdare erfolgt.

Roste mit abnehmbarer, 130 mm hoher Edelstahl-Aufkantung zur Vermeidung von Spritzern.
Entzindung der Brenner durch elektrische Zindvorrichtung. Mit Zugangsrohr zum manuellen Entzinden.
Gerat mit Schutzgrad IPX5 gegen Wasser.

Entzindung durch Zindvorrichtung

ELEKTRISCH BEHEIZTE MODELLE

Unabhangige Steuerung jeder Baugruppe mit Heizelementen mittels Energieregler.

MODELLE MIT GAS-BEHEIZUNG

Unabhéangige Steuerung fir jede Brennerbaugruppe mittels Sicherheitsventil mit Thermoelement.
Entzindung der Brenner durch elekirische Zindvorrichtung.

OPTIONALES ZUBEHOR

(siehe Seite Zubehdr am Ende des Kapitels)

Spezialschaber fir gusseiserne Roste.

[ =

2

| b é
Plate Gesamt- Abmessungen .
Modell Gas Code Typ* Heizzonen ~ mm dm? leistung BxTxH Preg
G B-G905 LPG GIP 19057995 Cast 400x930  2.147,00 €
G B-G905 NG oN 10057005  irom 1 340x690 24,00 11,00 kW 850mm  2.147.00 €
G B-G905 1 LPG GLP 19057993  Stainless 400x930  2.218,00 €
G B-G905 | NG ON 19057994 sed | 340x690 2400 11.00kW s, i 221800 €
G B-G910 LPG GIP 19057999 Cast 800 x 930  3.348,00 €
G B-G910 NG OGN 19058000  irom 2 680x690 48,00 22,00 kW 850mm 334800 €
G B-G910 1 LPG GLP 19057997  Stainless 800x 930  3.464,00 €
G B-G910 | NG ON 19057998 sedl 2  680x690 4800 2200kW  nn ' 346400 €
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900 Serie

Nudelkocher

QUALITAT

Die Arbeitsplatte besteht aus 2 mm starkem Edelstahl AISI-304.

Der Kochbehdlter ist in die Arbeitsplatte integriert und besteht aus 1,5 mm starkem Edelstahl AISI-316L.
Die zugehdrigen Kdrbe werden aus Edelstahldraht hergestellt, um ihre Langlebigkeit sicherzustellen.

REINIGUNG
Das Behaltnis hat abgerundete Kanten und ist leicht zu reinigen.
Die Kérbe aus Edelstahldraht sind leicht zu reinigen und passen in die Spilmaschine.

VIELSEITIGKEIT
Unsere Kocher sind vielseitig, da in ihnen neben Nudeln auch Reis, Gemise, Fleisch und andere Lebensmittel
gekocht werden kénnen.

Gas-Nudelkocher
Modell Gas Code Becken Gesamt- Abmessungen Preis

Anzahl GroBe  Korbe(1/3)  leistung BxTxH
G CP-G905 LPG ® GIP 19057341 400x930  2.859,00 €

G CP-G905 NG GN 19057342 | GN-1/1 3 1600kW  osomm  2.859.00 €
G CP-G910 LPG GLP 19057343 800x 930  4.816,00 €
G CP-G910 NG GN 19057344 2 OGN/ 6 3200kW - esomm  4.816.00 €
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900 Serie
Nudelkocher

G CP-G905 LPG G CP-E?10

Arbeitsplatten aus 2 mm starkem Edelstahl AISI-304.

In die Arbeitsplatte integrierte Kochbehdalter aus 1,5 mm starkem Edelstahl AISI-316L.

Kochbehalter in der Grof3e 1/1 mit 40 Litern Fassungsvermagen. Erlauben verschiedene Anordnungen von
Kérben unterschiedlicher Grofle.

Standardausstattung: 3 Kérbe vom Typ 1/3 pro Kochbehdalter

Optionales Set mit Kérben vom Typ % und 1/6.

Befillung des Kochbehalters mittels Elektro-Einlassventil mit Zwei-Positionen-Schalter: mittlere und hohe
Fullgeschwindigkeit. )
Entleerung des Kochbehdlters mittels mechanischem, temperaturresistentem Ablasshahn mit Sicherheits-Uberlauf.
Gasbetriebene Modelle mit Edelstahl-Brenner auBen am Kochbehalter mit Brennkammer zur Erhitzung des Bodens
und der Seitenflachen des Kochbehdlters (bis zum Mindestfillstand). Entzindung durch elekirische Zindvorrichtung.
Rohr zum alternativen, manuellen Entzinden. Kontrollierte Erhitzung mittels Sicherheitsventilgriff.

Elektrische Modelle mit Heizelementen aus Edelstahl AlSI-304 im Boden des Kochbehalters zur direkten Erhitzung
des Wassers.

Kontrollierte Erhitzung mittels Energieregler.

Automatisches Sicherheitssystem zur Trennung der Stromzufuhr, falls das Wasser verdampft.

Abtropfvorrichtung an der Vorderseite zum Abstitzen der Korbe.

Regler mit geschitzter Basis und System gegen das Eindringen von Wasser. Schutzgrad IPX5.

OPTIONALES ZUBEHOR

(Siehe Seite zu Zubehér am Ende des Kapitels)

Set aus 6 quadratischen Kérben (1/6).

Set aus 6 runden Kaorben (1/6).

Set aus 2 Korben (1/2).

Kochen

Edelstahldraht

Modell Code Anzahl Béf(l;(gg Karbe (1/3) ﬁiﬁﬁ?& Abnéifrs:ggen Pregs
G CP-E905 380415V 3N 19057345 1 GN-1/1 3 12,00 kW 105)5)5 ?,13,,? 3j}3§j§3 :
G CP-E910 380415V 3N 19057346 2 GN-1/1 6 24,00 kW iogfs’(‘) an? :::;gg z
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900 Serie

Friteusen

LEISTUNG
Sie sind schnell betriebsbereit und haben ein hohe Leistung/Liter, welche bei Gas-Geraten bis zu 1 kW/Liter
betragt, weswegen sie auf einer Stufe mit Hochleistungs-Fritteusen stehen.

REINIGUNG

Die Konstruktion der in die 2 mm starke Arbeitsplatte integrierte Wanne erméglicht eine perfekte und schnelle
Reinigung.

Das System klappbarer Heizelemente erlaubt bei den elektrischen Modellen im Zusammenspiel mit dem
Halterungshaken die Drehung der Heizelemente um mehr als 90°, sodass sich das Innere bequem reinigen lésst.

Gas Fritteusen

Modell gz GLP - GN Anzahl Siﬁ,krﬁéfn Kérbe ﬁiﬁﬁ?& Abnéi?rs;;gen Preis
GFGOI5 | o0 10057340 loosrase | 15 Neeber 1s00kw SEED D00e
GF-G9215 | (0 10057333 10057334 2 215 2geber 3000kw (REED GTO0C
GF-G9121 ° e 21 2Meine  2100kw S OX90 g:ggg:gg:
GFG9221 § 0 1007500 105, 2 a1 akane azookw ST SIS
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900 Serie

Friteusen

: —~-—_..———-i‘>’-:?::‘:

GFE9115 G FG9221

Arbeitsplatten aus 2 mm starkem Edelstahl AISI-304.

In die Arbeitsplatte integrierte Wanne.

Thermostatsteuerung der Temperatur von 60 bis 200 °C.

Gasbeheizte Modelle mit drei in Langsrichtung in der Wanne mit integrierten Heizrohren. Hocheffiziente
Gasbrenner.

Elektrische Modelle mit Heizelemente aus Edelstahl AISI 304 im Inneren der Wanne, die zu 90° klappbar sind,
um eine perfekte Reinigung zu ermdglichen.

Hochleistungsgerate, die schnell die Betriebstemperatur erreichen und eine hohe Leistung/Liter aufweisen (1,00
kW/Liter bei gasbeheizten Modellen). Zindvorrichtung bei gasbeheizten Modellen.

Sicherheits-Thermostat in allen Modellen.

Entleerung des Ols aus der Wanne iber einen robusten, zuverldssigen und temperaturresistenten Ablasshahn.
Ausgestattet mit einzelnen Deckeln fir jede Wanne. Abzugsschutz aus hitzebestandigem, emailliertem Gusseisen.
Gerat mit Schutzgrad IPX5 gegen Wasser. Korb-Ausstattung:

21-liter-Fritteusen: 2 kleine Kérbe pro Wanne (130 x 330 x 130 mm).

15-Liter-Fritteusen: 1 grofBer Korb pro Wanne (250 x 280 x 100 mm).

OPTIONALES ZUBEHOR

(Siehe Seite Zubehor am Ende des Kapitels)

21-Liter-Fritteusen: groBer Korb (260 x 330 x 130 mm).

15-liter-Fritteusen: kleiner Korb (125 x 280 x 100 mm).

Elektrische Fritteusen

Modell Code okl Volowen  Kivbe pa e Preis ;%
gNF ;g};g: ; (:-‘C“ o 19057365 1 1x15 1 groBer 12,00 kW ‘g’s’é ﬁ? 2.557,00 €
SN B0/6ORZIC | © 190736 2 245 2gob 2400kW TARD 450500
gNF ;g}g;:zs (:g 15V o 19057367 ] 1x21  2Keine 15,00 kW ‘)1(0805’5 ?n3"? 2.847,00 €
gNF 5Eg762(;H328 ?'é" 5V 19057368 2 2x21  4Keine 30,00 kW ioe?s)c() ?ﬁg 5.138,00 €
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900 Serie

Neutralelemente

Edelstahlmodule.

Arbeitsplatte aus 2 mm starkem Edelstahl AISI-304.

Vorrichtung fir Gerateverbindung mit Méglichkeit der Anbringung eines Auffillhahns oder einer Wassersaule an
der Rickseite.

Abzugsblende an der Rickseite aus hitzebestandigem, emailliertem Gusseisen.

Modell Code AnzahlSchubk}den o AuBenmafle BxTxH Preis

G EN-905 19057886 400 x 930 x 290 mm 570,00 €

G EN-910 19057903 800 x 930 x 290 mm 777,00 €
@ lagerware Kurzfristig lieferbar @ ca. 10 Tage Lieferzeit
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900 Serie

Unterbauten

Solide Struktur aus Edelstahl AISI-304.

Schrauben nicht sichtbar.

Schnelles Aufstellen der Theken-Elemente der Produktlinie 200 KORE.
Méglichkeit der Verwendung als offenes Lagerelement.

Méglichkeit der Anbringung von Tiren und Umwandlung in geschlossene Schranke.

Modell Code Tij(:]eizh??:ﬁ.r;d AuBBenmaBe BxTxH Preis
G MB-905 o 19057457 1 400 x 860 x 560 mm 407,00 €
G MB-910 o 19057458 2 800 x 860 x 560 mm 546,00 €
G MB-915 o 19057459 3 1200 x 860 x 560 mm 704,00 €
c
£
8
2
TUREN FUR UNTERBAUTEN
Das Kit erlaubt die Umkehrung der Tir, sodass sie nach links oder rechts &ffnen kann.
Die Anzahl an Kits hangt von den jeweiligen Unterbauten ab, an denen sie installiert werden.
Beschreibung Code Preis
Tir Kit G900 [ 19057435 216,00 €
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900 Serie

Zubehor

ZUBEHOR FUR FRITTEUSE

Beschreibung Code Preis
21L Frittierkorb 19045077 110,00 €
15L Frittierkorb 19045079 75,00 €
ZUBEHOR FUR FRY-TOP
Beschreibung Code Preis
0.5M Fry-Top-Spritzschutz 19045081 99,50 €
1M Fry-Top-Spritzschutz 19045082 116,50 €
Fry-Top-Schaber 19045083 54,50 €
ZUBEHOR FUR NUDELKOCHER
Beschreibung Code Preis
E';':;gi:'::;':ﬁ:;z‘:be 19036341 867,00 €
gi;'wgig‘:;her"(arbe 19036342 752,00 €
gi;'w;'e'k“her"(arbe 19057797 299,00 €
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HeiB|uf16fen GN & Bdckerei/Konditorei

HEISSLUFTOFEN SERIE TO43M

Hochwertiger HeiBluftofen aus italienischer Produktion. 0-120
Minuten. Temperatur 0-285 °C.

Abstand zwischen den Blechen: 75 mm. Halogenleuchten.
Manuelles Einstellen der Wassereinspritzung

(nur fur Mod. TO43MHG und TO43MH).

INKLUSIVE 4 BLECHE

Modell AufBenmafde BxTxH
TO43M ® 560x595x580 mm
TOAIMH @ 560x595x580 mm

Gewicht Einschibe Leistung Preis
36 kg 4x 450x340 mm  230V-1N/50-60Hz/2,85 kW 829,00 €
36 kg 4x 450x340 mm  230V-1N/50-60Hz/2,85 kW 892,00 €

HEISSLUFTOFEN SERIE TO4AM

Hochwertiger Heif3luftofen aus italienischer Produktion. 0-120
Minuten. Temperatur 0-285 °C.

Abstand zwischen den Blechen: 75 mm. Halogenleuchten.
Manuelles Einstellen der Wassereinspritzung.

HEISSLUFTOFEN SERIE TO4MI / TO4MIS

Bidirektionales Umkehrliftungssystem. Manuelles Einstellen der
Wassereinspritzung. Mechanischer Timer 0-120’. Halogenleuch-
ten. Starker Motor. Temperatur 0-285 °C.

T04M ..
Abstand zwischen den Blechen: 75 mm. Seitliche Offnungstir.
Einseitiges Beliftungsystem (keine Umkehrung).
BLECHE NICHT INBEGRIFFEN
TO4AMI
Modell AuBBenmafde BxTxH Gewicht Einschibe Leistung Preis
4 x 600x400mm
TO4M @® 750x650x560 mm 48 kg oder 4 x GN1/1 230V - 1N/50-60Hz / 3,4 kW 1.322,00 €
230V - IN/50-60Hz / 6,3 kW
TOAMI  ®  750x95x560mm  48kg  4x0600x400mm oov AN/EIOOE)ES N 171100
230V - 1N/50-60Hz / 6,3 kW
TO4MIS ( 750x695x560 mm 48 kg 4 x 600x400mm 400V - 3N/5060Hz / 6.3 kW 1.868,00 €
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Kombidampfer cn

DIGITALE KOMBIDAMPFER

Digitale Steuerung mit 99 Programmen. Bidi-
rektionale Umkehrliftung. Digitale Einstellung
der Wassereinspritzung. Regulierbares auto-
matisches Vorheizen. 2 einstellbare Liftungs-
geschwindigkeiten. 3 Backzyklen fir jedes
Programm. Dampfregulierung. Halogenleuch-

ten. KerntemperaturfGhler Abstand zwischen
den Blechen: 67 mm.

BLECHE NICHT INBEGRIFFEN

Modell AuBBenmafde BxTxH Temperatur vﬁff-\t Einschibe Leistung Preis
o 12GN 1/1

G12D 920x840x1200 mm 0-260°C 151 kg (530x325mm| 400V - 3N/50-60Hz / 16,1 kW 5.847,00 €
: 7 GN 1/1 230V - IN/50-60Hz / 10,8 kW

GO7D 920x840x865 mm  0-260°C 117kg 530 375001 400V 3N/5060Hz / 10.8 kwy 462100 €
g 5GN 1/1 230V - IN/50-60Hz / 10,8 kW

GO5D 920x840x705 mm  0-260°C 103kg 530 35500 400V - 3N/5060Hz / 10.8 kwy 414200 €
B 5GN2/3 230V - IN/50-60Hz / 5,4 kW

GO053D 700x715700 mm  0-260°C  64kg (s iaost 400V 3N/3060Hs / 54k 2736:00€

Automatisches Reinigungssystem 797,00 €

ELEKTROMECHANISCHE KOMBIDAMPFER
Bidirektionale Umkehrliftung. Elektronische
Einstellung der Wassereinspritzung. Mechao-
nischer Timer 0-120 Min. Halogenleuchten.
Abstand zwischen den Blechen: 67 mm.

Kochen

BLECHE NICHT INBEGRIFFEN

GI12M

Modell AuBBenmafe BxTxH Temperatur Wci;;” Einschibe Leistung Preis

G12M 920x840x1200 mm 0-285°C 151 kg (5]320%;5]4:“) 400V - 3N/50-60Hz / 16,1 kW 4.843,00 €
o 7 GN 1/1 230V - IN/50-60Hz / 10,8 kW

GO7M 920x840x865 mm  0-285°C 117 kg (530x325mm) 400V -3N/5060Hz / 10,8 kw 366400 €
o 5GN 1/1 230V - IN/50-60Hz / 10,8 kW

GO5M 920x840x705 mm 0-285°C 103 kg (530x325mm) 400V - 3N/50-60Hz / 10.8 kW 3.250,00 €
c 5GN 2/3 230V - IN/50-60Hz / 5,4 kW

GO53M 700x715x700 mm  0-260°C 64k 555 305 400V - 3N/5060Hz / 5.4 kw 200700 €
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Kom bidampfer GN & Backerei/Konditorei

DIGITALE KOMBIDAMPFER

Digitale Steuerung mit 99 Programmen. Bidirek-
tionale Umkehrliftung. Digitale Einstellung der
Wassereinspritzung. Regulierbares automatisches
Vorheizen. 2 einstellbare Liftungsgeschwindig-
keiten. 3 Backzyklen fir jedes Programm. Dampf-
regulierung. Halogenleuchten. Abstand zwischen
den Blechen: 80 mm.

Optional: Innentemperatursensor

BLECHE NICHT INBEGRIFFEN

Modell AuBenmafBe BxTxH  Temperatur ﬁ:ﬁt
L10D 920x840x1200 mm 0-260°C 151 kg
LO6D 920x840x865 mm  0-260°C 117 kg
LO4D 920x840x705 mm  0-260°C 103 kg
Automatisches Reinigungssystem

Einschibe Leistung Preis

10 600X400mm
oder GN 1/1

6 600X400mm 230V - IN/50-60Hz / 10,8 kW

oder GN 1/1 400V -3N/5060Hz / 10.8 kwy 477,00 €
4.600X400mm 230V - IN/S060Hz / 108kW 5 000 o

oder GN 1/1 400V -3N/5060Hz / 10.8 kw  3-79%
797,00 €

400V - 3N/50-60Hz / 16,1 kW 5.672,00 €

ELEKTROMECHANISCHE KOMBIDAMPFER
Bidirektionale Umkehrliftung. Elektronische Ein-
stellung der Wassereinspritzung. Mechanischer
Timer O-120 Min. Halogenleuchten. Abstand
zwischen den Blechen: 80 mm.

BLECHE NICHT INBEGRIFFEN

Modell AuBenmafe BxTxH Temperatur wi:P_\t Einschibe Leistung Preis

L1IOM 920x840x1200 mm  0-285°C 151kg 'O d‘i?%xﬁﬂ%m 400V - 3N/5040Hz / 16,1 KW 4.748,00 €
o 6 600X400mm 230V - IN/50-60Hz / 10,8 kW

LO6M 920x840x865 mm 0-285°C 117 kg oder GN 1/1 400V - 3N/50.60Hz / 10,8 kW 3.601,00 €
o 4 600X400mm 230V - IN/50-60Hz / 10,8 kW

LO4AM 920x840x705 mm 0-285°C 103 kg oder GN 1/1 400V - 3N/50-60Hz / 10.8 kW 3.187,00 €
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Zubehéir fUl' HeiBluft&Sfen fur Gastronomie

CP31

Chromstahl
141,00 €

CG33

Gitterrost in Edelstahl
GN 1/1
32,00 €

GG46

Chromstahl
GN 1/1-530x325mm
20,00 €

GP40
Edelstahlblech
GN 1/1 - 530x325x20 mm

45,00 €

GP42
Edelstahlblech
GN 1/1 - 530x325x40 mm

51,00 €

GP51
Edelstahlblech
GN 2/3 - 354x325x40 mm

45,00 €

GP52

Edelstahlblech gelocht
GN 2/3 - 354x325x40 mm

45,00 €

GP43

Edelstahlblech gelocht
GN 1/1 - 530x325x40 mm

57,00 €

214

m CP30
L’h\i LL| Edelstahl
. J_\_\ 141,00 €

@® Llagerware

© Kurzfristig lieferbar

CP32
Grillplatte gerillt

GN 1/1
278,00 €

CP34

Emaillierter Behdalter

GN 1/1
219,00 €

GG55
Edelstahl
GN 2/3 - 354x325 mm

29,50 €

GP50
Edelstahlblech
GN 2/3 - 354x325x20 mm

32,00 €

GP44
Edelstahlblech
GN 1/1-530x325x65 mm

59,00 €

GP53
Edelstahlblech
GN 2/3 - 354x325x65 mm

45,00 €

GP54

Edelstahlblech gelocht
GN 2/3 - 354x325x65 mm

49,00 €

GP45

Edelstahlblech gelocht
GN 1/1 - 530x325x65 mm

65,00 €

@ ca. 10 Tage Lieferzeit



ZUbEhal‘ fUl' HeiBlufﬁSfen Bdckerei und Konditorei

PG12 PG10
Chromstahl Chromstahl
450x340 mm 600x400 mm
17,00 € 27,00 €
PT19 PT20
Aluminiumblech Aluminiumblech gelocht
450x340 mm 450x340 mm
17,00 € 24,00 €
PT12 PT13
Aluminiumblech gelocht Aluminiumblech
600x400 mm 600x400 mm
41,00 € 37,00 €
PT10
Aluminiumblech gelocht
600x400 mm
58,00 €
Zubehor
Art. Beschreibung Aufienmafle Gewicht Preis r'r?: —
|
T12 © Untergestell fir L10 - 612 920x620x700mm  10kg 507,00 €
T12S ©  Untergestell fir L10- G12 mit Backblechhalter ~ 920x620x700mm ~ 15kg 859,00 € - _
T9 o Untergestell fiir LO6 - L04 - GO7 - 605 920x620x800 mm  10kg 523,00 € ! :é‘ N L4 Pl
-y it |
Untergestell fir L06 - L04 - 607 - 605 | L b :
T95 © mit Backblechhalter P06I0B00mn | 15k | 857,00 € Untergestell IL: '\“
T8 o Untergestell fir T04 792¢570x800mm  10kg 505,00 € 1= I:‘. m— L' 4
T8 © Untergestell fir TO4 mit Backblechhalter 7924570x800mm  13kg 822,00 € J = == “_
17 o Untergestell fir G053 700x600x800mm ~ 9kg 493,00 €  Untergestell g
mit Backblechhalter S
T7S © Untergestell fir G053 mit Backblechhalter 700x600x800 mm  14kg 799,00 € &
T6 o Untergestell fiir 1043 592x530x800 mm  10kg 475,00 € )
Kerntemperaturfihler
T6S © Untergestell fir 043 mit Backblechhalter 592x530x800 mm  125kg 781,00 €
CcP1 © Kerntemperaturfuhler 170,00 € N
R60OB @ 2 Rider ohne Bremse + 2 Riider mit Bremse 181,00 €

&AM

| |
100% made in ltaly

Rader ohne Bremse fiir alle Modelle

Rader mit Bremse fir alle Modelle
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Elektro-Fritteusen

Vollstandig aus Edelstahl. Olbecken mit abgerundeten
Ecken, fir leichte Reinigung herausnehmbar. Thermostat-
Schalter, Bereich 0-190 °C, mit Kontrollleuchte. Kaltzone
zum Absetzen. Korb aus Edelstahldraht mit Abtropfgriff.
Ummantelte Heizkorper. Aufklappbarer Kopfteil. Bei den

Modellen mit 2 Becken kann jedes Becken unabhéngig vom
anderen betrieben werden.

Modell

FT4
FT44

Auflenmafie BxTxH

185 x 430 x 220 mm
430 x 370 x 215 mm

Gewicht Leistung Preis
5,0 kg 230V / 2,00 kW 171,00 €
8,4 kg 230V / 2 x 2,00 kW 326,00 €

Vollsténdig aus Edelstahl. Olwanne mit abgerundeten
Ecken, fir leichte Reinigung herausnehmbar. Thermostat-
Schalter, Bereich 0-190 °C, mit Kontrollleuchte. Kaltzone
zum Absetzen. Korb aus Edelstahldraht mit Abtropfgriff.

Ummantelte Heizkdrper. Aufklappbarer Kopfteil. Bei den
Modellen mit 2 Wannen kann jede Wanne unabhéngig von
der anderen betrieben werden.

FT8: 1 x 7,8 | max. - FT88: 2 x 7,8 | max.

Auflenmafie BxTxH

430 x 275 x 220 mm
430 x 550 x 220 mm

Gewicht Leistung Preis
7.4 kg 230V / 3,25 kW 195,00 €
14,0 kg 230V / 2 x 3,25 kW 369,00 €

Die Modelle 9V und 99V sind serienmafig mit einem
Ablasshahn ausgeristet.

AuBerdem gibt es die Fritteusen V auch

in 400 V Dreiphasen-Ausfihrung.

FTOV: 1 x 8,5 | max. - FT99V: 2 x 8,5 | max.

Modell AuBenmaBe BxTxH Gewicht Leistung Preis
FTOV ® 280 x 430 x 270 mm 8 kg 230V / 3,25 kW 309,00 €
FTO9V ([ ) 550 x 510 x 270 mm 15,0 kg 230V / 2 x 3,25 kW 558,00 €
FTOV/400 ® 280 x 430 x 270 mm 9,2 kg 400V / 3,75 kW 436,00 €
FT99V/400 ) 550 x 510 x 270 mm 16,5 kg 400V / 2 x 3,75 kW 827,00 €
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Elektro-Fritteusen

Die Fritteusen FRF sind komplett aus Edelstahl,
mit Sicherheitsthermostat, Ein-/Aus-Schalter
und Kontrollleuchte. Mit Ablasshahn. Ein
Produkt 100 % Made-in-ltaly.

Entspricht den geltenden EU-Normen.
Professionelle Elekiro-Fritteuse mit
tiefgezogenem Becken aus Edelstahl.
Verfigbar als Tischgerat in den

Ausfohrungen fir 12 und 12+12 Liter.

Modell Liter Leistung AUE?('?)TI-TBe Korbmafle Beckenmafle Preis

FRF112 [ 12 400V 3N / 9 kW 400x700x320mm  1x210x280x120mm  1x 240x360x240mm 870,00 €
FRF212 @® 12+12 400V /3N/9 +9 kW 800x700x320mm  2x210x280x120mm  2x 240x360x240mm 1.569,00 €

Verfigbar in kompletter Ausfihrung
mit Untergestell in den Ausfihrungen

12 und 12412 Liter ' —
I ——

Modell Liter Leistung Au{éenmoBe KorbmaBe Beckenmafle Preis
xTxH
FRF112C © 12 400V 3N / 9 kW 400x700x850mm  1x 210x280x120mm  1x 240x360x240mm 1.102,00 €

FRF212C @ 12+12 400V /3N/9 +9 kW 800x700x850mm 2x 210x280x120mm 2x 240x360x240mm 1.969,00 €
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Fritteuse / Salamander / Crepes Gerdt Rund

DIE FRITTEUSE ,FT18B” ist komplett aus Edelstahl AlISI-304
(18/10) gefertigt, das maximale Volumen betrégt 18L.
Der Ablaufthahn, ein Sicherheitsthermostat, der Ein - und Ausschal-
ter sowie eine Temperatur- Kontrollleuchte gehdren zu den
Hauptmerkmalen des Gerates.

Der Kaltbereich unter den Stahl- Heizkérpern verhindert das An-
brennen von Ricksténden die sich am Boden der Wanne befinden
kénnen, dies spart héufiges Wechseln des Frittierfettes.

~.Made in ltaly”, entspricht den aktuellen EG-Vorschriften.

Modell Liter AuBenmaBe BxTxH Korbmafe Netzanschluss Preis

FT18B o 18 600 x 620 x 500mm  1x 460 x 320 x 120mm 400V 3N / 9 kW 1.226,00 €

SALAMANDER Die robuste Struktur und das Verwenden aus
rostfreiem Edelstahl AISI304 im Backraum kennzeichnet unsere
Salamander. Infrarot - Quarzheizkérper, sind im oberen Teil des
Gerdtes verbaut,

verschiedene Einschubhdhen ermdglichen es Ihnen die Hitze-
strahlung auf lhr Produkt zu regulieren (je groBBer der Abstand zur
Heizquelle ist, desto geringer die Warme auf die Speise).

Der herausnehmbare Grillrost ist aus Stahl sowie zwei hitzebestan-
digen Griffen hergestellt.

Das Gerdat verfigt zudem tber eine abnehmbare Auffangschale
um diese leicht zu reinigen.

Modell AuBenmafe BxTxH InnenmafBe BxTxH Netzanschluss Leistung Preis

S3 @ 750 x 360 x560h mm 630x350x110210hmm 230V / 1N / 50-60Hz 3,2 kW 596,00 €

CREPES GERAT RUND Mit einer Heizplatte aus verchromtem
Gusseisen die sich extern zur Edelstahlstruktur befindet, ist das ba-
cken ohne stérende Kanten maglich. Die einfache und kompakte
Form erméglicht eine optimale Warmeverteilung.

Ausgestattet ist das Gerdat mit einem regelbaren Thermostat und
hohenverstellbaren Fifen um eine gleichmafige Ausrichtung zu
ermdglichen.

Optional mit einer glatten Gussplatte erhaltlich.

Modell AuBenmaBe BxTxH Nutzflache Netzanschluss Leistung Gewicht Preis

CcT ® 2350-h135mm @ 350 mm 230V/1N/50-60Hz 2,0 kW 10 kg 419,00 €
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Bainmarie

Die Wasserbader BM sind hochwertig und

komplett aus Edelstahl gefertigt.

Drehregler erméglichen eine einfache Handhabung und
Temperaturregelung bis 90 Grad.

Kapazitat: 1/1 GN 150 mm

Lieferung ohne GN-Behdlter.

Modell Auflenmafie BxTxH Gewicht Netzanschluss Preis

BMI1 350 x 550 x 230 mm 8 kg 230V / 1,2 kW 195,00 €

Die Wasserbader BM1V sind hochwertig und

komplett aus Edelstahl gefertigt.

Das Modell BM1V verfigt zusatzlich Gber einen Ablasshahn
zum einfacheren Ablassen des Wassers.

Drehregler erméglichen eine einfache Handhabung und
Temperaturregelung bis 90 Grad.

Kapazitat: 1/1 GN 150 mm

Lieferung ohne GN-Behdlter.

Modell AufBenmafle BxTxH Gewicht Netzanschluss Preis

BM1V 350 x 550 x 230 mm 8 kg 230V / 1,2 kW 225,00 €
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Worstchenwarmer
Kontaktgrills aus Gusseisen

WURSTCHENWARMER

Geréat zum Erwarmen und Warmhalten von Brotchen

und Wirstchen. Gehduse aus Edelstahl. 4 Spiefe zum
Erwarmen des Brots. Thermostat 30 - 90 °C. Glasglocke im
Edelstahlgehduse zum Erwdrmen der Wiirstchen im Wasserbad.

AuBBenmaBe BxTxH dﬁ%zpc;z}ie v?:i;t Netzanschluss Leistung Preis
@® 420 x 270 x 400 mm 4 6Kg 230V / 1N/ 50-60Hz 800 W 466,00 €

KONTAKTGRILLS AUS GUSSEISEN

Unser Sortiment an Kontaktgrillgeraten mit einer langen Lebensdauer ist
fir den intensiven professionellen Einsatz konzipiert. Die Grillflachen

sind mit glaskeramischem Material beschichtet und damit GuBerst robust
und leicht zu reinigen. Sie garantieren eine optimale Warmeleitfahigkeit,
hoéchste Hygiene und Widerstandsfahigkeit gegen Sauren und Salze sowie
absolute Korrosionsbestandigkeit. Die Gerate sind mit glatten, gerillten oder
gemischten Gusseisenflachen oder glatten Edelstahl-Grillflachen lieferbar.
Das AuBBengehause ist aus Edelstahl. Die Heizelemente, die aus
ummantelten Heizkérpern bestehen, werden mit direktem Kontakt zu den
Grillflachen montiert, um ein rasches Erhitzen und ein optimales Ergebnis
zu garantieren. Die Gerdte besitzen 2 Thermostate zur Temperaturregelung
bis 300 °C, die ein unabhdngiges Regulieren der oberen und unteren
Grillflache ermdglichen.

PSL Einzelgerat: unten glatt - oben gerillt / PSR Einzelgerat: oben und
unten gerillt

PDR Doppelgerat: oben und unten gerillt / PDL Doppelgerat: unten glatt -
oben gerillt

PDM Doppelgerat: oben gerillt, unten einmal glatt, einmal gerillt

Modell AufBenmafde BxTxH Gewicht Leistung Preis
PSL o 355 x 255 mm 24 kg 230 Voli/ 2050 W 562,00 €
PSR ® 355 x 255 mm 24 kg 230 Volt/ 2050 W 562,00 €
PDR @ 500 x 255 mm 32 kg 230 Volt/ 3100 W 812,00 €
PDL [ 500 x 255 mm 32 kg 230 Volt/ 3100 W 812,00 €
PDM () 500 x 255 mm 32 kg 230 Volt/ 3100 W 812,00 €
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Glaskeramik-Kontakigrills

Unser Sortiment an Kontaktgrillgeraten mit einer langen
Lebensdauer ist fir den intensiven professionellen Einsatz
konzipiert. Die Grillflachen sind aus Glaskeramik und

damit auBerst robust und leicht zu reinigen. Sie garantieren
eine optimale Warmeleitfghigkeit, hdchste Hygiene und
Widerstandsfahigkeit gegen Sauren und Salze sowie absolute
Korrosionsbestandigkeit.

Sie sind erhdlilich in Varianten mit glatten, gerillten und
gemischten Platten. Das AuBBengehause ist aus Edelstahl.

Die Heizelemente, die aus ummantelten Heizkérpern
bestehen, werden mit direktem Kontakt zu den Kochplatten
montiert, um ein rasches Erhitzen und ein optimales Ergebnis
zu garantieren. Die Gerdte besitzen 2 Thermostate zur
Temperaturregelung bis 300 °C, die ein unabhéngiges
Regulieren der oberen und unteren Platte ermdglichen.

Die Platten sind aus Ceran®-Glaskeramik. Praktischer
Behdalter zum Sammeln von ablaufender Flissigkeit und
Kochrickstanden. Leichte Reinigung durch perfekte Einfigung
der Kochplatten in den Gerétekérper. Fach zum Sammeln von
Flussigkeiten und Kochrickstanden. Die oberen Platten sind
selbst ausbalancierend und vom Bediener je nach Wunsch
regulierbar. Héhenverstellbare Fif3chen fir eine bessere
Anpassung an die Arbeitsflache. Ideal fir das schnelle
Erreichen der Arbeitstemperatur.

Modell AuBBenmafle BxTxH Temperatur Leistung Gewicht Preis
4 4 1,5 kW
35 x 490 o .
% H 170 (550) mm 0-300 °C (durchschnittl) 13 kg
220-240V / 50-60Hz
VSL Einzelgerdat unten glatt - oben glatt 1.022,00 €
VSL/R Einzelgerdt unten glatt - oben gerillt 1.069,00 €
VSR Einzelgerdt unten gerillt - oben gerillt 1.117,00 €
Modell AuBBenmafle BxTxH Temperatur Leistung Gewicht Preis
3 kW
700 x 490 o .
« H 170 (550) mm 0-300°C (durchschnittl) 22 kg
220-240V / 50-60Hz
VDL Doppelgerét unten glatt - oben glatt 1.259,00 €
VDL/R Doppelgerdt unten glatt - oben gerillt 1.306,00 €

100% made in ltaly
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Hockerkocher - Lavasteingrill

HOCKERKOCHER

Der Hockerkocher FRG11 ist vollstandig aus Edelstahl
hergestellt und der Gussrippenrahmen schwarz emailliert.
Der Kocher ist mit einer Zindsicherung ausgestattet

und fir Erd- und Flussiggas geeignet.

Bei Lieferung ist er auf Flissiggas eingestellt.

Die Flamme ist regulierbar.

Erdgas-Dusen im Lieferumfang enthalten.

Modell

FRG11

AuBenmafBe BxTxH Gewicht Leistung Preis

600 x 600 x 400 mm 23,5 kg 11 kW 648,00 €

LAVASTEINGRILL GS

Der Lavasteingrill GS ist vollstandig aus Edelstahl hergestellt.
Durch die Schréglage der Grillflache erhalten Sie zwei
Hitzezonen.

Fir Erd- und Flussiggas geeignet. Bei Lieferung auf Erdgas
eingestellt. Die Flamme ist regulierbar.

Flissiggas-Disen im Lieferumfang enthalten.

Modell AuBenmafBe BxTxH Gewicht Kochfeld Leistung Preis
GS3 ® 540x390x310 mm 19 kg 520 x 350 mm 9 kW 718,00 €
GSé6 ® 780x680x320 mm 43 kg 720 x 350 mm 18 kW 1.433,00 €
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Toaster

Unsere Toaster sind in Ubereinstimmung mit den
geltenden Normen konzipiert und hergestellt sowie
vollstandig aus Edelstahl. Die Erhitzung erfolgt mit
geschitzten Quarzrohrstrahlern.

Dank eines Timers mit Einstellzeit von 1 - 15 Minuten
eignen sie sich insbesondere fir das Erwdrmen von
Pizzen, Brotchen, vorgekochten Speisen, sowie zum
Zubereiten von Hamburgern, Wirstchen, gefillten
Toasts und Piadina (Fladenbrot).

G3+3
(=]
£
3
&
Modell AuBenmafBe BxTxH Gewicht Leistung Preis
Innen 320 x 220 x 160 mm
G3 ®  AUBen 440 x 240 x 250 mm 8kg 230V /2,0 kW 213,00 €
Innen 330 x 240 x 380 mm
G3+3 o AuBen 460 x 250 x 400 mm 11 kg 230V / 3,0 kW 297,00 €
Innen 550 x 340 x 280 mm
TB4 o AuBen 700 x 360 x 300 mm 13 kg 230V / 2,8 kW 482,00 €
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Elektro- und Gas-Grillplatten
(Fry Tops)

FRY TOP Einzelgeréit

Gehduse aus Edelstahl AISI 430. Grillflache aus
glattem Stahl (Modell L) und gerilltem Stahl (Modell R).
Thermostat mit Regulierung O - 300 °C. Fettwanne

zum Sammeln von Kochricksténden. Regulierung und
Brennerzindung unabhéngig von der Grillflache.
Gas-Modelle: eingestellt auf Flissiggas.

Erdgas-Disen im Lieferumfang enthalten.

GH400R GR325L
Elektro Gas
Modell AufBenmafde BxTxH Gewicht Leistung Preis
GH400L o glatt 400 x 500 x 200 mm 18 kg 230V / 3.000 W 363,00 €
GH400R © gerillt 400 x 500 x 200 mm 18 kg 230V / 3.000 W 492,00 €
GR325L. o glatt 330 x 450 x 200 mm 15 kg GAS / 4.200 W 472,00 €
GR325R © gerillt 330 x 450 x 200 mm 15 kg GAS / 4.200 W 580,00 €

FRY TOP Doppelgerdit
Gehduse aus Edelstahl AISI 430. Grillflache aus >
glattem Stahl (Modell L) und gerilltem Stahl (Modell R). e — Y,

Thermostat mit Regulierung O - 300 °C. Fettwanne [\ i
e o ls
) @ |,

zum Sammeln von Kochrickstanden. Regulierung und
i GR600L
P Gas

Brennerzindung unabhangig von der Grillflache.
Gas-Modelle: eingestellt auf Flussiggas.
Erdgas-Dusen im Lieferumfang enthalten.

. L
GH830L
Elektro
Modell AuBenmaBe BxTxH Gewicht Leistung Preis
GH6I0L @ glott 600x 500 x 200 mm  28kg 400V / 6.000 W 605,00 €
GH610R @® gerillt 600 x 500 x 200 mm 28 kg 400V / 6.000 W 713,00 €
GHS830L ® glott 835 x 500 x 200 mm 25 kg 400V / 9.000 W 861,00 €
GHS830R ® 2/3 glatt + 1/3 gerillt 835 x 500 x 200 mm 25 kg 400V / 9.000 W 1.033,00 €
GR600L ® glatt 600 x 450 x 320 mm 38 kg GAS / 8.400 W 856,00 €
GR600OR ® gerillt 600 x 450 x 320 mm 38 kg GAS / 8.400 W 945,00 €
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Elektrisches Gyros-Gerdat

Gerdt zum Garen von Fleisch fir Kebab
- Struktur, SpieB3 und Fleischauffangschaufel aus Edelstahl
- in Keramik beschichtete Infrarot-Heizstébe
mit hitzebestandigem Schutzglas zur Erleichterung
der Reinigung und Reduzierung des Stromverbrauchs
- Einstellung der Heizstdbe nach Sektoren
- Einstellung des Abstands des Spief3es von den
Heizstaben
- Drehmotor iiber 230V/50Hz
- Auffangbehalter fir Grillreste aus Edelstahl.

e —

Haube mit Filter ACCOLGYR100

& & 8

DEVRAN / DEVMS

GYR80
mit Glas-Kit
(optional)

GYRI100
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Elektrisches Gyros-Gerat

Modell GYR40 GYR60 GYR80 GYR100
Leistung kW 2,8 4,2 5,6 7,0
Stromversorgung l-\l/z 230/1N/50 230-400/3-3N/50 230-400/3-3N/50 230-400/3-3N/50
Heizstabe n° 4 6 8 10

Max. Fleischdurchmesser  mm 470 470 470 470
Garnutzhdhe mm 280/320 410/460 590/640 710/760
Fleischfassungsvermégen kg 5-10 10-30 30-65 50 -85
Leistungspegel n® 3 3 3 3
Abmessungen mm 510x530x750h 510x530x870h 510x530x1060h 510x530x1220h
Mit Abzugshaube mit Filter ~ mm 510X530x1220h 510x530x1340h 510x530x1530h 510X530x1690h
Nettogewicht kg 21,5 26 29,5 33,5
Bruttogewicht kg 56,5 61 64,5 68,5
Zf:rf":;';”n"gg; mm  625x625x1130h 625x625x1130h 625x625x1130h 720x650x1400h
Verpackungsvolumen m3 0,441 0,441 0,441 0,655

Preis € 1.664,00 1.861,00 2.058,00 2.255,00
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Gasgyros

Gerdt zum Garen von Fleisch fir Kebab

- Struktur, Spief3 und Fleischauffangschaufel aus
Edelstahl

- Infrarot-Brenner mit Keramikplatte - entfernbares
Brenner-Schutznetz

- Einstellung der Brenner nach Sektoren

- piezoelekirische Zindung

- Methangasversorgung, Flissiggas-Satz mitgeliefert

- Einstellung des Abstands des Spief3es von den
Heizstaben

- Drehmotor iiber 230V/50Hz

- Auffangbehadlter fir Grillreste aus Edelstahl.

GYR8OMD Gyros und andere Anwendungen, mit 16
Brennern, die auf zwei Saulen verteilt angeordnet sind,
fir ein schnelleres und gleichméaBigeres Garen.

"“ﬂ_—_-ﬁ.__i_'

GYR6OM

N

Haube mit Filter ACCOLGYR100

d

DEVRAN / DEVMS

GYR8OM
Mit Haube mit Filter

GYRSOMD

228 ® logerware © Kurzfristig lieferbar @ ca. 10 Tage Lieferzeit



Gasgyros

Modell GYR60M GYR8OM GYRS8OMD
Leistung kW 10,2 13,6 13,6+13,6
Stromversorgung I-\|/z 230/1N/50 230/1N/50 230/1N/50
Kalorien keal/h 8.772 11.696 11.696+11.696
BTU/h 34.810 46.413 46.413+46.413
b mz/h G20 = 1,05 G20 =1,27 G20 =1,27+1,27
m3/h G25=1,23 G25=1,48 G25 =1,48+1,48

LPG-Verbrauch kg/h G30/G31 =0,71 G30/G31 = 0,95 G30/G31 = 0,95+0,95
Gasanschluss 1/2" G 1/2" G 1/2" G
Brenner n° 6 8 8+8

Max. Fleischdurchmesser ~ mm 500 500 580
Garnutzhdhe mm 470/520 630/680 620/670
Fleischfassungsvermégen kg 5-30 30-65 50-80
Leistungspegel _-...l

Abmessungen mm 480x500x940h 480x500x1105h 570x620x1120h
Mit Haube mit Filter mm 480x500x1210h 480x500x1375h 570x620x1590h
Nettogewicht kg 26 32 39
Bruttogewicht kg 61 67 74
Verpackungs- mm 625x625x1130h 625x625x1130h 720x650x1400h
abmessungen

Verpackungsvolumen m3 0,441 0,441 0,655

Preis € 1.575,00 1.802,00 3.092,00
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Gyros

Zubehor Beschreibung Preis
ACCOLGYR100 Elektrisches Messer, Klinge @100 mm 303,00 €
DEVRAN Professionelles elekirisches Messer mit Transformator, Klinge & 80 mm 1.038,00 €
DEVMS bk s oo Tk
GYR40-60 Satz Schutzglasscheiben 584,00 €
GYR80-100 Satz Schutzglasscheiben 696,00 €
Rauchabzug mit Aktivkohlefilter 629,00 €
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GAM Kihltechnik

DIE GAM KUHLTECHNIK IST DIE GESAMTAUSSTATTUNG FUR DIE LAGERUNG
UND KONSERVIERUNG VON LEBENSMITTELN

Biertheke Die Produkilinie der gekihlten Biertheken im tollen Design befriedigt alle Bedirfnisse der ZweckmaBig-
keit und der Effizienz.

Kihltische Diese Kihltische garantieren eine perfekte Konservierung der Lebensmittel. Die verschiedenen Lage-
rungsmoglichkeiten und die Varianten mit Plus- und Minustemperatur gewahrleisten eine korrekte und klare Einteilung

der Lebensmittel.

Kihlschréanke Diese Kihlschranke garantieren eine perfekte Konservierung der Lebensmittel. Die verschiedenen
Lagerungsméglichkeiten und die Varianten mit Plus- und Minustemperatur gewdhrleisten eine korrekte und klare

Einteilung der Lebensmittel.

Pizzakuhltische Ein flexibles und vielseitiges Produkt fir die Zubereitung késtlicher Pizzen. Gekihlte Tische und
der dazugehérige Aufbau, neutrale Schubladenblécke, Granit-Arbeitsplatten: das Beste fir die Zusammenstellung
eines optimalen Arbeitsplatzes und ideal fir die Zubereitung von Pizzen und Teigwaren.

Gekiihlte Ausstellvitrinen Unentbehrlich fir die Konservierung grofer Mengen leicht verderblicher Lebensmittel.
SchnellkGhler und Schockfroster Die Schnellkihlung und das Schockfrosten sind schonende Kihlarten die
eine korrekte Konservierung der Rohstoffe und generell aller Lebensmittel vor der Einlagerung bis hin zur Verarbei-

tung ermdglichen.

Eiswirfelmaschinen Unsere vollstandig aus Edelstahl gefertigten Eiswirfelmaschinen sind mit der neusten Techno-

logie ausgestattet, um stets maximale Leistung und lange Lebensdauer zu gewdhren.
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Biertheken

Die GAM Umluft-Biertheken sind kompleft aus Edelstahl AISI 304 gefertigt,
technisch absolut ausgereift und fir den Dauereinsatz konzipiert.

Durch die Schubladenmodule ist jede Kombination mdglich.

Es kommt ausschlieBlich das Kiltemittel R404A zum Einsatz und durch die Isolierstiirke von 50mm
ist eine zuverldssige Kuhlung gewdhrleistet.

Die Theken sind wahlweise mit Becken links oder rechts lieferbar.

Auf Wunsch auch ohne Arbeitsfliche zum Unterbau.

Biertheke
oo/+8 o
Auflenmafle Bx T x H

2-tirig - 1 Becken

66165005

1600 x 700 x 270 mm

2-tirig - 2 Becken
66165015

1920 x 700 x 970 mm

3-tirig - 2 Becken
66165025

2500 x 700 x 970 mm

Anschluss 230 Volt / 290 W 230 Volt / 290 W 230 Volt / 378 W
Gewicht 120 kg 150 kg 180 kg
o o o

Preis 4.009,00 € 4.389,00 € 5.105,00 €

inkl. Abfallschacht inkl. Abfallschacht
Zubehor
Schubladenblock o 66157060 2x1/2 GN 765,00 €
Radersatz o 64700553+64700554 lenkbar / 2 mit Bremse 98,00 €
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Kihltische und Tiefkihltische

Yy

HTRG.722 - HTFG 722

%%

HTRG.742 - HTFG 742

Kuhltische und Tiefkihltische GN 1/1

Innen und auf3en aus Edelstahl, mit Ausnahme des auf3eren Bodens aus galvanisiertem Stahl. Abgerundete
Innenecken. Isolierung mit FCKW-freiem, hochdruckeingespritzem Polyurethan. Isolierungsdicke: 40 mm.
Automatisch schlieBende Tiren mit magnetischer Dichtung. Kuhltische nur in der TN-Ausfihrung erhéltlich.
Elektronisches Bedienfeld vorne mit NTC-Temperaturfihler. Umluftkihlung. SerienmaBig herausnehmbares
tropikalisiertes Monoblock-Aggregat (Raumtemperatur + 43 °C / rel. Luftfeuchtigkeit 65 %) mit Kaltemittel
R404A / R507. Véllig automatische Kondensatverdunstung. Hohenverstellbare Fie aus Edelstahl. (H
110- 190 mm).

Standardausstattung: 1 rilsanierter Rost GN 1/1 und 2 Edelstahl-L-Schienen pro Tir.
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KUhltische
Und TiEﬂ(ﬁ h IﬁSChe ENERGIE SPAREN

R290
HTRG.722
Edelstahl-Kihltisch GN 1/1 mit 2 Tiren
HTRG.732 Standardausstattung: nr. 1 Kit fir Tor
Edelstahl-Kihltisch GN 1/1 mit 3 Tiren
HTRG.742
Edelstahl-Kihltisch GN 1/1 mit 4 Tiren
HTFG.722 \
Edelstahl-Tiefkihltisch GN 1/1 mit 2 Tiiren e
LLLIY YV
HTFG.732
Edelstahl-Tiefkihltisch i U —
delstahl-Tiefkihltisch GN 1/1 mit 3 Tiren % ‘g__-,'g'l
HTFG.742
Edelstahl-Tiefkihltisch GN 1/1 mit 4 Tiren ‘I“’”"“
KLIMASCHRANKE 5, 40 °C AUSSENTEMPERATUR
Modell MaBe BxTxH T | Gewicht | Nutzinhal RS Leistung NeizsEl) Preis
ren perGtUr nUng
HTRG.722 1260x700x850 mm 2 85 kg 300 +0-+8°C 300w  23Q¥  225800€
HTRG.732 1720700850 mm 3 125kg 460  +0-+48°C 300w 209V 262000€
HTRG.742 2180700x850 mm 4  145kg 630  +0-+8°C 300w 2507 305300€
HTFG.722 1260700850 mm 2 85kg 300  -15-18°C  460W 200 276600€
HTFG.732 1720700850 mm 3 125kg 460  -15-18°C  460W 200 3127,00€
HTFG.742 2180700x850 mm 4 145kg 630  -15--18°C  460W  o00  4.03400€
Zubehor Beschreibung Preis
Gekiihlter Schubladenblock mit 2 Schubladen anstatt ; l
HCTR.72 der Tir GN 2 x 1/2 ] 594,00 €
Gekihlter Schubladenblock mit 3 Schubladen anstatt
—_— =<
HGR.11 Rilsanierter Rost GN 1/1 - 325x530 30,00 € 2
HGR.11l Edelstahl-Rost GN 1/1 - 325x530 49,00 €
HCG.11 2 Stiick Edelstahlschienen fir GN 1/1 25,00 €
KT.2 Edelstahlradersatz @ 125 mm 196,00 €
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Bdckerei-Kuhltische

HTRE.722

HTRE.742

* Die Kompressoren verwenden das Kaltemittel/Gas R290 (GWP=3), was eine deutliche Energieeinsparung mit
sich bringt.

® HeiBgas ermdglicht ein schnelles und energiesparendes Abtauen der Gerate.
* Vollstandig kanalisierte Beliftung. Die Schienen sind handschonend geformt.

® Das verwendete Material ist rostfreier Edelstahl AISI 304 sowohl innen als auch auBen, mit Ausnahme des
auBeren Motorraums, der rechten Rickwand und der GuBeren unteren Abdeckung, die aus Edelstahl AISI 430 sind.

* Die Isolierung besteht aus Polyurethan-Hartschaum mit HFO (GWP=0), der auch den in Zukunft strengeren
Regeln des Umweltschutzes entspricht.

® Der obere Teil ist direkt zusammen mit dem Hauptkérper geschgumt.

¢ Die Arbeitsfléche, falls vorhanden, ist mit Melamin von 20 cm Dicke verkleidet und mit Materialien verbunden,
die Temperaturen Gber 100 °C standhalten.
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Backerei-Kuhltische

ENERGIE SPAREN

0°/ +8°C - R290

HTRE.722
Edelstahl-Backereikihltisch 600x400 mit 2 Tiren

HTRE.732
Edelstahl-Backereikihltisch 600x400 mit 3 Tiren Standardausstattung: nr. 1 Kit fir Tor

HTRE.742
Edelstahl-Backereikiihltisch 600x400 mit 4 Tiren

KLIMASCHRANKE 5, 40 °C AUSSENTEMPERATUR

Modell MaBe BxTxH & Gewicht  Nutzinhalt A":::;‘frm' Leistung Ne;ﬁ;";““' Preis

HTRE.722 © 1380x800x850mm 2 85kg 345  +0-+8°C 300w 3% 244000¢

HTRE.732 ® 1900x800x850mm 3 125kg 530  +0-+8°C 300w 2300 28s5200€

HTRE.742 © 2420x800x850mm 4 145kg 715  +0-48°C  495W 250/ 336400

Zubehor Beschreibung Preis

HCTRE.72 S:J:g:l:je;rs_ﬁ?rug&d;nfllo;; mit 2 Schubladen ; l 601,00 €

HCTRE.73 Gokiblter Schublodsnblock mi 3 Schubloen -‘E oas ol

HCG.64 2 Stiick Edelstahlschienen fir Euronorm (EN) - 22,00 €

HGR.64l Edelstahl-Rost EN 400x600 53,00 €

HGR.64 Rilsan EN plastifiziertes Gitter 30,00 € o
KT.2 Edelstahlrédersatz @ 125 mm 196,00 € =
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Kihl- und Tiefkihlschranke

ENERGIE SPAREN

R290

Standardausstattung:
nr. 3 Kit fir Tor

70TN - 70BT T40TN - 140BT

Die Gastronomie-Kihlschranklinie hat eine Erneuerung des Stils und der Funktion erfahren: - selbstiragendes
Monocoque-Gehause mit 60/75 mm Isolierung aus HFO-Polyurethan-Hartschaum (mit GWP=0). - Das verwendete
Material ist sowohl innen wie auBBen Edelstahl AISI 304, mit Ausnahme der Decke, der Gu3eren Rickwand und
unteren Abdeckung, die aus Edelstahl AISI 430 sind. - Monoblock-Kihlaggregat unter Verwendung von Kihlmittel/
Gas R290 (GWP=3), das eine erhebliche Energieeinsparung erméglicht. - HeiBgas ermdglicht ein schnelles

und enegieeinsparendes Abtauen der Gerdte. - Teilweise kanalisierte Beliftung sorgt fur die Luftzirkulation in

der Innenzelle. - Der Mikroschalter fur Lifterstop bei Kihlschrankaffnung ist mechanisch und muss bei Anderung
der Turoffnungsrichtung (links/rechts) nicht versetzt werden. - Die Tur ist reversibel (Links-/Rechtséffnung). Dazu
muss man nur das untere Scharnier auf die andere Seite montieren. - Die Innenausstattung ist per Einrastung
montiert, leicht herausnehmbar und GuBerst praktisch und leicht zu reinigen. - Die Luftzufuhr in den beltftetetn
Kihlschranken erfolgt Gber einen Kanal und sorgt dafir, dass keine Eisbildung oder Beeintrachtigung der
gelagerten Produkte entsteht.

KLIMASCHRANKE 5, 40 °C AUSSENTEMPERATUR

Modell Maf3e BxTxH Tiren wGiceP;t \r{:ehrjl- Ars:ri;sttuerm- Klimaklasse Leistung splc\ll:r:ﬁ-ng Preis
70N ® 72280 1 110kg 700  0-4+8°C 5 ssow 2% 2017,00€
140TN ez 2500 2 150kg 1400 0-+8°C 5 sow  BUW z04300€
70BT ® 72260 1 122kg 700 218 5 soow % 258300€
140BT lgg%i?g 2 159kg 1400 O] 8 5 800 W ]23% 3.802,00 €
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Kihl- und Tiefkihlschranke

Zubehor Beschreibung Preis
GR21 @ Rilsanierter Rost GN 2/1 530 x 650 mm 30,00 €
GR211 @ Edelstahl-Rost GN 2/1 - 530x650 68,00 €
CG21 @ 1 Paar Edelstahlschienen 22,00 €
KT.2 @ Edelstahlradersatz @ 125 mm 192,00 €
7060 @ Schloss/ abschlieBbar 36,00 €
2350 @ LED- Innenbeleuchtung 45,00 €
KP.1 @ Ausrisstung mit 16 Paar Schienen 60/40, Abstand: 75 mm - 1 Tir 288,00 €
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Pizzakuhltische

Standardausstattung: [ 5 o ¥a
/ 3 Paar Fihrungen pro Fach
(Gitter ausgeschlossen)

. Traversen fir Tabletthalter

Die Kuhltisch-Linie Euro-Norm erfillt die
spezifischen Bedirfnisse der Pizzeria und dem
Backen von trockenem Geback ganz allgemein.
Die Mehrfachnutzung der Bleche (600x400) ist
moglich.

Diese ganze Kuhltisch-Linie ist serienmafig mit
einem luftdichten Monoblock, elektronischen
Thermometer und Selbstverdampfungssystem fir
Abtauwasser ausgestattet.

Die Platten sind aus sardischem Granit mit
Aufkantung auf 3 Seiten, um die Kihlvitrine fur

0°/ +8°C - R290
die gekihlten Lebensmittel zu stitzen. (Pizzakihltische)

Die Pizzeria-Linie ist aus Marmorplatte
und Kihlaufsatzvitrine fir die
Behdlter mit dem Pizzabelag
zusammengesetzi.

Edelstahlwannen und Schubladen

aus Polyethylen 600x400 sind nicht
inbegriffen.

TP.2-14
Edelstahl-Pizzakihltisch fir Bleche 600x400 mm mit 2 Tiren - Granit-Arbeitsplatte und Kihlaufsatzvitrine 1/3.

TP.3-21
Edelstahl-Pizzakihltisch fir Bleche 600x400 mm mit 3 Tiren - Granit-Arbeitsplatte und Kihlaufsatzvitrine 1/3.

TP.27-14
Edelstahl-Pizzakuhltisch fir Bleche 600x400 mm mit 2 Tiren - Granit-Arbeitsplatte, Kihlaufsatzvitrine 1/3
und Schubladenblock mit 7 Schubladen.

TPL.2-14
Edelstahl-Pizzakuhltisch fir Bleche 600x400 mm mit 2 Tiren - Granit-Arbeitsplatte und Kihlaufsatzvitrine 1/4.

TP1.27-14
Edelstahl-Pizzakihltisch fir Bleche 600x400 mm mit 2 Tiren - Granit-Arbeitsplatte, Kihlaufsatzvitrine 1/4
und Schubladenblock mit 7 Schubladen.

TP1.27-14GN

Edelstahl-Pizzakihltisch fir Bleche GN 1/1 mit 2 Tiren - Granit-Arbeitsplatte, Kihlaufsatzvitrine 1/4 und
Schubladenblock mit 7 Schubladen.
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Pizzakuhltische

KLIMASCHRANKE 5, 40 °C AUSSENTEMPERATUR

To- Schubladen g
Modell MaBe BxTxH Gewicht i Temperatur Leistung span- Preis
ungekihlt -
1400x800 q 230V
TP.2-14 @ %0 2 180kg : +0-48°C  60OW %0 3571,00€
2000x800 Q 230V
TP.3-21 o <1420 mm 3  210kg . +0-+8°C 600 W 150 4:56500€
2000x800 q 230V
TP.27-14 © ©1420 mm 2  220kg 7 +0-+8 °C 600 W 150 5.062,00 €
1400x800 g 230V
TPL.2-14 «1420 mm 2 180 kg - +0-+8°C 600 W 150 3.667,00 €
1830x800 q 230V
TP1.27-14 «1420 mm 2 210kg 7 +0-+8 °C 600 W 150 4.969,00 €
1800x750 g 230V
TPL.27-14GN «1420 mm 2  210kg 7 +0-+8°C 600 W 150 4.883,00 €
Zubehor Beschreibung Preis
HGR.64 @ Rilsanierter Rost EN 400x600 29,00 €
HGR.64I @ Edelstahl-Rost EN 400x600 55,00 €
HCG.64 @ 2 Stiick Edelstahlschienen fiir Euronorm (EN) 22,00 €
KT.2 @ Edelstahlradersatz @ 125 mm 192,00 €
HCTRE.72 ® Schubladenblock mit 2 Schubladen anstatt der Tir GN 1/2 + 1/2 583,00 €
HCTRE.73 @ Schubladenblock mit 3 Schubladen anstatt der Tor GN 1/3 + 1/3 + 1/3 903,00 €
o
s
=
D
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Kiuhlaufsatzvitrinen

+2°/ +8°C - R600

Standardausstattung:

Traversen

fur Tabletthalter

mit Spuckschutz

Unsere Kihlaufsatzvitrinen entsprechen allen Hygienevorschriften und erméglichen eine perfekte Organisation
der Zutaten in Pizzerien, Restaurants, Bars und Fast Food-Einrichtungen. Unser umfangreiches Sortiment besteht
aus Kihlaufsatzvitrinen GN 1/3 (Tiefe 385 mm) und GN 1/4 (Tiefe 325 mm) mit verschiedenen Maf3en. Unsere
Kuhlaufsatzvitrinen sind komplett aus Edelstahl und die Innenecken der Wanne sind abgerundet.
Fir unsere Kihlaufsatzvitrinen eignen sich folgende Edelstahlbehalter: GN 1/2-1/3 -1/4-1/6 -1/9 mit einer
max. Hohe von 150 mm. Statische Kihlung mit eigenem Kihlaggregat und elekironische Temperaturkontrolle.

Ohne Behadlter.

Kihlaufsatzvitrine aus Edelstahl mit Sekuritglas fir Edelstahlbehdélter GN 1/3

Modell Mafe BxTxH Anzahl Temperatur Leistung Ner:ﬁzgon- w(iscj;t Preis
MPGI.12V 1200x370x420 mm GI\? Y3 +2-+8°C  270W  230V:150 28k  982,00€
MPGL.14V 1400x370x420 mm Gl\? 1(/3 +2-+8°C 270 W 230V-1-50 32kg 1003,00 €
MPGI.18V 1800x370x420 mm G,\? T)3  #2-48°C  270W  230V150 40kg 1.09200€
MPGI.20V 2000x370x420 mm Grj Y)3  #2-48°C  270W  230V150 44kg 1.191,00€
Kihlaufsatzvitrine aus Edelstahl mit Sekuritglas fir Edelstahlbehdélter GN 1/4

Modell Maf3e BxTxH Anzahl Temperatur Leistun Netzspan- Ge- Preis

P 9 nung wicht

MPRI.12V 1200x310x420 mm GN5 1(/4 +2-+8 °C 270 W 230V-1-50 28 kg 970,00 €
MPRI.14V 1400x310x420 mm Gl\? Y4 +2-+48°C 270W  230V150 30kg  988,00€
MPRI.18V 1800x310x420 mm Gl:l? T/A +2-+8 °C 270 W 230V-1-50 38kg 1.015,00 €
MPRI.20V 2000x310x420 mm G,‘\IO]X/ 4 +2-+48°C 270W  230V.150 42kg 1.159,00 €
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SchnellkGhler / Schockfroster

Schnellkihler /Schockfroster

LINIE ISO

Innen und auBen aus Edelstahl, mit
Ausnahme des duBBeren Bodens
aus galvanisiertem Stahl.

Abgerundete Innenecken. Isolierung mit
FCKW-freiem, hochdruckeingespritzem
Polyurethan. Isolierungsdicke: 60 mm.
Oberer Deckel abnehmbar, automatisch
schlie’ende Tur mit Magnetdichtung.
Vorderpaneel mit elektronischem

Kontroll- und Bedienfeld mit PTC-
Kerntemperaturfihler und Kernfihler.
Umluftkihlung mit Liftungsrad. Serienmafig
herausnehmbares tropikalisiertes
Monoblock-Aggregat (Raumtemperatur
43 °C / rel. Luftfeuchtigkeit 65 %)

mit Kaltemittel R404A / R507. Die
Schnellkihler und Schockfroster sind auch
ohne Kihlaggregat lieferbar. Verdampfer
mit Zeitabtauung nach Zyklusende und
untere Tauwasserauffangschale. Zyklen
einstellbar mit Kernfihler +3 °C und
-18°C oder nach Zeit. Héhenverstellbare
FiBe aus Edelstahl (60-20 mm). Fir
Roste GN 1/1 und Bleche 600x400

mm geeignet. Standardausstattung: PTC-
Kerntemperaturfihler mit Kernfihler und
Edelstahlschienen (6 fur ATO3ISO - 10
for ATO5ISO — 14 fir ATO71SO - 20 fir
AT10ISO).

ATT0GAM

Schnellkiihlung +70 °C > +3°C Innen und auf3en aus Edelstahl, mit Ausnahme des auf3eren Bodens
aus galvanisiertem Stahl. Abgerundete Innenecken. Isolierung mit FCKW-freiem, hochdruckeingespritzem
Polyurethan. Isolierungsdicke: 60 mm. Oberer Deckel abnehmbar, automatisch schlieBende Tur mit
Magnetdichtung. Vorderpaneel mit elektronischem Kontroll- und Bedienfeld mit PTC-Kerntemperaturfihler und
Kernfihler.

Schockfrosten +70°C > -18°C Die hdchste Konservierung wird durch den raschen Schockfrostzyklus
erreicht. Damit werden Eis-Mikrokristalle gebildet, welche die Zellen der Lebensmittel optimal schitzen.
Aufgrund des Schockfrostprozesses sinkt die Temperatur von +70°C auf -18°C innerhalb von maximal 240
Minuten ab. Die schockgefrosteten Lebensmittel bleiben daher fir Monate haltbar.
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SchnellkGhler / Schockfroster

ATO3GAM: Schnellkiihler/Schockfroster 3 GN 1/1 oder 600x400 mm
ATO5GAM: Schnellkihler/Schockfroster 5 GN 1/1 oder 600x400 mm
ATO7ZGAM: Schnellkihler/Schockfroster 7 GN 1/1 oder 600x400 mm
AT10GAM: Schnellkiihler/Schockfroster 10 GN 1/1 oder 600x400 mm

Modell MoeBxd e Gewicht  aenro! Sgi‘}?:‘!hﬁzls'ﬁ;*s‘;gfg/ isng sp?ﬂ";ﬁ;g Preis
ATOSGAM ® T e mm 0% seooeoo  decc iy 11SOW Ry 259500e
ATOSGAM ® T em 71% Scovedoo  decc 15k 1424w Yy 292000€
ATOTGAM © (T em 10K T ondo0  taec s0ky  M40W g 470400€
AT1I0GAM [0 81000 10 g 120(:)]% V1 Py tg 40w 23V 486700 €
x400
Zubehor Beschreibung Preis
GUABB 1 Paar Edelstahlschienen 29,00 €
GRPLTGN Rilsanierter Rost 33,00 €
TGLGN Edelstahlblech 530 x 325 x H 12 mm 63,00 €
BI GN1 /1 150 Edelstahlbehdlter GN1/1 -H 150 mm 103,00 €
CBI GN1/1 Edelstahldeckel GN 1/'1 40,00 €
CFHO1 Durchsichtiger Polypropylenbehdlter mit Siebbodeneinsatz 530 x 325 x H 150 mm 40,00 €
PFTGN Gelochte Edelstahlplatte 530 x D 325 mm 62,00 €
GRPLPAS Rilsanierter Rost fiir Backerei 600 x D 400 mm 33,00 € g'
=
TGLPAS Edelstahlblech fir Béckerei 600 x 400 x H 12 mm 71,00 € -
PFTPS Gelochte Edelstahlplatte 68,00 €
RUOABB Radersatz, 2 mit Bremse und 2 ohne Bremse 159,00 €
AN = = 245
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Eiswurfelmaschinen

AN A3
AR, &
:::&mmo i

'
AAAAANAY 3
R
RIS

KP2.0-KP 3.0

KP 60/40 - KP 100/60
KP 140/75

Reduzierter Wasserverbrauch

. i
5 Voll Eiswiirfel 18 gr  30m

‘ 33 mm —
|

Die ganz aus Edelstahl hergestellten

N m\\\\\:n\\\\\\ o
Eiswiirfelmaschinen fir Vollwirfel, Serie KP, sind die

NN
L ARV X

i A,

bR besten, mit der modernsten Technologie ausgestatteten
AN o . . . . .
v Eiswirfelbereiter, die Top- Leistungen und lange
KP 37/15 - KP 50/25 Haltbarkeit garantieren.

Die Bildung der Eiswiirfel erfolgt durch die Verteilung
des Wassers auf einem Horizontalverdampfer
aus Kupfer, wo sich sobald dieser erkaltet, reine und
- kristallklare Eiswiirfel mit sehr hoher Dichte
bilden. Der Vollwiirfel ist reiner als das Wasser aus
dem er hergestellt wird und ist geeignet um
e jede Art von Getrank in jeder Situation langfristig zu

kihlen, ohne es zu verdinnen.

KP 300

N\

Reduzierte Wartungskosten  Niedrieger Energieverbrauch 100% erzeugt in ltalien

Einfache Wartung
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@ lagerware Kurzfristig lieferbar @ ca. 10 Tage Lieferzeit



Eiswurfelmaschinen

KP20 KP 30 KP37/15 KP50/25 KP60/40 KP100/60 KP140/75 KP 300
Modell ® ® ®
VORRATS- VORRATS- VORRATS- VORRATS- VORRATS- VORRATS- VORRATS- VORRATS-

BEHALTER BEHALTER BEHALTER BEHALTER BEHALTER BEHALTER BEHALTER BEHALTER
VORNE  VORNE  VORNE  VORNE  HINTEN  HINTEN  HINTEN  HINTEN

Abmessungen mm 365 x 495 365 x495 500 x 585 500 x 585 740 x 605 740 x 605 840 x 745 1255 x

(BxTxH) x 600 x 690 x 685 x 795 x 915 x 1015 x 1070 595 x 860

Hohe Fiisse mm 0-10 0-10 0-20 0-20 50-80 50-80 50-80

24 h Produkion 20 30 37 50 50 100 140 300

B21ee priee ke K176 (<1164 (2176 (2941 (3529 (5882 (-8235  (-17650

0) 0) 0) 0) 0) 0) 0) 0)
Eiswirfel je Zyklus 24 28 40 40 64 64 108 216
25 40
- 6 10 15 60 72

Vorratkapazitét Kg (=353(0)) (~588()) (~8820)) (=51)7] (“?33)52 (~35290) (~44110) Separate

Khlungsystem A/W A/W A/W A/W A/WO00 A/W A/ W A/ W

Kontrollsystem E E E E E E E E

Standardspannun \% 230 230 230 230 230 230 230 230

P 9 H 50 50 50 50 50 50 50 50

Gesamtleistung W 500 600 700 800 1050 1200 1700 2700

Kihlungtyp R 404A R 404A R 404A R 404A R 404A R 404A R 404A R 404A

Nettogewicht Kg 31 34 45 50 72 81 100 137

Verpackungs (o 420x560 445575 575x650 575x650 810x670 810x670 920x820 0%

avmessungen 9  x750 790 x 850 x 950 x1100 x 1200  x 1240 3

(BXTxH) 1010

Bruttogewicht Kg 35 38 53 58 81 90 115 154

Preis € 1.182,00 1.492,00 1.723,00 1.935,00 2.606,00 3.104,00 3.853,00 6.271,00
o)
5
==
D
Z

LEGENDE KP 300
M = Mechanische Kontrolle kombinierbar mit ST S400

E = Elekironische Kontrolle
W= Wassergekihlt

A = Lufigekihlt

V = Verfigbar

X = Nicht Verfiigbar

Sonderspannung +3%
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Eiswurfelmaschinen

AW

SN

W KS 80/15

W KS120/25
W

AARRLLAARY AN
t&'&'&\\\\\\\\\‘ WA

0 AN
KS 550 AN
QLAY

R
&&&Q\\\\\\\\\\\\\&&
RN

Reduzierter Wasserverbrauch

Reduzierte Wartungskosten

Flockeneis

Die ganz aus Edelstahl hergestellten Eiswirfelmaschinen for
Flockeneis, Serie KS, verfigen, was die interne Mechanik betrifft,
Uber ein innovatives Konzept. Sie sind sowohl mit eingebautem
Vorratsbehdlter, als auch mit separatem Vorratsbehalter erhaltlich.
Das Flockeneis bildet sich dank eines vertikalen Verdampferzylinders
aus Edelstahl. Das Eis wird dann mit einer Schnecke von der
internen Oberfldche abkratzt und zum Eis Crusher befordert, wo
der Wassergehalt verringert wird, bevor es ausritt.

Das Flockeneis wird bei einer Temperatur von etwas unter 0° C
hergestellt und hat einen Wassergehalt von 25%. Dank dieser
Eigenschaft ist es fur zahlreiche Verwendungszwecke

geeignet: Zur Ausstellung und Prasentation von Lebensmitteln, zur
Herstellung von Cocktails, zur Verwendung im chemischen und
pharmazeutischen Bereich und in Wellnesscentern.

N\

Niedrieger Energieverbrauch 100% erzeugt in ltalien

Einfache Wartung
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Eiswurfelmaschinen

Modell KS 80/15 KS 120/25 KS 270 KS 550
VORRATSBEHALTER VORRATSBEHALTER VORRATSBEHALTER VORRATSBEHALTER
VORNE HINTREN SEPARAT SEPARAT
Abmessungen (BxTxH) mm 500 x 670 x 696 500 x 670 x 796 605 x 570 x 725 605 x 570 x 725
Hohe Fisse mm 0-20 0-20
24 h Produktion
(@21°C-015°C) kg 80 120 270 550
Vorratskapazitat Kg 15 25 Separate Separate
Kihlungsystem A/ W A/ W A/W A/W
Kontrollesystem M M M M
Standardspannun M 80 80 eee gee
pannang Hz 50 50 50 50
Gesamtleistung W 700 700 1100 2000
Kihlungtyp R 404A R 404A R 404A R 404A
Nettogewicht Kg 58 60 66 102
Vf)rp‘“k””gs' Kg 590 x 750 x 860 590 x 750 x 960 600 x 600 x 710 680 x 680 x 890
abmessungen (BxTxH)
Bruttogewicht Kg 65 68 72 110
Preis € 3.294,00 3.952,00 5.078,00 6.324,00
o
3
S
LEGENDE KS 270 x
M = Mechanische Kontrolle kombinierbar mit ST $S150, ST S200, ST $250, ST S400
E = Elekironische Kontrolle
W= Wassergekihlt KS 550
A = Lufigekihlt kombinierbar mit ST $200, ST $250, ST S400
V = Verfigbar
X = Nicht Verfigbar
Sonderspannung +3%

100% made in ltaly



Eiswurfelmaschinen

E 24mm Halb-viereckiger Eiswiirfel 6 gr
1 i
@b 04
[ mm
. B -
a ‘ . . . .
B | 2mm |j| Viereckiger Eiswiirfel 10 gr
s -1 :
22
E 2 ‘mm Viereckiger Eiswiirfel 17 gr
% i L
k- \&\\‘\/‘
k| F29 mm-—+ 1

Die ganz aus Edelstahl hergestellten Eiswirfelmaschinen mit vertikalem Verdampfer fir quadratische Eiswirfel, Serie KQ,
zeichnen sich durch ein lineares und innovatives Design und hohe Zuverlassigkeit aus.

Die Eiswurfel bilden sich wegen des einheitlichen und kontinuierlich flielenden Wasserstrahls, der auf einem vertikalen
Hochleistungsverdampfer verteilt wird.

Der quadratische Eiswiirfel hat ausgezeichnete Kishleigenschaften. Seine Herstellung ist am kostengiinstigsten und
deshalb ist er die ideale Lésung fir alle Aktivitaten fir die viel Eis bendtigt wird.

\ D 4§

Reduzierter Wasserverbrauch Reduzierte Wartungskosten Niedrieger Energieverbrauch 100% erzeugt in Italien

Karrosserie aus Edelstahl Einfache Wartung Elektronische Prifung Seitliche Staubschutzfilter,
mit Selbstdiagnose leicht zugdnglich und entfernbar
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Eiswurfelmaschinen

Modell KQ 150 KQ 250
VORRATSBEHALTER VORRATSBEHALTER
SEPARAT SEPARAT
Abmessungen (BxTxH) mm 560 x 620 x 575 760 x 620 x 575
Hohe Fisse mm
. (=25000- 6 g) (~ 41500 - 6 g)
fé;]irgd”g*gl q e 150 (= 15000 - 10 g| 250 [~ 25000 - 10 g)
i (~8800-17 g) (= 14700-17 g)
275-6¢ 370-6g¢g
Eiswirfel je Zyklus 168-10g 234-10g¢g
110-17 g 140-17 g
Vorratkapazitét Kg Separate Separate
Kihlungsystem A/W A/W
Kontrollesystem E E
\% 230 230
Standardspannung Hy 50 50
Gesamtleistung W 780 1000
Kihlungtyp R 452A R 452A
Nettogewicht Kg 53 70
Verpackungs-
abmessungen (BxTxH| Kg 630 x 690 x 720 830 x 690 x 720
Bruttogewicht Kg 65 85
Preis € 3.896,00 4.325,00
LEGENDE KQ 150
M = Mechanische Kontrolle kombinierbar mit ST S150, ST S200, ST $250, ST S400
E = Elekironische Kontrolle
W= Wassergekihlt KQ 250
A = Luftgekihlt kombinierbar mit ST $S200, ST S250, ST S400
V = Verfigbar
X = Nicht Verfigbar
Sonderspannung +3%
A1 == =— 251
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Eiswurfelmaschinen

Bevorratung

Um jederzeit eine ausreichende Menge von Eis zu gewdhrleisten,

bietet Kastel eine breite Auswahl von Vorratsbehdltern in
verschiedenen Gréfien und Kapazitaten, die perfekt mit den
Modular Eismaschinen alle unserer Serien kombinierbar sind.
Die Wahl des Modells héngt von mehreren Faktoren ab: der
Grofle der Eismaschine, seiner Produktionskapazitat und
dem téglichen Gebrauch. Ein ausreichender Vorrat vermeidet
Raumprobleme und erméglicht so eine effizientere

Arbeit und eine Einsparung von Geld und Zeit.

Alle GAM Vorratsbehalter, komplett aus Edelstahl

hergestellt, sorgen fir eine perfekte Abdichtung und eine
daverhafte Lagerung von Eis dank einem Isolationssystem
bestehend aus einem hoch dichten Polyurethanschaum.

Fir alle Modelle der Kastel Vorratsbehdlter ist, soweit erforderlich,
ein oberes Blech vorgesehen, dass im Preis inbegriffen ist.

Modell

Abmessungen (BxTxH)

Maximale Tiefe

Vorratskapazitat

Nr. Wagen

Nettogewicht

Verpackungs-
abmessungen (BxTxH)

Bruttogewicht

Preis

(oberes Blech inbegriffen)

mm

Kg

Kg

Kg

STS 150

568 x 848 x 1048

1034

130

36

620 x 885 x 1050

50

1.754,00

ST S 200

768 x 848 x 1048

ST S 250

1081 x 824 x 968

ST S 400

1235 x 873 x 1270

1034 944 1155
181 250 400
43 48 73
822 x 885 x 1050 1140 x 910 x 960 1300 x 940 x 1310
56 63 97
1.850,00 2.533,00 3.044,00
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EDELSTAHL-MOBEL

254

- Edelstahlmabel mit StandfifBen (Arbeits- und Spiltische) werden demontiert angeliefert.

- 40 mm starke, isolierte Arbeitsflache aus Edelstahl AISI 304

- Modelle mit hinterer Aufkantung - 50 mm Tiefe

- hintere Aufkantung H = 100 mm x 20 mm

- Schiebetiren mit integrierten Griffen und Randanschlagen

- flexible Positionierung der Einlegebdden

- verstarkter Grundboden

- hdhenverstellbare StandfiBe

- Spiltische mit hinterer Aufkantung - Hoehe 100 mm - mit tiefgezogenen und schallisolierten

Waschbecken 400 mm starke und isolierte Arbeitsflache aus Edelstahl AISI 304;
die restlichen Komponenten (Standfife, ...) in AISI 430



Tische mit Rahmen an 3 Seiten, Tiefe 700 mm

mit und ohne hintere Aufkantung

Achtung: werden demontiert geliefert

Tische mit Rahmen an 3 Seiten
Tiefe 700 mm, ohne Aufkantung

Modell AuBBenmafle Gewicht Preis
168.7 700 x 700 x 850/900 mm 25 kg 294,50 €
168.8 800 x 700 x 850/900 mm 28 kg 311,00 €
168.9 900 x 700 x 850/900 mm 31 kg 324,00 €
168.10 1000 x 700 x 850/900 mm 33 kg 365,00 €
168.11 1100 x 700 x 850/900 mm 35 kg 377,00 €
168.12 1200 x 700 x 850/900 mm 37 kg 392,00 €
168.13 1300 x 700 x 850/900 mm 39 kg 406,00 €
168.14 1400 x 700 x 850/900 mm 41 kg 424,00 €
168.15 1500 x 700 x 850/900 mm 43 kg 436,00 €
168.16 1600 x 700 x 850/900 mm 45 kg 454,00 €
168.17 1700 x 700 x 850/900 mm 47 kg 467,00 €
168.18 1800 x 700 x 850/900 mm 49 kg 483,00 €
168.19 1900 x 700 x 850/900 mm 51 kg 496,00 €
168.20 2000 x 700 x 850/900 mm 53 kg 503,00 €
168.21 2100 x 700 x 850/900 mm 55kg 519,00 €
Tische mit Rahmen an 3 Seiten
Tiefe 700 mm, mit Aufkantung
Modell AuBBenmafle Gewicht Preis
168.7A 700 x 700 x 850/900 mm 26 kg 323,00 €
168.8A 800 x 700 x 850/900 mm 29 kg 344,00 €
168.9A 900 x 700 x 850/900 mm 32 kg 363,00 €
168.10A 1000 x 700 x 850/900 mm 34 kg 404,00 €
168.11A 1100 x 700 x 850/900 mm 36 kg 422,00 €
168.12A 1200 x 700 x 850/900 mm 38 kg 442,00 €
168.13A 1300 x 700 x 850/900 mm 41 kg 460,00 €
168.14A 1400 x 700 x 850/900 mm 43 kg 484,00 €
168.15A 1500 x 700 x 850/900 mm 44 kg 497,00 €
168.16A 1600 x 700 x 850/900 mm 46 kg 521,00 €
168.17A 1700 x 700 x 850/900 mm 48 kg 537,00 €
168.18A 1800 x 700 x 850,/900 mm 50 kg 555,00 €
168.19A 1900 x 700 x 850/900 mm 52 kg 575,00 €
168.20A 2000 x 700 x 850/900 mm 54 kg 586,00 €
168.21A 2100 x 700 x 850/900 mm 56 kg 605,00 €

&AM

| |
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Tische mit 1 oder 2 unteren Ablagefléchen
Tiefe 700 mm, ohne hintere Aufkantung

_r Achtung: werden demontiert geliefert

| ; Tische mit unterer Ablagefléche
i Tiefe 700 mm, ohne hintere Aufkantung

. 'IMode" AuBenmafe Gewicht Preis
167.7 700 x 700 x 850/900 mm 30 kg 306,00 €
Tiefe 167.8 800 x 700 x 850/900 mm 33 kg 325,00 €
167.9 900 x 700 x 850/900 mm 36 kg 345,00 €
7OO 167.10 1000 x 700 x 850/900 mm 39 kg 398,00 €
167.11 1100 x 700 x 850/900 mm 41 kg 415,00 €
167.12 1200 x 700 x 850/900 mm 43 kg 431,00 €
167.13 1300 x 700 x 850/900 mm 45 kg 447,00 €
167.14 1400 x 700 x 850,/900 mm 48 kg 465,00 €
167.15 1500 x 700 x 850/900 mm 50 kg 480,00 €
167.16 1600 x 700 x 850/900 mm 52 kg 495,00 €
167.17 1700 x 700 x 850/900 mm 55 kg 510,00 €
167.18 1800 x 700 x 850/900 mm 57 kg 528,00 €
167.19 1900 x 700 x 850/900 mm 59 kg 542,00 €
167.20 2000 x 700 x 850/900 mm 61 kg 562,00 €
167.21 2100 x 700 x 850/900 mm 63 kg 579,00 €
1 — l Tische mit 2 unteren Ablagefléchen
1%&«;.,“ . J Tiefe 700 mm, ohne hintere Aufkantung
e n M%odell AuBenmafle Gewicht Preis
d 1672.8 800 x 700 x 850/900 mm 39 kg 398,00 €
Rste 1672.9 900 x 700 x 850/900 mm 42 kg 435,00 €
7OO 1672.10 1000 x 700 x 850/900 mm 45 kg 463,00 €
1672.11 1100 x 700 x 850/900 mm 47 kg 487,00 €
1672.12 1200 x 700 x 850/900 mm 49 kg 515,00 €
1672.13 1300 x 700 x 850/900 mm 51 kg 537,00 €
1672.14 1400 x 700 x 850/900 mm 53 kg 562,00 €
1672.15 1500 x 700 x 850/900 mm 55 kg 587,00 €
1672.16 1600 x 700 x 850/900 mm 58 kg 615,00 €
1672.17 1700 x 700 x 850/900 mm 61 kg 638,00 €
1672.18 1800 x 700 x 850/900 mm 64 kg 660,00 €
1672.19 1900 x 700 x 850/900 mm 67 kg 681,00 €
1672.20 2000 x 700 x 850/900 mm 70 kg 707,00 €
1672.21 2100 x 700 x 850/900 mm 73 kg 728,00 €
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Tische mit 1 oder 2 unteren Ablagefldchen

Tiefe 700 mm, mit hinterer Autkantung

Achtung: werden demontiert geliefert

Tische mit unterer Ablagefléche
Tiefe 700 mm, mit hinterer Aufkantung

Preis

Modell AuBenmaBe Gewicht

167.7A 700 x 700 x 850/900 mm 31 kg 336,00 €
167.8A 800 x 700 x 850/900 mm 34 kg 358,00 €
167.9A 900 x 700 x 850/900 mm 37 kg 383,00 €
167.10A 1000 x 700 x 850/900 mm 40 kg 439,00 €
167.11A 1100 x 700 x 850/900 mm 42 kg 459,00 €
167.12A 1200 x 700 x 850/900 mm 44 kg 481,00 €
167.13A 1300 x 700 x 850/900 mm 46 kg 500,00 €
167.14A 1400 x 700 x 850/900 mm 48 kg 521,00 €
167.15A 1500 x 700 x 850,900 mm 50 kg 541,00 €
167.16A 1600 x 700 x 850/900 mm 52 kg 561,00 €
167.17A 1700 x 700 x 850/900 mm 54 kg 579,00 €
167.18A 1800 x 700 x 850/900 mm 56 kg 597,00 €
167.19A 1900 x 700 x 850/900 mm 58 kg 621,00 €
167.20A 2000 x 700 x 850/900 mm 60 kg 645,00 €
167.21A 2100 x 700 x 850/900 mm 62 kg 664,00 €

Tische mit 2 unteren Ablagefléchen
Tiefe 700 mm, mit hinterer Aufkantung

Modell AuBenmafBe Gewicht Preis |}
1672.8A 800 x 700 x 850/900 mm 40 kg 431,00 €
1672.9A 900 x 700 x 850/900 mm 43 kg 474,00 €
1672.10A 1000 x 700 x 850/900 mm 46 kg 504,00 €
1672.11A 1100 x 700 x 850/900 mm 48 kg 532,00 €
1672.12A 1200 x 700 x 850/900 mm 50 kg 563,00 €
1672.13A 1300 x 700 x 850/900 mm 52 kg 589,00 €
1672.14A 1400 x 700 x 850/900 mm 54 kg 621,00 €
1672.15A 1500 x 700 x 850/900 mm 56 kg 649,00 €
1672.16A 1600 x 700 x 850/900 mm 59 kg 678,00 €
1672.17A 1700 x 700 x 850/900 mm 62 kg 705,00 €
1672.18A 1800 x 700 x 850/900 mm 65 kg 733,00 €
1672.19A 1900 x 700 x 850/900 mm 68 kg 761,00 €
1672.20A 2000 x 700 x 850/900 mm 71 kg 787,00 €
1672.21A 2100 x 700 x 850/900 mm 74 kg 816,00 €

&AM

| |
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Tische mit Unterschrank mit Schiebetiren an einer Seite,
Tiefe 700 mm mit und ohne hintere Aufkantung

Tische mit Unterschrank mit Schiebetiiren an einer Seite
“ - Tiefe 700 mm ohne hintere Aufkantung

mjode" AuBenmafle Gewicht Preis

Tiefe 163.10 1000 x 700 x 850/900 mm 70 kg 779,00 €
700 163.11 1100 x 700 x 850/900 mm 80 kg 809,00 €
163.12 1200 x 700 x 850/900 mm 90 kg 845,00 €

163.13 1300 x 700 x 850/900 mm 100 kg 881,00 €

163.14 1400 x 700 x 850/900 mm 110 kg 919,00 €

163.15 1500 x 700 x 850/900 mm 120 kg 950,00 €

163.16 1600 x 700 x 850/900 mm 130 kg 981,00 €

163.17 1700 x 700 x 850/900 mm 140 kg 1.011,00 €

163.18 1800 x 700 x 850/900 mm 150 kg 1.042,00 €

163.19 1900 x 700 x 850/900 mm 160 kg 1.076,00 €

163.20 2000 x 700 x 850/900 mm 180 kg 1.112,00 €

Tische mit Unterschrank mit Schiebetiren an einer Seite
Tiefe 700 mm mit hinterer Aufkantung

”M

m&:lell AuBenmafBe Gewicht Preis

Tiefe 163.10A 1000 x 700 x 850/900 mm 72 kg 820,00 €
163.11A 1100 x 700 x 850,/900 mm 82 kg 855,00 €

7 OO 163.12A 1200 x 700 x 850/900 mm 92 kg 895,00 €
163.13A 1300 x 700 x 850/900 mm 102 kg 933,00 €

163.14A 1400 x 700 x 850/900 mm 112 kg 976,00 €

163.15A 1500 x 700 x 850/900 mm 122 kg 1.011,00 €

163.16A 1600 x 700 x 850/900 mm 132 kg 1.044,00 €

163.17A 1700 x 700 x 850/900 mm 142 kg 1.081,00 €

163.18A 1800 x 700 x 850/900 mm 152 kg 1.118,00 €

163.19A 1900 x 700 x 850,/900 mm 162 kg 1.152,00 €

163.20A 2000 x 700 x 850/900 mm 182 kg 1.194,00 €
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Tische mit Unterschrank mit Schiebetiiren und Schubladenblock
Tiefe 700 mm mit und ohne hintere Aufkantung

Tische mit Unterschrank mit Schiebetiiren und Schubladenblock,
Tiefe 700 mm ohne hintere Aufkantung

S

Modell AuBenmaBe Gewicht Preis
1108.14 1400 x 700 x 850/900 mm 120 kg 1.322,00 €
1108.15 1500 x 700 x 850,/900 mm 130 kg 1.347,00 € Tiefe
1108.16 1600 x 700 x 850/900 mm 140 kg 1.377,00 € 700
1108.17 1700 x 700 x 850/900 mm 150 kg 1.407,00 €
1108.18 1800 x 700 x 850/900 mm 160 kg 1.442,00 €
1108.19 1900 x 700 x 850/900 mm 170 kg 1.475,00 €
1108.20 2000 x 700 x 850,/900 mm 180 kg 1.507,00 €

Tische mit Unterschrank mit Schiebetiren und Schubladenblock, i
Tiefe 700 mm mit hinterer Aufkantung
Modell AuBBenmafle Gewicht Preis
1108.14A 1400 x 700 x 850/9200 mm 120 kg 1.473,00 €
1108.15A 1500 x 700 x 850/900 mm 130 kg 1.505,00 € Tiefe
1108.16A 1600 x 700 x 850/900 mm 140 kg 1.538,00 €
1108.17A 1700 x 700 x 850/900 mm 150 kg 1.573,00 € 700
1108.18A 1800 x 700 x 850/900 mm 160 kg 1.613,00 €
1108.19A 1900 x 700 x 850/900 mm 170 kg 1.651,00 €
1108.20A 2000 x 700 x 850/900 mm 180 kg 1.685,00 €
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Tische mit Unterschrank mit Schiebetiren an einer Seite,
Tiefe 700 mm mit und ohne hintere Aufkantung + Heizbausatz

Tische mit Unterschrank mit Schiebetiren an einer Seite,
Tiefe 700 mm, ohne hintere Aufkantung + Heizbausatz

Modell

161.12K
161.13K
161.14K
161.15K
161.16K
161.17K
161.18K
161.19K
161.20K

AuBBenmafle Volumen Preis
1200 x 700 x 850/900 mm 0,71 m3 1.375,00 €
1300 x 700 x 850/900 mm 0,77 m3 1.408,00 €
1400 x 700 x 850/900 mm 0,83 m? 1.451,00 €
1500 x 700 x 850/900 mm 0,89 m3 1.483,00 €
1600 x 700 x 850/900 mm 0,95 m? 1.513,00 €
1700 x 700 x 850/900 mm 1,01 md 1.544,00 €
1800 x 700 x 850/900 mm 1,07 m3 1.577,00 €
1900 x 700 x 850/900 mm 1,13 md 1.609,00 €
2000 x 700 x 850/900 mm 1,19 m3 1.665,00 €

Tische mit Unterschrank mit Schiebetiiren an einer Seite,
Tiefe 700 mm, mit hinterer Aufkantung + Heizbausatz

Modell AuBenmafBe Volumen Preis
161.12A 1200 x 700 x 850/900 mm 0,71 md 1.421,00 €
161.13A 1300 x 700 x 850/900 mm 0,77 m3 1.461,00 €
161.14A 1400 x 700 x 850/900 mm 0,83 m? 1.508,00 €
161.15A 1500 x 700 x 850/900 mm 0,89 md 1.544,00 €
161.16A 1600 x 700 x 850/900 mm 0,95 m? 1.578,00 €
161.17A 1700 x 700 x 850/900 mm 1,01 m3 1.614,00 €
161.18A 1800 x 700 x 850/900 mm 1,07 m?3 1.651,00 €
161.19A 1900 x 700 x 850/900 mm 1,13 m3 1.686,00 €
161.20A 2000 x 700 x 850/900 mm 1,19 md 1.748,00 €
Heizbausatz mit Lifter (eingebaute Heizung)
Widerstand 2000 W
Versorgung 220 V
Manuelles Thermostat 0/90°
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Vorratsschranke mit Schiebeturen

Vorratsschréinke mit Schiebetiren und Gastronorm-Schubladenblécken

Modell AuBenmalle Gewicht p L ‘J Preis
37.12 1200 x 700 x 2000 mm 140 kg TR LT 545 00 <
37.13 1300 x 700 x 2000 mm 145 kg 1.621,00 €
37.14 1400 x 700 x 2000 mm 150 kg 1.707,00 €
37.15 1500 x 700 x 2000 mm 155 kg 1.786,00 €
37.16 1600 x 700 x 2000 mm 160 kg 1.863,00 €
37.17 1700 x 700 x 2000 mm 165 kg 1.946,00 €
37.18 1800 x 700 x 2000 mm 170 kg 1.998,00 €
37.19 1900 x 700 x 2000 mm 175 kg 2.069,00 €
37.20 2000 x 700 x 2000 mm 180 kg 2.135,00 €
110.2 GENEIGTES DACH pro laufendem Meter 99,00 €

Gastronorm-Schubladenblécke mit 3 Schubladen GN 1/1 H 150 mm
mit oberer Ablagefléche

Modell AuBenmafle Gewicht Preis
89.3 500 x 700 x 850/900 mm 58 kg 722,00 €
89.4 500 x 700 x 850/900 mm 59 kg 785,00 €
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Hangeschrank

Offener Hangeschrank

Nutzhshe der Facher H 160 mm - Fir Schiebetiren ausgelegt
Aufhanghaken zum Einrasten - Tragfahigkeit 50 kg je Hangeschrank,
unabhangig von der Lange

AuBlenmafle Gewicht Preis

700 x 400 x 600 mm 16 kg 273,00 €
800 x 400 x 600 mm 20 kg 282,00 €
900 x 400 x 600 mm 24 kg 289,00 €
1000 x 400 x 600 mm 28 kg 298,00 €
1100 x 400 x 600 mm 32 kg 311,00 €
1200 x 400 x 600 mm 36 kg 321,00 €
1300 x 400 x 600 mm 40 kg 336,00 €
1400 x 400 x 600 mm 44 kg 343,00 €
1500 x 400 x 600 mm 48 kg 365,00 €
1600 x 400 x 600 mm 52 kg 383,00 €
1700 x 400 x 600 mm 56 kg 401,00 €
1800 x 400 x 600 mm 60 kg 419,00 €
1900 x 400 x 600 mm 64 kg 426,00 €
2000 x 400 x 600 mm 68 kg 459,00 €
GENEIGTES DACH pro laufendem Meter 83,00 €

T Héngeschrank mit Schiebetiren - glatte Zwischenbéden
Nutzhche der Facher H 160 mm - Authangehaken zum Einrasten
Tragfahigkeit 50 kg je Hangeschrank, unabhéngig von der Lange

i

e

[

Modell AuBBenmalle Gewicht Preis
210.10 1000 x 400 x 600 mm 30 kg 439,00 €
210.11 1100 x 400 x 600 mm 34 kg 459,00 €
210.12 1200 x 400 x 600 mm 38 kg 473,00 €
210.13 1300 x 400 x 600 mm 42 kg 499,00 €
210.14 1400 x 400 x 600 mm 46 kg 525,00 €
210.15 1500 x 400 x 600 mm 50 kg 543,00 €
210.16 1600 x 400 x 600 mm 54 kg 568,00 €
210.17 1700 x 400 x 600 mm 58 kg 587,00 €
210.18 1800 x 400 x 600 mm 62 kg 598,00 €
210.19 1900 x 400 x 600 mm 66 kg 616,00 €
210.20 2000 x 400 x 600 mm 70 kg 632,00 €
110.1 GENEIGTES DACH pro laufender Meter 83,00 €
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Schubladenblock fir Pizzateig

Mit 2 grof3en Schubladen,
die jeweils 4 Gbereinander gestapelte Behélter

aus Lebensmittel echtem Polyethylen enthalten.
Obere Ablageflache.

Mit 6 Schubladen und Behaltern
aus Lebensmittel echtem Polyethylen.
Obere Ablageflache.

Mit 3 +1 Schubladen und Behaltern
aus Lebensmittel echtem Polyethylen
Obere Ablageflache.

821.7
Modell AuBenmaBe Schubladen Preis
821.5 600 x 700 x 850/900 mm 2 1.166,00 €
821.6 600 x 700 x 850/900 mm 6 1.241,00 €
821.7 600 x 700 x 850/900 mm 3+1 1.204,00 €
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Kippbarer Behdlter mit oberer Ablagefléche

Kippbarer Behdalter mit oberer Ablageflache

Modell AuBenmale Gewicht Preis
89.15 500 x 700 x 850 / 900 mm 55 kg 603,00 €
89.20 700 x 700 x 850 / 900 mm 65 kg 671,00 €
Modell AuBBenmaBe Beschreibung Preis
RADERSATZ AUS GUMMI
MIT HALTERUNG AUS VERSCHROMTEM
STAHL
128.1 @ 125 mm 2 Schwenkrollen und 2 mit Bremse @ 125 mm 101,00 €
121.1 D 125 mm RADERSATZ AUS TEFLON 203,00 €
* MIT HALTERUNG AUS VERSCHROMTEM
STAHL

2 Schwenkrollen und 2 mit Bremse @ 125 mm
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Offene Spulen mit unterer Ablagefléache
Tiefe 700 mm

Achtung: werden demontiert geliefert

Die Spilen sind mit Becken und Uberlauf ausgestattet.
Die obere Flache der Spilen hat hinten einen Uberhang

von 50 mm.

Modell AuBenmafe Gewicht Becken Preis
47.6 600 x 700 x 850/900 mm 22 kg 400 x 500 x 250 mm 569,00 €
a47.7 700 x 700 x 850/900 mm 24 kg 500 x 500 x 300 mm 589,00 €
47.8 800 x 700 x 850/900 mm 26 kg 600 x 500 x 320 mm 611,00 €
47.9 900 x 700 x 850/900 mm 28 kg 600 x 500 x 320 mm 621,00 €
Modell AuBBenmafle Gewicht Becken Preis
4710.10 1000 x 700 x 850/900 mm 32 kg 500 x 500 x 300 mm 691,00 €
4710.12 1200 x 700 x 850/900 mm 34 kg 500 x 500 x 300 mm 711,00 €
4710.13 1300 x 700 x 850/900 mm 36 kg 500 x 500 x 300 mm 723,00 €
4710.14 1400 x 700 x 850/900 mm  38kg 600 x 500 x 320 mm 755,00 €
Modell AuBBenmafe Gewicht Becken Preis
47102.14 1400 x 700 x 850/900 mm 38 kg 400 x 500 x 250 mm 885,00 €
4710.15 1500 x 700 x 850/900 mm 40 kg 400 x 500 x 250 mm 899,00 €
4710.16 1600 x 700 x 850/900 mm 42 kg 400 x 500 x 250 mm 912,00 €
4710.17 1700 x 700 x 850/900 mm 44 kg 400 x 500 x 250 mm 942,00 €
4710.18 1800 x 700 x 850/900 mm 46 kg 500 x 500 x 300 mm 959,00 €
4710.19 1900 x 700 x 850/900 mm 48 kg 500 x 500 x 300 mm 1.006,00 €
4710.20 2000 x 700 x 850/900 mm 50 kg 600 x 500 x 320 mm 1.047,00 €
4710.21 2100 x 700 x 850/900 mm 52 kg 600 x 500 x 320 mm 1.065,00 €
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Offene Spulen mit unterer Ablagefldche
Tiefe 700 mm

Achtung: werden demontiert geliefert

Modell AuBBenmaBe Gewicht Becken Preis
479.19 1900 x 700 x 850/900 mm 46 kg 400 x 500 x 250 mm 1.035,00 €
479.20 2000 x 700 x 850/900 mm 48 kg 400 x 500 x 250 mm 1.043,00 €
479.21 2100 x 700 x 850/900 mm 50 kg 500 x 500 x 300 mm 1.051,00 €
479.22 2200 x 700 x 850/900 mm 52 kg 500 x 500 x 300 mm 1.125,00 €
479.24 2400 x 700 x 850/900 mm 54 kg 600 x 500 x 320 mm 1.325,00 €
479.25 2500 x 700 x 850/900 mm 56 kg 600 x 500 x 320 mm 1.377,00 €
479.26 2600 x 700 x 850/900 mm 58 kg 600 x 500 x 320 mm 1.431,00 €
Modell AuBBenmaBe Gewicht Becken Preis
47.10 1000 x 700 x 850/900 mm 32 kg 400 x 500 x 250 mm 773,00 €
47.12 1200 x 700 x 850/900 mm 34 kg 500 x 500 x 300 mm 801,00 €
47.13 1300 x 700 x 850/900 mm 36 kg 500 x 500 x 300 mm 847,00 €
47.14 1400 x 700 x 850/900 mm 38 kg 600 x 500 x 320 mm 894,00 €
47.15 1500 x 700 x 850/900 mm 40 kg 600 x 500 x 320 mm 938,00 €
47.16 1600 x 700 x 850/900 mm 42 kg 600 x 500 x 320 mm 970,00 €
Modell AuBlenmafle Gewicht Becken Preis
475.10 1000 x 700 x 850/900 mm 32 kg 500 x 500 x 300 mm 689,00 €
475.12 1200 x 700 x 850/900 mm 34 kg 500 x 500 x 300 mm 711,00 €
475.13 1300 x 700 x 850/900 mm 36 kg 500 x 500 x 300 mm 723,00 €
475.14 1400 x 700 x 850/900 mm 38 kg 600 x 500 x 320 mm 755,00 €
Modell AuBBenmaBe Gewicht Becken Preis
4752.14 1400 x 700 x 850/900 mm 38 kg 400 x 500 x 250 mm 886,00 €
475.15 1500 x 700 x 850/900 mm 40 kg 400 x 500 x 250 mm 898,00 €
475.16 1600 x 700 x 850/900 mm 42 kg 400 x 500 x 250 mm 912,00 €
475.17 1700 x 700 x 850/900 mm 44 kg 400 x 500 x 250 mm 942,00 €
475.18 1800 x 700 x 850/900 mm 46 kg 500 x 500 x 300 mm 959,00 €
475.19 1900 x 700 x 850/900 mm 48 kg 500 x 500 x 300 mm 1.006,00 €
475.20 2000 x 700 x 850/900 mm 50 kg 600 x 500 x 320 mm 1.043,00 €
475.21 2100 x 700 x 850/900 mm 52 kg 600 x 500 x 320 mm 1.065,00 €

&AM
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Spulschrdanke mit Schiebetiren, Tiefe 700 mm

Die Spulen sind mit Becken

und Uberlauf ausgestattet.

Die obere Flache der Spilen hat hinten
einen Uberhang von 50 mm.

268

Modell AuBBenmafe Gewicht Becken Preis
41010.10 1000 x 700 x 850/900 mm 32 kg 500 x 500 x 300 mm 953,00 €
41010.12 1200 x 700 x 850/900 mm 34 kg 500 x 500 x 300 mm 999,00 €
41010.13 1300 x 700 x 850/900 mm 36 kg 500 x 500 x 300 mm 1.033,00 €
41010.14 1400 x 700 x 850/900 mm  38kg  600x500x320mm  1.081,00 €
Modell AuBBenmafe Gewicht Becken Preis
410102.14 1400 x 700 x 850/900 mm  38kg 400 x 500 x 250 mm 1.151,00 €
41010.15 1500 x 700 x 850/900 mm  40kg 400 x 500 x 250 mm  1.169,00 €
41010.16 1600 x 700 x 850/900 mm 42 kg 400 x 500 x 250 mm 1.284,00 €
41010.17 1700 x 700 x 850/900 mm 44 kg 400 x 500 x 250 mm 1.313,00 €
41010.18 1800 x 700 x 850/900 mm 46 kg 500 x 500 x 300 mm 1.353,00 €
41010.19 1900 x 700 x 850/900 mm 48 kg 500 x 500 x 300 mm 1.435,00 €
41010.20 2000 x 700 x 850/900 mm 50 kg 600 x 500 x 320 mm 1.499,00 €
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Spulschrdnke mit Schiebetiren, Tiefe 700 mm

Modell Auflenmafe Gewicht Becken Preis
4109.19 1900 x 700 x 850/900 mm  46kg 400 x 500 x 250 mm  1.513,00 €
4109.20 2000 x 700 x 850/900 mm 48 kg 400 x 500 x 250 mm 1.531,00 €
4109.21 2100 x 700 x 850/900 mm 50 kg 500 x 500 x 300 mm 1.548,00 €
4109.22 2200 x 700 x 850/900 mm 52 kg 500 x 500 x 300 mm 1.592,00 €
4109.24 2400 x 700 x 850/900 mm 54 kg 600 x 500 x 320 mm 1.828,00 €
Modell AuflenmaBe Gewicht Becken Preis
410.10 1000 x 700 x 850/900 mm 32 kg 400 x 500 x 250 mm 1.109,00 €
410.12 1200 x 700 x 850/900 mm 34 kg 500 x 500 x 300 mm 1.137,00 €
410.13 1300 x 700 x 850/900 mm 36 kg 500 x 500 x 300 mm 1.161,00 €
410.14 1400 x 700 x 850/900 mm 38 kg 600 x 500 x 320 mm 1.231,00 €
410.15 1500 x 700 x 850/900 mm 40 kg 600 x 500 x 320 mm 1.279,00 €
410.16 1600 x 700 x 850/900 mm 42 kg 600 x 500 x 320 mm 1.307,00 €
Modell AuBBenmaBe Gewicht Becken Preis
4105.10 1000 x 700 x 850/900 mm 32 kg 500 x 500 x 300 mm 954,00 €
4105.12 1200 x 700 x 850/900 mm 34 kg 500 x 500 x 300 mm 999,00 €
4105.13 1300 x 700 x 850/900 mm 36 kg 500 x 500 x 300 mm 1.033,00 €
4105.14 1400 x 700 x 850/900 mm 38 kg 600 x 500 x 320 mm 1.082,00 €
Modell AuflenmaBe Gewicht Becken Preis
41052.14 1400 x 700 x 850/900 mm 38 kg 400 x 500 x 250 mm 1.152,00 €
4105.15 1500 x 700 x 850/900 mm 40 kg 400 x 500 x 250 mm 1.168,00 €
4105.16 1600 x 700 x 850/900 mm 42 kg 400 x 500 x 250 mm 1.289,00 €
4105.17 1700 x 700 x 850/900 mm 44 kg 400 x 500 x 250 mm 1.313,00 €
4105.18 1800 x 700 x 850/900 mm 46 kg 500 x 500 x 300 mm 1.351,00 €
4105.19 1900 x 700 x 850/900 mm 48 kg 500 x 500 x 300 mm 1.435,00 €
4105.20 2000 x 700 x 850/900 mm 50 kg 600 x 500 x 320 mm 1.499,00 €
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Uberhéngende Spiilschrank-Center
Tiefe 700 mm

Uberhdngende Abtropfflache 700 mm

Die Spulen sind mit Becken und Uberlauf ausgestattet.
Die obere Flache der Spilen hat hinten

einen Uberhang von 50 mm

. li 1

_Modell AuflenmaBe Gewicht Becken Preis
4510.12 1200 x 700 x 850/900 mm 92 kg 500 x 500 x 300 mm 989,00 €
4510.13 1300 x 700 x 850/900 mm 102 kg 500 x 500 x 300 mm 1.026,00 €
mit Klapptiren
4510.14 1400 x 700 x 850/900 mm  112kg 600 x 500 x 320 mm 1.074,00 €
Modell Auflenmafle Gewicht Becken Preis
455,12 1200 x 700 x 850/900 mm  92kg 500 x 500 x 300 mm 989,00 €
mit Klapptiren 455.13 1300 x 700 x 850/900 mm 102 kg 500 x 500 x 300 mm 1.026,00 €
455.14 1400 x 700 x 850/900 mm  112kg 600 x 500 x 320 mm 1.074,00 €
Modell Auflenmafle Gewicht Becken Preis
455.15 1500 x 700 x 850/900 mm  115kg 400 x 500 x 250 mm  1.241,00 €
455.16 1600 x 700 x 850/900 mm 119kg 400 x 500 x 250 mm 1.277,00 €
mit Schiebetiren
455.17 1700 x 700 x 850/900 mm 124 kg 400 x 500 x 250 mm 1.313,00 €
455.18 1800 x 700 x 850/900 mm  129kg 500 x 500 x 300 mm  1.332,00 €
455.19 1900 x 700 x 850/900 mm 131 kg 500 x 500 x 300 mm 1.411,00 €
455.20 2000 x 700 x 850/900 mm 135 kg 600 x 500 x 320 mm 1.477,00 €
Modell AuBenmafle Gewicht Becken Preis
4510.15 1500 x 700 x 850/900 mm  115kg 400 x 500 x 250 mm 1.241,00 €
4510.16 1600 x 700 x 850/900 mm 119kg 400 x 500 x 250 mm 1.277,00 €
e 4510.17 1700 x 700 x 850/900 mm  124kg 400 x 500 x250 mm  1.313,00 €
4510.18 1800 x 700 x 850/900 mm  129kg 500 x 500 x 300 mm  1.332,00 €
4510.19 1900 x 700 x 850/900 mm  131kg 500 x 500 x 300 mm  1.411,00 €
4510.20 2000 x 700 x 850/900 mm 144 kg 600 x 500 x 320 mm 1.477,00 €
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Einweichspilen und Topfwaschbecken auf Beinen
Tiefe 700 mm

Achtung: werden demontiert geliefert

Die Spilen sind mit Becken, Uberlauf und Schiebegitter ausgestattet.
Die obere Fléche der Spilen hat hinten einen Uberhang von 50 mm

Modell AuBlenmafle Gewicht Becken Preis
46.10 1000 x 700 x 850/900 mm 40 kg 860 x 500 x 375 mm 1.081,00 €
46.12 1200 x 700 x 850/900 mm 42 kg 960 x 500 x 375 mm 1.177,00 €
46.13 1300 x 700 x 850/900 mm 44 kg 960 x 500 x 375 mm 1.213,00 €
46.14 1400 x 700 x 850/900 mm 46 kg 1160 x 500 x 375 mm 1.241,00 €
46.15 1500 x 700 x 850/900 mm 48 kg 1160 x 500 x 375 mm 1.323,00 €
46.16 1600 x 700 x 850/900 mm 50 kg 1460 x 500 x 375 mm 1.374,00 €
46.17 1700 x 700 x 850/900 mm 54 kg 1460 x 500 x 375 mm 1.495,00 €
46.18 1800 x 700 x 850/900 mm 56 kg 1660 x 500 x 375 mm 1.553,00 €
46.19 1900 x 700 x 850/900 mm 58 kg 1660 x 500 x 375 mm 1.583,00 €
46.20 2000 x 700 x 850/900 mm 60 kg 1660 x 500 x 375 mm 1.607,00 €
Wascharmaturen
Modell Hohe Beschreibung Gewicht Preis
T
72.1 300 mm Einlochbatterie mit 2 Griffen 2 kg 111,00 € /
I
. 200 2 k 179,00 €
;:.12 320 :: Einlochmischbatterie mit langem Hebel 5 kg 2];00 )
74.3 300 mm Zweilochmischbatterie mit langem Hebel 2 kg 359,00 €
[
.-E/" 4
Zweilochmischbatterie mit langem Hebel,
74.4 300 mm Wandmontage 2 kg 291,00 €
_/ﬁ\_l
| 5
75.1 300 mm Einlochbrause mit 2 Griffmischern 2 kg 475,00 € Nt =
. -5
L
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Kaffeemaschinen

HE]EIIEHE MEGEEEE '

Zuverlassig und leistungsstark, briht die Caravel groBBe
Mengen ohne Abstriche bei der Qualitét. Die sanfte
Vorbrilhung sorgt fur einen gleichmafigen Espresso, der
das Beste aus Kaffee und Rastung herausholt.

Standard Accessories:

e 1 doppelter Siebtréger pro Gruppe
* 1 einfacher Siebtrager

 Blindes Sieb, Biirste

IT 7o S—] _u '_WID‘—G
CARAVEL | CV - ﬂ \ @
<
CARAVEL I CV

Modell CARAVELICV © CARAVELIICV ©

eingruppig zZweigruppig
AuBBenmaBBe B x T x H mm 475 x 563 x 530 665 x 563 x 530
Anschlusswerte 230-240 Volt / 1,95 kW 230-240 Volt / 3,7 kW
Boilervolumen It. 5,0 8,0
Gewichte Kg 45 59
Preis € 2.412,00 2.874,00
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Kaffeemihle & Entkalker

—
Kaffemihle Modell MST-64P TG /
Automatische Kaffeemiihle mit Messbecher @ 64 mm. l
Kaffeebohnenbehalter Fillmenge 1,2 Kg. ==
einstellbare Dosis von 5 bis 9,5 gr. " =
ol
<
Modell Auflenmafle BxTx H Gewicht leistung ===l 7 Preis
MST-64P AG [ ) 240 x 330 x 570 mm 13,5 Kg S0 W 280 y 768,00 €
1400 rpm

Entkalker 702524 und 702562

Automatischer Entkalker 702524: Salzfillmenge 20 kg
Automatischer Entkalker 702562: Salzfillmenge 25 kg

Gewicht - Liter

Modell AuBBenmafBe B x T x H et
702524 o 250 x 460 x 530 mm 15 Kg 8 It. 885,00 €
702562 290 x 400 x 640 mm 18 Kg g 12 I 720,00 €

Entkalkerpatrone

Automatischer Entkalker.

Regeneration nur mit Salz. Kein Austauschen teurer Patronen nétig.
Modell AuBenmafBBe B x T x H ~ Regeneration Liter Preis
700029/4 ) 190 x 400 mm ~ 800 It 8 . 117,00 €
700030/4 ) 190 x 500 mm ~1.200 It 12 It 129,00 €

Salztabletten 591180

Modell Gewicht Preis
591180 [ J 25 Kg 31,00 €
(7 g | — — 273
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Mixer

Mixer

FRD P (Mixbecher aus Lexan)

FRD | (Mixbecher aus Edelstahl)

- Hochleistungsmotor mit Beliftungssystem;

- 1,5-liter-Behdalter aus bruchfestem transparentem Tritan mit Maf3einheiten,
spilmaschinenfest.

- Kunststoffdeckel mit Offnung zum Hinzufigen von Lebensmittel wahrend
des Gebrauchs;

- 4fligeliges Edelstahlmesser aus einem einzigen Block gestanzt;

aus rostfreiem Edelstahl und einfach abnehmbar;

“iy, - - Sicherheitsschalter am Behdalter vorhanden.
Iy -
Modell Maf3e BxTxH Gewicht Leistung Motor r.p.m Preis
FRD P o 213 x200 H=416 3 Kg 450 W - 230V 50/60 Hz 11.000+18.000 415,00 €
FRD | [ 213 x200 H=416 3 Kg 450 W - 230V 50/60 Hz 11.000+18.000 661,00 €

FRQ P (P = Mixbecher aus Lexan)

- leistungsstarker Motor mit Beluftungssystem fir langere Gebrauchs-
und Laufzeit des Gerdtes;

- quadratischer 2-liter-Behalter aus bruchfestem transparentem Tritan mit
Masseinheiten )

- Kunststoffdeckel mit Offnung zum Hinzufigen von Lebensmitteln

- 4-fligeliges Edelstahlmesser - auch zum Zerkleinern von Eis geeignet

- Ideal fir die Zubereitung von kihlen Getranken, Smoothies mit Sirup
und Konzentraten

",
Modell : Maf3e BxTxH Gewicht Leistung Motor Preis
FRQ P o 208 x 210 H= 490 5 Kg 750 W -230V 50/60 Hz 8.000+16.000 631,00 €
Behalter nicht in Edelstahl erhaltlich

FNA Professionelle Mixer hochster Qualitat. Sie sind mit einem
starken Motor ausgestattet und haben eine lange Lebensdauer.
Ideal zum Mixen von Cocktails, Sorbets und Shakes.

FN-A1 (PL= 1 Becher aus Polycarbonat) - (IL= 1 Becher aus Edelstahl)

II(:IJ-LA”;r (PL=2 Becher aus Polycarbonat) - (IL= 2 Becher aus Edelstahl)
je 1 Liter
Modell Maf3e BxTxH Gewicht Leistung Preis
FN-A1 PL o 175 x 180 x 480 mm 4 kg 120W 230V/ 50Hz 341,00 €
FN-A1 IL o 175 x 180 x 480 mm 4 kg 120W 230V/ 50Hz 369,00 €
FN-A2 PL o 300 x 180 x 480 mm 7 kg 2x120W 230V/ 50Hz 636,00 €
FN-A2 IL ([ ] 300 x 180 x 480 mm 7 kg 2x120W 230V/ 50Hz 699,00 €
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Zitronenpresse und Eiscrasher

ZITRONENPRESSE SP-A2 LU

Professionelle automatische Zitronenpresse hochster Qualitét.
Schnellstmagliche Verarbeitung. Sie ist mit einem starken Motor
fir groBes Arbeitspensum ausgestattet und hat eine lange Lebens-
daver. Bargerat der Extraklasse.

Modell Mafe BxTxH Gewicht

SP-A2 LU o 180 x 300 x 360 mm 9,5 kg

Leistung . - Preis
350 W
230V / 50 Hz 592,00 €

ZITRONENPRESSE SP-MI ES

Professionelle manuelle Zitronenpresse. Gehduse aus ABS-
Legierung und Edelstahl. Schnellstmdgliche Verarbeitung

kleiner wie grof3er Frichte. Starker Motor auch fir groBes
Arbeitspensum und lange Lebensdauer. Bargerat der Extraklasse.

EISCRASHER RP-A2

Professioneller Eiscrasher héchster Qualitat aus Edelstahl und
Aluminiumlegierung. Schnellstmégliche Verarbeitung. Mit starkem
Motor auch fir grof3es Arbeitspensum und lange Lebensdauer.
Fassungsvermdgen: 3 Liter Bargerat der Extraklasse.

| -
Modell MaBe BxTxH Gewicht Leistung Preis
350 W
SP-MI ES o 195 x 200 x 320 mm 7.5 kg 230V / 50 Hz 297,00 €
@

Modell MaBe BxTxH Gewicht Leistung Preis
1200 W

RP-A2 225 x 235 x 470 mm 9,5 kg 230V / 50 Hz 829,00 €
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Multifunktionsgerdte

Eiscrasher RG1

Professioneller Eiscrasher héchster Qualitat.
Schnellstmdgliche Verarbeitung. Mit starkem Motor auch fir
grofles Arbeitspensum und lange Lebensdauer. Bargerat der

Extraklasse.

Modell MafBe BxTxH Gewicht Leistung Preis
350 W
RG1 190 x 450 x 260 mm 9,5 kg 230V / 50 Hz 1.025,00 €

Eiscrasher + Zitronenpresse RG2

Professionelles Multifunktionsgerat bestehend aus einem
Eiscrasher und einer automatischen Zitronenpresse hochster
Qualitat. Schnellstmdgliche Verarbeitung. Mit starkem Motor
auch fir grofles Arbeitspensum und lange Lebensdauer.
Bargerat der Extraklasse.

Modell MafBe BxTxH Gewicht Leistung Preis
350 W
RG2 190 x 510 x 350 mm 11,5 kg 230V / 50 Hz 1.471,00 €

Eiscrasher + Zitronenpresse + Mixer RG3
Professionelles Multifunktionsgerdt bestehend aus einem
Eiscrasher, einer automatischen Zitronenpresse und einem
Mixer héchster Qualitét.

Schnellstmdgliche Verarbeitung. Mit starkem Motor auch fir
grofles Arbeitspensum und lange Lebensdauer.

Bargerat der Extraklasse.

-

Modell MafBe BxTxH Gewicht Leistung Preis
500 W

RG3 190 x 510 x 550 mm 17 kg 230V / 50 Hz 1.902,00 €

276 @ lagerware Kurzfristig lieferbar @ ca. 10 Tage Lieferzeit




ALLGEMEINE VERKAUFSBEDINGUNGEN

Lieferung / Warentransport

Die Lieferung der Waren erfolgt auf eigene Gefahr des Kunden.
Deshalb haften wir nicht fir Schdden an den Waren, die wdéhrend
des Transports entstehen. Eventuelle Reklamationen missen aus-
schlieBlich im Moment der Lieferung/Ubergabe erfolgen, damit
eine sofortige Feststellung der Verantwortung (Haftung) erfolgen
kann. Die Lieferung der Ware erfolgt immer ab Fabrik.

Auftrédge/Bestellungen

Es wercfan nur schriffliche Bestellungen akzeptiert (E-Mail, Fax,
Brief etc.). Um Irrtimer und Missverstandnisse zu vermeiden, wer-
den mindliche und/oder telefonische Bestellungen als nicht rechts-
giltig erachtet. Nur in Ausnahmeféllen kénnen diese akzeptiert
werden. Damit sie in diesen Ausnahmefallen rechtsgiltig werden,
muss ihnen eine Auftragsbestdtigung unsererseits folgen, die vom
Kunden zur Annahme gegengezeic%net und an unsere Biros zu-
rickgeschickt werden muss.

Lieferung

Die Lieferbedingungen werden in den Auftragsbestatigungen ex-
akt aufgefishrt. Die Lieferfrist betrdgt in der Regel ab Eingang der
vom Kunden gegengezeichneten Auftragsbestatigung fir das zu
produzierende Material bei uns drei bis vier Wochen. Fir Material,
das wir auf Lager haben, betragt die Lieferfrist nur ein paar Tage.

Verpackung

Im Preis inbegriffen. Standardverpackung: im Karton und auf Pa-
lette (falls erforderlich). Fir Spezialverpackungen oder Holzkisten
wird im Einzelfall ein zu veranschlagender Aufpreis berechnet.

Sonderspannungen
Auf Anfrage. Aufpreise und Mindestmengen: sind von Fall zu Fall
festzulegen.

Garantie

Die Garantie gilt ab Rechnungsdatum fisr 12 Monate und betrifft
alle Bestondteﬁe der Gerdte und Maschinen, mit Ausnahme der
elektrischen Teile. Fiir alle Produkte, fir die die Firma GAM eine
langere als die Standardgarantie von 12 Monaten zuerkennt, ist
die Garantiedauver auf dem Datenblatt des jeweiligen Produkts an-
gegeben. In jedem Fall sind fir alle Bedingungen die in diesem
Doiument enthaltenen Angaben mcﬁgebeng.

Nicht unter die Garantie fallen alle Teile, die wahrend des Trans-
ports, durch schlechte oder falsche Installation oder Wartung,
durch unzureichende elekirische Anlagen oder Stérungen der ele?(-
trischen Anlagen, durch Vorsatz, Fahrlassigkeit oder Unfahigkeit
zur Benutzung, durch unbefugte Eingriffe oder sonstige Ursachen,
die nicht dem Hersteller zuzurechnen sind, beschadigt wurden.
Die Garantie deckt auflerdem auch alle die Félle nicht ab, in de-
nen das Produkt nicht korrekt behandelt wurde, von nicht autori-
sierten Personen repariert, gewartet oder gehandhabt wurde, oder
mit Nicht-Originalteilen repariert oder ausgestattet wurde.
AuBerdem sind von den Garantieleistungen ausgeschlossen: alle
Eingriffe im Zusammenhang mit der Installation und dem Anschluss
der Gerdte an die Stromversorgungsanlagen, sowie die in der Be-
dienungsanleitung aufgefihrten Wartungsarbeiten. .
DIE GARANTIE GILT NUR GEGENUBER DEM ERSTKAU-
FER UND SIEHT KEINEN ERSATZ DES GERATS VOR.
Wahrend der Garantiezeit verpflichten wir uns, die Teile auszu-
tauschen, deren Mangel nachweislich auf urspringliche Material-
oder Fabrikationsfehler zuriickzufihren sind. Sie missen an unsere
Geschaftsrdume zuriickgeschickt werden, und zwar zusammen mit
einem ordnungsgemdfen Riicksendedokument, auf dem die Rech-
nungsnummer und die Matrikelnummer des Geréts vermerkt sein
missen, zu dem das Teil gehort.

Die Ricksendung muss zuvor mit unserem Vertriebsleiter abgespro-
chen werden. Die Arbeitskosten fir den Austausch des Teﬁs und
alle anderen zusatzlichen Kosten sind von den Garantieleistungen
ausgeschlossen.

&AM

DER AUSTAUSCH BESTEHT AUSSCHLIESSLICH AUS DEM
KOSTENLOSEN ERSATZ DES TEILS. ENTSCHADIGUNGS-
UND REGRESSANSPRUCHE SIND VON DER GARANTIE
AUSGESCHLOSSEN.
DIE HERSTELLERFIRMA SIEHT KEINE ARBEITSLEISTUN-
GEN ODER KEINEN DIREKTEN KUNDENDIENST BEIM
KUNDEN VOR.
Fir die Regelung von Rechtsstreitigkeiten ist der Gerichtsstand Ri-
mini (ltalien) zustandig.
Bei Reparatur der Maschine in einem von der Herstellerfirma ange-
ebenen technischen Kundendienstzentren geht das Transportrisi-
Eo zulasten des Kunden. Auch die TrcmsportEosten gehen zulasten
des Kunden. Die im Rahmen dieser Garantie ausgetauschten oder
reparierten Teile verléngern in keinem Fall die urspriingliche Ga-
rantiezeit auf das Produ?(t.

Kundendienst

Zulasten des Handlers/Wiederverkdufers wahrend der gesamten
Garantiezeit. Die Installation und die Einweisung Uber die kor-
rekte Verwendung der Maschinen und ihrer Zubehérteil missen
vom Handler/Wiederverkéufer ausgefihrt werden. Die Garantie
erlischt, wenn das Produkt durch unsachgemafBen oder auf jeden
Fall nicht mit den in der Bedienungs- und Wartungsanleitung an-
gegebenen Hinweisen Ubereinstimmendem Gebrauch beschadigt
oder beeintréchtigt wurde.

Reklamationen

Reklamationen missen, um bericksichtigt zu werden, innerhalb
von drei Tagen nach Erhalt der Ware schriftlich an uns erfolgen.
Keine Ricksendung der Ware wird akzeptiert, wenn sie nicht zu-
vor von uns schriftlich autorisiert wurde. Die Kosten fiir die Riicksen-
dung gehen zulasten des Absenders.

Retouren

Auf genehmigte Warenriicksendungen (von nicht benutzten Wa-
renL, die in unseren Geschaftsrdumen eintreffen, wird ein Betrag in
Hohe von 10 % des Warenwerts mit einem Minimum von € 50,00
einbehalten éneben den Verpackungskosten).

Das Risiko fir Beschddigungen wdhrend des Transport geht in
diesem Fall voll und ganz zulasten dessen, der die Ricksendung

durchfihrt.

Eigentumsvorbehalt

Es wird ausdriicklich zwischen den Vertragsparteien vereinbart,
dass die verkauften Waren bis zu ihrer vol?sténdigen Bezahlung
durch den Kaufer ausschlieBlich Eigentum des Verkaufers bleiben.
Der Verkaufer hat aufgrund dieses Eigentumsvorbehalts das Recht
auf unverzigliche Rﬁcisendung der nicht bezahlten Produkte, wo-
bei alle Gebiihren und Kosten zulasten des Kéufers gehen.

Zahlungsbedingungen

Die Zahlungsbedingungen sind die jeweils auf der entsprechenden
Auftragsbestdtigung oder Rechnung angegebenen. Kosten fiir ge-
setzlich vorgeschriebene Stempelmarken 0.4. gehen zulasten des
Kunden. Die Zahlungsfristen gelten immer ab Rechnungsdatum.

Es ist nicht erlaubt, Auf- oder Abrundungen, Abziige oder Skon-
ti/Rabatte vorzunehmen. Reklamationen beziglich der Rechnung
geben dem Kunden kein Recht, die Zahlungen auszusetzen oder
zu unterlassen. Auf verspétet bezahlte Betrége wird der gesetzlich
geltende Verzugszinssatz angerechnet.

Gutschriften
Eventuelle Gutschriften werden von der ndchsten Rechnung abge-
zogen.

Die Firma behdlt sich das Recht zu jeglichen Verénderungen an
ihrer Produktion und Preisliste ohne vorherige Ankiindigungspflicht
gegeniber ihren Kunden vor.
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